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EY Amacina uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Kullanim
kilavuzu, montaj kilavuzu ve cihazin belgeleri
sonraki bir kullanim veya sonraki kullanicilar
icin muhafaza edilmelidir.

Cihazi ambalajindan c¢ikardiktan sonra kontrol
ediniz. Nakliye suresince hasar olmasi
durumunda cihazi agmayiniz, Teknik Destek
Servisi ile baglanti kurunuz ve ortaya ¢ikan
hasarlari yazili olarak belirtiniz, aksi takdirde
her tarlG tazminat hakki kaybedilecektir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanlis baglant
nedeniyle hasar ortaya cikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullaniimak i¢in tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa sureli bir
pisirme islemi surekli olarak izlenmelidir.
Cihazi yalnizca kapall alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 2000
metre yukseklikte kullaniimak Uzere
tasarlanmistir.

Ocak kapagi kullanmayiniz. Asiri 1Isinma,
kivilcim olugsmasina veya malzemelerin etrafa
saciimasi gibi kazalara neden olabilir.

Sadece tarafimizdan onaylanmis olan koruma
cihazlarini veya cocuk guvenlik bariyerlerini
kullaniniz. Uygun olmayan koruma cihazlari
veya cocuk guvenlik bariyerleri kazalara
neden olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile kullaniimak Gzere
tasarlanmamistir.

Tehlikeli veya patlayici maddeler veya buharlar
emilmemelidir.

Cihazin icine kucuk parcalarin veya sivilarin
kagcmamasina dikkat ediniz.

Bu cihaz 8 yasindan kucuk ¢cocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
Kisiler ve eksik tecribe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kisinin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin
guvenli kullanimi ve ortaya c¢ikabilecek
tehlikeler hakkinda bilgi verilmis olmasi
durumunda kullanilabilir.

Amacina uygun kullanim tr

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi cocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 yasindan buyudk cocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kucgUk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.

Pisirme fonksiyonlarinin kullaniimasi
durumunda, ayarlanan ocak ile sicaklik
sensOrlU tencerenin Uzerinde bulundugu ocak
ayni olmalidir.

Eger aktif bir tibbi implant cihaz (6rnegin kalp
pili, veya defibrilasyon cihazi) tasiyorsaniz,
doktorunuz ile gértserek bu cihazin Avrupa
Birligi 90/385/EWG ybénergesine uyup
uymadigini (20.Haziran 1990) 6grenmeli,
ayrica DIN EN 45502-2-1 ve DIN EN 45502-2-
2 standartlarina uygun oldugundan ve VDE-
AR-E 2750-10 uyarinca secildiginde,
takildigindan ve programlandigindan emin
olmalisiniz. Eger bu 6n kosullar yerine
getirilmisse ve ayrica metal olmayan pisirme
gerecleri ve metal tutamagi olmayan pisirme
kaplari kullaniliyorsa, bu indUksiyon ocaginin
kullaniimasi, usultine uygun bigimde
kullanildigi takdirde, zararsizdir.



tr  Onemli glvenlik uyarilar

I\ Onemli giivenlik uyarilari

/A\Uyari - Bogulma tehlikesi!

Ambalaj malzemeleri ¢cocuklar icin tehlikelidir.
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamalarina kesinlikle izin vermeyiniz.

/\ Uyari — Oliim tehlikesi!

Geri emilen yanici gazlar zehirlenmelere
neden olabilir.

Cihaz kirli hava isletiminde ayni zamanda oda
havasina baglh bir 1si kaynagi ile birlikte
calistirildiginda havalandirmanin her zaman
yeterli olmasini saglayiniz.

Oda havasina bagli isi kaynaklari (6rneg@in gaz,
yag, odun veya komurle ¢alisan sobalar, ani
su isiticilari, su isiticilarl) yanma havasini
kurulum yerinden alirlar ve atik gazi ir atik gaz
sistemi kanaliyla disariya aktarirlar. (Ornegin
baca)
Calismakta olan davlumbazla birlikte
mutfaktan ve komsu odalardan hava cekilir.
Yeterli hava girisi saglanmazsa vakum olusur.
Bu durumda bacadan ve atik gaz kanalindan
zehirli gazlar emilerek tekrar eve girer.
= Bu nedenle temiz hava girisinin daima
yeterli olmasi saglanmalidir.
= Limit degerlere uymak i¢in, hava giris/cikis
menfezi tek basina yeterli olmayabilir.
Cihaz, ancak 1s1 kaynaginin kurulum yerinde
vakumun 4 Pa (0,04 mbar) deg@erini asmadigi
surece tehlikesiz bir sekilde igletilebilir. Bu,
ancak drnegin hava giris/cikis menfezleriyle
birlikte kapi ve pencerelerde kapatiimasi
mumkuin olmayan hava delikleri veya baska
teknik dnlemlerle yeterli derecede yanma
havasi ikmalinin saglanmasiyla mumkutndur.
Atik hava, ne devrede olan bir duman veya
atik gaz bacasina, ne de 1sitma kaynaklarinin
kurulu oldu@u yerlerin havalandiriimasi icin
kullanilan bir bacaya aktariimalidir.

Atik havanin devrede olmayan bir duman veya
atik gaz bacasina aktarilmasi isteniyorsa yetKili
baca temizleme ustasinin iznini almaniz

gerekir.
J .

Binanin komple baca ve havalandirma
sistemini degerlendirebilecek ve havalandirma
icin uygun oOnerilerde bulunabilecek yetkili
baca temizleme firmasina mutlaka danisiniz.
Davlumbaz sadece hava dolasimli igletimde
kullanilirsa, herhangi bir kisittama olmadan
isletiimesi mumkuanddr.

/\ Uyari — Yangin tehlikesi!

= Sicak sivi yaglar ve katli yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
g6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndirmeye calismayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile 6ldaranuz.

= Ocaklar ¢cok sicak olur. Pisirme bdlimunin
Uzerine asla yanici cisimler koymayiniz.
Pisirme boliumuntn Gzerine higbir cisim
koymayiniz.

= Cihaz sicak olur. Yanici cisimleri veya sprey
tUpleri dogrudan pisirme bdlimundn
altindaki cekmecelerde muhafaza etmeyiniz.

= Pisirme bolimuU otomatik olarak devre disi
kalir ve kullanima kapali duruma gelir. Daha
sonra istenmeyen sekilde devreye girme
s6z konusu olabilir. Sigorta kutusundaki
sigortayl kapatiniz. Masteri hizmetlerini
arayiniz.

= Yagq filtresindeki yag tortulari tutusabilir. Yag
filtresi dUzenli olarak temizlenmelidir. Cihazi
kesinlikle yag filtresi olmadan
calistirmayiniz.

= Havalandirma acikken yag filtresindeki yagd
tortulari tutusabilir. Cihazin yakininda
kesinlikle agik ates ile galisilmamahdir (6rn.
flambe). Cihazin kati yakit (6rn. odun veya
komuar) kullanilarak isitilan bir 1sitma
donaniminin yakinina kurulmasina sadece,
clkarilamayan kapall bir kapak mevcut
olmasi halinde izin verilir. Kivilcim
sacliimamalidir.



/\ Uyari — Yanma tehlikesi!

= Pisirme gozleri ve bunlarin ¢evresi, dzellikle
mevcut olmasi halinde ocak ¢ergevesi, ¢cok
Isinmaktadir. Sicak bolgelere
dokunulmamalidir. Cocuklar uzak
tutulmahdir.

= Ocak isitiyor, ama gdsterge calismiyor.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

= Metal cisimler ocak Uzerinde gok hizli isinir.
Ornegin bicak, catal, kasik ve kapak gibi
metal cisimleri asla ocagin Uzerine
birakmayiniz.

= Pisirme tezgahini her kullanimdan sonra
mutlaka ana salterden kapatiniz. Kap
olmadidi icin pisirme tezgahinin otomatik
olarak kapanacagini dusinmeyiniz.

= Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Cocuklari uzak tutunuz.

= Cihaz calisirken isinir. Sicak sivilar cihazin
icine girerse metal yag filtresini veya tasma
haznesini ¢cikarmadan 6nce cihazin
sogumasi beklenmelidir.

/\ Uyan - Elektrik carpma tehlikesi!

= Usulline aykirn onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar ve hasarli elektrik kablolarinin
degistiriimesi, sadece tarafimizdan egitilmis
bir masteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapiimalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Musteri hizmetlerini arayiniz.

s YUksek basingh temizleyici veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir. Elektrik
carpmasina neden olabilir.

= Arizall bir cihaz elektrik carpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik fisini ¢cekiniz veya sigorta
kutusundan sigortay! kapatiniz. Musteri
hizmetlerini arayiniz.

= Seramik camda bulunan acikliklar veya
kiriklar elektrik carpmasina neden olabilir.
Sigorta kutusundaki sigortay! kapatiniz.
Musteri hizmetlerini arayiniz.

Onemli giivenlik uyarilari  tr

/\ Uyari — Manyetizma tehlikesi!

Kablosuz sicaklik sensdrl manyetiktir.
Manyetik elemanlar elektronik implantlara,
ornegin kalp pillerine veya instlin pompalarina
hasar verebilir. Elektronik implanta sahip
olanlar bu nedenle sicaklik sensdrinu
giysilerinin cebinde tasimamalidir ve kalp
piline veya benzer tibbi cihazlarla en az 10 cm
uzak tutulmalidir.

/\ Uyari — Yaralanma tehlikesi!

s Kablosuz pisirme sensoérinde ylksek
sicakliga maruz kaldiginda zarar
gorebilecek bir pil bulunmaktadir. Sensorl
pisirme kabindan ¢ikartiniz ve her turll 1si
kaynagindan uzak tutunuz.

= Sicaklik sensori, pisirme tenceresinden
clkarldiginda ¢ok sicak olabilir. Almak igin
mutfak eldiveni veya bir mutfak bezi
kullaniniz.

= Benmaride pisirme sirasinda asiri iIsinma
nedeniyle ocak ve kap catlayabilir.
Benmarideki kap, su doldurulmus
tencerenin tabanina dogrudan temas
etmemelidir. Sadece isiya karsi dayanikli
kaplari kullaniniz.

= Pisirme tencereleri, tencere tabani ile ocak
arasindaki sivi nedeniyle aniden sicrayabilir.
Ocak ve tencere tabani her zaman kuru bir
sekilde tutulmahdir.
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Hasar nedenleri

EJHasar nedenleri

Dikkat!

Kaplarin altindaki purizlU ylzeyler pisirme tezgahini
cizebilir.

Sert ve sivri cisimler nedeniyle hasar tehlikesi. Ocak
Uzerine sert veya sivri cisimler disirmeyiniz.
Pisirme kabi bosken pisirme nedeniyle hasar
tehlikesi. Pisirme kabini asla bosken isitmayiniz.
Kumanda paneline, gosterge bdlimlerine veya
tezgah cercevesine sicak kaplari koymayiniz. Hasara
yol agabilir.

Aliminyum folyo veya plastik kap nedeniyle hasar
tehlikesi. Aliminyum folyolar ve plastik kaplari asla
sicak ocak gozline yerlestirmeyiniz. Ocak koruma
folyosu kullanmayiniz.

Uygun olmayan deterjan nedeniyle yiizey hasari,
renk degisimi ve lekeler. Sadece bu tirden ocaklar
icin uygun deterjan kullaniniz.

Ylzey hasari ve kap surtinmesi nedeniyle renk
degisimi. Tencere ve tavalari kaldirip tasiyiniz,
itmeyiniz.

Yanmis yiyecekler nedeniyle ylzey hasari ve lekeler.
Tasan yemekleri hemen bir cam kaziyicisi ile
temizleyiniz.

Tuz, seker ve kum nedeniyle ylzey hasari. Ocagi
calisma tezgahi olarak kullanmayiniz, Gzerine esya
birakmayiniz.

PUr0zld kap zemini nedeniyle ylzey hasari. Pisirme
kabini kullanmadan dnce kontrol ediniz.

Seker veya cok seker iceren yemekler nedeniyle
ylzey hasari veya catlaklar. Tasan yemekleri hemen
bir cam kaziyicisi ile temizleyiniz.

EYCevre koruma

Bu bolimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarrufu onerileri

Her pisirme kabi icin her zaman uygun bir kapak
kullaniimalidir. Kapaksiz pisirme islemi ¢ok fazla
enerji harcar. Cam kapak kullaniimalidir. Bu sayede
tencerenin igini kapagi kaldirmadan da gorebilirsiniz.
Daz zeminli kaplar kullaniimalidir. DUz olmayan
zeminler enerji tiketimini arttirir.

Kap zemininin ¢apinin ocak goézindn caplyla uyumlu
olmasina dikkat edilmelidir. Bunun icin suna dikkat
edilmelidir: Kaplarin Ureticileri genelde tencere ¢api
olarak Ust capi verirler, bu da genelde tencere
zemini capindan bayuktar.

Az miktardaki yemekler icin klicUk pisirme kaplari
kullaniimalidir. BlyUk ve az doldurulmus bir pisirme
kabi ¢cok fazla enerji tiketir.

Yemekler az miktarda suyla pisirilmelidir. Bu sayede
enerjiden tasarruf edilir ve sebzelerdeki vitamin ve
mineraller korunur.

Dogru zamanda bir alt pisirme kademesine
gecilmelidir. Aksi takdirde enerji kaybi yasanir.
Pisirme sirasinda havalandirmanin verimli ve dtsuk
galisma gurdlttst ile ¢galismasini saglamak igin
yeterli hava girisi saglanmalidir.

Fan kademesi pisirme buharinin yogunluguna gére
ayarlanmalidir.Yogun kademe yalnizca ihtiya¢
halinde kullaniimalidir. Daha disuk bir fan kademesi
daha az enerji harcar.

Yogun pisirme buharlarinin ortaya cikacagi
durumlarda 6nceden daha ylksek bir fan kademesi
secilmelidir. Mutfaga dagiimis olan pisirme
buharlarini gidermek icin havalandirmanin ¢ok daha
uzun sure calismasi gereklidir.

Cihaz kullanmadiginizda cihazi kapatiniz.
Havalandirmanin verimliligini arttirmak ve yangin
tehlikesini dGnlemek igin filtre sik sik temizlenmeli
veya degistiriimelidir.



AEEE Yénetmeligine Uyum ve Atik Uriiniin
Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini ¢evre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu Urin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanhgi
E/ tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve
Elektronik Esyalarin KontrolU Yonetmeligi”’nde
mmmm Delirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.
AEEE y6netmelidine uygundur.
Bu Urun, geri dénuisumll ve tekrar kullanilabilir
nitelikteki yuksek kaliteli parca ve
malzemelerden dretilmistir. Bu nedenle, Urdnd,
hizmet d8mrinin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve elektronik
cihazlarin geri dondsimdu igin bir toplama
noktasina géturin. Bu toplama noktalarini
boélgenizdeki yerel ydnetime sorun. Kullaniimis
drtnleri geri kazanima vererek ¢evrenin ve
dogal kaynaklarin korunmasina yardimci olun.
UrinlU atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi icin
elektrik fisini kesin ve kilit mekanizmasini
kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Kablosuz sicaklik sensdri bir pile sahiptir. Kullaniimis
pilin cevreye zarar vermeyecek bicimde imha edilmesini
saglayiniz.

indiiksiyonla yemek pisirme tr

[Mindiiksiyonla yemek
pisirme
indiiksiyonla pisirmenin avantajlari

indilksiyonla pisirme geleneksel pisirme yénteminden
radikal bicimde farklidir, 1si dogrudan pisirme kabina
aktarilir. Bu da bir dizi avantaj saglar:

m Pisirme ve kizartma esnasinda zamandan tasarruf.

Enerji tasarrufu.

m Daha kolay bakim ve temizlik. Tasan yemekler ¢ok
hizli yanmaz.

m [si kontroll ve givenlik; ocak her kullanimdan sonra
IsI aktarimini hemen arttirir veya azaltir. Induksiyonlu
ocak, kap ocaktan alinir alinmaz i1si aktarimini keser,
bunun i¢in ocagin énceden kapatiimasina gerek
yoktur.

Kaplar

indiiksiyon ile pisirme icin sadece ferromagnetik kaplar
kullaniniz, 6rnegin:

m Emayeli celik kaplar

m Ddkme demir kaplar

m Paslanmaz celikten dretilen ve indiksiyona uygun
Ozel kaplar.

Pisirme kabinin indlksiyon icin uygun olup olmadigini
kontrol etmek i¢in BOlim — "Pisirme kabi testi"
icindeki bilgilere bakabilirsiniz.

lyi bir pisirme sonucu elde etmek icin kap tabanindaki
ferromagnetik alan, ocak buytkligune uygun olmahdir.
Bir ocak Uzerindeki kap eger algilanmazsa, daha disik
capa sahip bir ocakla yeniden deneyiniz.

T ——>

@21 cm @28 cm

| @16 cm_|

Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak kullanilirsa,
6zellikle bu alan i¢in uygun olan daha buyutk pisirme
kaplari kullanilabilir. Pisirme kabinin konumlandirilmasi
ile ilgili bilgileri B6lum — “Flex Zone" iginde
bulabilirsiniz.




tr  indiksiyonla yemek pisirme

Ayrica tabani ferromagnetik olmayan indiksiyonlu
kaplar da mevcuttur:

m Eger kabin tabani sadece kismen ferromagnetik ise,
sadece ferromagnetik kisim isinir. Bu nedenle 1si esit
dagiimayabilir. Ferromagnetik olmayan alan, pisirme
icin gerekenden daha distk bir sicakhga cikabilir.

m EQJer kabin taban malzemesi aliminyum iceriyorsa
ferromagnetik alan yine azalir. Bu kabin yeterince
Isinmamasl veya hi¢ algilanmamasli da s6z konusu
olabilir.

Uygun olmayan kaplar
Difuzor plakalar veya kaplar kullanmayiniz;

normal ince c¢elik kaplar
cam kaplar

toprak kaplar

bakir kaplar

aliminyum kaplar

Kap tabaninin ézellikleri

Kap tabaninin 6zelligi pisirme sonucunu etkiler. Isiy
pisirme kabina esit bicimde dagitan tencereler veya
tavalar kullaniniz, érnegin paslanmaz celikten
"Sandwich tabanli" tencereler kullanirsaniz zamandan
ve enerjiden tasarruf edersiniz.

Diiz tabanl kaplar kullaniniz, diiz olmayan kap tabanlari

1st iletimini engeller.

Kap olmamasi veya ebadinin uygun olmamasi

Secili pisirme bolimine kap yerlestiriimemisse, kap
uygun malzemeden yapillmamissa ya da uygun boyuta
sahip degilse, pisirme bolimunin gbéstergesinde yanar
durumda bulunan pisirme seviyesi géstergesi yanip
sdnmeye baslayacaktir. Yanip sénmemesi icin uygun
kabi koyunuz. Eger 90 saniyeden fazla gecikilirse
pisirme bolimUu otomatik olarak kapanacaktir.
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Bos ya da ince tabanl kaplar

Bos kaplari i1sitmayiniz, ince tabanh kap kullanmayiniz.
Pisirme tezgahi bir i¢ glivenlik sistemi ile donatiimistir,
ama bos bir kap o kadar cabuk isinabilir ki "otomatik
kapanma" sistemi devreye girecek zaman bulamayabilir
ve kap ¢ok yuksek bir isiya ulasabilir. Kabin tabani
eriyebilir ve hatta tezgahin cami zarar gérebilir. Bu
durumda kaba dokunmayiniz ve pisirme bdlimund
kapatiniz. Eger soguduktan sonra galismiyorsa, teknik
destek servisiyle temasa geginiz.

Tencere tanima

Her ocakta tencere tanima icin bir alt sinir mevcuttur, bu
sinir kap tabaninin ferromagnetik capina ve
malzemesine baglidir. Bu nedenle her zaman kap
tabanina en uygun olan ¢aptaki ocak kullaniimaldir.



& Cihazi taniyiniz

Ocaklarin boyutlari ve performanslarina iliskin daha
fazla bilgiyi — Sayfa 2 icinde bulabilirsiniz

Bilgi: . Cihaz tipine gére renklerde ve baz dzelliklerde
farkliliklar s6z konusu olabilir.

Yeni cihaziniz

No. Tanim

1 Metal yag filtresi

2 Hava sirkiilasyon modunda aktif karbon filtresi veya kirli
hava isletiminde akustik filtre™

3 Ocak gozi

4 Kumanda paneli

5 Tasma haznesi

*Cihazin donanimina gore degisir

Ozel aksesuar

Cihazin montaj tlrine bagli olarak yetkili saticidan,
musteri hizmetlerinden veya resmi web sitemiz
Uzerinden temin edebileceginiz cesitli aksesuarlar
mevcuttur:

Atik hava seti

Hava sirkllasyonu seti

Aktif karbon filtresi: Hava dolasimi modu icin
Akustik filtre: Kirli hava isletimi igin

Cihazi taniyiniz

tr

11



tr Cihazi taniyiniz

Kumanda paneli

I
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Secim sensorleri
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Ana salter
Pisirme alaninin secilmesi
Ayar alani

PowerBoost ve ShortBoost fonksiyonu
Yogun havalandirma kademeleri

FlexZone
Move fonksiyonu

Kumanda bolimintn temizlemek icin kilitlenmesi ve
cocuk kilidi

Sicak tutma fonksiyonu

Kizartma sensorti

Pisirme stiresinin ve mutfak saatinin ayarlanmasi
Stire dlcer fonksiyonu

WLAN

Manuel havalandirma kumandas!

Havalandirma kumandasi sensort

Kumanda alanlari

Ocak 1sindiginda her iki kumanda alaninin da su anda
kullanilabilir olan sembolleri yanar.

Bir sembole dokunursaniz ilgili fonksiyon devreye girer.

Bilgiler

m  Kumanda alanlarindaki ilgili semboller kullanilabilir
olma durumuna bagl olarak yanarlar.
Ocaklarin gostergeleri veya secilen fonksiyonlar
daha parlak yanar.

= Kumanda bdlimunl her zaman temiz ve kuru
tutunuz. Nem calismayi kotu etkileyebilir.

m GOstergeler ve sensorlerin yakinina pisirme kabi
¢gekmeyiniz. Elektronik pargalar asir 1sinabilir.
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Galisma durumu
Gic kademeleri
Kalan isi

Powerboost fonksiyonu
Yogun havalandirma kademesi |

ShortBoost fonksiyonu

Yogun havalandirma kademesi Il
Sicak tutma fonksiyonu

Ayar aktarimi

Kizartma sensor

Pisirme fonksiyonlari

Pisirme fonksiyonlari sicakligi
Zaman fonksiyonlari

Otomatik pisirme siresi

Calar saat

Zamanlayici gostergeleri

Gocuk kilidi

WLAN

Havalandirma kumandasi sensér



Cihazi taniyiniz tr

Ocaklar
=  Basitocak Uygun boyutta bir pisirme kabi kullaniimalidir
E  Esnek pisirme bélgesi Bakiniz bolim — "Flex Zone"

indiiksiyon ocaklari icin uygun pisirme kaplari kullaniimalidir, bkz Bolim — "indiiksiyonla yemek pisirme"

Kalan i1s1 gostergesi

Pisirme bdliminde her ocak icin bir kalan 1si gdstergesi
bulunur. Bir ocagin hala ¢ok sicak oldugunu g&sterir.
Kalan 1si gdstergesi yandidi sirece ocaga
dokunmayiniz.

Kalan i1sinin miktarina bagl olarak asagdidakiler
gOsterilir:

m Gosterge H: Yiksek sicaklik
m Gosterge h: Dislk sicaklik

Eger kabi, pisirme sirasinda ocaktan alirsaniz kalan 1si
gOstergesi ve secilen pisirme kademesi dénisumli
olarak yanip soner.

Ocak kapatilirsa kalan 1s1 géstergesi yanar. Ocak kapali
da olsa ocak heniz sicak oldugu strece kalan isi
gostergesi yanmaya devam eder.
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tr  isletme tirleri (modlari)

B Isletme tiirleri (modlari)

Bu cihazi, kirli hava modunda ve dolasimli hava
modunda kullanabilirsiniz.

Atik hava modu

Emilen hava, yag filtreleri tarafindan
temizlenir ve bir boru sistemi
Uzerinden disari iletilir.

Bilgi: Atik hava, ne devrede olan bir duman veya atik
gaz bacasina, ne de isitma kaynaklarinin kurulu oldugu
yerlerin havalandirilmasi i¢in kullanilan bir bacaya
aktariimalidir.

m Atk havanin devrede olmayan bir duman veya atik
gaz bacasina aktariimasi isteniyorsa, yetkili baca
temizleme ustasinin iznini almaniz gerekir.

m  Atik hava dis duvar Uzerinden disar aktarilirsa, bir
teleskopik duvar kasasi kullaniimalidir.

Dolasimli hava modu

Emilen hava, yag filtreleri ve bir aktif karbon
filtresi tarafindan temizlenir ve tekrar
mutfaga geri aktarilir,

ar

2
0
I//

<
&N

Bilgi: Dolasimli hava modunda kokuya neden olan
maddeleri bagdlamak icin, bir aktif karbon filtresi
takmalisiniz. Cihazin dolasimli hava modunda isletiimesi
icin s6z konusu olan farkli olanaklar icin prospektlse
bakiniz veya yetkili saticiniza danisiniz. Bu islem igin
gerekli aksesuarlar ilgili satis yerleri, yetkili servis veya
cevrimici satis merkezi Uzerinden alabilirsiniz.
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@ik kullanimdan énce

Cihazi ilk defa kullanmadan 6nce asagidaki uyariya
dikkat ediniz:

Cihazi ve aksesuar parcalarini iyice temizleyiniz.

Yeni cihazinizi kullanabilmeniz igin 6nce bazi ayarlari
yapmaniz gereklidir.

Ocak ana salterle (D agilir ve kapatilir.

Home Connect'in ayarlanmasi

Cihazin ilk galistirmasinda ev agi ayarlari ¢cagrilir.
Gosterge alaninda birkag saniye boyunca zayif sekilde
ilgili sembol & goérinir. Baglanti ayarini baslatmak icin
ilgili sembole & dokununuz ve bélim — "Home
Connect" altindaki bilgilere dikkat ediniz. llk ayardan
¢ikmak igin istediginiz bir sensére dokununuz.

Calisma modunun ayarlanmasi

Cihaz, 6nceden ayarlanmis hava dolasimi moduyla
teslim edilir.

Ocagin hava c¢ikisi disa dodru monte edildiyse, ¢ {1
ayari bu moda uygun hale getiriimelidir. Bkz.
Bolim— "Temel ayarlar”.



E¥Cihazin kullaniimasi

Bir ocagin nasil ayarlanabilecegini bu bdlimde
okuyabilirsiniz. Tabloda gesitli yemekler i¢in pisirme
kademelerini ve pisme surelerini bulabilirsiniz.

Yararh bilgi: Havalandirma, pisirme isleminin basinda
acllmall ve pisirme islemi sona erdikten birka¢ dakika
sonra kapatiimalidir. Mutfaktaki buhari gidermenin en
etkili yolu budur.

Bilgi: Cihaz, metal yag filtresi ve tasma haznesi
olmadan kesinlikle kullaniimamalhdir.

Ocagin acilmasi ve kapatiimasi

Ocak ana salterle acilir ve kapatilir.

Acilmast: O semboliine dokununuz. Bir sinyal duyulur.
Ocaklara ait olan semboller ve su anda kullanilabilir
olan fonksiyonlar yanar. Ocak ¢alismaya hazirdir.

Kapatmak: Gosterge sonene kadar (D semboliine
dokununuz. Ocaklar yeterince soguyana kadar kalan isi
gostergesi yanar.

Bilgiler

m Ev agina baglanti kurulamadiysa veya ilgili baglant
kesildiyse, ocagin acllmasi sirasinda her zaman ag
baglantisinin ilk ayari devreye girer.

m Pisirme alanlari birka¢ saniye kadar kapal
kaldiginda ocak otomatik olarak kapanir.

m Ocak kapatildiktan sonra secilen ayarlar 4 saniye
slreyle tutulur. Bu stre icinde ocak tekrar acilirsa,
bir 6nceki ayarlarla galismaya basglar.

Ocagin ayarlanmasi

Ayarlama alaninda istediginiz pisirme kademesini
ayarlayiniz.

Pisirme kademesi 1 = en dustk kademe.
Pisirme kademesi 9 = en ylksek kademe.

Her pisirme kademesinin bir ara kademesi vardir.
Bunlar 5 ile isaretlenmistir.

Bilgi: Soldaki ocaklar soldaki ayar alanindan ve
sagdaki ocaklar sagdaki ayar alanindan ayarlanir.

Bilgiler

m Cihazin hassas parcalarini asiri iIsinmadan veya asiri
elektrik yUklenmesinden korumak icin ocak gegici
olarak glcunt dusurebilir.

m Cihazda giriltd olusumunu engellemek igin ocak
gecici olarak gucunu dusurebilir.

Cihazin kullaniimasi tr

Ocagin ve pisirme kademesinin secilmesi
Ocak acik olmalidir.

1. istenen pisirme alaninin [] veya |_] semboliine
dokununuz.
Sembol [] veya || daha parlak olarak yanar.
2. |stediginiz pisirme kademesi yanana kadar
parmaginizi ilgili ayarlama alanina suriiniz.

0| of Il

Pisirme kademesi ayarlanir.

Bilgi: Flex Zone Uzerine bir pisirme kabi koyarsaniz,
ocak ilgili kabi algilar ve ocak otomatik olarak secilir.
Flex Zone hakkindaki ayrintih bilgileri bélim —  “Flex
Zone" altinda bulabilirsiniz.

Giic¢ seviyesini degistirmek icin

Pisirme bolimuni seciniz ve tercih ettiginiz glc
seviyesini programlama bdliminden ayarlayiniz.

Pisirme bélimiinin kapatiimasi

Pisirme bolimiini secerek programlama bdlgesini & 'a
ayarlayiniz. Pisirme bolumU kapanir ve kalan isi
gostergesi belirir.

Bilgiler

m Pisirme bolimUine kap yerlestiriimemisse secili glc
seviyesi yanip soner. Belli bir slre gectikten sonra
pisirme bolumd kapanacaktir.

m Tezgah yakiimadan énce pisirme bolimune bir kap
yerlestiriimisse, ana digmeye bastiktan sonraki
20 saniye icinde bu kap tespit edilecek ve pisirme
bolimU otomatik olarak segilecektir. Tespit
edilmesinden sonra 20 saniye icerisinde gl¢
seviyesini se¢iniz, aksi takdirde pisirme boélUmU
kapanir.
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tr Cihazin kullaniimasi

Pisirme Onerileri

Oneriler

Pure, kremali ¢corbalar ve yogun soslari isitma
sirasinda ara sira karigtiriniz.

On isitma icin pisirme kademesi 8-9'u ayarlayiniz.
Kapakla pisirme sirasinda, kapak ile pisirme kabi
arasindan buhar ¢ikmnaya basladigi anda pisirme
kademesini dusdrtntz. lyi bir pisirme sonucu igin
buhar c¢ikisi engellenmelidir.

Bir pisirme isleminden sonra pisirme kaplari servise
kadar kapali tutulmalidir.

DUduklU tencerede pisirme igin Ureticinin uyarilarina
dikkat edilmelidir.

Besin degerlerini koruyabilmek icin yemekler ¢cok
uzun sire pisiriimemelidir. Mutfak saati ile optimum
pisirme slresi ayarlanabilir.

Daha saglikli bir pisirme sonucu elde etmek icin
duman ¢ikaran yaglar kullaniimamalidir.
Yemeklerin Ustlind kizartabilmek igin yemekleri
kicuk porsiyonlar halinde kizartiniz.

Pisirme kaplar pisirme islemi sirasinda ylksek
sicakliklara cikabilir. Bu nedenle tencereleri tutmak
icin bez kullaniimasi énerilir.

Enerjiyi verimli kullanarak pisirme konusundaki
tavsiyeleri — "Cevre koruma" béliminde
bulabilirsiniz

Pisirme tablosu

Tabloda hangi yemek icin hangi pisirme kademesinin
uygun oldugu gosterilir. Pisirme slresi yemedin tiriine,
agirhgmna, kalinhdina ve kalitesine gére degisebilir.

Pisirme ka-  Pisirme siire-

1

demesi si (dak.)
Eritmek
Cikolata, Kuvertirler 1=1.8
Tereyag, Bal, Jelatin 1-2
Isitmak ve sicak tutmak
Sebze yemedi, drnegin mercimek yemedi 15-2
Sit* 15-25
Sosisleri suda Isitiniz* 3-4

Buz ¢6zme ve Isitma

Ispanak, dondurulmus 3-4 15-25
Gulas, dondurulmus 3-4 35-55
Haslama, kisik ateste pisirme

Patates koftesi* 45-55 20-30
Balik* 4-5 10-15
Beyaz soslar, ornegin besamel sosu 1-2 3-6
Cirpilmis soslar, 6rnegin Bernaise sosu, Hollandaise sosu 3-4 8-12

* Kapaksiz
** Birkag kez geviriniz

***8 - 8.5 pisirme kademesinde 0n Isitma yapiniz
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Cihazin kullaniimasi tr

Pisirme ka-

Pisirme siire-

Pisirme, buharda pisirme, soteleme
Piring (iki kati su ile)

Stitlag***

Elma dilim patates

Soyulmus tuzlu haslanmis patates
Hamur isleri, makarna*

Sebze yemegi

Corbalar

Sebze

Sebze, dondurulmus

DudUKId tencerede pisirme

Bugulama

Sarma

Bugulanip kizartilan et
Gulag***

Bugulama / az yagla kizartma*

Snitzel, sade veya panelenmis

Snitzel, dondurulmus

Pirzola, sade veya panelenmis™*

Biftek (3 cm kalinlikta)

Tavuk gogst (2 cm kalinhiginda)**

Tavuk gogst, dondurulmug™*

Kofte (3 cm kalinliginda)**

Hamburger (2 cm kalinhiginda)**

Balik ve sade balik filetosu

Balik ve panelenmis balik filetosu

Panelenmis ve dondurulmus balik, drnegin paneli balik gubuklari
Karides, biyuk karides

Taze sebze ve mantar soteleme

Tencere yemekleri, sebze, Asya usulil seritler halinde et
Tencere yemekleri, dondurulmus

Krep (arka arkaya pisirme)

Omlet (arka arkaya pisirme)

Sahanda yumurta

Kizartma* (1-2 | yagda her porsiyon igin 150-200 g, porsiyonlar halinde kizartma)

Dondurulmus drdnler, érnegin patates kizartmasi, tavuk nugget
Kroket, dondurulmus

Et, drnegin tavuk parcalari

Balik, panelenmis veya mayall hamurda

Sebze, panelenmis veya mayall hamurda mantar, tempura

Kurabiyeler, 6rnegin krema dolgulu ¢orek/Berlin tatlisi, mayall hamurda meyve

* Kapaksiz
** Birkag kez geviriniz

“*8 - 8.5 pisirme kademesinde 6n Isitma yapiniz

demesi

2.5-38
2-3

45-55
45-55
=7/

35-45
3.5-45
2.9-38
3.5-45
45-55

wW
~

i ' i ' | ' | o ' i ' | '
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e
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6.5-75
35-45
5-6

B~ OO OO0 OO N @
' | ' | ' |
Ol N N N o ©O

si (dak.)

15-30
30-40
25-35
15-30
6-10
120-180
15-60
10-20
7-20

50-65
60-100
50-60

6-10
6-12
8-12
8-12
10-20
10-30
20-30
10-20
8-20
8-20
8-15
4-10
10-20
15-20
6-10

3-10
3-6

17



tr Cihazin kullaniimasi

Manuel havalandirma kumandasi

Havalandirma kademesini manuel olarak kumanda
edebilirsiniz.

Bilgi: YUksek pisirme kaplarinda optimum bir emme
performansi garanti edilemez. Emme performansi egik
yerlestirilecek bir kapak ile iyilestirilebilir.

Etkinlestirme

1. & semboliine dokunulmalidir.
Havalandirma dénceden ayarlanan gl¢ kademesinde
baslatilir.

2. Sonraki 10 saniye icinde ayar alaninda istenen
pisirme kademesi segilmelidir.
Ayarlanan pisirme kademesi yanar.

3. Secilen ayari onaylamak icin & semboliine
dokunulmalidir.

Havalandirma acild.

Degistirilmesi ve kapatilmasi
o semboliine dokunulmali ve istenen pisirme

kademesi secilmeli veya ayar alaninda £/ ayarlanmalidir.

Yogun kademesi

Havalandirma icin iki yogun kademesi mevcuttur. Yogun
kademelerini etkinlestirirseniz, havalandirma kisa sure
icin en ylksek glg¢ seviyesinde calisir.

Etkinlestirme

& semboliine dokunulmali ve istenen yogun kademe
secilmelidir.

= Yogun kademe I: b semboliine
dokunulmalidir. gostergesi yanar.Yogun kademe
etkinlestirilir.

= Yogun kademe II: b semboliine iki kez
dokunulmalidir. &. géstergesi yanar. Yogun kademe
etkinlestirildi.

Bilgi: 8 dakika sonra cihaz kendiliginden 5 giic
kademesine geri déner.

Degistirilmesi ve kapatilmasi
o semboliine dokunulmali ve istenen pisirme

kademesi secilmeli veya ayar alaninda {/ ayarlanmalidir.

Otomatik baslatma
Bir pisirme alani icin bir pisirme kademesi sectiginizde
otomatik baslatma calisir.

Ocak standart olarak sensér kontrolli otomatik
baslatma ile teslim edilir. Bu ayari nasil degistireceginizi
— "Temel ayarlar" bélimuinde 8grenebilirsiniz.

Sensorli kontrolle otomatik baslatma

Hava kalitesi senséri mutfak buharini otomatik olarak
kaydeder, optimum pisirme kademesini secer ve
A gostergesinin yanmasini saglar.
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Pisirme kademelerine yénelik otomatik baslatma

Havalandirma, ilgili pisirme alanina yénelik pisirme
kademesinde c¢aligir.

Sensorlu kontrolle otomatik isletim

Ocak, mutfak buharini otomatik olarak kaydeden ve
havalandirmay! ¢alistiran bir hava kalitesi sensérine
sahiptir.

Otomatik baslatma kapatildiginda veya pisirme
kademelerine gore ayarlandiginda ilgili modu istediginiz
zaman manuel olarak sensorld kontrolle
calistirabilirsiniz.

Etkinlestirme

X semboliine dokunulmalidir. § gdstergesi yanar ve
optimum gu¢ kademesi sensérin yardimiyla otomatik
olarak ayarlanir.

Devre disi birakiimasi

2 semboliine dokunulmalidir. F gdstergesi séner.
Sensorli kontrol kapatilir.

Bilgi: Sensor hassasiyetini nasil ayarlayacaginizi
— "Temel ayarlar" béliminde &égrenebilirsiniz.

Takip fonksiyonu

Ardil calisma fonksiyonu, havalandirma sisteminin
ocagin kapanmasl sonrasinda birka¢ dakika daha
calismaya devam etmesini saglar.Boylece kalan mutfak
dumanlari da giderilir. Ardindan havalandirma sistemi
otomatik olarak kapanir.

Ocak, standart olarak maksimum kapanma slresine
sahip bir ardil calisma suresiyle teslim edilir. Bu ayari
nasil degistireceginizi — "Temel ayarlar" bdliminde
ogrenebilirsiniz.

Etkinlestirme

Ardil calisma modu yapilandirilan temel ayar
dogrultusunda mimkindur:

= Hava kalite sensérii kumandasi izerinden.db
sembolii ve A gdstergesi yanar.
= Maksimum kapanma siresiyle. & sembolil yanar.

Bilgi: Ardil calisma, ancak en az bir pisirme alani, en az
bir dakika 6nce agiimissa agilir.

Devre disi birakiimasi
Manuel

o semboliine dokunulmalidir. Ardil calisma fonksiyonu
kapatilr.

Otomatik
Asagidaki durumlarda ardil calisma fonksiyonu kapatilir:

m  Ardil ¢calisma stresi doldu.

m Cihaz tekrar agilr.

m  Sensdr, hava kalitesinin uygun olup olmadigini tespit
eder.



Flex Zone

ihtiyaciniza gore tek bir ocak veya iki bagimsiz ocak
kullanabilirsiniz.

Bunlar, birbirinden bagdimsiz olarak calisan toplam dort
indiktorden olusmaktadir. Esnek ocak alani ¢alisirken

sadece pisirme kabi tarafindan Gzeri kapatilan alanlar

etkinlestirilir.

Kap kullanimiyla ilgili dneriler

Isinin iyi bir bicimde tespit edilip yayilmasi i¢in kabin iyi
ortalanmasi 6nerilir:

Tek ocak olarak

(é) Capi 13 cm veya daha az
— Kabi, sekilde gértlen dort pozisyondan
v/ birine yerlestiriniz.

Q

{ Capi 13 cm'den fazla
0 — Kabi, sekilde gérllen U¢ pozisyondan birine
mN yerlestiriniz.

Kap eger birden fazla ocaga denk geliyorsa,
kabi esnek ocak alaninin (st veya alt kdse-
sinden baslayacak bicimde yerlestiriniz.

iki bagimsiz ocak olarak

On ve arka ocaklar ikiser indiikttre sahiptir ve
QD C} bunlar birbirinden bagimsiz olarak kullanilabilir.
Istedidiniz her bir ocak igin istediginiz pisirme
QD kademesini ayarlayiniz. Her ocaga sadece bir kap
yerlestiriniz

Tek bir ocak olarak

Esnek pisirme alani, tek bir ocak gibi etkinlestirilir.

Etkinlestirme

Pisirme alanlari, pisirme kabinin nasil kurulacagina bagli
olarak otomatik olarak baglanir veya ayrilir.

Manuel birlestirme:
1. Esnek pisirme alanini ilgili || sembolii ile seginiz.

2. Ayar alaninda ilgili pisirme kademesini ayarlayiniz.
Flex Zone etkinlestirildi.

Flex Zone tr

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Ocagi seciniz ve ilgili ayarlama alaninda pisirme
kademesini degistiriniz.

Yeni bir pisirme kabi eklenmesi

1. Yeni kabi, boyutuna uygun bir yere koyunuz.
Pisirme kabi dogdru sekilde koyulmussa, bu durum
cihaz tarafindan algilanir. Cihaz, pisirme bdlimlerini
ayirir ve bunlari otomatik olarak secer.

2. Ayar alaninda istenen pisirme kademesini seginiz.

Bilgiler

m Aktif pisirme alaninin pisirme kabini degistirdiginizde
veya kaldirdiginizda, pisirme boélgesi otomatik arama
baslatir ve 6nceden secilmis pisirme kademesi
korunur.

m Otomatik pisirme kabi algilamasini kapatabilirsiniz.
Ayrintih bilgileri bélim — "Temel ayarlar" altinda
bulabilirsiniz.

Devre disi birakma

Pisirme alanlari, pisirme kabinin nasil kurulacagina bagl
olarak otomatik olarak baglanir veya ayrilir. Pisirme
alanlarinin manuel ayriimasi icin & semboliine
dokununuz.

Flex Zone devre digi birakildi. Her iki pisirme alani iki
bagimsiz pisirme alani gibi ¢alismaya devam eder.

iki bagimsiz ocak olarak

Esnek pisirme alanini iki bagimsiz ocak olarak
kullaniniz.

Pisirme alanlarinin ayrilmasi

Pisirme alanlari, pisirme kabinin nasil kurulacagina bagli
olarak otomatik olarak baglanir veya ayrilr.

Pisirme alanlarinin manuel ayriimasi icin:

1. & semboliine dokununuz.

2. Istediginiz pisirme alanini ilgili ] semboli ile seciniz.
3. Ayar alaninda ilgili pisirme kademesini ayarlayiniz.
Pisirme alani etkinlestirildi.

Bilgiler

m Ocak kapanirsa ve daha sonra yeniden agllirsa,
esnek pisirme alani yeniden tek ve ayri ocaklar
olarak kullanilir.

m Esnek alanin konfigirasyon ayarlarini degistirmek
icin bakiniz bélim — "Temel ayarlar”.

Her iki pisirme alaninin birlestirilmesi

Pisirme alanlari, pisirme kabinin nasil kurulacagina bagh
olarak otomatik olarak baglanir veya ayrilir. Pisirme
alanlarinin manuel birlestiriimesi icin ilgili @ semboliine
dokununuz.

Flex Zone etkinlestirildi.
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tr Move fonksiyonu

e Move fonksiyonu

Bu fonksiyon ile U¢ pisirme alanina bélinmus olan ve
pisirme kademeleri dnceden ayarlanmis olan tim esnek
pisirme alanlar etkinlestirilir.

Yalniz bir kap kullaniniz. Pisirme alaninin buyUkltga
kullanilan kaba ve kabin dogru bicimde
konumlandiriimasina baghdir.

Pisirme alanlari

30
olo

Boylece pisirme islemi sirasinda bir kap bagka pisirme
kademesine sahip baska bir ocaga kaydirilabilir:

Onceden ayarlanan ocak kademeleri:
On alan = Pisirme kademesi 5

Orta alan = Pisirme kademesi 5
Arka alan = Pisirme kademesi /.5

On ayarli pisirme kademeleri, birbirinden bagimsiz
olarak degistirilebilir. Bunlari nasil degistirebileceginizi
— "Temel ayarlar" boliminde 6grenebilirsiniz.

Bilgiler

m Esnek pisirme alani Uzerinde birden ¢ok kap
algilanirsa, bu fonksiyon devre disi birakilir.

m Pisirme kabi esnek pisirme alaninda kaydirilir veya
bu alandan kaldirilirsa, ocak otomatik olarak bir
arama bagslatir ve kabin algilandigi alanda pisirme
kademesi buna gore ayarlanir.

m Pisirme kabinin boyutu ve konumlandirilmasi ile ilgili
diger bilgileri Bélim — "Flex Zone" iginde
bulabilirsiniz
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Etkinlestirme

1. Esnek pisirme alanina ait olan ocaklardan birini
seciniz.

2. |2l semboliine dokununuz, daha parlak yanar. Esnek
pisirme alani, tek bir ocak olarak etkinlestirilir.
Pisirme kabinin lzerinde bulundugu alanin pisirme
kademesi, ocagdin gdstergesi yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Pisirme kademesinin degistiriimesi

Her bir pisirme alaninin pisirme kademesini pisirme
islemi sirasinda dedgistirebilirsiniz. Kabi pisirme alani
Uzerine yerlestiriniz ve pisirme kademesini ayarlama
alaninda degistiriniz.

Bilgiler

m Sadece kabin Uzerinde bulundugu alanin pisirme
kademesi degistirilir.

m Fonksiyonun etkinligi kaldirilirsa, t¢ pisirme alaninin
pisirme kademeleri 6n ayarl degerlerine geri
donerler.

Devre disi birakilmasi

Il semboliine dokununuz. Daha hafif yanar.
Fonksiyon devre disi birakimistir.

Bilgi: Pisirme alanlarindan biri & (izerine yerlestirilirse,
fonksiyonun birkag¢ saniye icinde etkinligi kaldirilir.



[€ Zaman fonksiyonlari

Ocaginiz U¢ zamanlayici fonksiyonuna sahiptir:

m Pisirme stlresinin programlanmasi
m  Mutfak saati
m Durdurma saati fonksiyonu

Pisirme siresinin programlanmasi

Ayarlanan sure dolduktan sonra ocak otomatik olarak
kapanir.

Su sekilde ayar yapilir:

1. (® semboliine iki defa dokununuz. Zamanlayici
gdstergesinde L ve 12 gdstergesi yanar.

2. Ocag seciniz. Gosterge I=l yanar.

3. Sonraki 10 saniye icerisinde ayar bélimunde istenen

pisirme slresini seginiz.

a3

T3

4. Secilen ayar onaylamak icin ® semboliine
dokununuz.
5. Istediginiz pisirme kademesini seciniz.

(v

T

of [1111

Pisirme suresi geri saymaya baslar.

Bilgiler

m TUm ocaklar igin pisirme suresi otomatik olarak
ayarlanabilir. Ayarlanan slre ocaklarin her biri icin
birbirinden bagimsiz olarak ilerler.
Pisirme slresinin otomatik olarak programlanmasina
yoénelik bilgileri bolim — "Temel ayarlar" iginde
bulabilirsiniz

m Esnek pisirme bdlgesi tek bir ocak olarak segilirse,
ayarlanan sure tim pisirme bdélgesi icin aynidir.

m Birlestirilen ocakta Move fonksiyonu secilirse, her ¢
ocak icin ayarlanan sure ayni olur.

Zaman fonksiyonlari tr

Kizartma sensori

Bir ocak i¢in bir pisirme slresi programlandiysa ve
kizartma sensdri etkinlestirildiyse, pisirme suresi ancak
secilen sicaklik kademesine ulasildiginda geri saymaya
baslar.

Pisirme fonksiyonlari

Bir ocak i¢in bir pisirme suresi programlanmissa ve
pisirme fonksiyonlarindan biri etkinlestiriimisse,
ayarlanan pisirme slresi ancak secilen alan icin gerekli
sicakliga ulasildiktan sonra baglar.

Zamanin degistirilmesi veya silinmesi

(® semboliine iki defa dokununuz ve ardindan ocagi
seciniz.

Pisirme suresini ayarlama alaninda degistiriniz veya
programlanan pisirme siiresini silmek igin &/
sembollnl ayarlaymniz.

Secilen ayari onaylamak icin (® semboliine dokununuz.

Siire doldugunda

Ocak kapanir, =l géstergesi yanip séner ve ocakta i
go6sterilir. Bir sinyal duyulur.

Zamanlayici géstergesinde L ve =l gdstergesi yanip
sbner.

(® semboliine dokunuldugunda gdstergeler séner ve
sinyal sesi susar.

Bilgiler

m Birden ¢ok ocak i¢in bir pisirme stresi
programlanmissa, zamanlayici gdstergesinde her
zaman en kisa pisirme slresi gosterilir.

= Bir ocadin kalan pisirme siiresini sorgulamak icin (®
sembolline iki defa dokununuz ve ocagdi seginiz.

m Azami 55 dakikalik bir pisirme siiresi
ayarlayabilirsiniz.

Mutfak saati

Mutfak saati ile 99 dakikaya kadar bir sire
ayarlayabilirsiniz.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak calisir.
Bu fonksiyon bir ocagdi otomatik olarak etkinlestirmez.

Su sekilde ayar yapilir

1. (® semboliine dokununuz. Zamanlayici
gbstergesinde L ve L) gbstergesi yanar.

2. Ayar alaninda istenilen slreyi seciniz ve bu ayari
onaylamak icin ® semboliine dokununuz.

Birkac saniye sonra sire geri saymaya baslar.
Zamanin degistirilmesi veya silinmesi

(® semboliine dokununuz.

Pisirme suresini ayarlama alaninda degistiriniz veya
programlanan pisirme siresini silmek igin &/

sembollind ayarlayiniz.
Secilen ayari onaylamak icin ® semboliine dokununuz.
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tr PowerBoost fonksiyonu

Siire doldugunda

Sire dolduktan sonra bir sinyal sesi duyulur.
Zamanlayici géstergesinde i ve £\ sembolil yanip
séner.

(® semboliine dokundugunuzda gdstergeler silinir.

Durdurma saati fonksiyonu

Durdurma saati fonksiyonu, etkinlestirmeden bu yana
gegen zamani gosterir.

Ocaklardan ve diger ayarlardan bagimsiz olarak ¢alisir.
Bu fonksiyon bir ocagi otomatik olarak kapatmaz.
Etkinlestirme

(% semboliine dokununuz. Zamanlayici géstergesinde
Inln]
L yanar.

Sire geri saymaya baslar.

Devre disi birakiimasi

(¥ semboliine dokununuz. Zamanlayici gdstergesinde
L4 gbsterilir ve sonra séner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: Durdurma saatini devre disi birakmak i¢in bu
fonksiyon secilmelidir.
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PowerBoost fonksiyonu

PowerBoost fonksiyonu ile biyiik miktarda su, 5

pisirme kademesine gdre ¢cok daha hizl isitilabilir.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan baska bir
ocak calismadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

1

2

Bilgi: Esnek alanda pisirme alani tek ocak olarak da
kullanilsa Powerboost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Etkinlestirme

1. Bir ocak seciniz.

2. b semboliine dokununuz.
Gosterge & yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. Bir ocak seciniz.

2. b semboliine dokununuz.
b gostergesi séner ve ocak T pisirme kademesine
geri déner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: Belirli kosullar altinda PowerBoost fonksiyonu
otomatik olarak devre disi kalabilir, béylece ocaklarin
icindeki elektronik elemanlari korur.



E@ ShortBoost fonksiyonu

ShortBoost fonksiyonu ile pisirme kabi, 5 pisirme
kademesine gdre ¢cok daha hizli isitilabilir.

Fonksiyonun etkinligini kaldirdiktan sonra yemekleriniz
icin uygun pisirme kademesini seciniz.

Bu fonksiyon her zaman ancak, ayni gruptan baska bir
ocak calismadiginda etkinlestirilebilir (bkz. Resim)

1

2

Bilgi: Esnek pisirme alaninda eger tek bir ocak gibi
kullaniliyorsa ShortBoost fonksiyonu da etkinlestirilebilir.

Uygulama icin oneriler

m Her zaman, daha 6nceden isitiimamis pisirme kaplari
kullaniniz. .

m DUz zeminli tencereler ve tavalar kullaniniz. Ince
zeminli kaplar kullanmayiniz.

m Bos kaplari, yagi, tereyadini veya kuyruk yagini
Isitirken asla basindan ayrilmayiniz.

m Pisirme kabini kapakla kapatmayiniz.

m Pisirme kabini ocadin ortasina yerlestiriniz. Pisirme
kabi capinin ocak boyutuna uygun oldugundan her
zaman emin olunuz.

m Pigsirme kabinin tird, boyutu ve konumlandiriimasi ile
ilgili bilgileri b6lUm —  "Indlksiyonla yemek pisirme"
icinde bulabilirsiniz

Etkinlestirme

1. Bir ocak seginiz.

2. b sembollne iki defa dokununuz.
Gosterge &~ yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. Bir ocak seginiz.

2. b semboliine dokununuz.
&~ gostergesi sdner ve ocak 5 pisirme kademesine
geri doner.

Fonksiyon devre disi birakilir.

Bilgi: 30 saniye sonra bu fonksiyon otomatik olarak
kapatilir.

ShortBoost fonksiyonu tr

& Sicak tutma fonksiyonu

Bu fonksiyon, cikolata ve tereyaginin eritiimesi ile
yemeklerin ve kaplarin sicak tutulmasi i¢in uygundur.

Etkinlestirme

1. semboline dokununuz.

2. Sonraki 10 saniye icerisinde istediginiz ocagi seciniz.
Gosterge L yanar.

Fonksiyon etkinlestirilir.

Devre disi birakilmasi

1. semboliine dokununuz.

2. Ocagl seginiz.
L gostergesi séner. Ocak kapanir ve kalan isi
gostergesi yanar.

Fonksiyon devre disi birakilir.

23



tr Ayarlarin aktariimasi

i Ayarlarin aktarilmasi

Bu fonksiyon ile bir ocak icin belirlenen pisirme sdresi
ve programlanan pisirme suresi bir diger ocaga
aktarilabilir.

Ayarlar aktarmak icin, kabi ayarlanan ocaktan baska bir
ocaga kaydiriniz.

Bilgi: Pisirme kabinin tiri dogdru bicimde
konumlandiriimasi ile ilgili ek bilgileri Bolim — "Flex
Zone" icinde bulabilirsiniz

Etkinlestirme

1. Kabi ayarlanan ocaktan baska bir ocaga kaydiriniz.
Asil ocakta pisirme kademesi yanip sdner.
Kap algilanir ve yeni ocaklarin gostergesinde
dnceden secilen pisirme kademesi ve £ sembolii
yanip soner.

2. Ayarlari onaylamak icin yeni ocagi seginiz.
Asil ocagdin pisirme kademesi i olarak ayarlanir.

Ayarlar yeni ocaga aktarilir.

Bilgiler

m Pisirme kabini agiimamis, 6n ayarlarini yapmadiginiz
veya 6nceden Uzerinden baska bir pisirme kabi
bulunmayan bir ocaga kaydiriniz.

m PowerBoost veya ShortBoost fonksiyonu ancak
hicbir ocak aktif degilse soldan sada veya sagdan
sola kaydirilabilir.

m Ayarlar onaylanmadan evvel yeni bir pisirme kabi
baska bir ocak Uzerine yerlestirilirse, her iki pisirme
kabi icin de bu fonksiyon kullanilabilir.

m Birden cok kap kaydirilirsa, fonksiyon sadece
kaydirilan kaplarin sonuncusu i¢in kullanilabilir.
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Pisirme asistani fonksiyonlari tr

: = = = Bir kizartma sensdrine sahip olan ocaklar kizartma
P|§|rme asistani sensori sembollyle isaretlenir.
fonksiyonlaﬂ Pisirme fonksiyonlari, kablosuz sicaklik sensériine sahip

olan tum ocaklarda kullanilabilir.

Pisirme asistani fonksiyonu ile pisirme ¢ok basittir ve Bu bélumde asagdidaki bilgileri edinebilirsiniz:
her zaman optimum pisirme sonucu elde etmeniz
muamkundir. Onerilen sicaklik kademeleri her pisirme
tlrd igin uygundur.

Fazladan kaynatmaya gerek olmadan pisirme
yapmaniza izin verirler ve mikemmel pisirme ve
kizartma sonugclarini garanti ederler.

Sensorler tim pisirme islemi boyunca tencerenin veya
tavanin sicakhgdini 6lcer. Bu sirada glg¢ surekli olarak

Pisirme asistani fonksiyon tirleri
Uygun pisirme kaplari

Sensorler ve 6zel aksesuarlar
Fonksiyonlar ve pigirme seviyeleri
Onerilen yemekler

Pisirme asistani fonksiyon tiirleri

kontrol edilir ve dogru sicaklikta tutulur. Pisirme asistani fonksiyonlari ile her yemek igin en
Secilen sicakliga ulasildidinda, yemek eklenebilir. uygun pisirme tlrund segmek mimkunddr.
Yemekler fazla isitilmaz, bdylece fazla pismezler. Tablo, pisirme asistani igin kullanilabilecek cesitli

fonksiyon ayarlarini gosterir:

Pisirme asistani fonksiyonlari Sicaklik kade- Pisirme kabi Kullanilabilirlik  Etkinlestir-

meleri

Kizartma sensorii

Bugulama / az yagla kizartma 1,2,3,4,5 R, —/ d— d—
Pisirme fonksiyonlari

Isitmak / sicak tutmak 1/70°C @' Tum pisirme alanlari a3
Haslama 2/90°C @' Tum pisirme alanlar a3
Pigirme 3/100°C @ Tiim pisirme alanlar a7
Diidiiklii tencerede pisirme 4/ 120°C ‘@- Tiim pisirme alanlari ay
Cok yag icinde tencerede kizartma* 5/170°C E Tum pisirme alanlari o1

*Kapakli olarak 6n 1sitma ve kapaksiz olarak kizartma.

Ocagin kablosuz pisirme sensorl yoksa bu sensor sonradan yetkili saticidan, musteri hizmetlerimizden veya resmi web sitemizden temin edilebilir.

25



tr Pisirme asistani fonksiyonlari

Uygun pisirme kaplari

Kap tabani ¢capina en uygun olan pisirme alani secilmeli
ve pisirme kabi bu pisirme alaninin ortasina
yerlestirilmelidir.

Pisirme fonksiyonlari i¢in, gereken su miktarinin
kablosuz pisirme sensoru silikon yamasini gegebilecegdi
kadar ylksek pisirme kabi segilmelidir.

Kizartma sensérl icin 6zel tavalar temin edebilirsiniz.
Bunlari musteri hizmetlerinden, bayilerden veya
internetten temin edinebilirsiniz. Bu cihazin
aksesuarlarina iliskin kapsamli teklifleri brosurlerimizde
veya internette bulabilirsiniz.

Online siparis segenegdi ve kullanilabilirligi
bulundugunuz Ulkeye olarak degisiklik gostermektedir.
Bununla ilgili daha fazla bilgiyi satis belgelerinde
bulabilirsiniz.

Bilgi: Her 0zel aksesuar her cihaza uymamaktadir.
Aksesuari satin alirken her zaman cihaz kodu (E no.)
girilmelidir .

Ozel aksesuar

15 cm capindaki tava
Kizartma sensorli icin dnerilen aksesuar.

19 cm capindaki tava
Kizartma sensor( icin énerilen aksesuar.

21 cm capindaki tava
Kizartma sensoru icin dnerilen aksesuar.

Teppan Yaki kabi

Kizartma sensorl icin dnerilen aksesuar. Sadece esnek pisirme alani
icin.

Izgara kabi

Kizartma sensort icin Gnerilen aksesuar. Sadece esnek pisirme alani
icin.

Bu tavalar yapismaz kaplamalidir, bdylece ¢ok daha az
yag ile kizartma yapmak mumkdnddr.

Bilgiler

m  Kizartma sensorl, 6zel olarak bu tava turi ve boyutu
icin ayarlanmigtir.

m Esnek pisirme alanlarinda kizartma sensord, farkl
tava boyutlarinda veya tavalarin yanls
konumlandiriimasi sonucunda etkinlestirilemeyebilir.
Bakiniz bélim — "Flex Zone".

m Diger tava tdrleri asiri 1sinabilir ve sicaklik, secilen
sicaklik kademesinin altinda veya Ustinde
ayarlanabilir. Once en duslk sicaklik kademesi
denenmeli ve ihtiyaca gdre ayar degistirilmelidir.

indiiksiyon firini icin kullanilabilen her tlr pisirme kabi,
pisirme fonksiyonlari igin uygundur. Indiksiyon icin
uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgileri Bolim

— "Indlksiyonla yemek pisirme" icinde bulabilirsiniz.

Pisirme asistani fonksiyonlari tablosunda her fonksiyon
icin uygun pisirme kaplari listelenmistir.
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Sensorler ve 6zel aksesuarlar

Sensorler tim pisirme islemi boyunca pisirme kabinin
sicakligini dlcer. Boylece dogru sicakhigl korumak ve
muUkemmel pisirme sonuclari elde etmek icin pisirme
gucunu yuksek bir kesinlikle kontrol etmek mimkdin
olur.

Ocaginiz, sicaklik élcimu icin iki farkl sisteme sahiptir
ve bu sistemlerle en iyi sonuclarn elde etmenizi saglar:

m Ocak icinde bulunan ve kap tabaninin sicakhgini
kontrol eden sicaklik sensdrleri. Kizartma sensorl
icin uygundur.

m Pisirme kabinin sicakligini kumanda bélumune ileten,
kablosuz pisirme sensorl. Pisirme fonksiyonlari i¢in
uygundur.

Pisirme sensdrd, pisirme fonksiyonlarinin kullaniimasi
icin uygun degildir.

Ocaginiz bir kablosuz pisirme sensértine sahip degilse
bu sensérl ek olarak yetkili saticidan, teknik musteri
hizmetlerimizden veya resmi web sitemiz Uzerinden
HZ39050 referans numarasini belirterek temin
edilebilirsiniz.

Pisirme sensoru ile ilgili bilgileri —  "Kablosuz sicaklik
sensoruniin hazirlanmasi ve bakimi” boliminde
bulabilirsiniz

Fonksiyonlar ve pisirme seviyeleri

Kizartma sensori

Kizartma sensori ile yemekleri tavada ¢ok az yag ile
pisirebilirsiniz.

Bu fonksiyona sahip ocaklar, kizartma sensér
sembolulyle isaretlenmistir.

Avantajlari

m Ocak sadece gerekli oldugunda isitilir. Bu, enerji
tasarrufu saglar. Yag asiri isinmaz.

m Tava, yagdi ve yemegi eklemek icin optimum
sicakliga ulastiginda, bir sinyal duyulur.

Bilgiler

m Tavanin Uzerine kapak kapatmayiniz, yoksa kontrolor
calismaz. Ama yagin sigcramasini engellemek icin
delikli bir kizartma kapagi kullanabilirsiniz.

m  Kizartma icin uygun bir yagd kullaniimalidir. Tereyag],
margarin, soguk preslenmis zeytinyagdi veya domuz
yagi kullanilirsa, sicaklk seviyesi 1 veya 2
ayarlanmahdir.

m Yagi asla gdzetimsiz i1sitmayiniz.

m EJder ocadin sicaklidi pisirme kabindan yiksekse
veya tam tersi bir durum sdz konusu ise, sicaklik
sensorl dogru bicimde etkinlestiriimez.

m Tencerede cok yag ile kizartma icin her zaman
pisirme fonksiyonlarini kullaniniz. “Cok miktarda yag
ile tencerede kizartma”, pisirme dlzeyi 5.



Sicaklik kademeleri

Pisirme asistani fonksiyonlari tr

Sicaklik kademesi Sunun igin uygundur

1 cok dustik
veya margarinle kizartiimasi.
2 distik
orta - diistik

orta - yiksek
ceklerin kizartilmasi.

5 yiksek

Su sekilde ayarlanir

Tablodan uygun sicaklik kademesini seciniz. Bos bir
kabi pisirme alanina yerlestiriniz.

1. 4~ semboline dokununuz.
2. Ocagi seginiz. Ocak gdstergesinde «— gostergesi
yanar.

3. Sonraki 10 saniye iginde ayar alaninda istenilen
sicaklik kademesini seginiz.

of | I I

Fonksiyon etkinlestirilir.
Kizartma sicaklidina ulasilincaya kadar sicaklik
semboll «— yanar. Bir sinyal sesi duyulur ve
sicaklik sembollinin yanip sénmesi biter.

4. Kizartma sicakhgina ulasildiginda énce yagdi, sonra
da yemekleri tavaya yerlestiriniz.

Bilgi: Yanmamalari icin yemekleri ¢eviriniz.

Kizartma sensoériiniin kapatiimasi

4 — semboline dokununuz ve ocagi seginiz. Ocak
kapanir ve kalan 1si géstergesi yanar.

Soslarin hazirlanmasi ve suyunun gektirilmesi, sebzelerin sotelenmesi ve yemeklerin sizma zeytinyagdiyla, tereyagiyla

Yemeklerin sizma zeytinyagl, tereyadi veya margarinle kizartiimasi, érnegin omlet.
Balik ve ornegin kofte ve sosis gibi kalin yiyeceklerin kizartiimasl.
Orta veya iyi pismis olacak sekilde biftek, panelenmis derin dondurulmus Grtnler ve sinitzel, yahni, sebze gibi ince yiye-

Az pismis (kanli) veya orta pismis biftek, patates koftesi ve patates kizartmasi gibi yiyeceklerin kizartiimasi.

Pisirme fonksiyonlari

Bu fonksiyonlar ile gidalari isitabilir, pisirebilir,
kaynatabilir, dudukld tencerede pisirebilir veya bolca
yag ile bir tencere iginde ve kontrolll bir sicaklikta
kizartabilirsiniz.

Bu fonksiyonlar tim ocaklar icin kullanilabilir.

Avantajlari

Pisirme alani ancak sicaklgi korumak gerekli
oldugunda isitir. Boylece enerji tasarrufu saglanir ve
yag asiri isitiimaz.

Sicaklik sUrekli olarak kontrol edilir. Béylece
yemeklerin tasmasi engellenmis olur. Ayrica sicaklik
kademesini degistirmeye de gerek kalmaz.

Su veya yag, yemegi yerlestirmek icin optimum
sicakliga eristiginde bir sinyal verilir. EGer bir
yiyecegin pisirme baslangicinda eklenmesi
gerekiyorsa bu durumu tabloda gorebilirsiniz.

Bilgiler

Diiz ve kalin zeminli tencereler ve tavalar kullaniniz.
Ince zeminli veya deforme olmus tencereler ve
tavalar kullanmayiniz.

Tencereyi doldururken igerigin pisirme sensorl
silikon yamasini ortecek kadar yiksek olmasina
dikkat ediniz.

Az yag ile kizartmak icin kizartma sensérinu
kullaniniz.

Pisirme kabini, pisirme sensoéri ocagdin yan dis
ylzeyini gésterecek bicimde yerlestiriniz.

Pisirme islemi sirasinda pisirme sensdrini
tencereden cikartmayiniz.

Pisirme sonrasinda pisirme sensdrtnl tencereden
¢ikartiniz. Dikkat, pisirme sensori ¢ok sicak olabilir.
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tr Pisirme asistani fonksiyonlari

Sicaklik araliklar ve seviyeleri

Pisirme fonksiyonlar

Sicaklik kademesi

Sicaklik araligi

Sunun i¢in uygundur

Isitmak, sicak tutmak 1/70°C
Haslama 2/90°C
Pisirme 3/100°C
Dudukli tencerede pisirme 4/120°C
Cok yag icinde tencerede kizartma 5/170°C

Pisirme fonksiyonlariyla pisirmek icin ipuclari

m Isitma/sicak tutma fonksiyonu: Porsiyonlanmis ve
dondurulmus dranler, 6rnegin ispanak. Dondurulmus
arina pisirme kabina yerlestiriniz. Uretici tarafindan
belirtilen miktarda su ekleyiniz. Pisirme kabinin
kapagini kapatiniz ve 1 / 70 °C seviyesini seciniz.
Arada sirada karistiriniz.

m Haslama fonksiyonu: Bu fonksiyon dustk
sicakliklarda gidalari pisirmek ve soslarin ve tencere
yemeklerinin suyunu ¢ektirmek igin uygundur. 2 /
90 °C seviyesini seginiz.

m Pisirme fonksiyonu: Bu fonksiyon kapak kapaliyken
pisirme kabi tasmadan su ile pisirmeye olanak
saglar. Sicaklik kontroll sayesinde verimli bigcimde

haslama yapabilirsiniz. 3 / 100 °C seviyesini seginiz.

m DUudUkIG tencerede pisirme fonksiyonu: Ureticinin
Onerilerine dikkat ediniz. Sinyal sesinden sonra
Onerilen sire boyunca pisirmeye devam ediniz. 4 /

120 °C seviyesini seginiz.

m Tencere icinde ¢ok yag ile kizartmak: Yagi kapadi
kapall kap iginde Isitiniz. Sinyal sesinden sonra
kapagi aciniz ve yiyecekleri ekleyiniz (Onerilen
Yemekler tablosunda farkli veriler yoksa). 5 /

170 °C seviyesini seginiz.

Bilgiler )

m Her zaman kapak kapaliyken pisiriniz. Istisna: “Cok
yag icinde tencerede kizartma”, sicaklik seviyesi 5/
170 °C.

m  Akustik bir sinyal duyulmazsa, tencere Uzerinde bir
kapak oldugundan emin olunuz.

m Yagd asla gozetimsiz isitmayiniz. Kizartma igin uygun
bir yag kullaniniz. Farkli kizartma yagdlarini birbiriyle
karistirmayiniz, 6rnegin yag ile domuz yagi. Sicak
yag karisimlari képurebilir.

m Pisirme sonucu memnun edici degdilse, 6rnegdin
patates haslama sirasinda, daha fazla su kullaniniz
ama Onerilen sicaklik seviyesini aynen koruyunuz.
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60-70°C Ornegin orbalar, panclar
80-90°C Ornegin piring, st

90-100°C Ornedin makarna, sebze
110-120°C Ornegin tavuk, tencere yemegi.
170-180°C Ornegin donut, kiiglk kofteler

Kaynama noktasinin ayarlanmasi

Suyun kaynamaya baslama noktasi oturdugunuz yerin
denizden yluksekligine baghdir. Su eger cok hizli veya
¢cok yavas kayniyorsa, kaynama noktasi ayarlanabilir.

Bunun igin asagidaki yéntemi kullaniniz;

Temel ayar ¢ 4 secilmesi, bkz. Bolum — "Temel
ayarlar"

Temel ayar standart olarak 3 degerine ayarlanmistir.
Oturdugunuz yerin deniz seviyesinden yiksekligi
eger 200 ile 400 m arasinda ise, kaynama
noktasinin ayarlanmasina gerek yoktur, aksi
takdirde, asagidaki tabloda ilgili yikseklik icin
belirtilen ayari seginiz:

Yiikseklik Ayar degeri - 4

0-100m. /
100-200 m. c
200 - 400 m. 3
400-600 m. Y
600-800 m. [
800- 1000 m. g
1000-1200 m. 1
1200- 1400 m. g
1400 m (izerinde g

*Temel ayar

Bilgi: 3/100 °C sicaklik kademesi, su ¢cok guiclu
bicimde kaynamasa bile etkin bir kaynatma i¢in
yeterlidir. Ancak kaynama noktasi degisebilir. Ornedin
daha gugli bir kaynama isteniyorsa daha dusuk bir
rakim degderi segcilebilir.



Su sekilde ayar yapilir

1. Sicaklk sensérini tabloya sabitleyiniz, bkz. Bolim
—> "Kablosuz sicaklik sensdriniin hazirlanmasi ve
bakimi"

2. Yeterince sivi iceren bir tencereyi istediginiz ocak
Uzerine yerlestiriniz ve her zaman kapagini kapatiniz.

3. Kablosuz sicaklik sensériindeki {3} semboliine
basiniz. Kumanda alaninda T_F gdstergesi yanar.

4. Sicaklik sensorli tencerenin lzerinde bulundugu
ocak secilmelidir.

___OC

5. Uygun sicaklik seviyesini tablodan seciniz.

°C

of | I I

Fonksiyon etkinlestirilir.

Su veya yag, yemegi yerlestirmek icin gereken
sicakliga erisene kadar sicaklik semboli T_F yanip
soéner. Bir sinyal sesi duyulur ve sicaklik sembolinin
yanip sbnmesi biter.

6. Sinyal sesinden sonra kapagi aliniz ve yiyecegi
yerlestiriniz. Pisirme islemi sirasinda tencereyi kapall
tutunuz.

Bilgi: "Cok yag i¢inde tencerede kizartma"
fonksiyonunda tencerenin kapagini kapatmayiniz.

Pisirme fonksiyonlarinin kapatilmasi
Ocag! seciniz ve ayar alaninda {/ secenedine getiriniz.
Ocak kapanir ve kalan isi gostergesi yanar.

Bilgi: Pisirme fonksiyonlarini yeniden etkinlestirmek icin
yaklasik 10 saniye bekleyiniz.

Pisirme asistani fonksiyonlari

tr
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tr Pisirme asistani fonksiyonlari

Onerilen yemekler

Asagdidaki tablo yemek secimlerini gosterir ve gidalara
gore siralanmistir. Sicaklik ve pisirme sdresi, yiyecegdin
miktarina, durumuna ve kalitesine baglidir.

Pisirme asistani fonksiyonlar::

4 Tavalar icin kizartma sensor(
i} Pisirme sensorii

Pisirme asistani  Sicaklik kademesi Sinyal sesinden sonra toplam

fonksiyonlari pisirme stiresi (dakika)

Az yaq ile kizartma

Snitzel, sade ! 4 4 6-10
Snitzel, panelenmis ! S 4 6-10
Bonfile 2 4 4 6-10
Pirzola ! S 3 10-15
Cordon bleu ! S 4 10-15
Viyana usulii snitzel * J— 4 10-15
Biftek, az pismis (3 cm kalnliginda) 2 J— 5 6-8
Biftek, orta pismis (3 cm Kalinliginda) 2 d— 5 8-12
Biftek, iyi pismis (3 cm kalinliginda) 1 S— 4 8-12
Tavuk gogsti (2 cm kalinlikta) ! J— 3 10-20
Seritler halinde dilimlenmis et 3 d— 4 7-12
Déner 3 d— 4 o112
Pastirma ' S 2 5-8
Kiyma 3 S 4 6-10
Hamburger (1,5 cm kalinlikta) ' J— 3 6-15
Kéfte (2 cm kaliniikta) ' d— 3 10-20
Doldurulmus kofte ' 4 3 10-20
Haslanmis sosis ' S 3 8-20
Sosis, ¢ig | S 3 8-20
Haslama

Sosis # 43 2-90°C 10-20
Pisirme

Kofte 4 a7 3-100°C 20-30
Tavuk corbasi 4 03 3-100°C 60-90
Biftek parcasi * a3 3-100°C 60-90

L Birkag kere geviriniz.

2 Yagi ve yiyecegi sinyal sesinden sonra ekleyiniz.

3 Siirekli olarak karistiriniz.

€ Kapak kapali olarak Isitiniz ve pisiriniz. Sinyal sesinden sonra yiyecegi yerlestiriniz.
5 Yiyecedi baslarken ekleyiniz.

6 Yag isitirken kapagi kapatiniz. Arka arkaya ve kapaksiz kizartiniz.
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Pisirme asistani  Sicaklik kademesi Sinyal sesinden sonra toplam

fonksiyonlari pisirme siiresi (dakika)
Diidiikli tencerede pisirme
Tavuk corbasi ° ar 4-120°C 15-25
Biftek parcasi ° a7y 4-120°C 15-25
Cok yag ile kizartma
Tavuk parcalari kizartma © a3 5-170°C 10-15
Kéfte kizartma © a7y 5-170°C 10-15

! Birkag kere geviriniz.

c Yagi ve yiyecegi sinyal sesinden sonra ekleyiniz.

3 Siirekli olarak karistiriniz.

E Kapak kapali olarak isitiniz ve pisiriniz. Sinyal sesinden sonra yiyecegi yerlestiriniz.
% Yiyecedi baslarken ekleyiniz.

6 Yagi isitirken kapagi kapatiniz. Arka arkaya ve kapaksiz kizartiniz.

Pisirme asista- Sicaklik kademesi Sinyal sesinden sonra top-
ni fonksiyonlar lam pisirme siiresi (dakika)

Az yaq ile kizartma

Ballk filetosu, sade ' 4 4 10-20
Balik filetosu, panelenmis ' - 3 10-20
Yengec ! d— 4 4-8
Karides ! 4 4 4-8
Biitiin olarak kizartilan balik ! d— 3 10-20
Haslama

Sotelenmis balik 2 ar 2-90°C 15-20
Cok yag ile kizartma

Mayall hamurda balik kizartma a7 5-170°C 10-15
Panelenmis balik kizartma 3 a3 5-170°C 10-15

1 Birkac kere ceviriniz.

2 Kapak kapali olarak isitiniz ve pisiriniz. Sinyal sesinden sonra yiyecegi yerlestiriniz.

£ Yagi 1sitirken kapadi kapatiniz. Arka arkaya ve kapaksiz kizartiniz.
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Yumurtal yemekler Pisirme asistani  Sicaklik kademesi Sinyal sesinden sonra toplam

fonksiyonlari pisirme stiresi (dakika)

Az yag ile kizartma

Tereyaginda sahanda yumurta J— 2 2-6
Sahanda yumurta 2 d— 4 2-6
Cirpilmig yumurta S 2 4-9
Omlet 4 d— 2 3-6
Krepler * J— 5 15-25
Yumurtah ekmek # S 3 4-8
Hamur tathisi 4 S 3 10-15
Pisirme

Haslanmis yumurta ° a7z 3-100°C 5-10

! Tereyagini ve yemegi sinyal sesinden sonra ekleyiniz.
2 Yagi ve yiyecegi sinyalden sonra tavaya ekleyiniz.

3 Siirekli olarak karistiriniz.

4 Her porsiyon igin toplam sire. Arka arkaya pisiriniz.

: Yemedi baslarken ekleyiniz.

Sebze ve baklagiller Pisirme asista- Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam
ni fonksiyonlari mesi pisirme siiresi (dakika)

Az yaq ile kizartma

Sarmsak ! S 2 2-10
Sogan, sotelenmis ! 4 2 2-10
Sogan halkalar ' 3 3 5-10
Kabak 2 4 3 4-12
Patlican 2 S 3 4-12
Biber ' J— 3 4-15
Yesil kuskonmaz kizartma 2 S— 3 4-15
Mantar ! S 4 10-15
Sebzeleri yagda soteleme ! d— 1 10-20
Sebze sote ! S 3 6-10

1 Siirekli olarak karistiriniz.
2 Birkag kere geviriniz.
3 Kapak kapali olarak isitiniz ve pisiriniz. Yiyecegi sinyal sesinden sonra tavaya ekleyiniz.

4 Yiyecedi baslarken ekleyiniz.

5 Yagi 1sitirken kapagi kapatiniz. Arka arkaya ve kapaksiz kizartiniz.
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Sebze ve baklagiller Pisirme asista- Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam
ni fonksiyonlari mesi pisirme siiresi (dakika)

Pisirme

Brokoli 3 a3 3-100°C 10-20

Karnabahar 3 ar 3-100°C 10-20

Briksel lahanasi 43 3-100°C 30-40

Yesil fasulye 3 03 3-100°C 15-30

Nohut 4 ar 3-100°C 60-90

Bezelye 3 {7 3-100°C 15-20

Mercimek * 43 3-100°C 45-60

Diidiiklii tencerede pisirme

Diidiiklii tencerede sebze * ar 4-120°C 3-6

Diidiiklii tencerede nohut* a3 4-120°C 25-35

Duidiklii tencerede beyaz fasulye * ay 4-120°C 25533

Diidiiklii tencerede mercimek * a3 4-120°C 10-20

Cok yag ile kizartma

Panelenmis sebze kizartma ° a3 5-170°C 4-8

Mayall hamurda sebze kizartma ° 03 5-170°C 4-8

Panelenmis mantar kizartma ° {7y 5-170°C 4-8

Mayall hamurda mantar kizartma® a1 5-170°C 4-8

1 Siirekli olarak karistirniz.
2 Birkag kere geviriniz.
3 Kapak kapall olarak isitiniz ve pisiriniz. Yiyecegi sinyal sesinden sonra tavaya ekleyiniz.

4 Yiyecegi baslarken ekleyiniz.

B Yag 1sitirken kapagi kapatiniz. Arka arkaya ve kapaksiz kizartiniz.
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Patates Pisirmeasistani Sicaklik kademesi Sinyal sesinden sonra toplam

fonksiyonlari pisirme stiresi (dakika)

Az yaq ile kizartma

Elma dilim patates kizartma ' J— 5 6-12
Patates kizartmasi (Gi§ patatesten) ' d— 4 15-25
Patates koftesi 2 S 5 25-35
Isvigre usulii kizartmalik piire patates 3 d— 2 50-55
Patates sote | S 3 10-15
Hasglama

Patates koftesi pisirme® ay 2-90°C 30-40
Pisirme

Patates haglama ° a7 3-100°C 30-45
Diidiiklii tencerede pisirme

Duidklii tencerede patates ° a7 4-120°C 10-20

1 Siirekli olarak kanistiriniz.

2 Her porsiyon igin toplam sure. Arka arkaya pisiriniz.

3 Yag ve yiyecegi sinyal sesinden sonra tavaya ekleyiniz.
E Kapak kapali olarak isitiniz ve pisiriniz. Sinyal sesinden sonra yiyecegi yerlestiriniz.
5 Yiyecedi baslarken ekleyiniz.

ELEIGERTREN Pisirme asistani  Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam
fonksiyonlari mesi pisirme siiresi (dakika)

Haslama

Sade Pilav ! a7 2-90°C 25-35

Misir lapasi® a3 2-90°C 3-8

irmik tatlisi 2 a7z 2-90°C 5-10

Pisirme

Hamur isleri 2 a7 3-100°C 7-10

ici dolu hamurlar 2 a3 3-100°C 6-15

Duidiiklii tencerede pisirme

Duidiklii tencerede pilav 3 a7 4-120°C 5-8

! Kapak kapall olarak isitiniz ve pisiriniz. Sinyal sesinden sonra yiyecegi yerlestiriniz.
2 Siirekli olarak Karistiriniz.

. Yemegi baslarken ekleyiniz.
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Corbalar Pisirme asistani  Sicaklik kademe- Sinyal sesinden sonra toplam
fonksiyonlari si pisirme siiresi (dakika)

Haslama

Hazir kremali corbalar ! a3 2-90°C 10-15

Pisirme

Ev yapimi haglamalar 2 a3 3-100°C 60-90

Hazir corbalar’ a7 3-100°C 5-10

Diidiiklii tencerede pisirme

Dildiiklii tencerede ev yapimi haslama 2 a7z 4-120°C 20-30

1 Siirekli olarak kanstiriniz.

2 Yemegi baslarken ekleyiniz.

Pisirme asistani Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam pi-
fonksiyonlari mesi sirme siiresi (dakika)

Az yag ile kizartma

Sebzeli domates sosu S 1 25-35
Besamel sosu ! J— 1 10-20
Peynir sosu ! - 1 10-20
Sosun suyunu cektirme ' J— 1 25-35
Tath soslar | S 1 15-25

1 Siirekli olarak karistiriniz.

Pisirme asista- Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam

ni fonksiyonlari mesi pisirme siiresi (dakika)
Haslama
Siitlag’ a3y 2-90°C 40-50
Yulaf lapas’ a7y 2-90°C 10-15
Gikolatali puding” 1 2-90°C 3-5
Pisirme
Komposto 2 {7 3-100°C 15-25
Cok yag ile kizartma
Berliner kizartma A\ 5-170°C 5-10
Donut kizartma ° a3 5-170°C 5-10
Bufiuelos kizartma az 5-170°C 5-10

1 Siirekli olarak kanstiriniz.
2 Yemegi baslarken ekleyiniz.

3 Yag 1sitirken kapagi kapatiniz. Arka arkaya ve kapaksiz kizartiniz.
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Dondurulmus iiriinler Pisirme asistani  Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam

fonksiyonlari mesi pisirme siiresi (dakika)

Az yag ile kizartma

Snitze! ! d— 4 15-20
Cordon bleu ' d— 4 10-30
Beyaz et (goguis eti) ! J— 4 10-30
Tavuk nugget ' d— 4 10-15
Doner 2 S 4 10-15
Kebap 4 4 10-15
Balik filetosu, sade d— 3 10-20
Balik filetosu, panelenmis ' J— 3 10-20
Paneli balik gubuklar | J— 4 8-12
Patates kizartma 2 S 5 4-6
Tava yemekleri 2 - 3 6-10
Gin boregi ! J— 4 10-30
Camembert ! S 3 10-15
Sicak tutma, isitma

Kremall soslu sebze 2 a7y 1-70°C 15-20
Pisirme

Yesil fasulye, dondurulmus a3 3-100°C 15-30
Cok yag ile kizartma

Patates kizartma® 43 5-170°C 4-8

1 Birkag defa ceviriniz.
2 Sirekli olarak karistiriniz.

3 Kapak kapali olarak Isitiniz ve pisiriniz. Sinyal sesinden sonra yiyecegi yerlestiriniz.

& Yag isitirken kapagi kapatiniz. Arka arkaya ve kapaksiz kizartiniz.
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Pisirme asistan1 Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam

fonksiyonlari mesi pisirme stiresi (dakika)

Az yaq ile kizartma

Camembert ! - 3 7-10
Kruton 2 d— 3 6-10
Kuru hazir yemekler 3 S 1 5-10
Badem kavurma * S 4 3-15
Findik kavurma 4 S 4 3-15
Cam fistigi kavurma 4 - 4 3-15
Sicak tutma, 1sitma

Gulas orbasi sitma a3 1-70°C 10-20
Sicak sarap 1sitma ° a7 1-70°C 5115
Haslama

Sit isitma a7 2-90°C 3-10

1 Birkac defa geviriniz.
2 Siirekli olarak Karistiriniz.
£ Suyu sinyal sesinden sonra ekleyiniz. Su kaynayinca yiyecegi ekleyiniz.

4 Yiyecegi sinyal sesinden sonra ekleyiniz.

% Yiyecegi baslarken ekleyiniz.
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tr Pisirme asistani fonksiyonlari

Flex Zone icin Teppan Yaki ve Grill

Teppan Yaki ve Grill aksesuarlari Flex Zone igin idealdir
ve Kizartma sensori tertibati icin en uygun 6zelliklere
sahiptir.

P Grill

Grill Flex Zone'a uyarlanir. Az veya ¢ok miktarda eti,
baligi, taze sebzeyi ve ekmegdi cok az yag ile saglkli ve
basitce pisirebilirsiniz. Oluklu bicim sayesinde yemekler
daha az yag ceker. Basit kullanimi sayesinde yemekleri
Izgarada kolayca pisirebilir, geleneksel 1zgarada pismis
gibi gériinmesi ve lezzet vermesini saglayabilirsiniz.
lzgara veya yemek Uzerine biraz yag suriniz; boylece
IsI aktarimi kolaylasir.

(_JTeppan Yaki

Teppan Yaki sayesinde et, balik, deniz drunleri, sebze,
tatlilar ve ekmegi ¢cok az yag kullanarak basitce ve
saglikh bicimde hazirlayabilirsiniz. Teppan Yaki Flex
Zone'a mikemmel bicimde uyarlanir. Plakaya dogrudan
temas etmesi ve esit 1sI aktarimi sayesinde kizartma
sirasinda yiyeceklerin bi¢imini, suyunu ve rengini
koruyabilirsiniz.

Asagdidaki tablo yemek secimlerini gosterir ve gidalara
gore siralanmistir. Sicaklik ve pisirme suresi, yiyecegdin
miktarina, durumuna ve kalitesine baglidir.

Bilgi: Fonksiyonu usulline uygun bigimde etkinlestirmek
icin tek pisirme alani olarak Flex Zone'u seciniz.

Pisirme kabi Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam ki-
mesi zartma siiresi (dak.)

Et
Snitzel, sade’ b/ 4 6-10
Fileto b/ 4 6-10
Pirzola’ b/ 3 10-15
Biftek, az pismis (3 cm kallnhgmda)1 b/ ) 6-8
Biftek, orta (3 cm kalinliginda)’ b/ 5 8-12
Biftek, iyi pismis (3 cm kalinliginda) b/ 4 8-12
Tavuk gogsti (2 cm kalinlikta) D/ 3 10-20
Pastirma’ b/ 3 58
Hamburger b/ 3 6-15
Haglanmis sosis’ b/ 4 8-20
Sosis, ig’ b/ 4 8-20
Doner? ) 4 7-12
Kiyma? b 4 6-10
Balik ve deniz iiriinleri
Balik filetosu, dogal’ b/ 4 10-20
Yengec! b/ 4 4-8
Karides' D/ 4 4-8
Biltiin balik kizartma' b/ 3 15-30

[ Yagi (gerekiyorsa) ve yiyecedi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekiyorsa geviriniz

2 Yagi (gerekiyorsa) ve yiyecegi sinyalden sonra ekleyiniz. Surekli olarak karistiriniz.

3 Tereyagdini ve yiyecegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse geviriniz.

% Yagji (gerekiyorsa) ve yiyecedi sinyalden sonra ekleyiniz. Her porsiyon iin toplam stire. Arka arkaya pisiriniz.
5 Yagi (yiyecegin lizerine striiniiz) ve yiyecedi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse ceviriniz.

g Yiyecegi sinyalden sonra ekleyiniz.
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Pisirme kabi Sicaklik kade-  Sinyal sesinden sonra toplam ki-
mesi zartma siiresi (dak.)

Sebze
Kabak' b/ 3 4-12
Patlican’ (b / bimmg 3 4-12
Biber' (b / g 3 4-15
Yesil kuskonmaz kizartma' )/ bmg 3 4-15
Mantar® P/ bime 4 10-15
Sarimsak? ) 2 2-10
Soganlari soteleyin? ) 2 2-10
Sebzeleri glaze edin? () 3 6-10
Patates
Elma dilim patates kizartma? ) 5 6-12
Patates koftesi® () 5 25-35
Patates glaze? ) 3 10-15
Yumurtal yemekler
Terayaginda sahanda yumurta® b 2 2-6
Sivi yagda sahanda yumurta1 b 4 2-6
Cirpilmis yumurta2 b 2 4-9
Omlet* ) 2 3-6
Krep* () 5 15-2,5
Yumurtah ekmek® ) 3 4-8
Avusturya krebi* b 3 10-15
Diger
Kavurma® (" / pimg 4 4-6
Kruton? ) 3 6-10
Badem kavurma® b 4 3-15
Findik kavurma® ) 4 3-15
Cam fistigi kavurma® b 4 3-15

1 Yagi (gerekiyorsa) ve yiyecegi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekiyorsa geviriniz

2 Yag (gerekiyorsa) ve yiyecegi sinyalden sonra ekleyiniz. Stirekli olarak karistiriniz.

3 Tereyagini ve yiyecedi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse geviriniz.

% Yagji (gerekiyorsa) ve yiyecedi sinyalden sonra ekleyiniz. Her porsiyon icin toplam stire. Arka arkaya pisiriniz.
5 Yagi (yiyecedin (izerine slrtiniiz) ve yiyecedi sinyalden sonra ekleyiniz. Gerekirse geviriniz.

: Yiyecegi sinyalden sonra ekleyiniz.
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tr Kablosuz sicaklik sensoru

[@ Sicaklik sensorii

Pisirme fonksiyonlarinin ilk defa kullaniimasindan 6nce,
kablosuz sicaklik sensérl ile kumanda bolimu arasinda
baglanti olusturulmalidir.

Kablosuz sicaklik sensoriiniin hazirlanmasi
ve bakimi

Bu b6limde edineceginiz bilgiler:

m Silikon yamalarin yapistirimasi

m  Kablosuz pisirme sensorinin kullaniimasi

m Temizleme

m Pilin degistiriimesi

Silikon yama ve pisirme senséri ek olarak yetkili
saticidan, teknik musteri hizmetlerimizden veya resmi
web sitemizden temin edilebilir. Bunun icin ilgili referans
numarasini belirtiniz:

00577921
HZ39050

5 silikon yama igeren set
Pisirme sensort ve 5 silikon yama iceren set

Silikon yamalarin yapistiriimasi

Silikon yama, sicaklik sensérini pisirme kabina
sabitler.

Bir kap ilk defa pisirme fonksiyonlariyla birlikte
kullaniliyorsa silikon yama dogrudan bu kabin Gzerine
yapistiriimalidir. Onemlidir:

1. Tenceredeki yapistirma noktasi yagsiz olmalidir. Kabi
temizleyiniz, iyice kurulaymiz ve yapistirma noktasini
ornegin alkol ile fircalayiniz.

2. Koruyucu folyoyu silikon yamadan c¢ikariniz. Birlikte
verilen sablon yardimiyla silikon yamay! uygun bir
yukseklikte kabin disina yapistiriniz.

3. Silikon yamanin i¢ tarafi da dahil olmak Uzere tim
ylzeyine bastiriniz.

Yapistiricinin dogru bicimde sertlesmesi icin 1 saat siire

gereklidir. Kabi bu slre icinde kullanmayiniz veya

temizlemeyiniz.

Bilgiler

m Kabi silikon yama ile birlikte deterjanh su icinde uzun
slre bekletmeyiniz.

m Silikon yama yerinden ¢ikarsa yenisi kullaniimahdir.
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Kablosuz sicaklik sensoriiniin takilmasi

Sicaklik sensériinl, tam uyacak bigimde silikon yamaya
takiniz.

Bilgiler

m Sicaklik sens6rinl yapistirmadan énce silikon
yamanin tamamen kuru oldugundan emin olunuz.

m Pisirme kabini, sicaklik sensoéri ocagin yan dis
ylzeyini gésterecek bicimde yerlestiriniz.

m Sicaklik senso6rl baska sicak bir pisirme kabina
yonlendirilemez, aksi takdirde asiri isinir.

m Pisirme sonrasinda sicaklik sensorint tencereden
cikariniz. Sensorl temiz ve glvenli bir yerde,
saklayiniz ve herhangi bir 1si kaynagdinin yakinlarinda
saklamayiniz.

m En fazla G¢ sicaklik sens6rini eszamanl olarak
kullanabilirsiniz.

Kablosuz sicaklik sensori ile kumanda alani
arasinda baglanti kurulmasi

Kablosuz sicaklik sensori ile kumanda alani arasinda
baglanti kurmak icin asagdidaki yéntemi izleyiniz:

1. Temel ayari ¢ {4 seginiz, bkz. Bolim — "Temel
ayarlar”
Ocaklardan birinin gostergesi ve — gostergesi
yanar. Ayarlama alanlari kapanir.

2. Goéstergesi yanan ocagi seciniz. Bir sinyal duyulur.
{7 gdstergesi yanip soner.

3. 30 saniye icinde kablosuz sicaklik sensoriindeki {3}
sembolline basiniz.
Birkac saniye icinde ocak géstergesinde sicaklik
sensorinin kumanda boélimiyle olan baglantisinin
sonucu gosterilir.

i +Hatasiz baglanti
H Hatali baglanti; Aktarim hatasi nedeniyle.
c Hatall baglanti: Sicaklik sensoriiniin hatasi nedeniyle.



m Sicaklik senso6rl hatasiz bicimde kumanda alanina
baglandidinda, pisirme fonksiyonlar kullanilabilir.

m Sicaklik sensérinin arizasl sonucunda hatali bir
baglanti asagidaki nedenlerle ortaya cikabilir:

— Bluetooth iletisim hatasi.

— Sicaklk sensérd sembolline, ocak secildikten
sonra 30 saniye i¢inde basiimamis.

— Sicaklik senséranin pili tikenmis.

Kablosuz sicaklik sensérinu sifirlayiniz ve baglanti

islemini tekrar yuratandz.

m Aktarim hatasi sonucunuda ortaya ¢ikan hatali bir
baglanti durumunda, baglanti islemini yeniden
yaratinz.

Baglanti hala hatali ise 1, teknik musteri hizmetleri
ile baglanti kurunuz.

Kablosuz sicaklik sensoriinin sifirlanmasi

1. {iF semboliine yakl. 8-10 saniye boyunca
dokununuz.
Bu sirada sicaklik sensérinin LED géstergesi U¢
defa yanar. LED (¢ defa yandiktan sonra sifirlama
baslar. Bu anda parmaginizi sembolden ¢ekiniz.
LED s6ndigu anda kablosuz sicaklik senséri
sifirlanmustir.

2. Baglanti islemini 2. maddeden baslayarak
tekrarlayiniz.

Temizleme

Kablosuz sicaklik sensori bulasik makinesinde
ylkanamaz.

Sicaklik sensori

Sicaklik sens6rinl nemli bir bezle siliniz. Asla bulasik
makinesinde yikamayiniz. Suya daldirmayiniz ve akan
su altinda temizleyiniz.

Pisirme isleminden sonra sicaklik sensérind pisirme
tenceresinden cikariniz. Sensoérlu temiz ve glvenli bir
yerde, 6rnegin ambalajinda saklayiniz ve herhangi bir 1si
kaynaginin yakinlarinda saklamayiniz.

Silikon yama
Yapistirmadan 6nce sicaklik sensérini temizleyiniz ve
kurulayiniz. Bulasik makinesinde yilkanmaya uygundur.

Bilgi: Kabi silikon yama ile birlikte deterjanli su i¢inde
uzun stre bekletmeyiniz.

Kablosuz sicaklik sensoru tr

Sicaklik sensoériiniin penceresi

Sensor penceresi daima temiz ve kuru olmalidir.
Asagidaki islemleri uygulaymniz:

m DuUzenli olarak kirleri ve sicrayan yaglari temizleyiniz.
m  Temizlik igcin yumusak bir bez ve pamuklu gubuk ve
pencere temizleme deterjani kullaniniz.

Bilgiler

m Asindirici stingerler ve asindirici firgalar gibi gizecek
temizleme maddeleri ve temizleme sutleri
kullanmayiniz.

m Sensdr penceresine parmaklarinizia dokunmayiniz.
Kirlenebilir veya cizilebilir.

Pilin degistirilmesi

Sembol basil tutuldugunda sicaklik sensoéri
yanmiyorsa pil bosalmistir.

Pilin degistiriimesi:

1. Sicaklik senséri goévde alt parcasinin silikon
kapagdini ¢ekiniz ve her iki civatayi bir tornavida ile
gikariniz.

2. Sicaklik sensorindn kilidini aciniz. Pili gévde alt
parcasindan cikariniz ve yeni bir pille degistiriniz (bu
sirada pil kutuplarinin dogru bicimde hizalanmasina
dikkat ediniz).
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tr Cocuk emniyeti

Dikkat!
Pili cikartmak igin metal nesneler kullanmayiniz. Pil
baglanti noktalarina dokunmayiniz.

3. Sicaklik sensdrindn kilidini kapatiniz (kilitteki civata
acikliklari, gdévde alt parcasindaki bosluklarla
ortismelidir). Civatalar bir tornavida ile sékinuz.

4. Silikon kapagi yeniden sicaklik sensérinin gdvde alt
parcasina takiniz.

Bilgi: Uzun bir ¢alisma suresini garanti etmek igin
sadece CR2032 tipinde ylUksek kaliteli piller kullaniniz.

Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, kablosuz sicaklik sensoéri
fonksiyonuna sahip cihazin, 2014/53/EU yénergesinin
temel gerekliliklerine ve diger kurallarina uygun
oldugunu taahhut eder.

Daha ayrintili bir RED uygunluk beyanini internette
www.siemens-home.bsh-group.com altinda bulunan,
cihazinizin Grtn sayfasindaki ek dokimanlarda
bulabilirsiniz.

Logolar ve Bluetooth® markasi miseccel markalardir
ve Bluetooth SIG, Inc. sirketine aittir, bu markalarin BSH
Hausgerate GmbH tarafindan her kullanimi lisans
sOzlesmesi kapsamindadir. Tim diger markalar ve
marka adlary, ilgili firmalara ait markalar ve marka
adlaridr.

42

) Cocuk emniyeti

Cocuklarin pisirme bdlimini agcmasini, gocuk emniyeti
ile dnleyebilirsiniz.

Cocuk emniyetinin devreye alinmasi ve
devreden cikariimasi

Ocak kapall olmahdir.

Etkinlestirme:

1. Ana gsalter ile pisirme boélimunu acabilirsiniz.

2. W semboliine yakl. 4 saniye boyunca dokununuz.
<0 gostergesi yaklasik 10 saniye slreyle yanar.

Ocak kilitli.

Etkinligini kaldirma:

1. Ana salter ile pisirme b8limunl agabilirsiniz.

2. W semboliine yakl. 4 saniye boyunca dokununuz.
Kilit kaldirihr.

Otomatik cocuk emniyeti

Bu fonksiyon sayesinde pisirme tezgahi kapaninca
cocuk emniyeti otomatik olarak devreye girer.
Acilmasi ve kapatiimasi

Otomatik cocuk emniyetini nasil ayarlayacaginizi
— "Temel ayarlar" béliminde 8grenebilirsiniz



[€] Temizlik korumasi

Ocak acikken kumanda bélimunun Uzerini silerseniz,
ayarlar degisebilir. Bunu engellemek icin kumanda
bolimU Gzerinden ocagi temizleme amaciyla
kilitleyebilirsiniz.

Etkinlestirme: I\ semboliine dokununuz. Akustik bir
sinyal duyulur. Kumanda bolimd 35 saniye boyunca
kilitlenir. Ayarlari degistirmeden kumanda bdlimundn
ylzeyini temizleyebilirsiniz.

Etkinligini kaldirma: 35 saniye sonra kumanda
bolimunun kilidi kaldinlir. Zamanindan 6nce temizleme
kilidini kaldirmak icin I\ semboliine dokununuz.

Bilgiler
m Etkinlestirdikten 30 saniye sonra bir sinyal duyulur.

Bu sinyal fonksiyonun yakinda sona erecegini bildirir.

m  Temizleme kilidinin ana salter Uzerinde bir etkisi
yoktur. Ocak her istendiginde kapatilabilir.

Temizlik korumasi tr

[3) Otomatik kapama sistemi

EQer bir ocak uzun suredir caligiyorsa ve eger bir ayar
degisikligi yapiimamissa, otomatik emniyet kapatmasi
etkinlestirilir.

Ocaktaki 1sitma durdurulur. Ocak gdstergesinde ~, & ve
kalan isI gostergesi h veya H donlsimli olarak yanip
soner.

Herhangi bir sembole basildi§inda gdsterge kapanir.
Ocak simdi yeniden ayarlanabilir.

Otomatik emniyet kapatmasinin ne zaman
etkinlestirilecegdi, ayarlanan pisirme kademesine (1 ile
10 saat arasinda) gdre belirlenir.
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tr Temel ayarlar

Ef Temel ayarlar

Cihazda cesitli temel ayarlar mevcuttur. Bu temel
ayarlar kisisel ihtiyaclariniza uygun olarak ayarlanabilir.

Gosterge  Fonksiyon

ci Cocuk emniyeti
I Manuel*.
/ Otomatik.
= Fonksiyon devre dis.
cc Sinyal sesleri
I Onay sinyali ve hata sinyali kapatildi.
/ Sadece hata sinyali agild!.
c Sadece onay sinyali acild.
3 Tim sinyal sesleri agild.*
c3 Enerji tiiketiminin gésterilmesi
I Devre digl.
/ Devrede.
cH Deniz seviyesinden yiikseklige gore ayar
2 Azaltma
3 Temel ayar
Y -5 Genisletme
cS Pisirme siiresinin otomatik olarak programlanmasi
HHH Kapall.*
£ -89 Otomatik kapatma éncesi siire.
ch Zamanlayici fonksiyonunun sinyal sesi siiresi
i 10 saniye.*
c 30 saniye.
3 1 dakika.
c Giic yonetim fonksiyonu. Ocak toplam giiciiniin sinirlanmasi
Kullailabilir ayarlar, ocagin maksimum giiciine baglidir.
0 Devre disi. Ocak maksimum giict.
/ 1000 W asgari giig.
{5 1500w
3 13 amper igin 3000 W onerilir,
3.5 16.ampericin 3500 W 6nerilir.
Y 4000 W
Y5  20ampericin 4500 W 8nerilir.
9 veya 5.5 0cak maksimum giicti.**
cii Move fonksiyonu icin 6n ayarl giic kademelerinin degistirilmesi

_5 On pisirme alani icin 6n ayarl giic kademesi.
-5 Orta pisirme alant igin 6n ayarli gtic kademesi.
~ 15 Arkapisirme alaniicin 6n ayarli giic kademesi.
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Temel ayarlar tr

Pisirme kabini ve pisirme islemi sonucunu kontrol ediniz

I Uygun degil
/ Optimum degil
c Uygun
Esnek pisirme alani etkinlesme konfigiirasyonu
I ki bagimsiz ocak olarak.
/ Tek bir ocak olarak.*

Kablosuz pisirme sensoériinii ocaga baglayiniz

I Hatasiz baglant
! Hatall bagdlanti: Aktarim hatasi nedeniyle.
c Hatall baglanti: Pisirme sensori hatasi nedeniyle.

Havalandirma modu veya kirli hava modunun ayarlanmasi

o Havalandirma modu yapilandirimahdir.”
/ Kirli hava modu yapilandiriimalidir.

Otomatik baglatmanin ayarlanmasi
"~

[aj Kapatild!.
/ Aclldi: Sensorlt kontrolle otomatik isletim.
c Aclldi: Havalandirma, ilgili pisirme alanlarina yénelik pisirme kademesinde baslatilir.

Havalandirma i¢in sensor hassasiyetinin ayarlanmasi

/ En diisiik sensor hassasiyeti ayari.

Orta sensor hassasiyeti ayarl.™
En yiiksek sensor hassasiyeti ayari.

[ W

Ardil calismanin ayarlanmasi

I Kapatild!.

/ Acildi: Sensor kumandali ardil calisma 6zelligine sahip otomatik fonksiyon.
-' *
It Acildi™:

Ocak kirli hava modunda calisirken havalandirma yakl. 6 dakika = pisirme kademesinde calisir.
Ocak hava dolagimliisletimde calisirken havalandirma yakl. 30 dakika 1 pisirme kademesinde calisir.
Bu siire dolduktan sonra ardil galisma fonksiyonu otomatik olarak kapanir.

Otomatik tencere algilama
(]

o Devre disi: Istenen pisirme alanini manuel olarak seciniz.
/ Etkinlestirildi: Ocak kabin boyutunu ve pozisyonunu algilar ve ilgili pisirme alanini/alanlarini™ seger.
Home Connect

—> "Home Connect ayarlari"

Standart ayarlara geri al

I Kisisel ayarlar.”

/ Fabrika ayarlarina geri dén.

*Fabrika ayari

**Qcak maksimum glicd, tip plakasinda gosterilir.
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tr Enerji tUketim gbstergesi

Boylece temel ayarlara dénersiniz:
Ocak kapali olmaldir.

1. Ocagl aginiz.

2. Sonraki 10 saniye icinde ® semboliine yaklasik 4
saniye boyunca dokununuz.
llk dort gosterge Urun bilgilerini gosterir. Her bir
gOstergeyi goérebilmek icin ayarlama alanina
dokununuz.

Uriin bilgileri Gosterge

Musteri hizmetleri dizini (KI) N
imalat numarasi Fd
imalat numarasi 1 95,
imalat numaras 2 a5

3. (® semboliine yeniden dokunursaniz, temel ayarlara
ulasirsiniz.
Gostergelerde ¢ { ve I 6n ayar olarak yanar.

4. istenilen fonksiyon gorilene kadar (® semboliine
birden ¢ok defa dokununuz.
5. Ardindan ayarlama alaninda istenilen ayari seginiz.

6. (© semboliine en az 4 saniye boyunca dokununuz.

Ayarlar kaydedilir.

Temel ayarlardan ¢cikma
Pisirme tezgahini ana digme ile kapatiniz.
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B Enerji tiiketim géstergesi

Bu fonksiyon bu ocagin son pisirme isleminin toplam
enerji tiketimini gdsterir.

Ocagi kapattiktan sonra 10 saniye slresince kilowatt
saat cinsinde tiiketim, 6rn. {.J& kWh gérintilenir.

Gostergenin hassasiyeti baska unsurlarin yani sira
sebekenin akim kalitesine baghdir.

Bu fonksiyonu nasil agacaginizi Bélum — "Temel
ayarlar" igindeki bilgilerden égrenebilirsiniz.



€ Pisirme kabi testi

Bu fonksiyon ile pisirme isleminin hizi ve kalitesi,
pisirme kabina bagli olarak kontrol edilebilir.

Sonugcta bir referans deger elde edilir ve bu deger
pisirme kabinin ozelliklerine ve kullanilan ocaga
baghdir.

1. Kabl, oda sicakliginda yakl. 200 ml su ile doldurunuz
ve capl, kabin taban ¢apina en uygun olan pisirme
alaninin ortasina yerlestiriniz.
Temel ayarlara gidiniz ve ¢ { £ ayarini seginiz.
3. Ayar alanina dokununuz. Pigirme alani
gostergesinde — yanip soner.
Fonksiyon etkinlestirildi.
10 saniye sonra pisirme alani gdstergesinde kalitenin
ve pisirme isleminin hizinin sonucu gosterilir.

puj
I

N

Asagidaki tablo yardimiyla sonucu kontrol ediniz:

£/ Pisirme kabi ocak igin uygun degil ve bu yiizden isnmad:.”
{  Pisirme kabi beklenenden yavas isindi ve pisirme islemi opti-
mum bigimde yUr(ttlemedi.”
Z  Pisirme kabi dogru bicimde 1sindi ve pisirme igleminde sorun

yoK.
* Daha kiiglik bir ocak mevcutsa, pisirme kabini bir defa da daha kiguk

ocakta deneyiniz.

Bu fonksiyonu yeniden etkinlestirmek icin ayar alanina
dokununuz.

Bilgiler

m Esnek pisirme alani tek bir ocak olarak ayarlanmistir,
sadece bir pisirme kabi ile kullaniniz.

m Eger kullanilan ocak, pisirme kabinin gapindan gok
kicukse, muhtemelen pisirme kabinin sadece orta
kismi Isinir ve bunun sonucunda olasl en iyi veya
memnun edici bir pisirme sonucu elde edilemez.

m Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri Bolim — "Temel
ayarlar" icinde bulabilirsiniz.

m Pigirme kabinin tdrd, boyutu ve konumlandiriimasi ile
ilgili bilgileri Bolum — "Indlksiyonla yemek pisirme
ve — "Flex Zone" i¢cinde bulabilirsiniz.

n

Pisirme kabi testi tr

[ PowerManager

Power-Manager isleviyle ocagin toplam gtcu
ayarlanabilir.

Ocak fabrika tarafindan 6nceden ayarlanmistir. Ocagin
en yuksek performansi tip plakasinda belirtilmigtir.
Deger, ilgili elektrik tesisatinin gereksinimlerine uygun
olarak Power-Manager igleviyle degistirilebilir.

Ocak bu ayar degerini asmamak icin kullanilabilir gict
otomatik olarak acik konumdaki pisirme alanlarina
dagitir.

Power-Manager islevi devredeyken, pisirme alaninin
glicl ara sira nominal degerin altina disebilir. Bir
pisirme alaninin acilmasi ve gig¢ sinirina ulasmasi
durumunda pisirme kademesi gostergesinde kisa
sureligine _ gorintilenir. Cihaz, en uygun gugc
kademesini ayarlar ve kendiliginden secer.

Ocak toplam gtcinin nasil degistirildigiyle ilgili ayrintili
bilgi icin bkz. Bélim — "Temel ayarlar"
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[&l Home Connect

Bu cihaz WLAN uyumludur, ayarlar bir mobil u¢ cihaz
Uzerinden cihaza gdnderilebilir.

Cihaz ev agina bagh degilken, ag baglantisi olmayan bir
ocak gibi ¢calisir. Ocak her zaman kumanda paneli
Uzerinden kumanda edilebilir.

Home Connect fonksiyonunun kullanilabilirligi,
Ulkenizdeki Home Connect hizmetlerinin
kullanilabilirligine bagldir. Home Connect hizmetleri tim
Ulkelerde sunulmaz.Buna iliskin diger bilgileri
www.home-connect.com altinda bulabilirsiniz.

Bilgiler

m Ocaklar, gbzetimsiz bir sekilde kullaniimamalidir;
pisirme islemi her zaman gézetlenmelidir.

m Bu kullanim kilavuzundaki glvenlik uyarilarina
uyunuz ve cihazi Home Connect uygulamasi
Uzerinden kumanda ederken de bu kilavuzdaki
kurallara uydugunuzdan emin olunuz. Ayrica
Home Connect uygulamasinin uyarilarina dikkat
edinizz.— "Onemli giivenlik uyarilan", Sayfa 6

m Home Connect uygulamasi ile cihaziniza istediginiz
ayarlari génderebilirsiniz, bu ayarlarin cihaz tzerinde
teyit edilmesi gerekir. Cihazin, kullanici basinda
degilken kumanda edilebilmesi mimkuin degildir.

m Cihazin manuel kullanimi her zaman dnceliklidir. Bu
sure icinde Home Connect uygulamasi tzerinden
kullanim midmkun degildir.

Ayarlama

Home Connect Uzerinden ayarlar ylritebilmek igin
Home Connect uygulamasinin mobil u¢ cihazinizda da
yuklenmis ve kurulmus olmasi gereklidir.

Bunun icin Home Connect ile birlikte teslim edilen
belgelere de dikkat edilmelidir.

Ayarlar yapmak i¢in uygulama iginde belirtilen adimlari
takip ediniz.

Ayarlamak icin uygulamanin acgik olmasi gereklidir.
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Ev aginda otomatik olarak oturum acma
WPS fonksiyonlu bir yonlendiriciye ihtiyaciniz olacaktir.

Yonlendiricinize erigsime sahip olmaniz gereklidir. Durum
bu degilse "Ev aginda manuel olarak oturum acma"
adimlarini izleyiniz.

1. Ocagr aginiz.

2. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gosterilir.

3. HL ! ayar gérintilene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.

Ocak gdstergesinde & yanar.

4. Ayar alanindan { degerini ayarlayiniz.
Kumanda alaninda { ve sembol & yanip soner.
5. 2 dakika icinde yonlendiricideki WPS tusuna basiniz.
Kumanda panelinde ilgili sembol & artik yanip
sénmuyorsa ve sadece yaniyorsa, ocak ev agina
baglanmistir.
Bilgi:
Baglanti olusturulamazsa £ "manuel olarak bagla"
degeri goérinlr. Cihazi manuel olarak ev agina
kaydediniz veya otomatik baglantly| yeniden
baslatiniz.
Cihaz otomatik olarak uygulamaya baglanmaya
calisir ve HL £ ayar gorintilenir. Ayar alaninda
deger { yanip soner.

6. Mobil cihaz Uzerinde uygulamayi baslatiniz ve agda
otomatik olarak oturum a¢ma talimatlarini takip
ediniz.

Ocak gdstergesinde & degeri gorintilendiginde,

oturum acma islemi tamamlanmistir.



Ev aginda maniiel olarak oturum acma

—h

. Ocagi aciniz.

2. C'-) semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urln bilgileri gsterilir.

3. HL | ayar gérintilene kadar ® semboliine

gereken siklikta dokununuz.

Ocak gostergesinde {f yanar.

4. Ayar alanindan £ degerini ayarlayiniz.
Kumanda alaninda £ ve sembol & yanip soner.

mnJ
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5. Mobil cihaz ile, ocak aginda "HomeConnect" SSID ve
"HomeConnect" anahtar bilgileriyle oturum aginiz.

=

o

Home Connect tr

Kumanda panelinde ilgili sembol & artik yanip

sdnmuyorsa ve sadece yaniyorsa, ocak ev agina
baglanmistir.

Cihaz otomatik olarak uygulamaya baglanmaya
calisir ve HL 2 ayari gorintilenir. Ayar alaninda
deger { yanip soner.

png
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6. Mobil cihaz Uzerinde uygulamayi baslatiniz ve agda

manuel olarak oturum acma talimatlarini takip ediniz.
Ocak gdstergesinde & degeri gorintilendiginde,
oturum agma islemi tamamlanmistir.

Home Connect ayarlari

Home Connect uygulamasini istediginiz zaman
ihtiyaglariniza gore uyarlayabilirsiniz.

Ag ve cihaz bilgilerini gérintilemek icin, ocagina iliskin
temel ayarlar béliminde Home Connect ayarlarina
gidiniz.

Gosterge Fonksiyon

HC ! Evaginda oturum agma (WLAN)
I Bagl degil / Ag baglantisini ayir.

{ Otomatik olarak baglanti kur.
P Manuel olarak baglanti kur.
4 Bagl.

HCZ  Uygulamaile baglanti
O Bagi degil.
{ Baglanti kurma.
HC 3 WLANile baglanti
o Kablosuz modiilii kapall.

i Kablosuz modiil devrede.
HCY  Uygulama iizerinden ayarlar
o Devre digi birakilmis.

i Aclk.*

HCS  Yaziim giincellemesi
| Giincelleme meveut ve kuruluma hazir.
2 Kurulumun baslatiimasi.

* Temel ayar
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Gosterge Fonksiyon Ag baglantisini kes

MG Miigteri hizmetleri tarafindan uzaktan erigim Ocaginizin ag baglantisini ne zaman isterseniz

. kesebilirsiniz.
I Izin verilmiyor. Bilai
R ilgi:
i lzin veriliyor. Ocaginizin ag baglantisi kesildiginde, Home Connect

lizerinden k da edil i mimkan dedgildir.
HCT WLAN sinyal giici tzerinden kumanda edilmesi mumkdn degildir

= T 1. Ocagdi aginiz.
u, EY agma“(\/.\I/LAN?b“agh degl 2. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
' Sinyal giict 1 (kotd) Urtin bilgileri gdsterilir.
c Sinyal giicii 2 (orta) 3. HL ! ayarn goériuntilenene kadar ® semboliine
3 Sinyal giicii 3 (iyi) gereken siklikta dokununuz

Ocak gostergesmde = yanar.

HCH  Home Connect sunucusuna baglanti 4. Ayar alaninda i degerini ayarlayiniz,
— . Cihazin ev agl baglant|3| kesilmistir ve kumanda
L Bagli dedil. panelindeki & semboll kaybolur.
| Bag. 3 3
Aga baglan
Bilail 1. Ocagr aginiz.
ligrer , 5 5 2. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
AL C ayarl sadece cihaz ev agina bagl e N A "
q davk Setorl Urln bilgileri gosterilir.
urumdayken gosteriiir. 3. HL ! ayar gérintilene kadar ® semboliine

m HL 3 ayar sadece cihaz daha 6nce bir aja
baglanmissa gosterilir.

m HL 5 ayar sadece bir giincelleme mevcut
oldugunda gosterilir.

m AL ayar sadece, misteri hizmetleri cihaziniza
baglanmaya calistiginda gdsterilir. Verdiginiz erisimi
ne zaman |stersen|z sonlandirabilirsiniz.

s HL 7 ve HL 8 ayarlari sadece bir WLAN baglantisi

mevcut oldugunda gésterilir.

gereken siklikta dokununuz.
Ocak gdstergesinde & yanar.

WLAN'In devre disi birakilmasi

Wi-Fi etkinlestiriimisse Home Connect fonksiyonlarini
kullanabilirsiniz.

Bilgi:
Aga baglanmis sekilde calismaya hazir durumdayken 4. AX?r aIanmda = W A A Ay
cihaziniz maksimum 2 W giic gerektirir. 1 "Otomatik olarak baglanti kur" degerini veya

c "Manuel olarak baglanti kur" degerini ayarlayiniz.

1. Ocagr aginiz.

2. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gosterilir.

3. HL 3 ayan gérintilenene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.

Ocak gostergesinde { yanar.

4. Ayar alaninda i degerini ayarlayiniz.
WLAN devre disidir ve kumanda panelindeki
semboll kaybolur.

-
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5. — "Ev aginda otomatik olarak oturum acma" veya
— "Ev aginda mandiel olarak oturum acma" uyarinca
uygulama talimatlarini takip ediniz.

Uygulama ile baglanti kur

Mobil u¢ cihazinizda Home Connect uygulamasi kurulu
ise, uygulama ile ocak arasinda baglanti kurabilirsiniz.

Bilgiler
m Cihaz bir aga bagh olmalidir.
m  Uygulama agiimis ve ayarlari yapiimis olmalidir.

1. Ocagdi aginiz.
2. @ semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Urln bilgileri gésterilir.



3. HLZ ayar gérintilenene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.
Ocak gostergesinde f yanar.

4, Ayar alaninda { dederini ayarlayiniz.
5. Baglanti islemini tamamlamak icin uygulamadaki
talimatlari izleyiniz.

Uygulama lizerinden ayarlar

Home Connect uygulamasi ile ocaginizin temel
ayarlarina rahatlikla erisim saglayabilir ve ocak
gOzlerine iliskin ayarlari ocaga gdnderebilirsiniz.

Bilgiler

m Temel ayarlar degdistirmek icin ocak kapali olmaldir.

m Cihazin manuel kullanimi her zaman &énceliklidir. Bu
sure icinde Home Connect uygulamasi tzerinden
kullanim mumkin degildir.

m Cihaz, ayar aktarimi fonksiyonu etkinlestiriimis olarak
teslim edilir.

m Ayar aktarimi fonksiyonu devre disi birakiimigsa,
Home Connect uygulamasinda sadece ocak alaninin
calisma durumlan goértnttlenir.

1. Ocagr aginiz.

2. (® semboliine 4 saniye boyunca basiniz.
Uriin bilgileri gdsterilir.

3. HL Y ayar gérintilenene kadar ® semboliine
gereken siklikta dokununuz.

4. Aktarimi etkinlestirmek igin ayar alaninda { degerini,
devre disi birakmak icin ise i degerini seginiz.

(] O

Pisirme ayarlarini onaylama

Pisirme ayarlarn bir ocaga aktarnldiginda, ayara goére
ocak goOstergesi, zamanlayici gostergesi veya
degistirilen fonksiyon yanip sénmeye basglar. Ayarlar
onaylamak icin istenen ocak gozUu gdstergesine
dokunun. Ayarlari reddetmek icin ocakta herhangi
baska bir tusa dokunun.

Home Connect tr

Yazilim giincellemesi

Yazilim giincellemesi fonksiyonu ile, ocaginizin yazihmi
guncellenir (6rnegin optimizasyon, hata giderme,
glvenlik iliskili gincellemeler). On kosullar kayith bir
Home Connect kullanicisi olmaniz, uygulamayi mobil u¢
cihaziniza ytklemis olmaniz ve Home Connect
sunucusu ile baglantida olmanizdir.

Bir yazihm gtincellemesi mevcut oldugunda, bu durum
size Home Connect uygulamasi Uzerinden bildirilir ve
yuklemeyi nereden yapabileceginiz soylenir.

Basarili bir yikleme sonrasinda ilgili kurulumu ocak
(temel ayarlar, ayar HL 5) veya Home Connect
uygulamasi Uzerinden baslatabilirsiniz, bunun icin yerel
aga bagh olmaniz gerekir.

Kurulum basariyla tamamlandiginda durum size Home
Connect uygulamasi Gzerinden bildirilir.

Bilgiler

m Indirme islemleri sirasinda ocaginizi kullanmaya
devam edebilirsiniz.

m Uygulamadaki kisisel ayarlariniza bagl olarak olarak
yazilim guncellemesi otomatik olarak da indirilebilir.

m  Gulvenlikle ilgili bir giincelleme mevcut oldugunda
guncellemenin mUmkdin olan en kisa slUrede
kurulmasi Onerilir.

Uzaktan teshis

Mdasteri Hizmetlerine bu istekle basvurursaniz, cihaziniz
Home Connect sunucusuna bagliysa ve cihazi
kullandiginiz Glkede uzaktan hata tespiti kullaniliyorsa,
Mdusteri Hizmetleri uzaktan hata tespiti Gzerinden
cihazinina erisebilir

Bilgi:

Daha fazla bilgi ve uzaktan hata tespitinin Ulkenizde
kullanihp kullanilamadigina dair agiklamalar icin yerel
web sitenizdeki servis/destek alanina bakiniz:
www.home-connect.com

Veri guvenligine dair uyarilar

Cihazinizin internete bagh bir WLAN agina ilk defa
baglanmasiyla birlikte cihaziniz asagidaki
kategorilerdeki verileri Home COnnect sunucusuna
aktarir (ilk kayit):

m Benzersiz cihaz taniticisi (cihaz anahtarlarindan ve
monte edilen WiFi iletisim modulindn MAC
adresinden olusur).

m  WiFi iletisim modulintn glvenlik sertifikasi
(baglantinin bilisim teknigi acisindan glvencesi icin).

m Ev cihazinizin gincel yazihm ve donanim versiyonlari.

m Fabrika ayarlarina olasi bir geri alma durumuna dair
bilgiler.

ilk kayit ile Home Connect fonksiyonlarinin kullanimi icin
hazirlik yapilmis olur ve bu kayit ancak Home Connect
fonksiyonlarini ilk defa kullanmak istediginiz anda
gerekli olacaktir.
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Bilgi:

Home Connect fonksiyonlarinin sadece Home Connect
uygulamasiyla baglantili olarak kullanilabilecegine
dikkat ediniz. Veri guvenligine iliskin bilgiler Home
Connect uygulamasi i¢inden ¢agdirabilirsiniz.

Uygunluk beyani

BSH Hausgerate GmbH, Home Connect fonksiyonuna
sahip cihazin 2014/53/EU yobnergesinin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili kurallarina uygun oldugunu
taahhit eder.

Daha ayrintili bir RED uygunluk beyanini internette
www.siemens-home.bsh-group.com altinda bulunan,
cihazinizin Grin sayfasindaki ek dokimanlarda
bulabilirsiniz.

C€

2,4 GHz bant: 100 mW maks.
5 GHz bant: 100 mW maks.
BE BG CZ DK DE EE IE EL
Q ES FR HR T cY LV LT LU
HU MT NL AT PL PT RO Sl
SK  Fl SE UK NO CH TR
5 GHz WLAN (Wi-Fi): Sadece kapall alanlarda kullanima uygundur
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AUyarl — Yanma tehlikesi!
Calisma esnasinda cihaz i1sinir. Temizleme isleminden
once cihazi sogumaya birakiniz.

A Uyari — Yanma tehlikesi!

Cihaz calisirken isinir. Sicak sivilar cihazin icine girerse
metal yag filtresini veya tasma haznesini ¢cikarmadan
once cihazin sogumasi beklenmelidir.

A Uyan — Elektrik carpmasi tehlikesi!
Yiksek basingl temizleyici veya buharli temizleyici
kullaniilmamalidir. Elektrik carpmasina neden olabilir.

A Uyan — Elektrik carpma tehlikesi!

Nemin iceri girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.
Cihazi yalnizca nemli bir bez ile temizleyiniz. Temizlikten
once fisi prizden cekiniz veya sigorta kutusundan
sigortayl kapatiniz.

A Uyarn - Yaralanma tehlikesi!
Cihaz icindeki pargalar keskin kenarli olabilir. Koruyucu
eldivenler kullaniniz.

Bilgiler

m  Temizlik i¢in ¢ok az su kullanilmalidir, cihaz i¢ine su
girmemelidir.

m  Temizleme dncesinde el ve kollarinizdaki tim takilari
gikariniz.

m Ocak sicak oldugunda temizlik malzemesi
kullanmayiniz, aksi takdirde lekeler olusabilir. TUm
temizlik malzemesi artiklarinin temizlendiginden emin
olunuz.

Temizlik malzemeleri

Sadece bu tir ocaklar igin uygun deterjan kullaniniz.
Urlin paketi Gzerindeki Uretici verilerine lUtfen dikkat
ediniz.

Temizlik malzemeleri ile ilgili tum talimatlari ve uyarilari
dikkate aliniz.

Uygun temizleme ve bakim araclarini Misteri
Hizmetleri'nden veya e-Magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Dikkat!

Yiizey zararlari
Asagdidakileri kullanmayiniz:
m  Seyreltimemis deterjan

m Bulasik makinesi deterjani

= Asindirici maddeler

m  YUksek basincl temizleyici veya buhar puskirtme
makinesi

m  Firin temizleyicileri

m Asindiricl, klor iceren veya agresif temizleyiciler

m  YUksek oranda alkol iceren temizlik maddeleri

m Sert, cizebilecek bulasik sliingerleri, fircalar veya

ovma sungerleri



Dikkat!

Yiizey zararlari

Yeni temizleme bezleri kullanilmadan énce her zaman
iyice yikanmalidir!

Yanlis temizlik maddeleri nedeniyle farkl ylzeylerin
zarar gérmemesi icin tablodaki bilgilere dikkat ediniz.

Boélge Temizlik malzemeleri

Cam seramik Kireg ve su artiklari nedeniyle olusan leke-
lerde cam temizleyici:
Ocagl soguduktan sonra temizleyiniz. Cam

seramik ocaklar igin uygun bir temizlik malze-

mesi veya cam temizleyici kullanilabilir.
Seker, piring nisastasi veya plastik nedeniyle
olusan lekelerde cam kaziyici

Derhal temizlenmelidir. Dikkat: Yanma tehli-
kesi.

Daha sonra nemli bir bulasik bezi ile temizlen-

meli ve bir bez ile kurulanmalidir.

Bilgi: Bulasik makinesi deterjani kullaniima-

malidir.

Sicak deterjanli su:

Temizlik bezi ile temizlenmeli ve yumusak bir
bezle kurulanmalidir.

Temizlik igin ¢ok az su kullaniniz, cihaz igine
su girmemelidir.

Kurumus yerleri biraz su ve biraz deterjanla
bekletiniz, ovalamayiniz.

Paslanmaz gelikten yizeyler sadece firca-
lanma yonlinde temizlenmelidir.

Musteri hizmetlerinden, internet magazamiz-
dan veya yetkili saticidan 6zel paslanmaz
celik bakim maddelerini satin alabilirsiniz.
Bakim malzemesi yumusak bir bezle ince bir
tabaka halinde ylzeye surilmelidir.

Paslanmaz celik

Bilgi: Ocak cergevesinin temizligi icin cam ka-

zlyict kullanmayiniz.

Plastik Sicak deterjanli su:
Yumusak bir bezle veya bulasik makinesinde
temizlenmelidir.

Kumanda elemanlari  Sicak deterjanli su veya uygun cam temizle-
yici:
Nemli bir bulasik bezi ile temizlenmeli ve
yumusak bir bez ile kurulanmalidir.

Temizleme tr

Temizlenecek bilesenler

&=

No. Tanim

1 Metal yag filtresi

2 Hava sirkulasyon modunda aktif karbon filtresi veya kirli
hava isletiminde akustik filtre*

3 Ocak gozii

4 Kumanda paneli

5 Tasma haznesi

*Cihazin donanimina gére degisir

Ocak cercevesi (sadece ocak cercevesine
sahip cihazlarda)

Ocak cercevesinde hasar olusumunu 6nlemek icin
lUtfen asagidaki uyarilara uyunuz:

Sadece sicak deterjanh su kullaniniz

Yeni temizleme bezlerini kullanmadan 6nce iyice
yikayiniz.

Asindirici veya keskin temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

Cam kaziyici veya sivri nesneler kullanmayiniz.
Sert, cizebilecek bulasik singerleri, fircalar veya
ovma sungerleri kullanmayiniz.

Pisirme tezgahi

Her pisirme sonrasinda ocagdl temizleyiniz. Boylece
yapisan artiklarin yanmasini engellersiniz. Ocagl ancak
kalan isI gostergesi séndikten sonra temizleyiniz. Tasan
sivilar hemen temizleyiniz, yemek artiklarinin
kurumasina izin vermeyiniz.

Cihazda ocagi temizlerken metal yag filtresini
temizlemeyiniz. Kir ve yemek kalintilari cihazin i¢
kisminda degdil metal yag filtresinde birikir. Metal yag
filtresini bulasik makinesinde temizleyebilirsiniz.

Ocagl nemli bir bulasik beziyle temizleyiniz ve kireg
artiklarinin olugsmasini engellemek igin baska bir bezle
kurulaymniz.
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Sertlesmis kiri en iyi sekilde piyasada bulunan bir cam
kaziyici ile veya cam seramik temizleyici ile
giderebilirsiniz. Uretici bilgilerine dikkat ediniz.

Uygun cam kaziyicilari (Grin no. 00087670) musteri
hizmetlerinden veya internet magazamizdan temin
edebilirsiniz.

Mikemmel sonug elde etmek icin cam seramik ocaklari
Ozel sungerler ile temizleyiniz.

Havalandirma

Koku ve yag emme seviyesini koruyabilmek igin
filtrelerin dizenli olarak degistiriimesi veya temizlenmesi
gereklidir.

Metal yag filtresi
Metal yag filtresi dizenli olarak temizlenmelidir.

A Uyari — Yangin tehlikesi!

Yag filtresindeki yag tortulan tutusabilir. Yag filtresi
duzenli olarak temizlenmelidir. Cihazi kesinlikle yag
filtresi olmadan calistirmayiniz.

Aktif karbon filtresi

Aktif karbon filtrelerinin dlzenli araliklarla degistiriimesi
gereklidir. Bunun i¢in cihazinizdaki dolum gd&stergesine
dikkat ediniz.

Cihazinizi sadece kirli hava isletiminde kullaniyorsaniz
aktif karbon filtresini veya akustik filtreyi kirlenir
kirlenmez degistiriniz.

Dolum gostergesi

Aktif karbon filtresinin dolmasi halinde cihaz
kapatildiktan sonra bir sinyal duyulur.

Gosterge alaninda ~ yanar.

En gec bu durumda aktif karbon filtresini degdistirmeniz
gerekir.

Aktif karbon filtresini degistirdiyseniz, dolum
gdstergesini sifirlamaniz gerekir, bdylece F
gdstergesinin yanmasi durur.

Cihaz kapatildiktan sonra ~ yanar.

Bir sinyal sesi duyulana kadar havalandirma semboli
basili tutulmalidir.

Aktif karbon filtresinin dolum gdstergesi sifirlanir.

Aktif karbon filtrenin degistirilmesi (yalnizca dolasimli
hava modunda)

Aktif karbon filtresi mutfak dumanindaki koku
parcaciklarini baglar. Sadece havalandirma
calismasinda kullanilir.

Bilgiler

m Aktif karbon filtreleri ve akustik filtreler teslimat
kapsamindadir. Yedek filtre gerekirse aktif karbon
filtresini veya akustik filtreyi yetkili saticidan, musteri
hizmetlerinden veya online magazamizdan satin
alabilirsiniz.

m Aktif karbon filtresi ve akustik filtre temizlenemez
veya yeniden aktiflestirilemez.

m Sadece orijinal filtre kullaniniz. Bdylece optimum
fonksiyon elde edilmis olur.
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1. Metal yag filtresi ¢ikariimalidir.

Bilgiler

- Yag, alttaki haznenin icinde toplanabilir. Yag
damlamasini énlemek icin metal yag filtresi
egilmemelidir.

- Metal yag filtresinin asagi dismemesine ve ocaga
hasar vermemesine dikkat ediniz.

2. Dort aktif karbon filtresi veya akustik filtre ¢ikariimall
ve usullne uygun sekilde imha edilmelidir.

3. iki aktif karbon filtresi veya akustik filtre cihazin
sagina ve soluna yerlestiriimeli, dne dogru itilmelidir.

ST

4. Diger aktif karbon filtreleri veya akustik filtreler
cihazin sagina ve soluna yerlestiriimelidir.
5. Metal yag filtresi yerlestiriimelidir.



Dolum goéstergelerinin sifirlanmasi

Aktif karbon filtresini degistirdiyseniz, dolum
gostergesini sifirlamaniz gerekir, bdylece ~
gostergesinin yanmasi durur.

Cihaz kapatildiktan sonra ~ yanar.

Bir sinyal sesi duyulana kadar havalandirma semboli
basili tutulmalidir.

Aktif karbon filtresinin dolum gdstergesi sifirlanir.

Metal yag filtresinin sokiilmesi

Metal yag filtresi mutfak dumanindaki yagi filtreler.
Optimum bir fonksiyon saglanmasi icin metal yag filtresi
duzenli araliklarla temizlenmelidir.

Oluk havalandirmasinin ig ylzeyini de diizenli araliklarla
temizleyiniz. Inat¢i kirlerde 6zel bir yag ¢6ztcli madde
kullanabilirsiniz.

1. Metal yag filtresi cikariimalidir.

Bilgiler

- Yag, alttaki haznenin iginde toplanabilir. Yag
damlamasini 6nlemek icin metal yag filtresi
egilmemelidir.

- Metal yag filtresinin asagi dismemesine ve ocaga
hasar vermemesine dikkat ediniz.

2. Metal yag filtresini bulasik makinesinde veya elde
sicak deterjanli suyla yikayarak
temizleyebilirsiniz.— "Metal yag filtresinin
temizlenmesi", Sayfa 55

3. Gerekirse metal yag filtresi soklldikten sonra aktif
karbon filtresi ¢cikarilmali ve cihazin i¢ kismi
temizlenmelidir.

4. Temizleme isleminden sonra kurutulan metal yag
filtresi tekrar yerlestiriimelidir.

Metal yag filtresinin temizlenmesi

Bilgiler

m Asindirici, asitli veya alkali temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

m Metal yag filtresini, bulasik makinesinde veya elde
yikayarak temizleyebilirsiniz.

Elde:

Bilgi: inatci kirlerde ¢zel bir yag ¢dziicii madde
kullanabilirsiniz. Bu maddeyi, ¢cevrimi¢i satis merkezi
Uzerinden alabilirsiniz.

Temizleme tr

m  Metal yag filtresini sokinuz.

m Metal yag filtresindeki kirleri sicak deterjanli su
icinde yumusatiniz.

m  Metal yag filtresini temizleme isi icin bir firca
kullaniniz ve sonra metal yag filtresini iyice
durulaymiz.

m  Metal yag filtresindeki sivilarin iyice akmasini
bekleyiniz.

Bulasik makinesinde:

m  Cok kirli metal yag filtrelerini bulasiklar ile birlikte
ylkamayiniz.

m  Metal yag filtresini bulasik makinesine gevsek
sekilde yerlestiriniz. Metal yag filtresini sikistirmayiniz.

m  Optimum temizlik sonucu icin metal yag filtresini filtre
tarafi asagida kalacak bigimde bulasik makinesine
yerlestiriniz.

Tasma haznesinin temizlenmesi

1. Tasma haznesinin civatalari iki elle sokulmelidir.
Bilgi: Sivilarin disari dékilmesini engellemek igin
tasma haznesini egik tutulmamalidir.

- =

2. Tasma haznesi bosaltiimali ve durulanmalidir.

3. Gerekirse vidayl soklniz ve vida olmadan tasma
haznesini bulasik makinesinde yikayiniz.

4. Temizleme sonrasinda tasma haznesi yeniden sikica
vidalanmalidir.

Bilgiler

m Tasma haznesi girisinin bloke olmadigindan emin
olunmalidir. Cihazin igine nesneler girmisse bunlar
cihaz soguduktan sonra ¢ikariimalidir. Bunun icin
metal yag filtresi ¢cikariimaldir.

m Cihaz icine yukaridan sivi girerse bunlar tasma
haznesi icinde toplanir. Tasma haznesinin civatalari
s6kUlmeli ve hazne bosaltiimalidir.
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tr Sik¢a Sorulan Sorular ve Yanitlar (FAQ)

BB Sikca Sorulan Sorular ve
Yanitlan (FAQ)

Ocagi neden acamiyorum ve ¢ocuk kilidi sembolii neden yaniyor?

Gocuk kilidi devrededir.
Bu fonksiyon hakkindaki bilgileri — "Cocuk emniyeti" bélumUnde bulabilirsiniz.

Isikli gostergeler neden yanip séniiyor ve neden bir sinyal duyuluyor?

Kumanda boltimundeki sivilar ve yemek artiklari temizlenmelidir. Kumanda bolimanden tim nesneler kaldiriimalidir.
Sinyal sesini nasil devre disi birakacaginizi— "Temel ayarlar" bolimUinde égrenebilirsiniz.

Pisirme asistani fonksiyonlarini neden etkinlestiremiyorum?

Cihazin maksimum gli¢ cekis degerine ulagsildi veya PowerManager fonksiyonu etkinlestirildi. Aktif pisirme alanlarinin glic kademeleri kapa-
tilmali veya dusurtimelidir.

Bu fonksiyonla ilgili daha fazla bilgiyi— "Pisirme asistani fonksiyonlari" bolimuinde bulabilirsiniz.

Otomatik baglatmanin ayarlanmis olmasina ragmen havalandirma calismiyor.
Havalandirma manuel olarak calistiriimali veya otomatik baslatmanin yapilandiriimasi kontrol edilmelidir. Ayrintili bilgileri — "Temel
ayarlar" boliminde bulabilirsiniz.

Sensorlii kontrol modunda havalandirma cok giiclii veya ¢cok zayif calisiyor.

Havalandirmaya yénelik sensor hassasiyeti dogru sekilde yapilandiriimamis.
Bu ayarla ilgili daha fazla bilgiyi— "Temel ayarlar" boliminde bulabilirsiniz.

Pisirme alanlarinin kapali olmasina ragmen havalandirma galismaya devam ediyor.

Havalandirma manuel olarak kapatiimalidir.
Bu ayarla ilgili daha fazla bilgiyi — "Cihazin kullaniimasi" bolimiinde bulabilirsiniz.

Cihazin kapali olmasina ragmen havalandirma aciliyor.
Sensorll kontrolle ardil galisma fonksiyonu ayari secilmistir.
Bu ayarla ilgili daha fazla bilgiyi — "Temel ayarlar" bolimiinde bulabilirsiniz.
Hava girisi cok zayif.
Metal yag filtresinin temiz oldugundan emin olunmalidir.
Filtreyi nasil temizleyeceginizi ve nasil degistirecedinizi—> "Temizleme" béluminde dgrenebilirsiniz.

Sesler / Giiriiltiiler

Pisirme sirasinda neden sesler duyuluyor?

Pisirme kabi tabaninin bilesimine bagli olarak ocak calisirken bazi sesler duyulabilir. Bu sesler normaldir, indlksiyon teknolojisinin bir
parcasidir ve bir arizaya isaret etmez.

Olasi sesler:

Transformatorlerdeki gibi derinden gelen ugultu:
Yiiksek pisirme kademesinde pisirirken olusur. Pisirme kademesi dlstrldiginde ses kaybolur veya azalir.

Derin ishk sesi:
Pisirme kabi bossa duyulur. Pisirme kabina su veya yiyecek koyuldugunda ses kaybolur.

Citirti:

Farkli malzeme katmanlarindan olusan pisirme kaplarinda veya farkli boyutlarda ve farkli malzemelerden dretilmis pisirme kaplari kulla-
nildiginda ortaya ortaya ¢ikar. Yemegin miktarina ve hazirlanma bigimine bagli olarak ses siddeti dedisim gosterir.
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Sesler / Giiriiltiiler

Yiiksek ishk sesi:

iki ocak birden eszamanli olarak en yiiksek pisirme kademesinde calistirilirsa duyulabilir. Pisirme kademesi diistrildtgiinde 1slik sesleri
yokolur veya azalir.

Vantilatér sesi:

Ocak, yiiksek sicakliklarda devreye giren bir vantilatdr ile donatilmistir. Olglen sicaklik cok yiiksekse ocak kapatildiktan sonra da vanti-
latér bir stire daha calisabilir.

Pisirme kabi

indiiksiyon ocag icin hangi pisirme kaplari uygundur?
indiiksiyon icin uygun pisirme kaplari hakkindaki bilgileri Blim —s "indiiksiyonla yemek pisirme" icinde bulabilirsiniz.

Niye ocak 1sinmiyor ve pisirme kademesi yanip séniiyor?
Pisirme kabinin (izerinde bulundugu ocak agiimadi.
Pisirme kabinin (izerinde bulundugu ocadin acildigindan emin olunuz.
Pisirme kabi agllan ocak icin ¢ok kiicik veya induksiyona uygun degil.

Pisirme kabinin indtiksiyona uygun oldugundan ve pisirme kabinin biyikligtne en uygun ocadin tizerinde oldugundan emin olunuz.
Pisirme kabinin tiirti, boyutu ve konumlandiriimasi ile ilgili bilgileri Bolim —> "Indiiksiyonla yemek pisirme", — "Flex Zone"ve — "Move
fonksiyonu" icinde bulabilirsiniz.

Pisirme kabinin 1sinmasi neden bu kadar uzun siiriiyor, yiiksek bir pisirme kademesi secildigi halde neden pisirme kabi yeterince 1sinmi-
yor?
Pisirme kabi acilan ocak icin gok kiicik veya indiiksiyona uygun degil.

Pisirme kabinin indtiksiyona uygun oldugundan ve pisirme kabinin biiyikligtne en uygun ocagin tizerinde oldugundan emin olunuz.
Pisirme kabinin tiirt, boyutu ve konumlandiriimast ile ilgili bilgileri Bolim —> “Indiksiyonla yemek pisirme", — "Flex Zone"ve — "Move
fonksiyonu" iginde bulabilirsiniz.

Temizleme

indiiksiyonlu ocagi nasil temizleyebilirim?

Ozel cam-seramik temizlik maddeleri ile optimum sonuglar elde edebilirsiniz. Sivri veya asindirici temizlik aletleri, bulasik makinesi deter-
janlari (konsantre) veya asindirici bezler kullanmayiniz.

Ocagi nasil temizleyeceginizi ve nasil bakim yapacaginizi — "Temizleme" boliminde ogrenebilirsiniz.

Ocagin altindaki dolapta su var.

Tasma haznesi doluluk bakimindan kontrol edilmelidir.
Tasma haznesini nasil temizleyeceginizi— "Temizleme" boliminde 6grenebilirsiniz.

Tagma haznesini ne siklikla temizlemeliyim?

Tasma haznesi sik sik temizlenmelidir.
Tasma haznesini nasil temizleyeceginizi—> "Temizleme" bollimiinde 6grenebilirsiniz.

Metal yag filtresini ne siklikla temizlemeliyim?

Metal yag filtresi sik sik temizlenmelidir.
Filtreyi nasil temizleyeceginizi ve nasil bakim yapacaginizi— "Temizleme" boliimiinde 6grenebilirsiniz.
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tr Ariza halinde ne yapmali?

E) Ariza halinde ne yapmal?

Prensip olarak arizalar kolayca giderilebilen ufak

problemlerdir. Musteri hizmetlerini ¢agirmadan 6nce

[Utfen tablodaki uyarilari dikkate aliniz.

Gosterge Olasi neden Coziim

Yok Elektrik beslemesi kesildi. Bagska elektrikli cihazlar yardimiyla akim beslemesinde bir kisa
devre olup olmadigi kontrol edilmelidir.

Cihaz devre planina uygun olarak baglanmamis.  Cihazin devre planina uygun olarak baglandigindan emin olunma-

lidir.
Elektronik arizasi. Eger ariza giderilemiyorsa teknik musteri hizmetleri bilgilendiril-
melidir.
Gostergeler yanip sontiyor. Kumanda béltima nemli veya tzerinde bir cisim — Kumanda bolimu kurulanmali veya cisim kaldiriimalidir.
var.
Pisirme alani gostergesinde —  Elektronikte bir ariza ortaya cikti. Arizayl onaylamak icin kumanda boltimtntn Gzeri kisa streligine
yanip sondyor. elle kapatiimalidr.
F Filtrenin temizlenmesine veya degistiriimesine  Filtre degistirilmeli ve filtre dolum gstergesi sifirlanmalidir. Ayrin-

ragmen aktif karbon filtresi dolu veya dolum gés- tili bilgileri — "Temizleme" boliiminde bulabilirsiniz.
tergesi yaniyor.

FZ/ERBZO7T/ETD 1S  Elektronik sistem fazla isindi ve ilgili pisirme alani - Elektronik sistem yeterince soguyana kadar beklenmelidir. Ardin-
kapatildi. dan ocaktaki herhangi bir sembole dokunulmalidir.

FY/EBZ0B/ET0 IS Elekironik sistem fazla sindi ve tiim pisirme alan-
lari kapatildi.

F 5 + Glic kademesi ve sinyal  Kumanda blimii alaninda sicak bir kap meveut. - ilgili kap kaldinimalidir. Hata géstergesi kisa siire sonra kapanir.

Sesi Elektronik 1sinma tehlikesi altinda. Pisirmeye devam edebilirsiniz.

F 5 ve sinyal sesi Kumanda béliimi alaninda sicak bir kap meveut. llgili kap kaldinimalidir Birkag saniye beklenmelidir. Herhangi bir
Elektronigin korunmasi igin pisirme alani kapa- ~ kumanda alanina dokunulmalidir. Hata géstergesi séndiginde
tild. pisirmeye devam edebilirsiniz.

FIl/FG Pisirme alani asiri 1sindi ve galisma alaninizin Elektronik sistem yeterince soguyana kadar beklenmelidir. Ardin-
korunmasi amaciyla kapatildi. dan pisirme alani yeniden agiimalidir.

FO Ayar aktarimi fonksiyonu etkinlestirilemiyor. Istediginiz herhangi bir sensére dokunarak hata géstergesini
onaylayiniz. Ayar aktarimi fonksiyonunu kullanmadan da yemek
pisirebilirsiniz. Teknik misteri hizmetleri bilgilendiriimelidir.

FE Pisirme alani uzun stiredir ve kesintisiz olarak Otomatik emniyet kapatmasi sistemi etkinlestirildi. Ayrintili bilgi-

calisiyordu. leri bolimunde bulabilirsiniz.

Ea0 i Ocak, ev agiyla baglanti kuramiyor. istediginiz herhangi bir sensore dokunarak hata gostergesini

onaylayiniz. Baglant kurulmadan da yemek pisirebilirsiniz.
Gosterge yeniden belirirse, teknik msteri hizmetleri bilgilendiril-

melidir.
ELZ02 Pisirme sensor asir 1sindi ve pisirme alani kapa- Pisirme sensorl yeterince soguyana kadar beklenmeli ve fonksi-
tild. yon yeniden etkinlestiriimelidir.
£8203 Pisirme sensorii fazla 1sindi ve tiim pisirme alan-  Pisirme sensor(in(i kullanmiyorsaniz bu pisirme kabini aliniz ve
lari kapatildi. diger pisirme alanlarindan veya isI kaynaklarindan uzakta saklayi-

niz. Pisirme alanlari aciimalidir.

Pisirme sensorinun pili neredeyse tikenmis. 3V CR2032 pil degistirilmelidir. Daha fazla bilgiyi — "Pilin
degistiriimesi" boliminde bulabilirsiniz.

c Pisirme sensort ile olan baglanti kesildi. Fonksiyon kapatilip aciimalidir.
EB206 Pisirme sensorii bozuk/arizall. Teknik miisteri hizmetleri bilgilendirilmelidir.
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Kumanda boltimu Gzerine sicak pisirme kabi yerlestirilmemelidir.
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Gosterge Olasi neden Coziim
Pisirme sensorl gostergesi Pisirme sensor( tepki vermiyor ve gosterge yan- 3V CR2032 pil degistirilmelidir. Daha fazla bilgiyi — "Pilin
yanmiyor. miyor. degistiriimesi" boliminde bulabilirsiniz.

Sorun devam ediyorsa pisirme sensoriindeki sembolii 8-10
saniye basili tutunuz, boylece pisirme sensort ile ocak arasinda
yeniden baglanti kurabilirsiniz. Daha fazla bilgiyi — "Kablosuz
sicaklik sensért ile kumanda alani arasinda baglant kurulmasi”
boltiminde bulabilirsiniz.

Sorun devam ederse teknik miisteri hizmetlerine bildiriniz.
Sensordeki gésterge ikidefa  Pisirme sensorinn pili neredeyse tiikenmis. 3V CR2032 pil degistirilmelidir. Daha fazla bilgiyi — "Pilin

yanip sondyor. Sonraki pisirme islemi, pilin bitmesi nedeniyle degistiriimesi" boliminde bulabilirsiniz.

yarida kalabilir.
Sensordeki gosterge iic defa  Pisirme sensorii ile olan baglanti kesildi. Pisirme sensoriindeki sembolii 8-10 saniye basili tutunuz, boy-
yanip sondyor. lece pisirme sensérli ile ocak arasinda yeniden baglanti kurabilir-

siniz. Daha fazla bilgiyi — "Kablosuz sicaklik sensort ile
kumanda alani arasinda baglanti kurulmasi" bélumUnde bulabilir-

siniz.

£qnnn Calisma gerilimi hatali ve normal calisma degeri  Elektrik sebekesi isletmecisi bilgilendirilmelidir.

Fann araliginin diginda.

LHo0 Ocak dogru baglanmamis. Ocagin elektrik baglantisi kesilmelidir. Ocagin devre planina
uygun olarak baglandigindan emin olunmalidir.

ot Demo modu etkinlestirilmis. Ocagin elektrik baglantisi kesilmelidir. 30 saniye beklenmeli ve

yeniden baglanmalidir. Sonraki 3 dakika icinde herhangi bir sen-
sére dokunulmalidir. Demo modu devre digi birakilmigtir.

Kumanda bélim tzerine sicak pisirme kabi yerlestirilmemelidir.

Bilgiler

m Gostergede £ gériintyorsa ilgili pisirme alaninin
sensor alanini basili tutarsaniz ariza kodunu
okuyabilirsiniz.

m EQJer ariza kodu tabloda listelenmemisse ocagin
elektrik baglantisini kesiniz, 30 saniye bekleyiniz ve
yeniden baglayiniz. Gésterge yeniden gorinirse
teknik musteri hizmetleriyle irtibat kurunuz ve ilgili
ariza kodunu bildiriniz.

m Bir hata ortaya ¢ikarsa cihaz Bekleme Moduna
gecmez.

59



tr Yetkili servisin gagrilmasi

P& Yetkili servisin cagrilmasi

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
onlemek icin, daima size uygun bir ¢ézim buluyoruz.

Uriin numarasi (E no.) ve iiretim numarasi
(FD no.)

Musteri hizmetleriyle iletisime gecildiginde her zaman
cihazin Urdn numarasi (E no.) ve Uretim numarasi (FD
no.) bildiriimelidir.

ilgili numaralarin yer aldigi tip levhasinin yeri:

m Cihaz pasaportu Uzerinde.
m Ocagin on alt tarafinda.

Uriin numarasini (E-Nr.) ayrica seramik cam ocak
Uzerinde de bulabilirsiniz. MUsteri hizmetleri endeksini
(K1) ve Uretim numarasini (FD no.) temel ayarlar
Uzerinden gorebilirsiniz. Bunun igin bkz. Bolim

— "Temel ayarlar”.

Yanlis kullanma durumunda mdasteri hizmetleri
teknisyeni ziyaretinin garanti siresi dahilinde de (cretsiz
olmadigini hatirlatiriz.

Kullanim émrii ;10 yildir (UrGintin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
slresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danisma

TR 444 6688
Cagn merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir ici tcretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degdiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yetkisine giveniniz. Boylelikle gerekli onarim
calismalarinin, cihazinizin orijinal yedek parcalarina
sahip, egitilmis servis teknisyenleri tarafindan
yaplldigindan emin olabilirsiniz.

Garanti Sartlar

=  Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tuketici,
6502 sayil Tuketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden donme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onariimasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistiriimesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

m Tiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim hakkini
se¢cmesi durumunda saticy; isgilik masrafi,
degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad
altinda hicbir Gcret talep etmeksizin maln onarimini
yapmak veya yaptirmakla yukiamludir. Tuketici
Ucretsiz onarim hakkini dretici veya ithalatgiya karsi
da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatg tiketicinin

bu hakkini kullanmasindan muteselsilen sorumludur.
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m TUketicinin, Gcretsiz onarim hakkini kullanmasi

halinde malin;

- Garanti sUresi icinde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri icin gereken azami sidrenin asiimasi,

- Tamirinin mumkdn olmadidinin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgl
muteselsilen sorumludur.

m  Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykKiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

m TUketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi ile
ilgili olarak ¢ikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tuiketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basvurabilir.
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BNTest yemekleri

Bu tablo, cihazlarimizin test edilmesini kolaylastirmasi
icin test enstitllerine yénelik olarak olusturulmustur.

Tablodaki dederler Schulte-Ufer aksesuar kaplarimizi
temsil etmektedir (mutfak gerecleri HZ 390042
enduksiyonlu tezgah icin 4 parca tencere takimi), bunlar
su boyutlara sahiptir:

m Derin Tava @ 16 cm, 1,2 1, @ 14,5 cm pisirme

bolimu igin

m Tencere @16 cm, 1,7 1, & 14,5 cm pisirme bolimu
icin

m Tencere @ 22 cm, 4,2 |, @ 18 cm pisirme bolimu
icin

m Tava @ 24 cm, @ 18 cm pisirme bolimu igin

On isitma Pisirme

Pisirme Siire Ka-  Pisirme ka-

Uil = kademesi (Dk:Sn) pak demesi

Cikolatanin eritilmesi

Kuvertiir (6rnegin Dr. Oetker marka, yumusak bitter gikolata %55 kakao, Derin tava i : i 15 Ve
150 ) 16 .cm : y
Mercimek yemeginin isitiimasi ve sicak tutulmasi
Mercimek yemegi*
Baslangic sicakligi 20 °C
Miktar: 450 g Pisirme 130
tenceresi 9 ' Evet 15 Evet
@16 cm (karistirmadan)
Miktar: 800 g Pisirme 2:30
tenceresi 9 ' Evet 15 Evet
@22 om (karistirmadan)
Konserve mercimek yemegi
Orn. Erasco sosisli mercimek yemegi.
Baslangic sicakligi 20 °C
Miktar: 500 g S Yakl. 1:30
tenceresi 9 (vaklagk 1 pyor 15 Evet
@16 cm dakika sonra
karistiriniz)
Miktar: 1 kg Pigirme Yakl. 2:30
tenceresi 9 (vaKlagik 1 gy 15 Evet
e dakika sonra
karistiriniz)
Besamel sosunun hazirlanmasi
Stt sicaklg: 7 °C
icindekiler: 40 g tereyag, 40 g un, 0,5 | siit (%3,5 yagl) ve bir tutam tuz
1. Tereyagini eritiniz, un ve tuzu karistiriniz ve hamuru isitiniz. D@qutgr\;a 5 Vakl. 6:00 Hayir
ﬁI.ZSUtU beyaz sosa ekleyiniz ve bunlari strekli karistirarak kaynati- 7 Yakl.6:30  Hayr
3. Besamel sosu kaynadiginda 2 dakika daha siirekli karistirarak ) ) ) 5 Havir
ocak Uizerinde tutunuz. Y

*Tarif DIN 44550'ye gore

“*Tarif DIN EN 60350-2'ye gére
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On i1sitma Pisirme

Pisirme Siire Ka- Pisirme ka- Ka-

I RIEEL 1D kademesi (Dk:Sn) pak demesi pak

Siitlag pisirme
Stitlag, kapall kapakla pisirme
St sicaklg: 7 °C

Kaynayincaya kadar siitii 1sitiniz. Onerilen pisirme kademesini ayarlayiniz
Ve piring, seker ve tuzu siite ekleyiniz.

Pisirme stresi, on 1sitma dahil yaklasik 45 dakika.

Icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml s(it S 3

{ . ;
xS 3 R BTG B ) 1 T tenceresi 85 Yak.5:30  Hayr (aKlask10 —pye
dakika sonra
@16.cm
karistiriniz)
Icindekiler: 250.g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 1 1siit (%3,5 Pisirme 3
yag oranina sahip) ve 1,5 g tuz tensceresi 85 vakl. 5:30 Hayir (yaklasik 10 Evet
' o dakika sonra
@22 cm
karistiriniz)

Sttlag, kapaksiz pisirme
St sicakligl: 7 °C

Malzemeleri siite ekleyiniz ve stirekli karistirarak pisiriniz. Stt yaklasik
90 °C sicakliga ulastiginda 6nerilen pisirme kademesini seciniz ve dlistik
kademede yaklasik 50 dakika kaynatiniz.

icindekiler: 190 g yuvarlak taneli piring, 90 g seker, 750 ml siit Pisirme

(%3,5 yag oranina sahip) ve 1 g tuz tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir 3 Hayir
@16.cm
Icindekiler: 250 g yuvarlak taneli piring, 120 g seker, 11siit (%3,5  Pisirme
yag oranina sahip) ve 1,5 g tuz tenceresi 8.5 Yakl. 5:30 Hayir 2.5 Hayir
@22cm
Pirin¢ pisirme*
Su sicakhgr: 20 °C
Icindekiler: 125 g uzun piring, 300 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2 Evet
@16 cm
icindekiler: 250 g uzun piring, 600 g su ve bir tutam tuz Pisirme
tenceresi 9 Yakl. 2:30 Evet 2.5 Evet
@22cm

Domuz kalgasi kizartma
Kalga baslangic sicakligi: 7 °C
Miktar: 3 domuz kalgasi (toplam agirlik yaklasik 300 g, 1 cm kalin-  Kizartma

[iginda) ve 15 ml aygicek yag tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm
Krep hazirlama**
Miktar: Krep basina 55 ml hamur Kizartma
tavasl 9 Yakl. 1:30 Hayir 7 Hayir
@24 cm
Dondurulmus patates kizartmasinin kizartiimasi
Miktar: 2 | aygicek yadi, porsiyon basina: 200 g dondurulmus pata- ~ Pisirme Yag sicakligi
tes kizartmasi (6rn. McCain 123 Frites Original) tenceresi 9 180 °C'ye ula-  Hayir 9 Hayir
@22cm sincaya kadar

*“Tarif DIN 44550'ye gore

“*Tarif DIN EN 60350-2'ye gére
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