-~ e e e ww A

M es Manual de usuario e instruc- 2 el

Eyxeipidlo xprnorn Kol

ciones de montaje odnyieg eyKoTAOTAONG
pt Manual do utilizador e ins- 28 tr Kullanim kilavuzu ve 80
trucdes de instalacao kurulum talimatlari

Register your product on My Siemens and discover exclusive servi- S
ces and offers.

siemens-home.bsh-group.com/welcome

The future moving in.

Siemens Home Appliances



es Seguridad

Tabla de contenidos

MANUAL DE USUARIO

1 Seguridad .........ccocmriiiiimmnrnninr . 2
2  Evitar daflos materiales...........cccceriiiiminrniiinnnnns 6
3  Proteccion del medio ambiente y ahorro ........... 6
4 Familiarizandose con el aparato.........ccccceeeunenn. 7
5 ACCESOIIOS ..uuuuuemmmrrrrrrrissssssssnmmssne s ssssssssssnnmsssnees 8
6  Antes de usar el aparato por primera vez .......... 9
7  Manejo bASICO .......ccccmrrnrinmmrrisimrr e 9
- N 1 | | 11
L5 T 11 1 1 o] o T L 11
10  Programas.......cccccuiissssssmmmmmmsmmmmmsnnssssssssssssnnnenns 12
11 Ajustes bASICOS........cccuvvmmiisimnnsrnnsr e 14
12 Cuidados y limpieza.......cccccccecmrriirsmnrinnssnnnennnnns 15
13 Solucionar pequenas averias.........ccoeerrssmrerenses 16
14 Eliminacion.......cccoieciiieciiicincr e 17
15 Servicio de Asistencia Técnica.........ccuseerrurrnnens 18
16  ASI S€ CONSIQUE....cemiricerrcmere e e 18
17 INSTRUCCIONES DE MONTAJE..............c...c..... 25
17.1 Montaje SegUro .......cccevmmmmmmrmrmrmnsssssssnnnmnssssneennas 25

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafios provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® para uso doméstico y aplicaciones simila-
res, cComo por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras are-
as comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desayu-
no.

®m hasta a una altura de 4000 m sobre el ni-
vel del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
Aos a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccidon pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humo del interior del
aparato, apagar el aparato o tirar del en-
chufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
ros.

El sobrecalentamiento del aparato puede pro-

vocar un incendio.

» No instalar nunca el aparato detras de una
puerta decorativa 0 de mueble.

/A ADVERTENCIA - {Riesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.
» Utilizar siempre agarradores para sacar 1os
accesorios vy la vajilla del compartimento

de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequefas cantidades.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.
Al abrir la puerta del aparato puede salir va-
por caliente. Tenga presente que, segun la
temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.
» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las roturas, astillas y grietas en el plato gira-

torio de cristal son peligrosas.

» No golpear nunca el plato giratorio con ob-
jetos duros.

» Manejar el plato giratorio con cuidado.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexion de red.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niios jueguen con pie-
zas pequenas.



es Seguridad

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafnos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

No secar alimentos con el microondas.

Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.

» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,

p. €., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

Retirar siempre la tapa o la tetina.
Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.



Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-
llas, cojines de semillas o0 granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar quemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicidon. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad gue haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.
» Ultilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.

Seguridad es

La vajilla y los recipientes de metal o con
adornos metalicos pueden provocar la forma-
cion de chispas al usarlos solo con la funcidn
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidon microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad y retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pdgina 15

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta dafada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.



es Evitar dafios materiales

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

{ATENCION!

Si se hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar dafos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cion durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos himedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccién ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

Con el tiempo, los muebles situados frente al aparato

pueden resultar danados si se tiene la puerta abierta y

la refrigeracion encendida.

» Tras el funcionamiento con temperaturas altas, de-
jar enfriar el compartimiento de coccidn Unicamente
con la puerta cerrada.

No fijar nada en la puerta del aparato.

Dejar secar el aparato con la puerta abierta solo
tras haber estado en funcionamiento con mucha hu-
medad.

La puerta del aparato puede resultar danada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dafia debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

|l
v

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas

en el horno microondas a una potencia del microon-

das demasiado alta puede provocar dafios en el com-

partimento de coccion.

» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.

» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.

» Ultilizar una potencia maxima de 600 W.

» Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.

La entrada del microondas resulta dafiada al quitar la

tapa.

» No colocar nunca la tapa de la entrada del microon-
das en el compartimento de coccion.

Retirar la lamina transparente de la parte interior de la

puerta deteriora la puerta del aparato.

» No retirar en ninguln caso la lamina transparente de
la parte interior de la puerta.

Si penetra liquido, se puede dafar el accionamiento

del plato giratorio en el interior del aparato.

» Supervisar el proceso de coccion.

» Ajustar primero una duracién mas breve vy, si es ne-
cesario, alargar la duracion.

» No utilizar nunca el aparato sin el plato giratorio.

Una vajilla inadecuada puede producir dafios.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unica-
mente vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacion del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

@ Eliminar el embalaje de forma ecolé-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m | a temperatura del compartimento de coccidn se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m El aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.



Familiarizandose con el aparato es

Nota: = en funcionamiento con la pantalla desconectada,
El aparato requiere: max. 0,5 W
m en funcionamiento con la pantalla conectada, max.

1w

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas
las funciones del aparato y recibir informacion sobre el
estado de funcionamiento.

Nota: Segun el modelo de aparato pueden variar pe-

quenos detalles de la imagen, p. €j., el color y la for-
ma.

90 180 360

600 900 kg

stop start

| | K

Pulsador de apertura automatica Abrir la puerta automaticamente.
de la puerta
Campos tactiles Seleccionar funciones.
Area de programacion Ajustar la hora, la duracion del tiempo o los programas
automaticos.
n Panel indicador Mostrar la hora o la duracién del tiempo.




es Accesorios

Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres-
pondiente.

90-900 Seleccionar la potencia del microon-
das en vatios.

(P] Seleccionar el programa automatico.

kg Seleccionar el peso en los progra-
mas.

v Seleccionar el grill.

® Ajustar o mostrar la hora.

start Iniciar el funcionamiento.

M Seleccionar la memoria.

stop Detener o interrumpir el funciona-
miento.

al Abrir la puerta del aparato.

Area de programacion

El area de programacién permite modificar los valores
de los ajustes que aparecen en pantalla.

4.2 Tipos de calentamiento

La zona de programacion funciona como una rueda;
para modificar un ajuste, deslizar el dedo hacia la iz-
quierda o hacia la derecha. Cuanto mas rapido se des-
lice, mas rapido gira la rueda. Tocar encima de un
ajuste para que se detenga y seleccionar el valor exac-
to.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de
puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del
aparato se puede abrir por completo manualmente.
Notas

= Sj se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m  Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente; se debe
iniciar el funcionamiento a mano.

= Sj el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

Aqui encontrara una vista general de los tipos de calentamiento. Recibira recomendaciones acerca de como utilizar

los tipos de calentamiento.

Simbolo Nombre Aplicacion

90-900 Microondas Para descongelar, cocinar a fuego lento y calentar alimentos o liqui-
dos.

v Grill Gratinar alimentos.

Funcionamiento com- = Hornear gratinados.
binado del microon- = Dorar platos.

das

4.3 Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario.

Con el funcionamiento de microondas, el compartimen-
to de coccion se queda frio. El ventilador se activa
igualmente.

Nota: El ventilador puede seguir funcionando aunque
ya se haya desconectado el aparato.

4.4 Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

Accesorios Aplicacion

Parrilla m  Parrilla para asar al
grill y gratinar
m  Parrilla de soporte pa-
ra recipientes




Antes de usar el aparato por primera vez es

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

6.1 Realizar la primera puesta en marcha

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefal y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
sefal y es posible ajustar la hora.
Requisitos
= Suena una senal.
m En |la pantalla aparece 12:00.
m Se enciende el sefializador luminoso situado

sobre ®.

. Ajustar la hora en la zona de ajustes.
Pulsar ®.

N =

6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidn y los accesorios

antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
cesorios u otros objetos en el compartimento de
coccion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafio
suave y humedo.

3. Para eliminar el olor a nuevo, enjuagar el comparti-
mento de coccidn vacio con agua caliente enjabo-
nada.

— "Limpiar el interior del horno", Pdgina 15

6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabon y una bayeta suave.

6.4 Colocar el plato giratorio

Utilizar el aparato solo con el plato giratorio colocado.

1. Colocar el anillo giratorio [@l en el rebaje del com-
partimento de coccion.

//

2. Encajar el plato giratorio [b] en el accionamiento [C],
en el centro de la base del compartimento de coc-
cioén.

3. Comprobar que el plato giratorio esté correctamen-
te encajado.

Nota: El plato giratorio puede girarse hacia la derecha

o hacia la izquierda.

7 Manejo basico

7.1 Potencia del microondas

Aqui encontrara una vista general de los niveles de po-
tencia del microondas y de sus aplicaciones.

Potencia del micro- Aplicacion
ondas en vatios

90 Descongelar platos delicados.

180 Descongelar alimentos y conti-
nuar con la coccion.

360 Cocinar a fuego lento carne y
pescado o calentar alimentos
delicados.

600 Calentar y cocinar alimentos a
fuego lento.

900 Calentar liquidos.

Nota:

La potencia del microondas puede ajustarse para una
duracién determinada:

= 900 W durante 30 minutos

= 600 W durante 60 minutos

= 90 W, 180 W o 360 W para 99 minutos

7.2 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no dafar
el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios
adecuados.

Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon-
das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En
caso de duda, poner el recipiente a prueba.
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Apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes resistentes al Estos materiales dejan
calor y material adecuado pasar las microondas.
para el microondas: Las microondas no dafan
= Cristal los recipientes termorre-
= \itroceramica sistentes.
= Porcelana
m  Plastico termorresis-

tente
m  Ceramica totalmente

esmaltada sin fisuras

Cubiertos de metal

Nota: Para evitar un retar-
do en la ebullicién se
pueden utilizar cubiertos
metalicos como, p. €j.,
una cuchara en un vaso.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. e]. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Recipientes con elemen-  Las microondas pueden

tos decorativos en oro 0 danar los elementos de-

plata corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

7.3 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
cién microondas sin alimentos en caso de tratarse de
una prueba de recipientes.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el funciona-
miento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
coccion.

2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-
das durante "2-1 minuto.

3. Iniciar el funcionamiento.

4. Comprobar el recipiente varias veces:
- Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-

ra el microondas.
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— Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

7.4 Ajustar el microondas

{ATENCION!

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Consejo: Para utilizar el aparato de forma optima, pue-
de seguir las indicaciones que figuran en las recomen-
daciones de ajuste.

— "Asf se consigue”, Pdgina 18

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 4

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafios
materiales. — Pdgina 6

3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 9

4. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

5. Ajustar la duracion deseada en el area de progra-
macion.

6. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se inicia el transcurso de la duracion programada.
v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar

stop; seguidamente, el aparato muestra la hora.
Nota: Si se abre el compartimento de coccidén mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

<

7.5 Modificar la duracion

La duracion se puede modificar en cualquier momento.

» Ajustar la duracion deseada en el area de progra-
macion.

7.6 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

7.7 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.
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8 Girill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo o combinado con microondas.

8.1 Ajustar el grill

1. Ajustar la duracion deseada en el area de progra-
macion.
2. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar
stop; seguidamente, el aparato muestra la hora.

8.2 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.

» Ajustar la duracion deseada en el area de progra-
macion.

8.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o0 abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

8.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

8.5 MicroCombi

Para reducir el tiempo de coccidn, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Ajustar MicroCombi

1. En la potencia del microondas, pulsar 90, 180 o
360.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado sobre
la tecla pulsada y el panel indicador muestra
1:00 min.

2. Pulsar w~.

3. Ajustar la duracion deseada en el area de progra-
macion.

4. Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se inicia el transcurso de la duracidon programada.

Una vez transcurrida la duracidn, suena una sefal.

Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar

stop; seguidamente, el aparato muestra la hora.

Nota: Si se abre el compartimento de coccidon mientras
el aparato esta en marcha, se interrumpe el funciona-
miento y se detiene el transcurso del tiempo. Al cerrar
la puerta, el funcionamiento se reanuda.

< <

9 Memoria

La funcién de memoria permite guardar configuracio-
nes personalizadas para un plato y acceder a ellas en
cualquier momento.

Consejo: La funcion de memoria esta recomendada
para platos que se preparen con mucha frecuencia.

9.1 Guardar en la memoria

Nota:

= No es posible guardar distintas potencia del micro-
ondas de forma sucesiva.

= No se pueden guardar programas automaticos.

1. Pulsar M.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre M.

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con los
sensores.

v Se ilumina el sefalizador luminoso situado sobre la
tecla y el panel indicador muestra 1:00 min.

3. Ajustar la duracion deseada en el area de progra-
macion.

4. En caso necesario, seleccionar una de las opcio-
nes:
— Para guardar la memoria € iniciar inmediatamen-

te, pulsar start,

— Para guardar la memoria sin iniciar, pulsar M.

v Si el aparato no se pone en marcha, aparece la ho-
ra en el panel indicador y el aparato guarda los
ajustes.

9.2 Activar la memoria

El programa guardado puede iniciarse muy facilmente.
Colocar la comida en el aparato y cerrar la puerta.

1. Pulsar M.

Aparecen los ajustes guardados.

Pulsar start,

Una vez transcurrida la duracidn, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar
stop; seguidamente, el aparato muestra la hora.

< N«

9.3 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado
sobre start,

2. Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

9.4 Cancelar el funcionamiento

» Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

11
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Programas

10 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cién de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

10.1 Ajustar un programa

1.
2.

10.4 Descongelar con el programa automatico

Seleccionar un programa.

Pulsar [P] hasta que en la pantalla se muestre el nu-
mero del programa deseado.

Se enciende el senalizador luminoso situado

sobre [Pl.

Pulsar kg.

El sefalizador luminoso situado sobre kg se ilumina
y en el panel indicador aparece una sugerencia de
pEeso.

Ajustar el peso del alimento en el area de progra-
macion.

Si no se puede introducir el peso exacto, redondear
hacia arriba o hacia abajo.

Para iniciar el funcionamiento, pulsar start,

Se muestra el transcurso del tiempo programado.

Si suena una sefal durante el programa, abrir la
puerta del aparato.

- Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.
— Cerrar la puerta del aparato.

— Pulsar start,

Una vez transcurrida la duracién, suena una sefal.
Ya se puede abrir la puerta del aparato o pulsar
stop; seguidamente, el aparato muestra la hora.

10.2 Interrumpir el funcionamiento

1.

v

2.

Pulsar stop o abrir la puerta del aparato.

Se enciende el senalizador luminoso situado
sobre start,

Para reanudar el funcionamiento, cerrar la puerta
del aparato y pulsar start,

10.3 Cancelar el funcionamiento

>

Pulsar stop dos veces o abrir la puerta y pulsar stop
una vez.

Los cuatro programas de descongelacion permiten descongelar carne, aves y pan.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg

PO1 Carne picada abierto 0,20-1,00

P02 Porciones de carne abierto 0,20-1,00

P03 Pollo, trozos de pollo abierto 0,40-1,80

P04 Pan abierto 0,20-1,00

Descongelar alimentos con el programa 5. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-

automatico

1.

4.

12

Sacar los alimentos de su envase.

Utilizar alimentos congelados a una temperatura de
-18 °C, en posicion horizontal y repartidos en por-
ciones adecuadas.

Pesar los alimentos.

El peso de los alimentos es necesario para ajustar
el programa.

Colocar los alimentos en un recipiente plano apto
para microondas, p. €j., en un plato de cristal o de
porcelana,

sin tapar.

Ajustar el programa. — Pdgina 12

6.

7.

do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningln caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

Separa los trozos aplanados y disgregar la carne pi-
cada antes de dejar en reposo.

Dejar reposar los alimentos descongelados durante
10-30 minutos para homogeneizar su temperatura.
Las piezas grandes de carne requieren un tiempo
de reposo mas largo que las piezas pequefas. Reti-
rar las visceras de las aves tras el tiempo de repo-
SO.

Continuar preparando los alimentos, incluso aunque
el interior de los trozos mas gruesos siga congela-
do.
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10.5 Cocer a fuego lento con el programa automatico
Los tres programas de coccidn permiten cocer arroz, patatas, verduras o sopa.

Programa  Alimento Recipiente Margen de pe- Notas

so en kg
P05 Arroz con tapa 0,05-0,20 = Utilizar un recipiente alto y amplio para preparar
arroz.
No utilizar arroz en bolsas de coccion.
Anadir entre dos y tres partes de agua por cada par-
te de 100 g de arroz.
P06 Patatas con tapa 0,15-1,00 m  Para preparar patatas cocidas con sal, cortar las pa-
tatas frescas en trozos pequefios de tamano similar.
= Afadir una cucharada sopera de agua y sal por cada
100 g de patatas.
PO7 Verduras con tapa 0,15-1,00 ®m  Pesar las verduras frescas previamente lavadas.
m  Cortar las verduras en trozos pequefnos y de tamafo
similar.
= Afadir una cucharada sopera de agua por cada
100 g de verduras.
Cocer alimentos a fuego lento con el programa 3. Afadir agua segun las indicaciones del fabricante
automatico en el embalaje.
1. Pesar los alimentos. 4. Ajustar el programa. — Pdgina 12
El peso de los alimentos es necesario para ajustar 5. Cuando QI programa haya finalizado, volver a remo-
el programa. ver los alimentos. .
2. Colocar los alimentos en un recipiente apto para mi- 6. Dejar reposar los alimentos durante 5-10 minutos
croondas y cubrirlos con una tapa_ para homogene|zar Su temperatura.

Los resultados de coccidn dependen de la calidad
y la composicién de los alimentos.

10.6 Programa combinado de coccion
El programa combinado de coccidon combina el grill y las microondas.

Programa Alimento Recipiente Margen de peso en kg
P08 Gratinado, congelado, de hasta 3 cm abierto 0,40-0,90
de alto
Preparar alimentos con el programa combinado 3. Colocar los alimentos en un recipiente no muy gran-
de coccion de, termorresistente y apto para microondas.
1. Sacar los alimentos de su envase. 4. Ajustar el programa. - Pdgina 12
2. Pesar los alimentos. 5. Una vez finalizado el programa, dejar reposar los
El peso de los alimentos es necesario para ajustar alimentos durante 5-10 minutos para homogeneizar
el programa. su temperatura.

13
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11 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a las necesidades individuales.

11.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basicos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos dependen del

equipamiento de su aparato.

Ajuste Seleccion Significado
I Tonode tecla = 0On' Conectar y desconectar el tono de tecla tactil.
tactil = OFF Nota: Con start y stop activos, se mantiene el tono de tecla tactil.

¢ Mododemo dE@

Activar o desactivar el modo demo.

Nota: El aparato esta desconectado. Aunque se usen los sensores y se puedan usar
los displays, estos no funcionan. El modo demo es de utilidad principalmente para los

distribuidores.

' Ajuste de fabrica (puede variar segin el modelo de aparato)

11.2 Modificar los ajustes basicos

Requisito: El aparato esta desconectado.

1. Mantener pulsados start y stop durante unos segun-

dos.

En la pantalla se muestra el primer ajuste basico.

Pulsar start,

En la pantalla parpadea el valor actual.

Programar el valor deseado en el area de progra-

macion.

Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop,

Cambiar al ajuste basico £ con la zona de ajustes.

Para editar los ajustes basicos, pulsar start,

En la pantalla se ilumina el ajuste seleccionado.

Programar el valor deseado en el area de progra-

macion.

9. Para aceptar los ajustes basicos, pulsar start,

10. Para salir de los ajustes basicos, pulsar stop.

11. Para cerrar el menu de ajustes basicos, volver a
pulsar stop,

Consejo: Los ajustes se pueden modificar en cualquier

momento.

W< N

< NOGOR
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11.3 Modificar la duracion de la senal

Cuando se desconecta el aparato, se oye una senal.

Es posible modificar la duracidn de la sefal.

» Mantener pulsado start durante aprox. 6 segundos.

v La duracion de la sefnal alterna entre corta y larga.

v El aparato aplica la duracion de la sefial y muestra
la hora.

11.4 Ajustar la hora

Nota: Después de realizar la conexion eléctrica o tras
un corte del suministro, suena una sefial y aparecen
unos ceros en el panel indicador. Pueden transcurrir
unos segundos hasta que se escucha una segunda
senal y es posible ajustar la hora.
Requisitos
= Suena una senal.
= En la pantalla aparece 12:00.
® Se enciende el sefializador luminoso situado

sobre .

Ajustar la hora en la zona de ajustes.
Pulsar ®.

N =

11.5 Ocultar la hora

Para reducir el consumo cuando el aparato esta en
modo preparado, se puede ocultar la indicacion de la
hora.
1. Pulsar G.
2. Pulsar stop,

Para volver a mostrar la hora, pulsar de nuevo O.
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12 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

12.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracidn de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

iATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-
nido alcohdlico.

No utilizar estropajos o0 esponjas duros.
No utilizar limpiadores especiales para limpieza en
caliente.

» Utilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

Las instrucciones de limpieza individuales indican qué

productos de limpieza son adecuados para las distin-

tas superficies y piezas.

12.2 Limpiar el aparato

Segquir las indicaciones de limpieza del aparato para
no danar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifos pequenos (menores de 8 afos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta danado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metdlicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:
— Limpiar los componentes del aparato con agua

caliente enjabonada y una bayeta.

- Secar con un pafo suave.

12.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccidn esté frio.
Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limoén durante 1 0 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.

5. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.

Limpiar el plato giratorio

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Retirar el plato giratorio.

3. Limpiar el plato giratorio con agua caliente con ja-

bén y una bayeta suave.

Secar con un pafio suave.

Volver a colocar el plato giratorio.

Asegurarse de que el plato giratorio esté correcta-

mente encajado.

o &
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Solucionar pequefias averias

12.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!
Una limpieza inadecuada podria dafar la parte frontal
del aparato.

>

4.

No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

Para evitar la corrosion en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. » Pdgina 15

Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.

Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los

diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pano suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.

Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

Secar con un pafio suave.

12.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!
Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

>

1.

2.

3.

No limpiar nunca el panel de mando en himedo.

Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 15

Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.
Secar con un pafo suave.

12.6 Limpieza de los accesorios

1.

2

3.

Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafio suave.

12.7 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 15

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.
Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafio suave.

12.8 humidClean

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacién del agua con jabon. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la funcién de limpieza

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicion, colocar una
cuchara en el recipiente.

3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.

4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

5. Ajustar una duracién de 3 minutos.

6. Iniciar el microondas.

7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-
rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo

suave.
9. Dejar secar el compartimento de cocciéon con la
puerta abierta.

13 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-
fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes

de

ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia

Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - {Riesgo de lesiones!
Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

>
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Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.



Eliminacion es

13.1 Averias de funcionamiento

Fallo

Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio-
na.

El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
» Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Comprobar que la iluminaciéon del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-
cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacidn vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 18

La puerta no esta bien cerrada.

» Comprobar si se ha atascado algun resto de comida o algun objeto extrano en la puer-
ta.

Los alimentos tardan
mas en calentarse
que antes.

La potencia de microondas es demasiado baja.
» Seleccionar una potencia de microondas superior. = Pdgina 10

Se introdujo en el aparato mas cantidad que en otras ocasiones.

» Ajustar una duracion de tiempo mas larga.
Para una cantidad doble, es necesario el doble de tiempo.

Los alimentos estan mas frios de lo que deberian.
» Remover o dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.

El plato giratorio roza
0 arrastra.

Hay suciedad o objetos extrafios en la zona del accionamiento del plato giratorio.
» Limpiar el anillo giratorio y el rebaje del compartimento de coccion.

El funcionamiento del
microondas se inte-
rrumpe.

El aparato presenta una averia.
» Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

El aparato no esta en
funcionamiento. En el
panel indicador se
muestra una dura-
cion.

Se ha accionado por error el area de programacion.
» Pulsar stop,

Después del ajuste, no se ha pulsado start,
» Pulsar start; alternativamente, pulsar stop para cancelar el ajuste.

En el display apare-
cen tres ceros.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

» Volver a ajustar la hora.
— "Realizar la primera puesta en marcha", Pdgina 9

En el display aparece

El modo demo esta activado.

» Desactivar el modo Demo.
- "Ajustes bdsicos", Pdgina 14

Aparece el mensajeE
3 en el display.

Fallo en el sistema de apertura automatica de la puerta.

Desactivar el aparato.
Esperar 10 minutos.
Volver a activar el aparato.

Si persiste el fallo, avisar al Servicio de Asistencia Técnica.

ven

14 Eliminacion

14.1 Eliminacion del aparato usado
Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-

Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.
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es Servicio de Asistencia Técnica

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unién Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

B

15 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética G. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y puede ser reem-
plazadas unicamente por un personal especializado.

15.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

« z

Type |

E-Nr: FD: ZNr.
\ |

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

16 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

16.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

Aqui se explica cdmo proceder paso a paso para ex-
plotar al maximo los ajustes recomendados. Se incluye
informacion sobre multiples alimentos y consejos so-
bre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajustar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

Nota: Las indicaciones de tiempo de las tablas son va-
lores orientativos; dependen de la calidad y del estado
de los alimentos.

1. Antes de proceder a su utilizacion, retirar del com-
partimento de coccidn todos los recipientes que no
sean necesarios.

2. Seleccionar un alimento entre los ajustes recomen-
dados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

— "Recipientes y accesorios aptos para microon-
das", Pdgina 9
4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.
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5. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-
dos.
En los ajustes recomendados, se suelen indicar ran-
gos de tiempo. Ajustar primero la duracién mas bre-
ve. Si es necesario, alargar la duracion. En los ca-
s0s en que la tabla indique dos valores de potencia
de microondas y de duracion, ajustar primero los
que aparezcan en primer lugar; cuando suene la se-
nal, ajustar los segundos.

Consejo: Si se desea preparar cantidades distintas de

las que figuran en la tabla, adaptar la duracidn tenien-

do en cuenta que, p. €j., si se duplica la cantidad, se

debe duplicar también el tiempo.

16.2 Consejos para descongelar y calentar

Sequir estos consejos para obtener buenos resultados
a la hora de descongelar y calentar alimentos.

Objetivo Consejo

Una vez transcurrida la Ajustar una duracion pro-
duracién del tiempo, el longada. Las cantidades
alimento debe estar des- mas grandes o alimentos

congelado, caliente 0 co- mas gruesos precisan

cinado. mas tiempo.

Una vez transcurrido el = Remover los alimentos
tiempo de coccion, el ali- de vez en cuando.
mento no debe quedar = Ajustar una potencia

de microondas mas
baja y una duracion
mas prolongada.

demasiado caliente por el
exterior y debe estar bien
hecho en el interior.




Objetivo Consejo

Una vez descongeladas, = Ajustar una potencia

el interior de las carnes o de microondas mas

las aves no debe seguir baja.

congelado, aunque se ha- ® Si se trata de grandes

ya calentado bien la parte cantidades, dar la

exterior. vuelta varias veces al
alimento.

Los alimentos no deben = Ajustar una potencia
quedar demasiado secos. de microondas mas
baja.
m  Ajustar una duracion
mas breve.
= Tapar los alimentos.
= Afadir mas liquido.

16.3 Descongelar

Este aparato permite descongelar alimentos ultracon-
gelados.

Descongelar alimentos

1. Colocar los alimentos congelados en un recipiente
sin tapadera sobre el plato giratorio.

Descongelar con microondas

Asi se consigue es

Se pueden cubrir las partes delicadas, p. €j., los
muslos y las alas de pollo o los bordes grasos de
un asado, con trozos pequenos de papel de alumi-
nio, sin que estos toquen las paredes del horno.

. Iniciar el funcionamiento.

Una vez transcurrida la mitad del tiempo de descon-
gelado, se puede retirar el papel de aluminio.

. Nota: Al descongelar carne o aves se genera liqui-

do.

Retirar el liquido al darle la vuelta a la carne; no reu-
tilizarlo en ningun caso ni dejar que entre en con-
tacto con otros alimentos.

. Remover o dar la vuelta a los alimentos una vez a

mitad del proceso.
Dar la vuelta varias veces a las piezas grandes.

. Dejar reposar los alimentos descongelados entre

10-20 minutos a temperatura ambiente para homo-
geneizar su temperatura.

En el caso de las aves, se pueden extraer las visce-
ras. Es posible seguir cocinando las carnes aunque
el interior esté ligeramente congelado aun.

Tener en cuenta los ajustes recomendados para descongelar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

dasen W
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 800 1. 180 1. 15
0 sin huesos 2. 90 2.10-20
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1000 1. 180 1. 20
0 sin huesos 2. 90 2.15-25
Carne entera de buey, ternera o cerdo, con 1500 1. 180 1. 30
0 sin huesos 2. 90 2.20-30
Carne en trozos o filetes de buey, ternerao 200 1. 180 1. 2’
cerdo 2. 90 2.4-6
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 500 1. 180 1.5’
cerdo 2. 90 2.5-10
Carne en trozos o filetes de buey, ternera o 800 1. 180 1. 8’
cerdo 2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®?® 200 90 10*
Carne picada (mezcla)®?® 500 1. 180 1. 5¢

2. 90 2.10-15
Carne picada (mezcla)®?® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves o trozos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Separar las partes descongeladas.

Retirar todo el embalaje.

© 0 N O a b~ W N =

Separar las porciones del bizcocho.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
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Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracion en minutos

dasen W
Filetes, rodajas o ventresca de pescado ° 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verduras, p. €j., guisantes 300 180 10-15
Fruta, p. ej., frambuesas ° 300 180 7-10°
Fruta, p. ej., frambuesas ° 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Descongelar mantequilla ’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Descongelar mantequilla ’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pan entero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pan entero 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Bizcocho seco, p. €., pasteles de masa de 500 90 10-15
bizcocho & °
Bizcocho seco, p. €j., pasteles de masa de 750 1. 180 1.5
bizcocho &° 2. 90 2.10-15
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 500 1. 180 1.5
o de requesoén @ 2.90 2.15-20
Bizcochos jugosos, p. €j., bizcochos de fruta 750 1. 180 1.7
o de requeson 2. 90 2.15-20

' Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Congelar los alimentos en plano.

Retirar la carne ya descongeladas.

Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

Separar las partes descongeladas.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
Retirar todo el embalaje.

© ® N o o b~ W N

Separar las porciones del bizcocho.

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

16.4 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.
Calentar alimentos

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

20

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucién
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicidn.

v X

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cién, se generan chispas que pueden dafiar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.




Asi se consigue es

1. Sacar los alimentos precocinados de su envase y 5. Remover o dar la vuelta a los alimentos a mitad del
colocarlos en un recipiente apto para microondas. proceso.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma Es posible que algunos componentes del plato se
uniforme. calienten a diferente velocidad.

3. Cubrir los alimentos con una tapadera apropiada, 6. Controlar la temperatura.
con un plato o con film especial para microondas. 7. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5

4. Iniciar el funcionamiento. minutos a temperatura ambiente para homogenei-

zar su temperatura.

Calentar alimentos ultracongelados con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos ultracongelados con el microondas.

Alimento Pesoeng Potencia de microon- Duracién en minutos
dasen W

Menu, plato combinado, plato precocinado 300 - 400 600 8-11

(2-3 componentes)

Sopa 400 600 8-10

Cocido 500 600 10-13

Filetes o trozos de carne en salsa, p. €], gu- 500 600 12-17"

lasch

Gratinados, p. €j., lasafa, canelones 450 600 10-15

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta > 250 600 2-5

Guarniciones, p.ej., arroz, pasta ? 500 600 8-10

\(erdsuras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 300 600 8-10

rias

\(erdsuras, p. €j., guisantes, brocoli, zanaho- 600 600 14 -17

rias

Espinacas a la crema * 450 600 11-16

Separar las piezas de carne al remover.
Anadir algo de liquido a los alimentos.
Cubrir el fondo del recipiente con agua.

1
2
3
* Cocer los alimentos sin afiadir agua.

Calentar con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracién en minutos
dasen W

Bebidas' 200 ml 800 2-32°8

Bebidas' 500 ml 800 3-42°8

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 50 ml 360 0,5 aprox.>®

Alimentos infantiles, p. €., biberones * 100 ml 360 aprox. 1%

Alimentos infantiles, p. ej., biberones * 200 ml 360 1,56%8

Sopa (una taza) 200 g 600 2-3

Sopa (dos tazas) 400 g 600 4-5

Menu, plato combinado, plato precocinado 350-500 g 600 4-8

(2-3 componentes)

Carne en salsa ’ 500 g 600 8-11

Cocido 400 g 600 6-8

Introducir una cuchara en el vaso.

No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
Controlar siempre la temperatura.

Separar las rodajas de carne.

Anadir algo de liquido a los alimentos.

© N O g~ WO N =
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Alimento Cantidad Potencia de microon- Duracion en minutos
dasen W

Cocido 800 g 600 8-11

Verduras, una racion ° 150 ¢ 600 2-3

Verduras, dos raciones ® 300 g 600 3-5

' Introducir una cuchara en el vaso.

2 No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

Controlar los alimentos de vez en cuando.

Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.
Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.
Controlar siempre la temperatura.

Separar las rodajas de carne.

Anadir algo de liquido a los alimentos.

©® N O g b~ W

16.5 Cocer a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocer alimentos a fuego lento

/\ ADVERTENCIA — iRiesgo de quemaduras!

Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes

que las contienen pueden estar muy calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

1. Comprobar si los recipientes caben correctamente
en el compartimento de coccidn y si el plato girato-
rio puede girar libremente.

— Para asar, utilizar un recipiente alto.
— Para gratinados, utilizar un recipiente grande y
plano.

2. Distribuir los alimentos en el recipiente de forma
uniforme.

Cocinar a fuego lento con microondas

3. Al cocer a fuego lento con microondas, cubrir los
alimentos con una tapadera apropiada, con un pla-
to o con film especial para microondas.

— No cubrir los alimentos al asar al grill.
— No cubrir los alimentos al utilizar la combinacion
de microondas vy grill.

4. Colocar el recipiente sobre el plato giratorio.

— Al utilizar el grill, colocar la parrilla sobre el plato
giratorio. No precalentar.

5. Iniciar el funcionamiento.

6. Dejar reposar los alimentos calentados entre 2-5
minutos a temperatura ambiente para homogenei-
zar su temperatura.

— Dejar reposar la carne entre 5y 10 minutos an-
tes de trincharla.

— Dejar reposar los gratinados en el aparato apa-
gado durante cinco minutos.

Consejo: Utilizar siempre pinchos de madera para pre-

parar brochetas de pescado o verduras.

Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipode Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos

w
Pollo entero, fresco, 1200 ¢ Recipiente con 600 - 25-30 Dar la vuelta una vez trans-
sin visceras tapa currida la mitad del tiempo.
Piezas de pollo, 800 g Recipiente sin 360 “v 30-40 Colocar con el lado de la
p. €j., cuartos de po- tapa piel hacia arriba. No dar la
llo + vuelta a los alimentos.
Parrilla
Alitas de pollo adoba- 800 g Recipiente sin 360 v 15-25 No dar la vuelta a los ali-
das, congeladas tapa mentos.
+
Parrilla
Carne de cerdo sin 750 g Recipiente sin 360 “wv 40-50 Dar la vuelta a los alimen-
corteza, p. €j., cuello tapa tos una o dos veces.
Panceta en lonchas (8 lon- Parrilla 180 “~ 10-15 -
chas
aprox.)
Asado de carne pica- 750 g Recipiente sin 1. 600 1. - 1. 20-25 Cocinar los alimentos sin
da tapa 2. 360 2. v~ 2. 25-35 tapadera. El grosor maximo

del alimento es de 6 cm.

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos
w
Pescado, p. €j., en 400 ¢ Recipiente sin 600 - 10-15 Anfnadir a los alimentos un
trozos tapa poco de agua, zumo de li-
maon o vino.
Filete de pescado, 400 g Recipiente sin 360 v 10-15 Descongelar previamente
gratinado tapa el pescado congelado.
Brochetas de pesca- 4-5 unida- Parrilla 180 “~ 10-15 Usar pinchos de madera.
do des
Gratinado, dulce 1000 g Recipiente sin 360 v 30-35 El grosor maximo del ali-
(p. €., suflé de reque- tapa mento es de 5 cm.
son con fruta)
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 “~ 30-35 Espolvorear queso sobre el
con ingredientes cru- tapa alimento. El grosor maximo
dos, p. €j., pasta gra- del alimento es de 5 cm.
tinada
Gratinados salados 1000 g Recipiente sin 360 “— 30-40 El grosor maximo del ali-
con ingredientes co- tapa mento es de 4 cm.
cidos, p. €j., gratina-
do de patatas
Gratinar sopas, p. €j., 2-4 tazas Recipiente sin - v 15-20 -
sopa de cebolla tapa
Verduras, frescas 250 g Recipiente con 600 - 5-10° Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Afadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Verduras, frescas 500 g Recipiente con 600 - 10-15' -
tapa
Brochetas de verdu-  4-5 unida- Parrilla 180 v 15-20 Usar pinchos de madera.
ras des
Patatas 250 g Recipiente con 600 - 8-10" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Patatas 500 g Recipiente con 600 - 11-14" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamano similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Patatas 750 ¢g Recipiente con 600 - 15-22" Cortar los ingredientes en
tapa trozos de tamafno similar.
Anadir una o dos cuchara-
das soperas de agua por
cada 100 g. Remover los
alimentos de vez en cuan-
do.
Arroz 125 ¢ Recipiente con 1. 1. - 1. 57 Anadir doble cantidad de i
tapa 900 2. - 2. 12-15 quido.
2. 180

' Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.
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Alimento Cantidad Accesorios Potencia Tipo de Duracion Notas
de micro- calenta- en minu-
ondas en miento tos

w
Arroz 250 ¢ Recipiente con 1. 1. - 1. 6- Afadir doble cantidad de li-
tapa 900 2. - 2. 15-18 quido.
2. 180
Pan de molde (tosta- 2-4 reba- Parrilla - “wv Primer la- -
do previamente) nadas do: 2-4
Segundo
lado: 2-4
Gratinar tostadas 2-6 reba- Parrilla - v 7-10 La duracién varia en fun-
nadas cion de lo que lleve la tos-
tada.
Fruta, compota 500 g Recipiente con 600 - 9-12 -
tapa
Dulces, p. €j., pudin 500 ml Recipiente con 600 - 6-8 Remover bien el pudin 2 o
(instantaneo) tapa 3 veces durante el proceso

con unas varillas para batir.

" Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

16.6 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobaciéon del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W
Mezcla de leche y huevos, 750 g 1. 360 1.12-17 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.20-25 de 20 x 25 cm sobre el plato gi-
ratorio.
Bizcocho 600 8-10 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.

Asado de carne picada 600 20-25 Colocar un molde de vidrio pyrex
en el plato giratorio.

Descongelar con microondas
Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microon- Duracion en minutos Nota
dasen W

Carne 1. 180 1.5-7 Colocar un molde de vidrio pyrex
2. 90 2.10-15 de 22 cm de diametro sobre el

plato giratorio.

Cocinar a fuego lento en combinaciéon con microondas

Alimento Potencia de mi- Tipo de calenta- Duracion en mi- Nota
croondas en W miento nutos
Gratinado de patatas 360 v 35-40 Colocar un molde de vidrio pyrex

de 22 cm de diametro sobre el
plato giratorio.
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17 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del /A ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!
aparato. I

17.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.

Solamente un montaje profesional confor-
me a las instrucciones de montaje puede
garantizar un uso seguro del aparato. El
instalador es responsable del funciona-
miento perfecto en el lugar de instalacion.
Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

Antes de poner en marcha el aparato, reti-
rar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del compartimen-
to de coccion.

No retirar en ningun caso la lamina trans-
parente de la parte interior de la puerta.
Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.

Los muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

Llevar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamien-
to de los componentes eléctricos.

La conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especia-
lizado y autorizado. Los dafnos provocados
por una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

Es peligroso utilizar cables de conexion de

red prolongados y adaptadores no autoriza-

dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

17.2 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!
Las instalaciones realizadas de forma incorrecta son
peligrosas.

» Solo un técnico electricista cualificado puede insta-
lar un enchufe o sustituir un cable de conexion, de
conformidad con la normativa aplicable.

» Conectar el aparato Unicamente a un enchufe insta-
lado de forma reglamentaria y provisto de toma de
tierra.

» En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
deberd estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm. Durante el montaje, debe
garantizarse la proteccidon contra el contacto acci-
dental.

17.3 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.

17.4 Muebles empotrados

Aqui se incluyen indicaciones relativas a la seguridad
del montaje.

{ATENCION!
A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones! Las virutas pueden afectar negativamente al funciona-
L . 1 ibles d te el miento de los componentes eléctricos.
as piezas que esten accesibles aurante e » Llevar a cabo los trabajos de recorte en el mueble
montaje pueden tener los bordes afilados o antes de colocar el aparato.
causar cortes al tocarlas. > Retirar las virutas.
» Llevar guantes protectores = |a altura minima de montaje es de 850 mm.
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= No debe haber ninguna placa posterior en el arma-
rio donde se aloje el aparato.

= No se deben cubrir las ranuras de ventilacion ni los
orificios de aspiracion.

= | 0os muebles donde se encastre el aparato deben
poder resistir una temperatura de hasta 90 °C; los
frontales de los muebles adyacentes, hasta 65 °C.

17.5 Dimensiones de montaje en columna

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

35—» |-—
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17.6 Preparar el mueble para la instalacion
en columna.

1. Determinar el grosor de las paredes del mueble. ®
Al grosor de las paredes se le asigna un valor X.

2. Nota: El valor x equivale a la distancia desde el ori-
ficio inferior de la chapa de conexion hasta la base
del mueble empotrado.

Atornillar la chapa de conexién al armario en alto. @
Al hacerlo, tener en cuenta el valor x determinado.

|

\
P

o
L 4

/%

20-19|| 17 17-16

3

T

x=140)\x=147)\x=154) =~
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17.7 Montar el aparato

1. Fijar el espaciador en el aparato en funcion del gro-
sor de la pared.

1

20 19 8

(PR O R I A e M

16 [ He s =
2. Nota:

No doblar o aprisionar el cable de conexidn.

>

Colocar el aparato en el armario y desplazarlo hacia
la derecha.

3. Atornillar el aparato hasta que quede en posicion
central.
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4. Comprobar la distancia con respecto a los aparatos
adyacentes;

e~—

—

min. 3mm »|&

la distancia minima es de 3 mm.
5. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de coccion.
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicacdes de seguran-
ca.

1.1 IndicagOes gerais

® | eia atentamente este manual.

m (Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo
ou para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nao ligue o
aparelho.
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1.2 Utilizacao correta

Os aparelhos apenas podem ser ligados por
técnicos concessionados. A garantia cessa
em caso de danos provocados por uma liga-
¢cao incorreta.

Sé com uma montagem especializada e em

conformidade com as instru¢cdes de monta-

gem, pode ser garantida a seguranca durante

a utilizacdo. O instalador é responsavel pelo

funcionamento correto no local de montagem.

Utilize o aparelho apenas:

®m para preparar alimentos e bebidas.

® SOob supervisdo. Supervisione ininterrupta-
mente cozeduras de curta duracgao.

» Em aplicagcdes domésticas e semelhantes,
como, por exemplo: em cozinhas para co-
laboradores em lojas, escritorios e outras
areas comerciais; em propriedades agrico-
las; de clientes em hotéis e outras insta-
lacdes residenciais; em alojamentos com
pequeno almogo incluido.

® g uma altitude até 4000 m acima do nivel
do mar.

Este aparelho esta em conformidade com a
norma EN 55011 ou CISPR 11. E um produto
do grupo 2, classe B. O facto de pertencer ao
grupo 2 significa que sao utilizadas micro-on-
das para aquecer os alimentos. A classe B
significa que o aparelho foi concebido para
uso domeéstico.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conhe-
cimentos, se forem devidamente supervisio-
nadas ou instruidas na utilizagdo com segu-
ranca do aparelho e tiverem compreendido
0s perigos dai resultantes.

As criangcas nao podem brincar com o apare-
Iho.

A limpeza e a manutencao pelo utilizador n&o
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.



1.4 Utilizacao segura

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os objetos inflamaveis armazenados no interi-

or do aparelho podem incendiar-se.

» Nunca guarde objectos inflamaveis dentro
do aparelho.

» Se sair fumo do aparelho, este deve ser
desligado ou deve ser retirada a ficha da
tomada e mantida a porta fechada, de mo-
do a abafar eventuais chamas.

Os restos de comida soltos, gorduras e mo-

Ihos de assados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade gros-
seira do interior do aparelho, dos elemen-
tos de aquecimento e dos acessorios.

O sobreaguecimento do aparelho pode cau-

sar um incéndio.

» Nunca monte o aparelho atras de uma por-
ta decorativa ou de um movel.

A\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacao, o aparelho e as pecas

que podem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para
evitar tocar em elementos de aquecimento.

» Criancas novas, com menos de 8 anos,
tém de ser mantidas afastadas.

Os acessorios ou recipientes ficam muito

quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os acessorios ou recipientes quentes
do interior do aparelho.

Os vapores de alcool podem incendiar-se no

interior quente do aparelho.

» Use apenas peguenas quantidades de be-
bidas com elevado teor de alcool nos ali-
mentos.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

A AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam
guentes durante o funcionamento do apare-
Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

Ao abrir a porta do aparelho, pode sair vapor
quente. Dependendo da temperatura, o vapor
pode nao ser visivel.

» Abra a porta do aparelho com cuidado.

» Mantenha as criancas afastadas.

Seguranca pt

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
quente.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode

rachar.

» N&o utilize produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para a
limpeza do vidro da porta do aparelho,
pois podera riscar a superficie.

As dobradicas da porta do aparelho movi-

mentam-se ao abrir e fechar a porta e pode

entalar-se.

» Nao cologue as maos na zona das dobra-
dicas.

Sulcos, fragmentos ou fissuras no prato rotati-

vo de vidro sao perigosos.

» Nunca bata com objetos duros contra o
prato rotativo.

» Manuseie o prato rotativo com cuidado.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

/A AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do
alcance das criancgas.

» Nao permitir que as criangas brinquem
com o material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas

pequenas e sufocar.

» Manter as pecas peqguenas fora do alcance
das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem
com pecgas pequenas.
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1.5 Micro-ondas

LER COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE
SEGURANGCA IMPORTANTES E GUARDAR
PARA UMA UTILIZACAO FUTURA

A\ AVISO - Risco de incéndio!
A utilizacado do aparelho para fins diferentes
daqueles a que se destina € perigosa € pode
causar danos. Por exemplo, pantufas, almofa-
das de sementes ou de cereais aguecidas no
aparelho podem incendiar-se mesmo apos al-
gumas horas.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacao
de refeicdes e bebidas.

Os alimentos e as suas embalagens e recipi-

entes podem incendiar-se.

» Nunca aqueca alimentos dentro de emba-
lagens proprias para manter os alimentos
quentes.

» Nunca aqgueca, sem vigilancia, alimentos
dentro de recipientes de plastico, papel ou
outros materiais inflamaveis.

» Nunca regule a poténcia de micro-ondas
ou o respectivo tempo para valores dema-
siado elevados. Oriente-se pelos dados
constantes nestas Instru¢cdes de servico.

» Nunca seque alimentos no micro-ondas.

» Nunca descongele ou agueca alimentos
com baixo teor de agua, p. ex., pao, com
uma poténcia muito elevada do micro-on-
das ou durante muito tempo.

O dleo alimentar pode incendiar-se.

» Nunca agueca 0leo alimentar sozinho no
micro-ondas.

/A AVISO - Risco de explosao!

Os liguidos ou outros alimentos aquecidos

dentro de recipientes fechados podem facil-

mente explodir.

» Nunca aqueca liquidos ou outros alimentos
dentro de recipientes fechados.

A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos com casca ou pele firme po-

dem rebentar durante o aguecimento, e até

mesmo depois.

» Nunca coza ovos com casca nem agueca
OovOos cozidos com casca.
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» Nunca cozinhe moluscos e crustaceos no
aparelho.

» No caso de ovos estrelados ou escalfados
pigue previamente as gemas.

» A casca ou pele dos alimentos com casca
ou pele firme, p. ex., macgas, tomates, bata-
tas ou salsichas, pode rebentar. Pigue a
casca ou a pele antes de os aguecer.

O calor ndo se distribui uniformemente na co-

mida para bebés.

» Nunca agueca comida para bebés em reci-
pientes fechados.

» Retire sempre a tampa ou a tetina.

» ApOs 0 aguecimento, mexa ou agite bem.

» Antes de dar o alimento a criancga, verifique
a temperatura.

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os re-

cipientes podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para re-
tirar os recipientes ou acessorios do interi-
or do aparelho.

No caso de alimentos embalados hermetica-

mente, a embalagem pode rebentar.

» Respeite sempre as indicacdes na embala-
gem.

» Use sempre pegas para retirar as refeicoes
do interior do aparelho.

As pecas que se encontram acessiveis ficam

quentes durante o funcionamento do apare-

Iho.

» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A utilizacdo do aparelho para fins diferentes

daqueles a que se destina € perigosa. Por ex-

emplo pantufas, almofadas de sementes ou
cereais, esponjas, panos de limpeza humidos

e equivalentes, quando aquecidos em exces-

S0, podem provocar queimaduras.

» Nunca seque alimentos ou vestuario com o
aparelho.

» Nunca aqueca pantufas, almofadas de se-
mentes ou cereais, esponjas, panos de lim-
peza humidos e equivalentes com o apare-
Iho.

» Use o aparelho apenas para a preparacéo
de refeicdes e bebidas.



A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebuli-

cao retardada. Ou seja, o liquido pode alcan-

car o ponto de ebulicdo sem que surjam as ti-

picas bolhas de vapor. Aconselha-se cuidado

ao agitar o recipiente, ainda que ligeiramente.

O liquido quente pode subitamente deitar por

fora e salpicar.

» Ao aquecer, cologue sempre uma colher
dentro do recipiente. Assim, evita a ebuli-
¢cao retardada.

v X

A AVISO - Risco de ferimentos!

Os recipientes improprios podem rebentar.

Os recipientes de porcelana e ceramica po-

dem ter pequenos orificios nas pegas e tam-

pas. Por detras desses orificios esconde-se

uma cavidade. A humidade que penetra na

cavidade pode fazer rebentar o recipiente.

» Use exclusivamente recipientes proprios
para micro-ondas.

Louca e recipientes de metal ou louga com

elementos metalicos podem provocar faiscas

no modo de microondas. O aparelho sera da-

nificado.

» Nunca use recipientes de metal no modo
de microondas.

» Utilize apenas recipientes adequados para
microondas ou microondas combinado
com um tipo de aguecimento.

Evite danos materiais pt

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!
O aparelho trabalha com alta tensao.
» Nunca retire a caixa do aparelho.

A\ AVISO - Risco de danos sérios para a

saude!

Uma limpeza deficiente pode destruir a super-

ficie do aparelho, reduzir o tempo de vida util

e originar situacdes perigosas, COmo, por ex-

emplo, a fuga de energia do micro-ondas.

» Limpe o aparelho regularmente e remova
de imediato eventuais restos de comida.

» Mantenha o interior do aparelho, a porta e
0 batente da porta sempre limpos.

- "Limpeza e manutencdo”, Pdgina 40
Nunca opere o aparelho se a porta estiver da-
nificada. Existe o perigo de escapar energia
de micro-ondas.

» Nunca utilize o aparelho se a porta do apa-
relho ou o aro de plastico da porta estive-
rem danificados.

» Mande reparar apenas pelo Servico de As-
sisténcia Técnica.

Os aparelhos sem cobertura da caixa deixam

escapar energia de micro-ondas.

» Nunca retire a cobertura da caixa.

» Para trabalhos de manutenc¢io ou repara-
¢cao, contacte o Servico de Assisténcia Téc-
nica.

2 Evite danos materiais

2.1 Informacoes gerais

ATENCAO!

Caso se encontre agua no interior quente do aparelho,

forma-se vapor de agua. As mudancas de temperatura

podem provocar danos.

» Nunca deite agua no interior do aparelho quente.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» Depois de cozinhar, remova a agua de condensa-
cao.

» Na&o guarde alimentos humidos durante muito tem-
po dentro do aparelho fechado.

» Na&o guarde alimentos no interior do aparelho.

O arrefecimento com a porta do aparelho aberta danifi-
ca as partes da frente dos mdveis adjacentes com o
tempo.

» Apods um funcionamento com temperaturas eleva-
das, deixe o interior do aparelho arrefecer sempre
com a porta fechada.

Nao entale nada na porta do aparelho.
Deixe o interior do aparelho secar aberto, apenas
com um funcionamento com muita humidade.

A utilizacdo da porta do aparelho como assento ou su-

porte pode danificar a porta do aparelho.

» N&o se apoiar, ndo se sentar, ndo se pendurar nem
se colocar sobre a porta do aparelho.
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2.2 Micro-ondas

Respeite estas indicagcdes sempre que utilizar o0 micro-

ondas.

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Formas de aluminio no interior do aparelho podem

provocar faiscas. As faiscas causadas podem danificar

o aparelho.

» Na&o cologue formas de aluminio no interior do apa-
relho.

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

=
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A confeccdo repetida e sucessiva de pipocas no mi-

croondas com uma poténcia do microondas demasia-

do elevada pode dar origem a danos no interior do

aparelho.

» Entre as confeccdes, deixe que o aparelho arrefeca
durante varios minutos.

» Nunca regule uma poténcia do microondas demasi-
ado elevada.

» Utilize no maximo 600 W.

» Cologue o saco das pipocas sempre sobre um pra-
to de vidro.

A alimentagcédo do micro-ondas fica danificada devido a

remocgao da cobertura.

» Nunca remova a cobertura da alimentagc&o do mi-
cro-ondas no interior do aparelho.

A remocao da pelicula transparente do interior da por-

ta danifica a porta do aparelho.

» Nunca retire a pelicula transparente no interior da
porta.

A infiltracdo de agua no interior do aparelho podera

danificar o acionamento do prato rotativo.

» Observe o processo de cozedura.

» Comece por selecionar um tempo mais curto e de-
pois prolongue-o, se necessario.

» Nunca utilize o aparelho sem o prato rotativo.

Recipientes inadequados podem provocar danos.

» Ao utilizar o grelhador ou o funcionamento combi-
nado do micro-ondas, utilize apenas recipientes que
suportem temperaturas elevadas.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem
Os materiais de embalagem s&o ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira con-

sumir menos energia.

Abra a porta do aparelho o minimo possivel durante

o funcionamento.

= A temperatura no interior do aparelho mantém-se e
nao é necessario reaquecer o aparelho.
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Ocultar o reldégio no estado de vigilia.
= O aparelho poupa energia no estado de vigilia.

Nota:
O aparelho necessita:
= em funcionamento com visor ligado, no max., 1 W
= em funcionamento com visor desligado, no
max., 0,5 W
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4 Familiarizacao

4.1 Painel de comandos

O painel de comandos permite regular todas as fun-
¢bes do seu aparelho e obter informagdes sobre o es-
tado de operacéao.

Nota: Consoante o tipo de aparelho, poder&o divergir
alguns detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.

90 180 360

600 900 kg

stop start

| |

Puxador da porta automatico

Abra a porta automaticamente.

Campos tateis

Selecionar fungoes.

Zona de regulagcao

Acertar hora, regular o tempo de duracao ou o automati-
co de programas.

AR

Visor Mostrar hora ou tempo de duracéo.
Campos tateis (P] Selecione o automatico de progra-
Os campos tateis sdo superficies sensiveis ao toque. mas.
Para selecionar uma funcé&o, toque no campo corres- kg Selecione 0 peso nos programas.
pondente. “v Selecione a grelha.
90-900 Selecione a poténcia do micro-ondas ® Acerte ou visualize a hora.
em Watts. start Inicie o funcionamento.
M Seleccione Memodria.
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stop Parar ou interromper o funcionamen-
to.
al Abra a porta do aparelho.

Zona de regulacao

Com a zona de regulagéo, altera os valores de regula-
¢ao exibidos pelo visor.

A zona de regulagéo funciona como uma roda. Para al-
terar uma regulacao, deslize com o dedo para a es-
querda ou para a direita. Quanto mais rapidamente
deslizar com o dedo, mais rapidamente se movera a
roda. Para parar a a zona de regulacdo e assumir a re-
gulacéo exata, toque em cima da roda.

4.2 Tipos aquecimento

Puxador da porta automatico

Se acionar o puxador da porta automatico, a porta do

aparelho abre-se. Pode abrir totalmente a porta do

aparelho a mao.

Notas

= Em caso de falha de corrente, a abertura automati-
ca da porta ndo funciona. Pode abrir a porta manu-
almente.

m  Se abrir a porta do aparelho enquanto este estiver a
funcionar, o funcionamento é interrompido.

= Quando fechar a porta do aparelho, o funcionamen-
to ndo continua automaticamente. Tem de iniciar o
funcionamento.

m  Se o aparelho estiver desligado durante muito tem-
po, a porta do aparelho abre-se com atraso.

Aqui encontra uma visao geral dos tipos de aguecimento. Obtém recomendacdes sobre a utilizacdo dos tipos de

aquecimento.

Simbolo Nome Utilizacao
90-900 Micro-ondas Descongelar, cozinhar ou aquecer alimentos e liquidos.
v Grelhador Gratinar alimentos.

Funcionamento com- = Cozinhar soufflés e gratinados.
binado com micro-on- = Dourar refeigdes.

das

4.3 Ventoinha de arrefecimento

A ventoinha de arrefecimento liga e desliga-se confor-
me for necessario.

No funcionamento de micro-ondas, o interior do apare-
Iho fica frio. Apesar disso, a ventoinha de arrefecimen-
to liga-se.

Nota: A ventoinha de arrefecimento pode continuar a
trabalhar, mesmo que o aparelho ja esteja desligado.

4.4 Agua de condensacio

Ao cozinhar pode surgir agua de condensacgéo no inte-
rior do aparelho e na porta do mesmo. A agua de con-
densacao é normal e ndo prejudica o funcionamento
do aparelho. Depois de cozinhar, remova a agua de
condensacao.

5 Acessorios

Utilize acessdrios originais. Estes foram especialmente
concebidos para o seu aparelho.

Acessorios Utilizacao
Grelha m  Grelha para grelhar e
gratinar

m  Grelha como superfi-
cie de apoio para reci-
pientes
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6 Antes da primeira utilizacao

Efetue as regulagdes para a primeira colocacdo em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.

6.1 Efetuar a primeira colocacdao em
funcionamento

Efetue as regulacdes para a primeira colocagao em
funcionamento. Limpe o aparelho e os acessorios.
Nota: Depois da ligacédo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

Requisitos

Ouve-se um sinal.

No visor aparece 12:00.

A lampada indicadora por cima de ®© acende-se.

. Acerte a hora através da zona de regulacao.
Prima O.

N—= = ==&

6.2 Limpar o aparelho antes da primeira
utilizacao

Limpe o interior do aparelho e 0 acessorio, antes de
preparar pela primeira vez refeicdes com o aparelho.

1. Certifique-se de que nao ha restos de embalagens,
acessorios ou outros objetos no interior do apare-
Iho.

2. Limpe as superficies lisas no interior do aparelho
com um pano macio e humido.

3. Para eliminar o cheiro a novo, lave o interior do
aparelho vazio com uma solucdo quente a base de
detergente.

— "Limpar o interior do aparelho”, Pdgina 41

6.3 Limpeza dos acessorios

» Limpe bem o acessdério com uma solucao a base
de detergente e um pano multiusos macio.

6.4 Colocar o prato rotativo
Utilize o aparelho apenas com o prato rotativo coloca-
do.

1. Coloque o aro de rodas [@l na cavidade no interior
do aparelho.

7

— Ly

-

2. Encaixe o prato rotativo [b] no acionamento [€], no
centro do fundo do interior do aparelho.

3. Verifique se o prato rotativo esta corretamente en-
caixado.

Nota: O prato rotativo pode girar para esquerda ou pa-

ra a direita.

7 Operacao base

7.1 Poténcias do micro-ondas

Aqui encontra uma visao geral das poténcias do micro-
ondas e da sua utilizagao.

Poténcia do micro- Utilizacao
ondas em Watts

90 Descongelar alimentos sensi-
veis.

180 Descongelar alimentos e conti-
nuar a cozinhar.

360 Cozinhar carne e peixe ou
aquecer alimentos sensiveis.

600 Aquecer e cozinhar alimentos.

900 Aquecer liquidos.

Nota:

Pode regular as poténcias do micro-ondas para um
determinado tempo de duracdo:

= 900 W por 30 minutos

= 600 W por 60 minutos

= 90 W, 180 W e 360 W por 99 minutos

7.2 Recipientes e acessorios adequados
para micro-ondas

Para aquecer uniformemente os seus alimentos e nédo
danificar o seu aparelho, utilize recipientes e acessori-
0s adequados.

Nota: Antes de utilizar recipientes para o micro-ondas,
respeite as instrucdes do fabricante. Em caso de duvi-
da, efetue um teste de loica.
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Adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes em material
resistente ao calor e ade-
quado para micro-ondas:

Estes materiais sdo per-
meaveis as micro-ondas.
Os micro-ondas ndo dani-

= \idro

= \itroceramica

= Porcelana

m  Plastico termorresis-
tente

m  Cerdmica completa-
mente vitrificada sem
fissuras

ficam recipientes resisten-
te ao calor.

Nota: Para evitar a ebuli-
¢ao retardada, pode utili-
zar talheres de metal, p.

ex., uma colher no vidro.

Talheres de metal

ATENCAO!

Em caso de contacto entre o metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

Nao adequado para micro-ondas

Recipientes e acessorios Motivo

Recipientes metalicos O metal ndo é permeavel
as micro-ondas. Os ali-
mentos praticamente n&o
aguecem.

Recipientes com decora- Os micro-ondas podem

¢ao dourada ou prateada danificar decoracdes dou-
radas ou prateadas.
Dica: Se o fabricante ga-
rantir que o recipiente é
adequado para micro-on-
das, podera utilizar o reci-
piente.

7.3 Testar a adequacao do recipiente para
micro-ondas

Verifigue se o recipiente é adequado para micro-on-
das, realizando um teste de loica. SO pode utilizar o
modo de micro-ondas sem alimentos durante um teste
de loica.

A\ AVISO - Risco de escaldadela!

As pegas que se encontram acessiveis ficam quentes
durante o funcionamento do aparelho.

» Nunca toque nas pec¢as quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

1. Cologue o recipiente vazio no interior do aparelho.

2. Regule o aparelho para a potencia maxima de mi-

cro-ondas durante 2 - 1 minuto.

Inicie o funcionamento.

Verifique varias vezes o recipiente:

— Se o recipiente estiver frio ou morno, ele é ade-
quado para 0 micro-ondas.

Eal o
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— Se o recipiente estiver quente ou se se forma-
rem faiscas, interrompa o teste de loica. O recipi-
ente ndo é adequado para o micro-ondas.

7.4 Regular o micro-ondas

ATENCAO!

O funcionamento do aparelho sem alimentos no seu

interior causa uma sobrecarga.

» Nunca inicie o micro-ondas sem alimentos no interi-
or, a excecao de um curto teste de loica.

==

v | X

Dica: Para utilizar o seu aparelho de forma ideal, pode
orientar-se pelas indicacdes existentes nas recomenda-
¢oes de regulacao.

— "Como obter bons resultados”, Pdgina 43

1. Respeite as indicagdes de seguranca. — Pdgina 30

2. Respeite as indicacdes para evitar danos materiais.
— Pdgina 32

3. Observe as indicacdes relativas aos recipientes e
acessorios adequados para micro-ondas. — Pdgina
35

4. Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.

5. Regule o tempo de duracao pretendido com a zona
de regulacéo.

6. Para iniciar o funcionamento, prima start,

v O tempo de duracéo entra em contagem decres-
cente.

v Quando o tempo de duracao terminar, ouve-se um
sinal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou pre-
mir stop, em seguida, o aparelho apresenta as ho-
ras.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

7.5 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracéo a qualquer momento.

» Regule o tempo de duracao pretendido com a zona
de regulacéo.

7.6 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

7.7 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.
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8 Grelhador

Com o grelhador pode dourar ou gratinar os seus ali-
mentos. Pode utilizar apenas o grelhador ou combina-
lo com o micro-ondas.

8.1 Regular o grelhador

1. Regule o tempo de duracéo pretendido com a zona
de regulacao.

2. Para iniciar o funcionamento, prima start,

v O tempo de duracdo entra em contagem decres-
cente.

v Quando o tempo de duragéo terminar, ouve-se um
sinal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou pre-
mir stop, em seguida, o aparelho apresenta as ho-
ras.

8.2 Alterar o tempo de duracao

Pode alterar o tempo de duracéo a qualquer momento.

» Regule o tempo de duracao pretendido com a zona
de regulacgao.

8.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

8.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

8.5 MicroCombi

Para encurtar o tempo de cozedura, pode utilizar o
grelhador em combinacdo com o micro-ondas.

Regular MicroCombi

1. Prima na poténcia do micro-ondas 90, 180 ou 360.

v A lampada indicadora por cima da tecla premida
acende-se e o visor exibe 1:00 min.

2. Prima ww.

3. Regule o tempo de duracao pretendido com a zona
de regulacéo.

4. Para iniciar o funcionamento, prima start,

v O tempo de duracéo entra em contagem decres-
cente.

v Quando o tempo de duracdo terminar, ouve-se um
sinal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou pre-
mir stop, em seguida, o aparelho apresenta as ho-
ras.

Nota: Se abrir a porta do aparelho durante o funciona-

mento, 0 micro-ondas interrompe o funcionamento e

para o tempo decorrido regulado. Quando fechar a

porta do aparelho, o funcionamento prossegue.

9 Memoria

Com a Memodria, pode guardar a regulacédo para uma
refeicdo e reutiliza-la a qualquer momento.

Dica: Se cozinhar frequentemente um prato, utilize a
fungdo Memodria.

9.1 Guardar a memoria

Nota:

= N3&o pode memorizar varias poténcias de micro-on-
das sucessivas.

N&o pode guardar programas automaticos.

Prima M.
A lampada indicadora por cima de M acende-se.
Regule a poténcia do micro-ondas pretendida com
as teclas.
v A lampada indicadora por cima da tecla acende-se
e 0 visor exibe 1:00 min.
3. Regule o tempo de duracgéo pretendido com a zona
de regulacao.
4. Se necessario, selecione uma das opcgoes:
- Para guardar a memoria e iniciar de imediato,
prima start,
- Para guardar a memoria e néo iniciar, prima M.
v Se o0 aparelho nao iniciar, no visor aparece a hora e
o aparelho guarda a regulacéo.

N om

9.2 Ativar a memoria

Pode iniciar de forma simples o programa memoriza-
do. Coloque a sua refeicdo no aparelho e feche a por-
ta do aparelho.

1. Prima M.

v Surgem as regulacbes memorizadas.

2. Prima start,

v Quando o tempo de duracao terminar, ouve-se um
sinal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou pre-
mir stop, em seguida, o aparelho apresenta as ho-
ras.

9.3 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

9.4 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.
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10 Programas

Os programas auxiliam o seu aparelho durante a pre- 6. Se, durante o programa, for audivel um sinal, abra a
paracao de diferentes refeicdes e selecionam automati- porta do aparelho.
camente as regulacdes ideais. — Distribua, mexa ou vire os alimentos.
- Feche a porta do aparelho.
10.1 Regular o programa —  Prima start,

v Quando o tempo de duragéo terminar, ouve-se um
sinal. Pode agora abrir a porta do aparelho ou pre-
mir stop, em seguida, o aparelho apresenta as ho-
ras.

1. Selecione o programa.

2. Prima [P] as vezes necessdrias até que o visor exiba
0 numero de programa pretendido.

v A lampada indicadora por cima de [P] acende-se.

3. Primaka.

v A lampada indicadora por cima de kg acende-se e o
visor exibe uma sugestdo de peso.

4. Regule o peso dos alimentos através da zona de
regulacéo.
Se nao for possivel introduzir o peso exato, arredon-
de-0 para cima ou para baixo.

5. Para iniciar o funcionamento, prima start,

v O tempo de duracdo decorre de forma visivel.

10.2 Interromper o funcionamento

1. Prima stop ou abra a porta do aparelho.

v A lampada indicadora por cima de start acende-se.

2. Para prosseguir com o funcionamento, feche a por-
ta do aparelho e prima start,

10.3 Cancelar o funcionamento

» Prima stop duas vezes ou abra a porta e prima stop
uma vez.

10.4 Descongelar com o automatico de programas
Os 4 programas de descongelagao permitem-lhe descongelar carne, aves e pao.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg
PO1 Carne picada aberto 0,20-1,00
P02 Pedacos de carne aberto 0,20-1,00
PO3 Frango, pedagos de frango aberto 0,40-1,80
P04 Pao aberto 0,20-1,00

Descongelar alimentos com o automatico de
programas

5. Nota: Da descongelacao de peixe e aves resultam
liquidos.

1.

10.5 Cozinhar com o automatico de programas

Retire o alimento da embalagem.

Utilize alimentos que estejam guardados espalma-
dos e nas porgdes exatas a-18 °C.

Pesar o alimento.

Necessita do peso para regular o programa.
Coloque o alimento num recipiente plano e adequa-
do para micro-ondas, p. ex., um prato de vidro ou
de porcelana.

Nao coloque nenhuma tampa.

Regular o programa. — Pdgina 38

O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em
contacto com outros alimentos.

. Antes do tempo de repouso, devera separar 0s pe-

dacos de carne ou a carne picada.

. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos

descongelados repousar entre 10 e 30 minutos.
Os pedagos de carne maiores necessitam de mais
tempo de repouso do que 0s mais pequenos. No
caso das aves, pode retirar as miudezas apoés o
tempo de repouso.

. Continuar a preparacao dos alimentos, ainda que o

interior de pedacos de carne mais grossos perma-
necam congelados.

Os 3 programas de cozinhar permitem-lhe cozinhar arroz, batatas ou legumes.

Programa  Alimento Recipientes Faixa de peso Notas
em kg
PO5 Arroz com tampa 0,05-0,20 Para o arroz, utilize uma forma grande e alta.

Nao utilize arroz em sacos de cozinhar.
Por cada 100 g de arroz, adicione duas a trés vezes
a quantidade de agua.
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Programa  Alimento Recipientes Faixa de peso Notas

em kg
PO6 Batatas com tampa 0,15-1,00 ®m  Para batatas cozidas, corte as batatas frescas em
partes pequenas € uniformes.
= Por cada 100 g de batatas cozidas adicione uma
colher de sopa de agua e um pouco de sal.
PO7 Legumes com tampa 0,15-1,00 m Pese 0s legumes frescos e lavados.
m  Corte os legumes em partes pequenas e uniformes.
Por cada 100 g de legumes adicione uma colher de
sopa de agua.
Cozinhar alimentos com o automatico de 4. Regular o programa. — Pdgina 38
programas 5. Depois de concluido o programa, mexa uma vez
1. Pesar o alimento. mais os alimentos.
Necessita do peso para regular o programa. 6. Para equilibrar a temperatura, deixe os alimentos re-
2. Coloque o alimento num recipiente adequado para pousar mais 5 e 10 minutos. ,
micro-ondas e cubra com uma tampa. Os resultados de cozedura dependem da qualidade
3. Adicione a quantidade de agua de acordo com a in- e da composi¢ao dos alimentos.

dicac&o do fabricante na embalagem.

10.6 Programa de cozedura combinado
Com o programa de cozedura combinado combina o micro-ondas e o grelhador.

Programa Alimento Recipientes Faixa de peso em kg

P08 Soufflé congelado, até 3 cm de altura  aberto 0,40-0,90

Cozinhar alimentos com o programa de 3. Cologue o alimento num recipiente adequado para

cozedura combinado micro-ondas, resistente ao calor e ndo demasiado

1. Retire o alimento da embalagem. grande. o

2. Pesar 0 alimento. 4. Regular o programa. — Pdgina 38 N

Necessita do peso para regu|ar 0 programa. 5. DepOIS de COﬂC!UIdO o .pI’OgI'ama, para equll|lbl’al' a

temperatura, deixe o alimento repousar mais 5 a
10 minutos.

11 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacées base

Aqui encontra uma vista geral das regulacGes base e das definicbes de fabrica. As regulacdes base dependem das
caracteristicas do seu aparelho.

Regulacao Selecdao  Significado

{ Som das te- = Jn Ligar e desligar o som das teclas.

clas = JFF Nota: O som das teclas permanece ativo com start e stop.

¢ Modode de- dED Ativar ou desativar o modo de demonstragéo.

monstracao Nota: O aparelho esta desligado. Pode utilizar as teclas e o visor, as teclas ndo funci-

onam. O modo de demonstracao é util principalmente para os agentes comerciais.
' Definigdo de fabrica (pode divergir consoante o tipo de aparelho)

11.2 Alterar a regulacao base 2. Prima start,
s , . v No visor esta a piscar o valor atual.
Requisito: O aparelho esta desligado. 3. Regule o valor desejado através da zona de regula-
1. Manter start e stop premidos durante alguns segun- cao.
dos. 4, Para assumir a regulacédo base, prima start,
v O visor mostra a primeira regulacao base. 5. Para abandonar a regulacao base, prima stop,
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6. Mudar para a regulagdo base £ com a zona de re-
gulacéo.

7. Para editar a regulacado base, prima start,

v No visor acende a selecao regulada.

8. Regule o valor desejado através da zona de regula-
céao.

9. Para assumir a regulacdo base, prima start,

10. Para abandonar a regulagédo base, prima stop.

11. Para abandonar o menu da regulacao base, prima
de novo stop.

Dica: E possivel alterar a regulagdo em qualquer mo-

mento.

11.3 Alterar o tempo de duracao do sinal
sonoro

Quando o seu aparelho se desliga, ouve um sinal so-

noro. Pode alterar o tempo de duracéao do sinal.

» Prima start durante cerca de 6 segundos.

v A duracao do sinal alterna entre curta e longa.

v O aparelho assume a duracdo do sinal e exibe a
hora.

11.4 Acertar a hora

Nota: Depois da ligacédo a corrente ou de uma falha de
energia soa um sinal e no visor surgem varios zeros.
Pode demorar alguns segundos até soar um novo si-
nal e poder acertar a hora.

Requisitos

Ouve-se um sinal.

No visor aparece 12:00.

A lampada indicadora por cima de ®© acende-se.
Acerte a hora através da zona de regulacéo.

Prima ©.

N—= ===

11.5 Ocultar a hora

Para reduzir o consumo em standby do seu aparelho,
pode ocultar a hora.
1. Prima ©.
2. Prima stop,
Para voltar a visualizar as horas, volte a premir .

12 Limpeza e manutencao

Para que o seu aparelho se mantenha durante muito
tempo operacional, deve proceder a uma limpeza e
manutencao cuidadosa do mesmo.

12.1 Produto de limpeza
Utilize apenas produtos de limpeza adequados.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques

elétricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

ATENCAO!

Produtos de limpeza inadequados danificam as super-

ficies do aparelho.

» Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abra-
Sivos.

» N&o utilizar produtos de limpeza com elevado teor
de élcool.

» Na&o utilizar esfregdes de palha-de-aco ou esponjas
abrasivas.

» Nao utilizar produtos de limpeza especiais para lim-
peza a quente.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de
limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,
se as instrucdes de limpeza os recomendarem para
a peca em causa.

Panos esponja novos contém residuos resultantes da

producao.

» Lavar bem 0s panos esponja novos, antes de os uti-
lizar.

Consulte nas instrugcdes de limpeza individuais que
produtos de limpeza sdo adequados para cada uma
das superficies e pecas.
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12.2 Limpar o aparelho

Limpe o aparelho conforme especificado, para que as
diferentes pecas e superficies ndo sejam danificadas
devido a uma limpeza errada ou a produtos de limpe-
za inadequados.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Durante a utilizacdo, o aparelho e as pecas que po-

dem ser tocadas ficam quentes.

» Recomenda-se que tenha cuidado, para evitar tocar
em elementos de aguecimento.

» Criancgas novas, com menos de 8 anos, tém de ser
mantidas afastadas.

A\ AVISO - Risco de incéndio!

Os restos de comida soltos, gorduras e molhos de as-

sados podem inflamar-se.

» Antes de utilizar, remova a sujidade grosseira do in-
terior do aparelho, dos elementos de aguecimento
e dos acessorios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

O vidro riscado da porta do aparelho pode rachar.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspa-
dores metalicos afiados para a limpeza do vidro da
porta do aparelho, pois podera riscar a superficie.

1. Observe as indicacdes relativas aos produtos de

limpeza. — Pdgina 40

2. Respeite as indicacdes relativas a limpeza dos
componentes do aparelho ou de superficies.
3. Salvo indicagéo contraria:

- Limpe os componentes do aparelho com uma
solugédo quente a base de detergente e um pano
multiusos.

- Seque com um pano macio.



12.3 Limpar o interior do aparelho

ATENCAO!
Uma limpeza incorreta pode danificar o interior do apa-
relho.

>

Nao utilize spray para fornos, produtos abrasivos ou
outros produtos limpa-fornos agressivos.

. Observe as indicacdes relativas aos produtos de

limpeza. = Pdgina 40

Limpe com solucdo quente a base de detergente
ou agua e vinagre.

Em caso de forte sujidade, utilize um produto limpa-
fornos.

Utilize o produto limpa-fornos apenas com o interior
do aparelho frio.

Dica: Para eliminar odores desagradaveis, aqueca
uma chavena de agua com alguns gotas de sumo
de limao durante 1 a 2 minutos com poténcia maxi-
ma de micro-ondas. Para evitar uma ebulicao retar-
dada, coloque sempre uma colher no recipiente.
Limpe o interior do aparelho com um pano macio.
Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

Limpar o prato rotativo

1.

2.
3.

4.
5.

Observe as indicacodes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 40

Retire o prato rotativo.

Limpe o prato rotativo com uma solugdo quente a
base de detergente e um pano multiusos macio.
Secar com um pano macio.

Volte a colocar o prato rotativo.

Certifiqgue-se de que o prato rotativo encaixa corre-
tamente.

12.4 Limpar a frente do aparelho

ATENCAO!
Uma limpeza incorreta pode danificar a parte frontal do
aparelho.

>

N&o limpe com limpa-vidros, com raspador metalico
ou com raspadores para vidros.

Para evitar corrosdo em frentes de aco inoxidavel,
remova de imediato manchas de calcario, manchas
de gordura, manchas de amido e manchas de clara
de ovo.

Nas superficies em ago inoxidavel, utilize um produ-
to de conservacao especifico para ago inoxidavel
para superficies quentes.

. Observe as indicagdes relativas aos produtos de

limpeza. — Pdgina 40
Limpe a frente do aparelho com uma solugcao quen-
te a base de detergente e um pano multiusos.

Nota: Podem ocorrer pequenas diferencas de cor
na frente do aparelho provocadas por diversos ma-
teriais, p. ex., vidro, plastico ou metal.

Em frentes de aparelho de aco inoxidavel, aplique
uma camada fina de produto de conservagao de
aco inoxidavel com um pano macio.

Os produtos de conservacao de aco inoxidavel po-
dem ser adquiridos junto da Assisténcia técnica ou
no comeércio especializado.

Secar com um pano macio.

Limpeza e manutencédo pt

12.5 Limpar o painel de comandos

ATENGCAO!
Uma limpeza incorreta pode danificar o painel de co-
mandos.

>

1.

2

3.

Nunca limpe o painel de comandos de forma a ficar
molhado.

Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 40

Limpe o painel de comandos com um pano de mi-
crofibras ou um pano macio humido.

Secar com um pano macio.

12.6 Limpeza dos acessorios

1.

2,

5.

Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 40

Amoleca os residuos de alimentos queimados com
um pano multiusos humido e solugcao quente a ba-
se de detergente.

Limpe bem os acessdrios com uma solugdo quente
a base de detergente e um pano multiusos ou uma
escova de limpeza.

Limpe a grelha com produto de limpeza para aco
inoxidavel ou na maquina de lavar loica.

Em caso de forte sujidade, utilize uma bobina de
aco inoxidavel ou um produto limpa-fornos.

Secar com um pano macio.

12.7 Limpar os vidros da porta

ATENCAO!
Uma limpeza incorreta pode danificar os vidros da por-

ta.
»

1.

2

3.

Nao utilize raspadores para vidros.

Observe as indicacoes relativas aos produtos de
limpeza. = Pdgina 40

Limpe os vidros da porta com um pano multiusos
humido e um produto limpa-vidros.

Nota: Sombras nos vidros da porta, semelhantes a
estrias, sédo reflexos luminosos da iluminacao do in-
terior do aparelho.

Secar com um pano macio.

12.8 humidClean

A assisténcia de limpeza é uma alternativa rapida inter-
calar a limpeza do interior do aparelho. A assisténcia
de limpeza amolece a sujidade através da evaporacao
de solucao a base de detergente. Depois disso é mais
facil remover a sujidade.

Regular a funcao de limpeza

1.

2

o

Nooas

©

Deite algumas gotas de detergente numa chavena
com agua.

Para evitar a ebulicdo retardada, coloque uma co-
Iher na chavena.

Coloque a chavena no centro do interior do apare-
Iho.

Regule a poténcia de micro-ondas de 600 W.
Regule um tempo de duracdo de 3 minutos.

Inicie o micro-ondas.

Decorrido o tempo de duragcdo, mantenha a porta
fechada por mais 3 minutos.

Limpe o interior do aparelho com um pano macio.
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9. Deixe secar o interior do aparelho com a porta
aberta.

13 Eliminar falhas

Peguenas anomalias no aparelho podem ser elimina-
das pelo proprio utilizador. Antes de contactar a Assis-
téncia técnica, consulte as informagdes sobre a elimi-
nacao de anomalias. Isto permite evitar custos desne-

cessarios.

A AVISO - Risco de ferimentos!

Reparacdes indevidas sédo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser reali-
zadas por técnicos qualificados.

» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assistén-

cia técnica.

13.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e diagndstico

O aparelho ndo funci-
ona.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

Faltou a alimentacéao elétrica.

» Verifique se a iluminagdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espaco estdo a fun-
cionar.

Falha de funcionamento

1. Desligue o disjuntor no quadro elétrico.

2. Volte a ligar o disjuntor apds aprox. 10 segundos.

v Se a anomalia tiver sido uUnica, a mensagem apaga-se.

3. Se a mensagem surgir novamente, contacte a Assisténcia técnica. No contacto deve in-
dicar com precisao a mensagem de erro.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 43

A porta ndo esta bem fechada.
» Verifique se ha restos de comida ou corpos estranhos presos na porta.

As refeicbes aque-
cem mais lentamente
do que anteriormen-
te.

Esta regulada uma poténcia do micro-ondas demasiado baixa.
» Regule uma poténcia do micro-ondas mais elevada. — Pdgina 36

Foi introduzida no aparelho uma quantidade de alimentos superior ao normal.

» Regule um tempo de duragdo mais longo.
Para o dobro da quantidade necessita do dobro do tempo.

Os alimentos estao mais frios do que o habitual.
» Vire ou mexa os alimentos de vez em quando.

O prato rotativo arra-
nha ou roga.

Existe sujidade ou corpos estranhos na zona do acionamento do prato rotativo.
» Limpe o aro de rodas e a cavidade no interior do aparelho.

O funcionamento do
micro-ondas & inter-
rompido.

O aparelho tem uma anomalia.
» Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

O aparelho nao esta
em funcionamento.
No visor surge o tem-
po de duracao.

A zona de regulacao foi acionada inadvertidamente.
» Prima stop.

Apds a regulagédo nao foi premido start,
» Prima start ou apague a regulacdo premindo stop.

No visor acendem-se
trés zeros.

Faltou a alimentacéo elétrica.

» Volte a acertar a hora.
— "Efetuar a primeira colocacdo em funcionamento”, Pdgina 35
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Avaria Causa e diagndstico

O visor apresenta um O modo de demonstracao esta ativado.
» Desativar o modo de demonstragao.

- "Regulagcbes base", Pdgina 39

Surge a mensagem € Erro no sistema automatico de abertura da porta.

3 no visor. Desligue o aparelho.
Aguarde 10 minutos.

Volte a ligar o aparelho.

ven-s

Se este erro ocorrer repetidamente, contacte a Assisténcia técnica.

14 Eliminacao

14.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminacdo compativel com o0 meio am-
biente, podem ser reutilizadas matérias-primas valio-
sas.

» Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimen-
tos atuais de eliminacéo, contacte o seu Agente Es-
pecializado ou os Servigos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em con-
formidade com a Directiva 2012/19/
UE relativa aos residuos de equipa-
mentos eléctricos e electronicos
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criacdo de um sistema de recolha
e valorizacdo dos equipamentos usa-
dos valido em todos os Estados
Membros da Unidao Europeia.

B

15 Assisténcia Técnica

Pode obter informacdes detalhadas sobre o periodo e
as condicdes de garantia no seu pais junto da nossa
Assisténcia Técnica, do comerciante ou na nossa pagi-
na web.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
numero de produto (E-Nr.) e o numero de fabrico (FD)
do seu aparelho.

Os dados de contacto da Assisténcia Técnica encon-
tram-se no registo de pontos de Assisténcia Técnica
€m anexo ou na nossa pagina web.

Este produto dispde de luzes da classe de eficiéncia
energética G. As luzes estdo disponiveis como pecas
de reposicéo e s6 podem ser substituidas por pessoal
especializado.

15.1 Numero do produto (E-Nr.) e numero
de fabrico (FD)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.) e o nimero de
fabrico (FD) na placa de caracteristicas do aparelho.
Encontra a placa de caracteristicas com os nimeros
quando abre a porta do aparelho.

€ Z

ENr: FD: ZNr
\ |

Type

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulacées adequadas, bem como
0s melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendacdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

16.1 Como proceder da melhor forma

Aqui ficara a saber como proceder, passo a passo, pa-
ra tirar 0 maximo proveito das recomendacoes de re-
gulacéo. Recebera indicacbes a respeito de muitas re-
feicdes, com informacdes e dicas, para uma utilizacéo
e regulacdo ideais do aparelho.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

Nota: As indica¢bes de tempo nas tabelas sdo valores
de referéncia e dependem da qualidade e das caracte-
risticas dos alimentos.

1. Antes da utilizacao, retire 0s recipientes de que néo
necessita do interior do aparelho.

2. Selecione um alimento a partir das recomendacoes
de regulacéo.

3. Cologue o alimento num recipiente adequado.
— "Recipientes e acessdrios adequados para micro-
ondas", Pdgina 35

4. Cologue o recipiente no prato rotativo.

5. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacbes de regulacédo.
Nas recomendacdes de regulacdo sdo indicados
frequentemente intervalos de tempo. Regule primei-
ro o tempo de duragdo mais curto. Se for necessa-
rio, prolongue o tempo de duracéo. Se nas tabelas
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estiverem indicadas 2 poténcias do micro-ondas e
tempos de duracao, regule primeiro a primeira po-
téncia do micro-ondas e tempo de duracgao e, apos
o sinal, a segunda.
Dica: Caso pretenda confeccionar quantidades diferen-
tes das indicadas nas tabelas, regule aproximadamen-
te o dobro do tempo de duragao para o dobro da
quantidade.

16.2 Sugestoes para descongelar e aquecer

Tenha em atencéo estas sugestdes para obter bons
resultados ao descongelar e aquecer.

Preocupacao Dica

16.3 Descongelacao automatica

O seu aparelho permite-lhe descongelar alimentos ul-
tracongelados.

Descongelar alimentos

1. Cologue os alimentos congelados num recipiente
aberto sobre o prato rotativo.
Pode cobrir partes sensiveis, como, p.ex., pernas e
asas de frango ou rebordos gordos de assados
com pequenos pedacos de folha de aluminio. A fo-
Iha n&o pode tocar nas paredes do forno.

2. Inicie o funcionamento.
A meio do tempo de descongelacao pode retirar a
folha de aluminio.

3. Nota: Da descongelacao de peixe e aves resultam

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento deve es-
tar descongelado, quente
ou cozinhado.

Regule um tempo de du-
racdo mais prolongado.
Quantidades maiores e
0s cozinhados com uma

liquidos.

O liquido tem de ser retirado ao virar os alimentos
e, em caso algum, deve ser usado ou entrar em

altura maior necessitam
de mais tempo.

= V4 mexendo o alimen-
to de vez em quando.
Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa e um tempo de
duragdo mais longo.

Regule uma poténcia
do micro-ondas mais
baixa.

No caso de quantida-
des grandes, vire va-
rias vezes o produto a
descongelar.

Regule uma poténcia

do micro-ondas mais

baixa.

= Regule um tempo de
duracao mais curto.

= Tape o alimento.

Adicione mais liquido.

No fim do tempo de dura-
¢ao, o alimento nao deve
estar demasiado quente =
nos bordos, mas deve es-
tar pronto no meio.

Apos o descongelamen- =
to, as aves ou peixe nao
devem estar apenas cozi-
dos por fora e ainda con- =
gelados por dentro.

O alimento ndo deve ficar =
demasiado seco.

Descongelar com micro-ondas

contacto com outros alimentos.

4. Pelo meio, vire ou mexa os alimentos uma ou duas
vezes.

Vire pedacos grandes varias vezes.

5. Para que a temperatura se equilibre, deixe os ali-
mentos descongelados repousar a temperatura am-
biente durante cerca de 10 a 20 minutos.

No caso das aves, pode retirar as miudezas. A car-
ne pode ser processada, mesmo que uma pequena
parte no centro esteja congelada.

Observe as recomendacodes de regulacao para descongelar alimentos ultracongelados com o micro-ondas.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracao
ondas em W em min

Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 800 1. 180 1. 15

sem 0Sso 2. 90 2.10-20

Carne de vaca, vitela ou porco inteira, come 1000 1. 180 1. 20

sem 0SSO 2. 90 2.15-25

Carne de vaca, vitela ou porco inteira, com e 1500 1. 180 1. 30

sem 0SSO 2. 90 2.20-30

Ao virar, separar as partes descongeladas.

Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.
Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
Remover a embalagem por completo.

© ® N O o A W N -

Separar os pedacos de bolo uns dos outros.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
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Alimento Pesoemg Poténcia do micro-  Tempo de duracéo

ondas em W em min
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 200 1. 180 1.2’
ou fatias 2. 90 2.4-6
Carne de vaca, vitela ou porco em pedagos 500 1. 180 1.5
ou fatias 2. 90 2.5-10
Carne de vaca, vitela ou porco em pedacos 800 1. 180 1. 8’
ou fatias 2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 200 90 10*
Carne mista picada®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Carne mista picada®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Aves ou pedacos de aves® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Aves ou pedagos de aves® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filete de peixe, posta de peixe ou fatias de 400 1. 180 1.5
peixe® 2.90 2.10-15
Legumes, p. ex. ervilhas 300 180 10-15
Fruta, p. ex. framboesas® 300 180 7-10°
Fruta, p. ex. framboesas® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Manteiga, descongelar’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Manteiga, descongelar’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pao inteiro 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
P&o inteiro 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
g:%olos, Secos, p. ex., bolos de massa batida® 500 90 10-15
Bolos, secos, p. ex., bolos de massa batida® 750 1. 180 1.5
o 2. 90 2.10-15
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 500 1. 180 1.5
cheesecakes® 2. 90 2.15-20
Bolos, suculentos, p. ex., bolos de fruta, 750 1. 180 1.7
cheesecakes® 2. 90 2.15-20

' Ao virar, separar as partes descongeladas.

Congelar os alimentos o mais espalmados possivel.

Retire a carne ja descongelada.

Virar varias vezes o alimento.

Separe as partes descongeladas.

Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

Remover a embalagem por completo.

Descongele apenas bolos sem cobertura, natas, gelatina ou creme.
Separar os pedacos de bolo uns dos outros.

© 0 N o g » W N

16.4 Aquecer
O seu aparelho permite-lhe aguecer alimentos.

Aquecer alimentos

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.
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A AVISO - Risco de escaldadela!

Ao aquecer liquidos, pode ocorrer uma ebulicédo retar-

dada. Ou seja, o liguido pode alcancar o ponto de

ebulicdo sem que surjam as tipicas bolhas de vapor.

Aconselha-se cuidado ao agitar o recipiente, ainda que

ligeiramente. O liquido quente pode subitamente deitar

por fora e salpicar.

» Ao aquecer, coloque sempre uma colher dentro do
recipiente. Assim, evita a ebuligdo retardada.

v X

Aquecer alimentos ultracongelados com micro-ondas

ATENCAO!

Em caso de contacto entre 0 metal e a parede do inte-

rior do aparelho, surgem faiscas que podem danificar

o aparelho ou destruir o vidro interior da porta.

» O metal, p. ex., a colher dentro do copo, tem de fi-
car afastado, pelo menos, 2 cm das paredes do in-
terior do aparelho e do interior da porta.

1. Retire a refeicdo pronta da embalagem e coloque
num recipiente adequado para micro-ondas.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

3. Cubra os alimentos com uma tampa adequada,
com um prato ou com pelicula especial para micro-
ondas.

4. Inicie o funcionamento.

5. Entretanto va virando ou mexendo varias vezes os
alimentos.
Os varios ingredientes podem ter tempos de aque-
cimento diferentes.

6. Controle a temperatura.

7. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe
0s alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-
tos a temperatura ambiente.

Observe as recomendacgdes de regulagédo para descongelar e aquecer alimentos ultracongelados com o micro-on-

das.

Alimento Pesoemg Poténcia do micro- Tempo de duracgao
ondasem W em min

Menu, refeicdo confeccionada, refeicao pron- 300 - 400 600 8- 11

ta com 2-3 componentes

Sopa 400 600 8-10

Guisado 500 600 10-13

Fatias ou pedacos de carne com molho, 500 600 12-17"

p. ex., carne de vaca estufada

Pratos de forno, p. ex., lasanha, cannelloni 450 600 10-15

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa’ 250 600 2-5

Acompanhamentos, p. ex., arroz, massa’ 500 600 8-10

Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 300 600 8-10

cenouras®

Legumes, p. ex., ervilhas, brocolos, 600 600 14 -17

cenouras®

Espinafres com natas* 450 600 11-16

Adicionar um pouco de liquido ao alimento.

AW N =

Cozinhar o alimento sem adicédo de agua.

Ao mexer, separar 0os pedacos de carne uns dos outros.

Adicionar um pouco de agua, cobrindo o fundo do recipiente.
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Observe as recomendacdes de regulacdo para aguecer com micro-ondas.

Alimento Quantidade Poténcia do micro- Tempo de duracao
ondas em W em min

Bebidas' 200 ml 800 2-3%°

Bebidas' 500 ml 800 3-42°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 50 ml 360 aprox. 0,5%°

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 100 ml 360 aprox. 1°°¢

Comida para bebés, p. ex., biberdes de leite* 200 ml 360 1,5%8

Sopa, 1 tigela 200 g 600 2-3

Sopa, 2 tigelas 400 g 600 4-5

Menu, refeicdo confeccionada, refeicdo pron- 350 - 500 g 600 4-8

ta com 2-3 componentes

Carne com molho’ 500 g 600 8-11

Guisado 400 g 600 6-8

Guisado 800 g 600 8- 11

Legumes, 1 dose® 150 g 600 2-3

Legumes, 2 doses® 300 g 600 3-5

Colocar uma colher no copo.

Nao aquecer demasiado as bebidas alcodlicas.
Verificar, de vez em quando, o alimento.

Aquecer comida para bebés sem tetina ou tampa.
Agitar sempre bem o alimento depois de aqguecer.
Verificar sempre a temperatura.

Separar as fatias de carne umas das outras.
Adicionar um pouco de liquido ao alimento.
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16.5 Cozinhar
O seu aparelho permite-lhe cozinhar refeicdes.

Cozinhar refeicoes

/A AVISO - Risco de queimaduras!

Os alimentos aquecidos emitem calor. Os recipientes

podem ficar quentes.

» Use sempre uma pega de cozinha para retirar 0os
recipientes ou acessorios do interior do aparelho.

1. Verifique se o recipiente cabe no interior do apare-
Iho e se o prato rotativo se deixa rodar sem impedi-
mentos.

— Para os assados, utilize uma forma alta.
— Para soufflés ou gratinados, utilize um recipiente
grande e raso.

2. Distribua os alimentos de forma plana no recipiente.

Cozinhar com micro-ondas

. Ao cozinhar com micro-ondas, cubra os alimentos

com uma tampa adequada, com um prato ou com

pelicula especial para micro-ondas.

— Ao grelhar, ndo cubra os alimentos.

- Na combinagdo de micro-ondas e grelhador, ndo
cubra os alimentos.

. Coloque o recipiente no prato rotativo.

— Ao grelhar, cologue a grelha sobre o prato rotati-
vo. Sem pré-aquecer.

. Inicie o funcionamento.
. Para permitir que a temperatura uniformize, deixe

os alimentos aquecidos repousar durante 2-5 minu-

tos a temperatura ambiente.

— Antes de cortar, deixe a carne repousar 5-10 mi-
nutos.

- Deixe os soufflés e gratinados repousar 5 minu-
tos no aparelho desligado.

Dica: Para espetadas de peixe ou de legumes utilize
sempre espetos de madeira.

Alimento Quantida- Acessodrios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Frango inteiro, fresco, 1200 g Recipiente fe- 600 - 25-30 Virar ap6s metade do tem-
sem mildos chado po.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Pedacos de frango, 800 g Recipiente 360 “— 30-40 Colocar com a parte da pe-
p. ex., quarto de fran- aberto le virada para cima. Nao vi-
go + re o alimento.
Grelha
Asas de frango, mari- 800 g Recipiente 360 “v 15-25 Nao vire o alimento.
nadas e congeladas aberto
+
Grelha
Carne de porco sem 750 g Recipiente 360 v 40-50 Vire o alimento 1 a 2 ve-
courato, p. ex., ca- aberto Zes.
chaco
Fatias de toucinho cercade Grelha 180 v 10-15 -
8 fatias
Rolo de carne picada 750 g Recipiente 1. 600 1. - 1. 20-25 Cozinhar o alimento aberto.
aberto 2. 360 2. v~ 2. 25-35 A altura maxima do alimen-
to é de 6 cm.
Peixe, p. ex., filetes 400 g Recipiente 600 - 10-15 Adicione ao alimento um
aberto pouco de agua, sumo de li-
mao ou vinho.
Filete de peixe, grati- 400 g Recipiente 360 v 10-15 Descongelar previamente o
nado aberto peixe ultracongelado.
Espetadas de peixe  4-5 unida- Grelha 180 v 10-15 Utilize espetos de madeira.
des
Soufflé, doce, 1000 g Recipiente 360 v 30-35 A altura maxima do alimen-
p. ex., soufflé de re- aberto to é de 5 cm.
queijao com fruta
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 v 30-35 Polvilhar o alimento com
dimentado a base de aberto queijo. A altura maxima do
ingredientes crus, alimento é de 5 cm.
p. ex., massa gratina-
da
Soufflé, salgado con- 1000 g Recipiente 360 v 30-40 A altura maxima do alimen-
dimentados a base aberto to é de 4 cm.
de ingredientes cozi-
dos, p. ex., gratinado
de batata
Sopas, gratinadas, 2-4 tige-  Recipiente - v 15-20 -
p. ex., sopa de cebo- las aberto
la
Legumes, frescos 250 ¢g Recipiente fe- 600 - 5-10' Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Legumes, frescos 500 g Recipiente fe- 600 - 10-15' -
chado
Espetadas de legu- 4-5 unida- Grelha 180 “wv 15-20 Utilize espetos de madeira.
mes des

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.
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Alimento Quantida- Acessorios Poténcia Tipode Tempo de Notas
de do micro- aqueci- duracao
ondas mento em min
emW
Batatas 250 ¢g Recipiente fe- 600 - 8-10" Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 500 g Recipiente fe- 600 - 11-14" Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Batatas 750 g Recipiente fe- 600 - 15-22" Corte os ingredientes em
chado pedacos do mesmo tama-
nho. Por cada 100 g adici-
one 1 a 2 colheres de so-
pa de agua. Va mexendo o
alimento de vez em quan-
do.
Arroz 125 ¢ Recipiente fe- 1. 1. - 1. 5-7 Adicione o dobro da quan-
chado 900 2. - 2. 12-15 tidade de liquido.
2. 180
Arroz 250 g Recipiente fe- 1. 1. - 1. 6-8 Adicione o dobro da quan-
chado 900 2. - 2. 15-18 tidade de liquido.
2. 180
Torrar previamente 2-4 fatias Grelha - v 1.2 lado -
pao de forma 2-4
2.° lado
2-4
Gratinar pdo de for-  2-6 fatias Grelha - v 7-10 O tempo de duragéo varia
ma em funcéo da cobertura.
Fruta, compota 500 g Recipiente fe- 600 - 9-12 -
chado
Doces, p. ex., pudim, 500 ml Recipiente fe- 600 - 6-8 Mexer bem de vez em

instantaneo

chado

quando o pudim, 2 a 3 ve-
zes, com o batedor de cla-
ras.

' Mexer cuidadosamente, de vez em quando, o alimento.

16.6 Refeicoes de teste

Estas visdes gerais foram elaboradas para institutos de ensaio, a fim de facilitar a verificacdo do aparelho de acordo
com a norma EN 60350-1:2013 ou IEC 60350-1:2011 € a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cozinhar com micro-ondas

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracéao Nota
ondas em W em min

Gemada com leite, 750 g 1. 360 1.12-17 Coloque uma forma de pirex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sobre o prato rotati-

VO.
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Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao Nota
ondas em W em min
Pao-de-16 600 8-10 Cologue uma forma de pirex de
@ 22 cm sobre o prato rotativo.
Rolo de carne picada 600 20-25 Colocar uma forma de pirex no

prato rotativo.

Descongelar com micro-ondas
Recomendacdes de regulacdo para descongelar com micro-ondas.

Alimento Poténcia do micro- Tempo de duracao Nota
ondas em W em min

Carne 1. 180 1.5-7 Cologue uma forma de pirex de
2. 90 2.10-15 @ 22 cm sobre o prato rotativo.

Cozinhar em combinacao com micro-ondas

Alimento Poténcia do mi- Tipo de aqueci- Tempo de dura- Nota
cro-ondas mento ¢ao em min
em W
Gratinado de batata 360 “v 35-40 Cologue uma forma de pirex de

@ 22 cm sobre o prato rotativo.

17 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

17.1 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca

quando montar o aparelho.

= SO com uma montagem especializada e
em conformidade com as instru¢cdes de
montagem, pode ser garantida a segu-
ranca durante a utilizacdo. O instalador é
responsavel pelo funcionamento correto no
local de montagem.

m Examine o aparelho depois de o desemba-
lar. Se forem detetados danos de transpor-
te, ndo ligue o aparelho.

® Remova a embalagem e as peliculas auto-
colantes do interior do aparelho e da porta
antes da colocacao em funcionamento.

= Nunca retire a pelicula transparente no in-
terior da porta.

m Observe as fichas de montagem para a
instalacdo de acessorios.
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m Os moveis de encastrar tém de ser resis-
tentes a temperaturas até 90 °C e as fren-
tes dos moveis adjacentes até 65 °C.

= Nao monte o aparelho atras de uma porta
decorativa ou porta de movel. Ha risco de
aguecimento excessivo.

m Realize os trabalhos de recorte no movel
antes da colocagao do aparelho. Remova
as aparas. A fungao dos componentes
eléctricos pode ser prejudicada.

m Os aparelhos apenas podem ser ligados
por técnicos concessionados. A garantia
cessa em caso de danos provocados por
uma ligacao incorreta.

/A AVISO - Risco de ferimentos!

As pecas que ficam acessiveis durante a
montagem podem ter arestas afiadas e origi-
nar ferimentos de corte.

» Use luvas de protecéao

/A AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacao de extensdes do cabo elétrico e

de adaptadores ndo homologados é perigo-

sa.

» Nao utilize cabos de extensao ou tomadas
multiplas.



17.2 Ligacao elétrica

Para a ligacao elétrica do aparelho em seguranca, res-
peite estas indicacdes.

/A AVISO - Risco de choque elétrico!

Instalacdes indevidas s&o perigosas.

» A instalagcdo de uma tomada ou substituicdo de um
cabo de ligacédo sé pode ser feita por um eletricista
credenciado, respeitando as normas aplicaveis.

» Ligue o aparelho apenas a uma tomada de contac-
to de protecao, devidamente instalada.

» Se, apds a montagem, a ficha deixar de estar aces-
sivel, tem de existir do lado da instalacdo um inter-
ruptor omnipolar com uma distancia minima entre
0s contactos de 3 mm. A protecdo contra contacto
tem de estar garantida na montagem.

17.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

17.4 Moveis embutidos

Aqui encontra as indicacdes relativas a montagem se-

gura.

ATENCAO!

Aparas podem influenciar o funcionamento de compo-

nentes elétricos.

» Realize os trabalhos de recorte no mével antes da
colocacao do aparelho.

» Remova as aparas.

A altura minima de montagem é de 850 mm.
O armario de embutir ndo deve possuir um painel
traseiro por tras do aparelho.

= As ranhuras de ventilacdo e as aberturas de aspira-
¢do ndo podem estar tapadas.

= Os moveis de encastrar tém de ser resistentes a ca-
lor até 90 °C e as frentes dos mdveis adjacentes
até 65 °C.

Instru¢cbes de montagem pt

17.5 Medidas de montagem no armario
vertical

Respeite as medidas de montagem e as distancias de
seguranca no armario vertical.

~600 __ 35—l

H_wc’ RYRY,

17.6 Preparar o armario vertical

1. Determine a espessura da parede do movel. ©)
A espessura da parede esta atribuido um valor x.
2. Nota: O valor x corresponde a distancia do furo in-
ferior da chapa de ligacao ao fundo do mdvel em-
butido.

Aparafuse a chapa de ligacdo no armario vertical.
@)
Nessa ocasido, preste atencao ao valor x averigua-

'\ '

w
\n

/«gx»/

x=140)(x=147)(x=154

17.7 Montar o aparelho

1. Fixe os espacadores no aparelho de acordo com a
espessura da parede.

o0

17 16

»‘ ‘¢ »‘ ‘4-

liglhy
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2. Nota:
Nao entale nem dobre o cabo de ligacao.

Coloque o aparelho no armario e empurre-o para a
direita.

3. Aparafuse o aparelho até que este esteja alinhado
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ao centro.

Verifique a distancia relativamente aos aparelhos
adjacentes.

r—— ]

—

min. 3mm -»

A

=
|
-
————

(eXe)

_—— I

A distancia aos aparelhos adjacentes deve ser

3 mm, no minimo.

Remova a embalagem e as peliculas autocolantes
do interior do aparelho e da porta.
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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akOAouOec uttodeitelc
aopaAeiag.

1.1 Fevikeg umodei&eiq

® AIoGBGOTE TPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONVieg.

m QuAGETE TIC 0ONnYiec KABWC Kal TIC
ANPOdOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XPNon n vio TOV EMTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITITWON
(NUIAC KOTA TN HETAPOPA.

Acdahieia el

1.2 Xprion cUNPWVX LIE TOV OKOTTIO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC Xwpic dIC. e mepimrwon

{nuIV Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Kaveva OIKaiwPa eyyunong.

MOVO pe Tn 0woTr TOTTOBETNON CUUPWVA e

TIC odnyiec TormoBeTNoNC diaodaAileTal N

aodaieia KoTa TN XpNnon. O eykoTaAoTATNG

eival utreuBuvoc yia TNV ayoyn AeiToupyia oTn

Beon TomoBETNONC.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynNTwV Kal
POPNUATWV.

B KOTW omo emThpnon. EmBAeneTe TIC
ouvTopecg dIadIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlakoT.

® 3TO OTITI KOl O TTAPOPOIEC EPAPLOVEC
OTIWC T.X.: 2€ Koudivec yIa UTTOANAOUC o€
KOTOOTAPOTA, ypadeia Kal GAMOUC
EUTTOPIKOUC TOMEIC, OTOl OYPOTIKO KTHHOTA,
ard meAaTeC oe Eevodoxeia Kol OGAMEC
OIKIOTIKEC EYKOTOOTOOEIC, OTO bed and bre-
akfast.

B pexpl eva uyoc armo 4000 m movw amo TNV
emdavela TNG 6GAdcoaC.

AUTH N OUOKEUN QVTOTTIOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eivau eva mpoiov TnG
opadac 2, katnyopia B. Ouada 2 onuaivel,
OTI ONUIOUPYOUVTAI PHIKPOKUPOTO UE OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwy. Karnyopia B
dnAwvel, OTI N OUOKEUN €ival KATGAMNAN via
OIKIOKI XxPnon.

1.3 MepPI0PICHOG OPADAG XPNOTWV

AUTH N OUOKEUN PTIOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oMo 8 ETWV KOI GVW KOl Ao
TPOOWTIA LE PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EAAEIYN
EUTIEIPIOG KOI/N YWWoNg, av emBAETOVTaAI N
EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKO e TNV AoDOAN
XPNonN TNC CUOKEUNC KOl EXOUV KOTOVONOEI
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO QUTH.
Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV Pe TN
OUOKeUn.

O kKaBapIlopodC Kal N ouvThpnon amod To
XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV
amo maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTA.

KpatdaTe o maudid ToU €ival KATW TwV 8 eTwV
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.
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el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To aTmOONKEUPEVD OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO

avodAeyouv.

» Mn dulayeTe TOTE EUPAEKTO QVTIKEILEVDL
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal KAmvog, TTPETEl
VO amrevepyoroinbei n ouoKkeun 1 va
TooBNxBei To dIc oo TNV MPida Tou
PEUPOTOC KOl VO KPOTNOei N TOPTO KAEIOTH,
yIO VO OBN0ETE TIC EVOEXOUEVWE
eudaviCopevec dAOyec.

To uttoAeippoTa doynTwv, TO AITTOC Kail O

XUPOC OTIO TO YNTO UTTOPOUV VO avadAeyouv.

» [Tpiv oo TN ASITOUPYIO AMOUGKPUVETE TN
XOVTPN pUTavon ammo TOV XWPEO
HOVEIDEUOTOC, TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO KOl
oo To eEQPTHHATO.

H umepBeppavon TNG OUCKEUNG PTTOPEI va

TTPOKOAEDEI DWTIA.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE TN OUOCKEUN TTIOW
QO pIa OI0KOOUNTIKN TTOPTO N TTOPTO
VvTOUAQTIOU.

A\ MPOEIAOMNOIHEZH - Kivuvog

EYKaUpaTog!

Kata Tn didpkela TNC Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kal To eEapTHUOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTO.

» AwoTe TPOooXN, VIa TNV amoduyn TNS
emadnC e To OEPUAVTIKO OTOIXEIL.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIEI
VO KPATIOUVTOI HOKPIG OO TN OUCKEUN.

Ta e€apTnuoTa 1 T HAYEIPIKG OKEUN

(eoTaivovTal TIAPO TTOAU.

» ATTOUOKPUVETE TOL KAUTA POYEIQIKA OKEUN N
eCOPTNUOTO OTIO TO XWPEO HOYEIPEUOTOC
TTAVTOTE PE HIa TAOTPA Koudivag.

O1 oTpoi TOU OIVOTIVEUPOTOC UTTOPOUV VOl

avadAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO

HOYEIPEUOTOC.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OTTO
QUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTOl GoynTA.

» AvVOIyeTe TTPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNC
OUOKEUNG.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

epaTiopaTog!

Ta mpooITd pepn/eEapThuaTa (EOTAIVOVTAI

TTOAU KOTG TN AeIToupyia.

» MnVv OKOUUTIOTE TTOTE TO KOUTA pepn/
eCapTnuoTa.

» KpoTdare Ta maidid HOKPIA.

Kot To Gvolyuo TG TTOPTOC TNG OUOKEUNG

utmopeil va e€eABel KauTog aTpog. O aTuog,

avaAoya pe TN Beppokpaoia, e daiveTal.

» AVOIiyeTE TTPOCEKTIKG TNV TTOPTG TNC
OUOKEUNC.

» Kparare Ta maidid HakpIa.

Me To vepOd OTOV KOUTO XWPO HOYEIPEUOTOC

ptmopei va dnuioupynBei KauTtoc udpaTuoC.

» Mn xUveTe TTIOTE VEPO LEOO OTOV KAUTO
XWPO HOYEIPEUATOC.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

To yPOTOOUVIOPEVO YUGAI TNC TTOPTOC TNG

OUOKEUNC PTTOPEI VO payioeEl.

» Mn XPNOILOTIOIEITE 1I0XUPO KOBAPIOTIKO
TPIYIPOTOC N KOPTEPEC PETAMIKES EUOTPEC
yIa ToV KaBapiopo Tou TCopIoU TNG TTOPTOC
TNG OUOKEUNG, emeldr) PUImopei Vo
YOOTOOUVIOOUV TNV €MdAvela.

O1 pyevteoedec TNC MOPTAC TNC OUOKEUNC

KIVOUVTOI KOTO TO GVOIYUO KOl TO KASIOILO TNG

TTOPTAC KOl PTTOPEI VO HAYKWOEITE.

» MnVv QMAQVETE TO XEPIO OOIC OTNV TIEPIOXN
TWV HEVTEOEDWV.

O1 pwyueg, Ta BpauopaTa n ol Bpavoelc OTov

YUGAIVO TieploTpedopevo OioKo eival

eMKIivOUVEC.

» Mn xTunGTe TOTE TOV EPIOTPEDOUEVO DiOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeTaxelpi(eoTe TIPOOEKTIKA TOV
neploTpedopevo dioko.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

Mia xaAoopevn HOVWON ToU KOAwdiou

ouvdeonc eival emkivouvn.

» Mn depveTe moTe TO KaAwdIO ouvdeong oe
eMadr YE KOUTA PJEPN OUOKEUWV N TTNYEC
BeppoTNTOC.

» Mnv adpnvete oTe To KoAwdIo ouvdeong
o010 OIKTUO va £pBel oe emadn pe axpneEec
HUTEC N KODTEPEC OKUEC.

» Mnv ToOKICeTE, un OouvOAiBeTE N LN
HETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO OUVOEDONC OTO
diKTuO.



/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoduiiag!

To moudId umopei var TeEpAcOUV TO UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG MOV OTO TO KEDOAI ) VO

TUANIXTOUV O’ auTG Kol v TTaBouv aodulia.

» KpaTdTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO
TOo MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKO OUOKEUOIOIOG.

To moudid Pummopei va eIoTIveUooUV 1 VAo

KOTOTTIOUV HIKOG KOUUOTION KOl £€TOI VO TTAOOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO TO!
maidIa.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKPAO
KOUUATIO

1.5 ®oUpPVvOoC HIKPOKUHUKTWV

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ 2HMANTIKEZ
YMNOAEIZEIZ A>SOAAEIAY KAl ®YAA=TE TI>
A TTEPAITEPQ XPHZH

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xpron TNG CUOKEUNG eival

eMKivOUvVN KAl UTTOPEi Vo TIPOKOAEoE! CNUIEC.

Mo Tapadelypo UmopouVv va avadAeyouv ol

(eoTeC MAVTODAEC, Ta (EOTAO OOKOUAGKION g

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUO KOI HETG OO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd ) POUXD YE TN
ouoKeun.

» Mn CeoTaiveTe OTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopPwWV 1 dNUNTPICKWY, 0hoUyYAPIa, UYPX
TovIG KOBopIopoU Kol TTOPOUOI PE TN
OUOoKeun.

» XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO VIO TV
TTOPOIOKEUN GayNTWV KOl TTOTWV.

Ta TPOdIUG KOOWE KOl O CUOKEUQOIEC KOl T

OKeun TOUC UTopPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe TIOTE TPOPIUG OE
ouokeuaoiec dlaThpnong BepUoKPAOIaC.

» Mn {eoTaiveTe TTOTE XWPIC EMITHENON
TPOdIUO 0 OKeUN Ao MAACTIKO, XOPTi
GMO eUPAEKTON UAIKO.

» Mn puBpileTe TOTE PIG TTOAU pEYOAN
BaBpuida 10XU0C ) TTOAU peyGAo XpOvo
HIKOOKUUOTWYV. [MpooavaToAioTeiTe oTO
OTOIXEio 0e auTeC TIC 0dnyiec Xprong.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIUG 0TOV GOUPVO
LIKQOKUUGTWV.

» Mnv &emaywveTe 1 (eoTAveTe TTOTE TPODIUO
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTTWC TI.X.

Acdahieia el

WWHI, Je TTOAU uWnAn 10XU 1 XxpoOvo
HIKOOKUUGTWV.
To AadI daynTou pmopei va avadAeyei.
» Mn CeoTaiveTe MOTE PHOVO TOU TO AGDI
daynTou oToV GOUPVO HIKPOKUHUOTWV.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

Ta uyp& 1 GANa TPODILO 0 OPIXTA KAEIOHEVD

OoKeUn PTmopei va eKpayouv eUKOAQ.

» Mn (eoTOVETE TTOTE UYPA N OGANG TPOPILC OE
oPIXTG KAEIOpEVO OKeUN.

A\ TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eyKauparog!

Ta TpOdIHa pe OKANPO KEAUPOC 1 TTIETO

UTTOPEI VO EKPOYOUV KOTA TN SIGPKEID, OAAG

KOl UETA OO TO (EOTOHO.

» Mn pavelpeUueTe TOTE QUYQ OTO KEAUDOC N
un CeoTaveTe TOTE OPIXTOBPOAOUEVO QUYL
oTO KeAUdOC.

» Mn payelpeueTe TTOTE OOTPAKOEION N
HOAGKOOTPOKO.

> & TIEPITTWON TNYOVNTHV QUYWV N GUYWV OE
TTOTAPI, TOUTIOTE TTPONYOULEVWE TOV KPOKO.

> e TepinmTwon TPOdIpWY pe okAnpn dAouda
M TETOQ, OTIWC T.X. HNAQ, VTOUATEC, TTIOTATEC
N AOUKQVIKO, UTTopei To KEAUDOC Vo OKGOEL.
Mpiv To CeoTapa TpumaTe TN GAouda 1) TNV
TETOA.

H Beppotnta oTIC Bpedikec Tpodeg dev

KOTOVEUETOI OLOIOHOPDO.

» Mn CeoTaiveTe TOTE BpedIikeC TPODEC HEC
o€ KAeloTa Ooxeia.

» ATTOPOKPUVETE TTAVTOTE TO KOTIOKI I TO
BnAaoTpo.

» MeTd TO (EOTAPO KOUVATE I OGVOKOTEUETE
TTAVTOTE KOAQ.

» EAeyxete Tn Beppokpaoia, mpoTou va dobei
n Toodr oTo maudi.

Ta Ceotd paynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETOl

HUTTOPOUV TOl HOYEIPIKG OKeUn va (eoToBoUvV

TTOAU.

» ATOLOKPUVETE TO UOYEIQIKG OKeUN 1) T&
eCOPTNHUOTO OTIO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
TTAVTOTE PE pIO TMAOTPA Koudivag.

2€ TIEPITITWON OEPOOTEYWC KAEIOPEVWYV

Toodipwy, UTTOPEl VoI OKOOEI N OUOKEUQOIO.

» [1pooEXeTe TAVTOTE TG OTOIXEIQ TTAVW OTN
OUOKeUOoia.

» Bydadlete Ta daynTd MAVTOTE PE TAOTPEC
Koudivog ammo ToV XWPO HAVEIPEUOTOC.
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el Aodoieia

Ta mpooITa pepn/eEapThuaTa (eOTAIVOVTOI

TTOAU KOTG TN AeIToupyia.

» Mnv OKOUUTIGTE TIOTE TO KOUTS pepn/
eCopTnuoTa.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

H pn evdedelyuevn xpron TNG CUOKEUNC eival

emkivouvn. MNa mapadelyua ol

uTTePBepUaOpEVEC TTAVTODAES, TO

uTIEPBEPUAOUEVO HOEIAGPIO OTTOPWV N

dNUNTPIOKWY, OPOUYYAPIa, UYyPd TTaVIA

KOOOPIOPOU Kol GANG TTOPOLIOIO JTTOPOUV VO

odnNynoouv 0g eyKAUPATO.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd 1 POUXD UE TN
OUOKeUn.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TTAVTODAEC, HAEIAGPIO
omopPwV N dNUNTPIOKWY, 0DOUYYAPIA, UyPd
TTOVIG KAOOPIOUOU KOl TTOPOUOIT PE TN
ouoKeun.

» XpnNOIYOTIoIEITE TN OUOKEUN YOVO VIO TNV
TTOPOOKEUN GayNTWV KAl TTIOTWV.

/A MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog
{epaTiopaTog!
KoTd TO (EOTOPO UYPWV PTTOPET var TTOOKANBEI
emBpaduvon Tou Bpaopou. AuTO onuaivel, OTI
N 6epUOKPOoIa BPAOUOU EMTUYXAVETAI, XWPIC
Vo EUPaVIOTOUV Ol TUTTIKEC GUOTANIOEC OTHOU.
2UVIOTOTOI TIDOOOXN OKOWN KOl O€ TIEPITITWON
eAGXI0TNC POVO avoKivnong Tou okeuoucg. To
KOUTO UypO pmopei Eadvika va Bpaoer Kol Vo
mTOINOEL.
» Kot 10 (EoTOO TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVQ
KOUTGAI peoa oTo okeuog. Etol epmodideTa
n emBpaduvon Tou Bpacuou.

v’ X
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

TPXUHXTIOHOU!

To akaTOAMNAO pOyEIPIKO OKEUOC PTToPEl VOl

pavioel. Ta payelpika okeun amo mopoeAavn

KO KEPOPIKO UANIKO UTTOPEI VO €XOUV TTOAU

HIKPEC TPUTIEC OTIC AGBEC KOI OTON KATIAKIO.

Miow oo AUTEC TIC TPUTIEC UTIAPXEI EVOC

KEVOC XWPOC. H uypaoia TTou exel e1o0Xwpnoel

OTOV KEVO XWPO PTTOPEi vor omaoel To

HOVEIDIKO oKeun.

» XpnolyotoleiTe HOVO PayeIpIKG oKeun,
KOTOANAG VIO HIKPOKUUOTAL.

2Keun Kol Ooxeio atmo YETAAO 1 OKeun pe

HETOAAIKN OIoKOOUNON UTTOPOUV OE TIEPITITWON

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKPOKUPGTWY VO

odnynoouv otn dnuioupyia omvenpwv. H

OUOKEUN KaTaoTpeEDETA.

> e TIepImTwon Kabapng Aeitoupyiog
HIKPOKUPATWY PN XPNOILOTIOISITE TTOTE
HETOAMIKG DOXEIa.

» XpnolyotoleiTe HOVO OKeUN KATOAMNAG yIaK
HIKQOKUUOTO ] TOl HIKOOKUUOTO O€
ouvOUQIoUO PE evav TPOTTIO YNOIPOTOG.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivduvog
nAekTpomAngiag!

H ouokeun AeiToupyei ye uwnAn Toon.
» Mnv adaipeoeTe MOTE TO TIEPIBANUO.

/A MNPOEIAONOIHEH - Kivduvog cofapnc

BA&BNG yix TNV uyeia!

O avenmopkng KaBapIopog umopei va

KOTOOTPEWEI TNV eMPAVEIR TNG OUOKEUNG, VO

peliwoel TN O1pkela (wNG Kol va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KATOOTAOEIC, OTTWC VIO

mopadelyua dIapPOr EVEPYEINC HIKPOKUUOTWY.

» KoBopileTe TOKTIKG TN OUCKEUN Kal
OTTOUOKPUVETE OUEOWC TG UTTOAEIUUOTO TWV
TOOPIPWV.

» KpaTaTe TOV XWPO LOYEIPEUOTOC, TNV TTOPTO
KOl TOV OVOOTOAEQ TNC TTOPTOC TTAVTOTE
KaBopa.

- "Kabapiouoc kai ppovtida”, Zerida 67
Mn AeIToupyeiTe TOTE TN OUOKeEUN, OTAV N
TTOPTO TOU XWPOU HOYEIPEUATOC EXEl UTTOOTEI
dnuia. Mmopei va e€eABel evepyela
HIKPOKUUOTWV.

» Mn xOonNOIUOTIOIEITE TTIOTE TN CUOKEUN, OTOV N
MOPTO TOU XWPOU PAYEIPEUOTOC N TO
TTAGOTIKO TIAQIOIO TNC TTOPTOC €XOUV UTIOOTEI
¢nuia.

» AvoBEeTETE TNV EMOKEUN PYOVO OTO TUNHO
e&umnPETNONC TIEAGTWV.



2TIC OUOKEUEC XWPIC KAAUPUO TTEPIBANUOTOC

eEEPXETAI EVEPYEID PIKQDOKUUOTWV.

» Mnv adaipeite TOTE TO KOAUPUO
ePIBANUOTOC.

> >e TIEPITITWOoN €PYOOIV CUVTAPNONG N
ETNIOKEUNG KOAEOTE TNV UTTNPECION TEXVIKNG
eutnPETNONG TTEAGTWV.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amo¢uyn UMIK®WV ZnHIwV

2.1 levik&

MPOZOXH!

OTav BpiokeTal vepd OTOV KAUTO XWPEO HOYEIPEUATOC,

dnuioupyeiTal UdPATUOC. AOYw TNG GAGYNG TNG

Beppokpaoiog Prmopolv va MpokUWouv CnUIEG.

» Mn xUveTe TTOTE VEPO PECO OTOV KOUTO XWPEO
HOYEIPEPOTOC.

H uypaoio 0TOV XWPO HAVEIDEPATOC VIO TIHPOTETOUEVO

XPOVIKO O10i0Tnua, odnyei oe diGBpwon.

» MeTta amd KAOe poayeipepa, okouttideTe TO
OUPTTUKVWUCI.

» Mnv amoBnkeleTe uypd TPODILO YIOk HEYOAN XPOVIKN
OIAPKEIO OTOV KAEIOTO XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Mnv amoBnkeleTe Kaveva GaynTd OTOV XWPEO
HOVYEIPELOTOC.

To KPUWHO TOU XWOEOU LOYEIPEUOTOC PE QVOIXT TNV

TOPTG TNG CUCKEUNG, UTTOPEI, UE TO TTEQOOLIO TOU

XOOVOU, VO XGAXOE! TIC YEITOVIKEC TTPOOOWEIC TWV

VTOUAOTTIGV.

» MeTa amd pio AeIToupyia e upnAEG BepUOKPOOIEC
OPVETE TOV XWPO UAVEIPEUTTOC VO KPUWVEI HOVO,
OTaV gival KAEI0TOG.

Mn HOyK®VETE TITTOTG OTNV TTOPTO TNC OUCKEUNG.
Movo peTd ammo pIa AeIToupyia pe TTOAU uypaoio
OPrVETE TOV XWPO UAVEIPEUTATOC VO OTEYVWVEI PE
QVOIXTH) TTOPTO.

H xpnon Tng mOPTOC TNG CUOKEUNG WG KABIoUO N

empavela evomdOeong, UMoPEel Vo TTPOKAAEDE! {nNuIdtt

oTnv MOPTO.

» Mnv K&OeoTE, PNV KPOTIEOTE I PN 0TNPEiCeoTe ammd
TNV MOPTO TNG CUOCKEUNC.

2.2 ®oUpPVOC HIKPOKUHKTWV

Mpooexete auTeC TIC untodeielg, OTav XpnolporoleiTe

ToV GOUPVO HIKPOKUPATWV.

MPOZOXH!

Ed&v akouptoel HETOAO TTAVW OTO TOIXWHUOTO TOU

XWPOU POyEIpEPOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

pITopel va poKoAEoouv ¢nuId OTN OUOKEUN 1 VO

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TAUI TNC TTOPTAC.

» Evo HETOAMIKO Oua, TT.X.TO KOUTGAI OTO TIOTNPI,
TIPETIEl VO OTTEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OTd Tal
TOIXWHOTO TOU XWPOU HAYEIPEPOTOC KOl TNV
£0WTEPIKN TAEUPA TNC TTOPTOG.

To dAOUPIVEVIC UTTOA OTN OUCKEUN PTTOPEI Vo

ONUIOUPYAOOUV OTIIVONPEG. 2TN CUCKEUN TIPOKOAOUVTOI

¢NUIEC Pe TN dnuIoupyial NAEKTPIKWY OTIIVORPWV.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE GAOUUIVEVION UTTOA OTn CUOCKEUT.

H AelIToupyia TNG CUOKEUNC XWPIC daynTd OTOV XWEO

payelpepaToc odnyei oe umepPoOPTWON.

» Mnv &ekivnoeTe TIOTE TOV GOUPVO PIKPOKUPATWY
XWPIC GoynTA.OTOV XWPO pavelpeuaToc. EEaipeon
armoTeAel piot ouvtopn SOKIUN Hoyeipikou OKeUoUC.

Al

v | X

H TToAOTIA S10d0oXIKA TTAEOOKEUH OTTO TTOTI-KOPV

HIKOOKUPGTWY HE HIG TTOAU HEYGAN 10XU HIKPOKULGTWY,

prmopei va odnynoel oe nuId TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC.

» MeTall TwV TapaoKeUuwv adriveTE TN OUCKEUN VO
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTITOL.

» Mn pubuileTe TTOTE pIak TTOAU peyaAn 10xXU
HIKQOKUUGTWY.
Xpnoipotoleite To MoAU 600 W.
TomoBeTeiTE TN CAKOUAX TIOTI-KOPV TTAVTOTE TTAVW OE
EVOl YUGIAIVO TTIGTO.

Me Tnv adaipeon Tou KOAUUUATOC TTPOKOAEITal (NIt

oTNV TP0PodOCIC HIKPOKULGTWY.

» Mnv adaipeoeTe TTOTE TO KOAUPPO TNG TPod0odOsIag
HIKQOKUUATWY OTOV XWPO HOVEIPEUATOC.

H amopdkpuvon Tne diadavouc pepBpavng omod Tnv

£0WTEPIKN TMASUPG TNG MOPTOC TPo&evel NUIG oTNV

TOPTO TNC OUOKEUNC.

» Mnv amopokpuveTte ToTe TN dladovn pepBpdvn armd
TNV €0WTEPIKM TTAEUPG TNG TTOPTAC.

To uypd TIOU €I0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNG,

prmopei va mpokoAeoel CNPIG OTOV UNXOVIOUO Kivnong

Tou TreploTpedoOuEVOU DioKOU.

» [Moapatnpeite TN SIGDIKOCIO LOYEIPEUOTOG.

» Pubpifete mpWTA pIo cUVTOPOTEPN BIGPKEID KOI EGV
gival amapaiTnTOo, EMUNKUVETE TN OIGPKEIC.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TN OUCKEUN TIOTE XWPEIC
eploTpedOpevo dioKo.

To akaTGAMNAO okeloC pmopei va odnynoel oe (NUIEC.

» KaTd Tn Xpron Tou YKPIA 1) TNG cuvOuaopEVNC
ASITOUPVYIOG HIKPOKUHUATWY XPNOILOTIOIEITE HOVO
OKeUn, TTOU QVTEXOUV OTIC UYNAEC BepUOKPaOieC.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 AMOOUPOI CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiac eival GINKG TTPOC TO TTEPIBANOV

KGOl ETTOVOXONOILOTIOIOUUEVA.

» AmooUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €id0oC.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Av okoAouBnoeTe auTeC TIC UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN 00¢
Ba KoTavaAwvel AiyoTEPO PEUUO.

AvoiyeTe TNV TTOPTG TNC CUOKEUNG KOTA TN OIAPKEIX

NG AeIToupyiag, 600 To dTVATO AIYOTEPO.

= H OeppoKpaoion OTOV XWPO HAYEIDEPATOC
dloTNPEITOI KGI N cUoKeun dgv TTPETIE VO
emavodepudvel.
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ATokpUWTE TNV WPG OTNV eToIpoTNTA (Standby).

= H ouokeun oTtn AeiToupyio ETOINOTNTOC €EOIKOVOLEI
EVEPVEIDL.

Znueinon:

H ouokeun xpeldleTal:

= 3TN AeIToupyia pe evepyoroinuevn o0ovn evdeifewy,
TO péyioto 1 W

= 3TN ASITOUPYIO e arevepyoToinuevn oBovn
evoeiewv, TO peyioto 0,5 W



Nvoplpio el

4 Tvwpipix

4.1 Nedio xeIpicpOU

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAeg TIC
AEITOUPYIEC TNG CUOKEUNC 00C KOl AapBaveTe
TTANPOPOPIEC VIO TV KOTAOTAON AEITOUPYIOG.
Znueinon: Avahoya e Tov TUTIO TNG OUOKEUNG UMopPEl
Vo OIGPEPOUV Ol ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TI.X. XPWHO
KOl OXNUOL.

90 180 360

600 900 kg

stop v start
| | ——0
MAAKTEO VIO TO QUTOPOTO AUTOPOTO GVOIYUCG TNC TTOPTOC.
AVOIYHO TNG TTOPTOC
MNedia adhc EmAoyr ASITOUPYIOV.
Meploxn PUBHIcEWY PUBpIon TNC GPAC, TN SIAPKEIOG 1 TOU QUTOUATOU
OUCTAUOTOC TTPOYPOUUATWY.

0606vn evdeifewv Eudavion TnC 0pac f TNC SIAPKEIOG.
Nedix adng P EmMAOYr TOU QUTOUOTOU GUGTAHOTOG
Ta media adng eival euaiodnTec oTnV adn emPpaveled. TTOOYPOUUATWV.
Mo va emMAEEETE PIa ASITOUPYIQ, TIOTAOTE EAGDP TTAVW kg EmAoyr) Tou B&poug ota
OTO QvTIOTOIXO OUUBOAO. TTPOYPQULATO.
90-900 EmAoyr) TNC 10XUOC HIKPOKULGTWY OF v EmAoyn Tou YKpPIA.

W. ® PUBuion n epddvion TNC wPOC.
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el ECopTthuata

start Ekkivnon Tng AeiToupyiag.

M EmAoyr) TNG AeIToupyiog pvriung
(Memory).

stop AlokoT ) OTAUGTNUO TNG
AeiToupyiag.

al Avolyuo TNG TOPTOC TNG OUOKEUNC.

MNepioxn pubpicswv

Me Tnv Tepioxn pubuicewv OMACETE TIC TIHEG PUBUIONG,
mou Oeixvel n 0Bovn evdeiewv.

H meploxn pubuioewv AeiToupyei OTIWC EVag TPOXOC. Mo
va OAGEETE pia puUBPIoN, oUPETE TO OAKTUAO TTIPOC TO
aploTepd 1 mpoc Ta 0. Ooo ypnyopoTEPT OUPETE TO
OAKTUANO, TOOO YPNYOPOTEPD TPEXEI O TPOXOC. VI VO
OTOUOTNOETE TNV TTEPIOXN PUOUIONG KOI VO TTAPOAGRBETE
TNV aKPIRN PUBUIoN, TOTHOTE TTAVKW eAAdPA.

4.2 TpOTTOI YNoiNATOC

MANKTPO YIX TO QUTOHXTO KXVOIYHX THG TTOPTAG
OTav ot oeTe TO TTAAKTPO VIO QGUTOUOTO GVOIYUG TNG
OPTOC, OvVoiyel N TOPTG TNG CUOKEUNG. MmopeiTe vo
avoi&eTe evTeAWC TNV TOPTO TNG OUCKEUNG HE TO XEP!.
Ymodeigeiq

= 3¢ TepimTwon pIog I0KOTING ToU PeEUOTOC 08
AeITOUPYEI TO QUTOPOTO GVOIYUO TNC TTOPTOGC.
Mmopeite va avoiéeTe TNV TOPTA TNC CUOKEUNG PE TO
XEPL.

= Otav avoifete TNV TOPTA TNC CUOKEUNC KATA TN
SIdpKEI TNC AeIToupyiag, OTAUOTA N ASIToupyia.

m  OT1av KAeioeTe TNV MOPTA TNG CUOKeEUNC, de ouvexidel
auTopaTa N Aeitoupyia. IMpemel va EeKIVoeTe TN
AeIToupyia.

= OTOV N CUCKEUN €ival OTeveEPYOTIOINUEVN VIX
HEYOAUTEPO XPOVIKO SIGOTNUA, avoiyel N TOPTA TNG
OUOKEUNC e KabuaoTepnon.

Edw Ba Bpeite pio emMOKOTNON TWV TEOTIWY YNOIUOTOC. AGUBAVETE OUCTACEIC OXETIKA UE TN XPNON TwV TPOTIWV

YnoipoToG.
ZUupBoAo ‘Ovopx Xpnion
90-900 MikpoKUpOTO ZeMAYWHO, poveipepa r) (EOTAUG GayNTWV KO UYPWV.
v KpIA Wnolipgo oyKpaTtev daynTwy.
>uvduaouevn = WHoIUO OOUDAE KOl OYKPOTEV.
AeiToupyia pe ® PoOOKOKKIVIOPO GayNTwV.

HIKQOKUUOTO

4.3 AVEPIGTAPOCG PUENC

O aveploTNPoc YUéng evepyoTioIEiTal KOl
OTTEVEPYOTIOIEITOI O TIEPITITWON TTIOU XPEINCETA.

21N ASITOUPYIO HIKPOKUUGTWY O XWPEOC HOYEIPELOTOC
TTopopEVEl KoUoG. MapON auTd evepyoTIoIgiTal O
QVEUIOTAPOG YUENG.

Inueinon: O aveploTnpoc WUENG umopel va ouvexioel
VO ASITOUpPYEl, akOun Kol OTOV N CUOKeun gival [on
QTTEVEQYOTIOINUEVD.

4.4 ZUpPTTUKVOHX

KaTa To poyeipepa Umopei 0ToV XWPO0 POVEIPEUOTOC KAl
oTnV MOPTA TNC OUOKEUNC Vo epdavIOTEl CUPTTUKVWLIO.
H epdavion CUPTTUKVWUOTOC eival GUCIOAOYIKN Kol dev
ennpeddel apvnTIKG TN AeIToupyia TNG cuokeunc. MeTd
TO POVEIpEUX, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUA.

5 EExpTHMOTX

Xpnolgotoleite yvhoia e€apTtruaTa. Eival
TTPooapUOoPEVa 0Tn OIK OOC OUOKEUN.

EEapTipaTa Xpnion

>xapo B >XAPO VIO YNHOIPO OTO
VKPIA KOI OYKPOTEV
B 3XAPO WG EMPAVEIR
eVao0eonc yiot okeln
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Mpiv TNV mpwTN Xphon el

6 MMpiv TNV TPWTN XpPrion

EkTeAeoTe TIC pubpioeig yia TNV TowTN 6€on oe
AerToupyia. KabopioTe Tn CUCKEUN Kol To eEPTHHOTO.

6.1 EKTéAeon TNG MPWTNG B£ong o
AeiToupyia

EkTeAeoTe TIC puBpioeig yia TNV TowTN 6€on oe
AeiToupyio. KaBopioTe TN ouokeur| Kol Tot eE0PTAUOTO.
Znueiwon: MeTd Tn ouvdeon TOU PEUUOTOC N LETG OTTO
pia OIOKOTT PEUPOTOC NXel €va ofuo Kol oTnv 00dvn
evoeitewv epydavidovTal epIocoTeEPT PNdevIKa. Mmopei
Vo OICPKEDEI PEPIKG BEUTEPOAETITO, LEXPI VO NXNOEI EVal
TTEPAITEPW ONUG KO VO UTTOPEITE va pubpioeTe TNV WEA.

MNpoimoBéceiq

= Eva ofpo nxel.

® >Tnv 000vn evoeifewv epdaviceTar 12:00.

m H evdeikTiKr Auxvia mave oo 1o O avaBel.

1. Meow TnC TePIoXNC pubpioewv pubuioTe TNV WEA.
2. Marrote 1o O.

6.2 KaxBaxpIiopOg TNG CUGKEUNRG TIPIV TV

TPWTN XPAON

[MpoToU TTOPACKEUAOETE VIO TTPWTN GOPA UE TN CUOKEUN

eva daynTo, KOBOPIoTE TOV XWPO UOYEIPEUATOC KOl TO

eEapThUOTO.

1. BeBoiwbeite, OTI OTOV XWPO PAYEIPEUOTOC OE
BpioKOVTOI UTTOAEILHOTON CUOKEUGOIOG, EEQPTAHOTO 1
AAMO OVTIKEIUEVAI.

2. KoBapioTe TIC Aeiec emddveleg oToV XwPOo
HOYEIPEUOTOC PE VO LOAOKO, UYPO TTOWVI.

3. Mo vo amopoKpUveTE TN HUPWOIA TNG VEAC
OUOKEUNG, OKOUTTIOTE TOV GOEI0 XWPO HAYEIDEUATOC
pe CeoTO OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU THIATWV.

- "KaBapiouog Tou Xwpou ayeipeuatoc”, eAida
67

6.3 KaxBaxpIiopog TwV EEXPTNUHATWV

» KobopioTte T e€apTAPOTO KOAS pe SIGAUpO
QTTOPPEUTTAVTIKOU TATWY KOI €V HOAXKO TTOVi
KoBapIoUoU.

6.4 TormoB£TNON TOU MEPICTPEPOLIEVOU
diokou

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN OOC POVO LE TOTIOBETNUEVO
Tov TieploTpedOpevo dioKO.

1. TomoBetrioTe Tov KUAVOPIKO SakTUAIO [@] oTnV eooxn
OTOV XWPO HOVEIPEUATOC.

7

2. AodolioTe Tov TiepioTpedopevo dioko [b] aTov
pnxoviopo Kivnong €] otn péon Tou m&Tou ToU
XWPOU HOYEIPELOTOC.

3. EAeyETe, edv o mieploTpedOPevoC OIOKOC EiVal OWOTH
00GONOUEVOG.

Inueiwon: O mepioTpedOuevog dIoKog pmopel va

TIEPIOTPEPETOI TIPOC TG APICTEP 1 TTPOC Tot Oe&Ix.

7 BOOIKOC XEIPICMOG

7.1 BaOpideg 10XUOG HIKPOKUHKTWV

Edw Ba Bpeite pia emoKoOmNon Twv Baduidwy 1oxUoc
HIKQOKUPGTWY KOl TN XPnon Toug.

loxug Xprion

HIKpokKupaTwv o W

90 ZEMAYWHO euaiodnTwyv
daynTwv.

180 ZEMAYWHO PoynNTwV Kol
OUVEXION TOU UOVEIPEUTTOC.

360 Maeipepo KpEATOC Kol Waipiou
N ¢éoTapa euaiodNTwWv
daynTwv.

600 ZEOTOLO KOl poyeipea
doynTwv.

900 ZEOTOLO UYPWV.

Znueinon:

Mrmopeite va puBpioeTe TIC Babpidec 10xU0C
HIKQDOKUUGTWY VIO LI OpIopEVN OIGPKEIX:

= 900 W via 30 Aerréx

= 600 W via 60 Aerrt&x

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 AettTdr

7.2 IKEUN KOl EEXPTAHATH KAXTXAANAX Y1
MIKPOKUMOTO

Mo va BeppdveTe opoidopopda Ta daynTd 0og Kal I
VO UNV TTPOoKoAEoeTe {nNUIG OTn CUCEUN OCGC,
XPNOIUOTIOIEITE KOATAMNAGL HOVEIPIKO OKEUN KAl
eCapThuoTOL.

Znueiwon: [NpoTou XPNOoIUOoTIoINoETE OKEUN YIX
HIKOOKUUOTC, TIDOOEXETE TOL OTOIXEIOl TOU KOTOIOKEUOIOTT).
>e epimTwon opudIBoAiac ekTeAEoTE piak OOKIUA TWV
OKEUWV.
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el Boaoikoc xelpiopog

KoaT&AANAX VI HIKPOKUMOTX

ZKeln Ko eEapTipaTa Aoyog

>Kkeun amd UANIKO To HIKPOKUPOTO
ovOeKTIKO 0Tn BeppdTnTa  dIOTIEPVOUV QUTA TO
KOl KOTOAMNAO yiar UNIKA. To JIKpOKUPOTO
HIKOOKUUOTO: OeV KATAOPEPOUV T
= [UOA avOeKTIKG OTNn BepuoTnNTA
B YOAOKEPOUIKO UNKO okeun.
= [lopoehdvn
= AvOekTIKO 0Th

OePUOKPACIO TTACOTIKO
= [TANpwC educAwuevo

KEPAMIKO XWPIC

PWYLEG

MeTOMIKO
HOIXOIPOTIIpOUVA

Znueiwon: MNa va
omodUyeTE TNV
emBpaduvon Tou
Bpoopou, propeite va
XPNOILOTIOINOETE
HETOAIKO
HOIXOIPOTTIPOUVE, TILX. EVO
KOUTOINI HEOO OTO TTOTHPI.

MPOZOXH!

Edv akoupmmoel HETOAMO TTAV®W OTO TOIXWHOTO TOU

XWPEOU HOYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIIVONPEC, TTOU

PTTOPEl VO TIPOKOAECOUV (NUIG OTN OUOKEUN 1 VA

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva HETOAMIKO Oua, T1.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OTO T
TOIXWUOTO TOU XWPEOU HOYEIDEUOTOC Kol TNV
€0WTEPIKN TMAEUPA TNC TTOPTOG.

Mn KaXTGAANAX YIX HIKPOKUHOTX

Zkeun kai eEapTpaTa Aoyog

MeTOAMIKO OKeUn To pikpokupoTa Oe
dlamePVOUV TO PETAAAO.
Ta payntd CeoTaivovTal
eAdXIoTAL.

>Keun pe OloKOoUNoN
XPUOoOU 1) aonuiou

To HIKOOKUUOTO UTTOPOUV
VO KOTOOTPEWOUV TIC
OIOKOOUNOEIC XPUOOU N
aonuiou.

ZupBouAn: Otav o
KOTOIOKEUOGOTNC EYYUATO,
OTI TG OoKeun eivai
KOTOMNAQL VIO
HIKOOKUUGTO, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO
oKeun.

7.3 AOKIMN TWV OKEUWV YIX TV
KXTOXAANAOTNT& TOUG YIX MIKPOKUMOTX

EAeyETe Ta OKeUN yIa TNV KOTOAMNAOTNTA TOUC VIO
HIKQOKUUGTG pe pIo OOKIUN okeuwv. Movo og pia
QOKIUN OKEUWV ETITOETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOKEN
OTN ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY XWPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTicpaTog!

Ta mpooita pepn/eCapTrpara (eOTAIVOVTAI TTOAU KOO
TN AeiToupyia.

» Mnv GKOUUTIOTE TIOTE TG KAUTG PEPN/EEAPTHUOTAL.

» KpaTtaTte Ta moudid JoKPIA.
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1. TomoBetnoTe TO AdEI0 OKEUOC PHEOT OTOV XWPEO

HOYEIPEUOTOG.

2. ©¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTd 0N péyioTn 1oxU

HIKOOKUUGTWY.

3. ZekivnoTe Tn Aeiroupyia.
4. EleyEte apkeTec GOPEC TO OKEUOC:

— Otav TO HOyEIPIKO OKEUOC €ival KPUO 1 EXEl TN
OepUOKPTOIa TOU XepIoU, TOTE eival KATGANAO
yIG TOV GOUPVO HIKPOKULATWV.

— Otav TO HOyEIPIKO OKEUOC €ival KauTo N
onuioupyouvTal oTmvenpeg, dlakOWTe TN OOKIYNA
TOU pOyeIpIKOU OKeUoUG. To oKeuog eival
OKOTOAMNAO VIO TG HIKPOKUUOTO.

7.4 PUOMION TWV HIKPOKUPKTWV

NMPOZOXH!

H AeiToupyia TNC CUOKEUNG XWpPIC daynTd OTOV XWPO

payelpeparog odnyei oe utepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO HIKPOKULIGTWY
Xwpic daynTd.oTOV XWPO pavelpepaTog. ECaipeon
amoTeAel pio ouvTopn OOKIPN HOyeIpIKoU OKeEUOUC.

==

v | X

ZuppouAn: MNa va agiomoinoeTe 1IdAVIKA TN CUOKEUN
OO0, UTTOPEITE VO TTPOCAVATOAIOTEITE OTIC TTANPOdOPIEC
OTIC OUCTAOEIC PUBUIONG.

— "Eroi metuxaivel”, SeAida 70

1. Tpooete TIC uodeitelc aodaiesiac. — ZeAida 55

2. pooekte TIC UTTOOEIEEIC VIa TNV OTTOUYN TWV UNIKWV
dnuIwv. = 2eAida 57

3. MNMpooekTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TOL KOTOAMNAG VIO
HIKOOKUPGTO OoKeun Kol e€apThuoTa. — ZeAida 61

4. PubpioTe pe Ta MANKTPO TNV emMOUUNTH 10U
HIKOOKUUGTWY.

5. Me TnVv meploxn pubpicewv pubuiote TNV €mMOUPNTN
OIGPKEIQL.

6. Mo va EekivnoeTe TN AeiToupyia, TOTHOTE TO start,

H didpkela apxilel va ToEXEL.

OTav n didipkeia An&el, nxei eva onua. Mmopeite va

avoifeTe TWPO TNV TTOPTC TNC CUOKEUNG N VAl

TTOTNOETE TO stop, oTn cuvexela deixvel N CUOKEUN TNV

WPO.

Znueiwon: OTtav avoifete Katd Tn SIGPKEID TNG

AeIToupyiog TNV MOPTO TOU XWPEOU UAVEIPEUATOC, TO

HIKPOKUPOTO DIOKOTITOUV TN AEITOUPYION KOl OTOLOTOUV

Tn puBpiopevn pon Tou xpovou. OTav KAsioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU HAVEIPEUATOC, OUVEXICEl N ASITOUPYIOL.

< <

7.5 AAN\ayn TNG SIKPKEING

Mrmopeite va oMOEeTe ommoiadnmoTe oTiyur TN OIAPKEIC.

» Me Tnv miepioxn pubuioewv pubuiote TNV embupnTn
OIAPKEIQL.



7.6 Ailxkomn TNG AeIToupyiag

1. ToTroTe TO stop ] avoi&Te TNV TOPTA TNC OUOKEUNG.

v H evdelKTIKn Auxvia v oo To start avaBel.

2. Ta TN ouvexion Tng AeiToupyiog, KAeioTe Tnv TOPTO
TNC OUOKEUNC KaI TTOTHoTE TO start,

kpIA el

7.7 ZTOUATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [lamoTe dU0 GopPEC TO stop 1 avoi&Te TNV TOPTA KAl
TaTNOTE pIa Gopd Tostop,

8 TKpIA

Me To VKPIA UTTopEITE VO POOOKOKKIVIOETE 1) VO
YKPaTIVapEeTE T doynTd oac. To YKPIA UTTOPEITE Vo TO
XPNOIUOTIOINCETE HOVO TOU N OUVOUOGOUEVO HE T
HIKQOKUUOTOL.

8.1 PuBpion Tou YKpIA

1. Me mnv epioxn pubuioewv pubuioTe TNV embupnT)
SIdpKeIQL.

2. Ta va &ekivnoeTe Tn AeiToupyia, TTOTHOTE TO start,

H diaipkela apxidel va TpEXEL.

v Otav n ditipkeia An&el, nxel eva ofua. Mmopeite va
QVOIEETE TWPEO TNV TTOPTO TNC OUCKEUNG 1 val
TTOTHOeTE TO Stop, oTN ouvexela Oeixvel N OUCKeUn TNV
WPEO.

<

8.2 AAN\ayn TNG SIXPKEING

Mmopeite va aAageTe omoIadNTIOTE OTIVUN TN SIGPKEIQ.

» Me Tnv mepioxn pubpicewv pubpioTe TNV emOuuNT
dIGpKeIQ.

8.3 Aiakor TnG AeIToupyiag

1. MatnoTe TO stop 1) avoilTe TNV TOPTA TNG OUCKEUNG.

v H evdelKTIKn Auxvia Tave oo To start avaBel.

2. [1a TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TTOPT
TNC OUOKEUNC KaI TTOTHOoTE TO start,

8.4 ITAPATNHX TNG AEITOUPYIOG

» [loTroTe dUo GoPEC TO Stop 1) avoIETE TNV TTOPTO KAl
TTOTNOTE piot op&t ToStop,

8.5 Mikrokombi

Mo va peiwoete TN SIGPKEIO HOYEIPEPATOC, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO YKPIA 0 OUVOUOOUO pE
HIKOOKUUOTO.

PuOpion MikroKombi

1. TomoTe TNV 10XV pikpokupdrwy 90, 180 1) 360.

v H evleIKTIKN Auxvia TTAvVw OTTO TO TIATNUEVO TIANKTEO
avaRBer kol n 0bovn evdeitewv deixvel 1:00 AerTo.

2. T10TAOTE TO ww.

3. Me Tnv miepioxn pubpicewv pubuiote TNV emOupnT
OIdPKEIQL.

4. [ va EekivnoeTe Tn AeiToupyia, TTOTHOTE TO start,

H dicipkela apxiCel va TPEXEL.

v Otav n ditipkeia An&el, nxel eva ofua. Mmopeite va
avoifeTe TWPO TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG ) VA
TTOTNOEeTE TO Stop, 0TN ouvexela deixvel N OUCKeUnN TNV
WPO.

Inueiwon: Otav avoifete Katd Tn SIGPKEIA TNG

AeIToupyiog TNV MOPTA TOU XWPEOU HOYEIPEUATOC, TO

HIKOOKUpOTG OIOKOTITOUV TN ASITOUPYIOl KO OTOHOTOUV

TN pubuiopevn por) Tou xpovou. OTav KAeioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU UAVEIPEUATOC, ouvexilel N AeiToupyia.

9 Acitoupyix pviung (Memory)

Me Tn AeiToupyia pvAung (Memory) umopeite va
armobnkeuoeTe TN PUBUION VIa eval daynTO Kol Vo TNV
KoAEoeTe Eava ommoTednToTE.

SupBouAR: OTav TPOETOINACETE OUXVA Eval HayNnTO,
XpnolgotomoTe Tn AeiToupyia pvrung (Memory).

9.1 Amo6rkeuon TnG AEITOUPYixG HVAHNG
(Memory)

Inueinon:

®m  Aev Umopeite va omoBnkeuoeTe TTOMEG Babpuideg
I0XUOC HIKQOKUHATWY TN HIG HETG TNV GAAN.

®m Agv UTTOPEITE VO OTIOBNKEUOETE QUTOUOTO
TTPOYPAUUATO.

1. MNormhote To M.

v H evBeikTIKh Auxvia mévw amd to M avdBel.

2. PuBpioTe pe T MANKTPOL TNV €mMOUPNTH 10XV
HIKOOKUUGTWV.

v H evdeIKTIKN Auxvia TTavw ommd To TIANKTPO avapel Kol
n oBovn evoeiewv deixvel 1:00 AemTo.

3. Me Tnv meploxn pubpicewyv pubuioTe TNV emMOUPNTN
OIdPKEIQL.

4. >¢c mepinTwon Tou XpeldleTal, EMAEETE piot Ao TIC

ETMAOVEG:

- o va armoBnkeUoeTe TN ASITOUPYIO PVAUNG
(Memory) Kol va EeKIVAOETE OUEOCWGE, TTOTAOTE TO
start,

- T va omoBnkeuoeTe TN AeIToupyia UvAUNG
(Memory) kai vo pnv EekivioeTe, matriote To M.

v Otov n ocuokeun dev &ekivhoel, oTnv 08ovn
evoeifewv egdavileTal N WEG KAI N OUOKEUN
amobnkelel TN puduion.

9.2 Ekkivnon tng Aseitoupyiag (Memory)

Mropeite va EekIVOETE TO OMTOONKEUEVO TTPOYPOUUCK
TTOAU amAd. TommoBeTnoTe To daynTd OOC OTN CUCKEUN
Kol KAeioTe TNV TOPTO TNC OUCKEUNC.

1. Mamore To M.

v Epdavidovral ol amobnkeupeveg pubpioelg.

2. TatnoTe To start,

v Otav n didpkeia Aféel, nxel eva ofpa. Mmopeite va
QVOIEETE TWPO TNV TTOPTO TNC CUCKEUNG 1 VO
TIOTHOETE TO Stop, 0T cuvexela OeiXVel N CUOKEUN TNV
WPEO.
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9.3 AixkoT TNG AEIToUpyiag

1. ToamoTe TO stop ] avoifTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.

v H evdelKTIKn Auxvia TTave omod To start avaBel.

2. T Tn ouvexion TnG AeiIroupyiag, KAeioTe Tnv mopTa
TNC OUOKEUNC KOI TTOTHOTE TO start,

9.4 ITAXPATNHX TNG AEITOUPYIOG

» [lamoTe dUo Gopeg TO stop | avoiéTe TNV MOPTO KAl
TaToTE pIa Gopd Tostop,

10 Mpoyp&pUOTX

Me Ta TTIPOYPGLUOTO OOC UTTOOTNPICEI N OUOKEUN OOC
KOTA TNV TTOPCAOKeUr dIadOpwv daynNTwV KAl ETTIAEVE
QUTOPCTO TIC 1I0AVIKEC pubuicelc.

10.1 PUOuIon TOU MPOYPXUHATOC

1. EmAoyn mpoyp&uuaToq.

2. Mathote 10 [Pl TO0EC dopég, pexo! va Oeixvel n

0006vn evdeifewv Tov emBuunTd CPIBUO

TTPOYPAUUOTOC.

H evOeIkTIKN Auxvia mavw omd To [Pl avael.

MorrjoTe TO KA.

v H evdeikTikn Auxvia mave amo To K9 avapel Kai n
000ovn evdeifewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.

4. Me Tnv mIepioxn pubpiocewv, pubuioTe TO BAPOC TOU
daynTou.
OTav dev UTopeiTe Vo e10AyeTE TO GKPIREC BAPOC,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO B&POC TTPOC TG TTAVW I TTPOC
TO KOTW.

5. TNa va EekivhoeTe TN AeiToupyia, TTOTHOTE TO start,

H didpkeia Tpéxel dpavepd.

© <

<

6. OTov KOTG TN SIGPKEIG TOU TTPOYPAUUOTOC NXNOEl
eva onpa, avoiéte TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

- XwpioTe, avakoTewTe 1 yupiote 10 daynTo.
- KAeioTe TNV mOPTA TNG OUOKEUNG.
— T[latnoTe TO start,

v Otav n didpkela Anéel, nxel eva onpa. Mmopeite va
avoifeTe TWPO TNV TTOPTC TNC OUOKEUNG N VAl
TTOTNOETE TO stop, oTn ouvexela deixvel N CUOKEUN TNV
WPEO.

10.2 Aixkor TNG AEITOUpPYixG

1. [MoTAoTe TO stop | avoite TNV MOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeikTIKr Auxvia Tovw omd To start avaBel.

2. [a Tn ouvexion TNG AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNC OUOKEUNG KOI TIOTHOTE TO start,

10.3 ZTOU&TNUX TNG AEITOUPYIOG

» [lammoTe dUo PopeC TO stop 1| avoiéTe TNV MOPTO KOl
TaToTE pIa Gopd Tostop,

10.4 ZeMAYWHX HE TO XUTOPATO CUCTNHX TTPOYPAUHNATWV
Me 1o 4 TTIPOYPOULOTO EETTOYWHATOC UTTOPEITE VO EETIAVWOETE KPEDC, TTOUASPIKG KO Wi,

Mpoypappax daynTo ZKeuog MNepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipacg avoIXTO 0,20-1,00
PO2 KoppaTio KpeaTog OVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTOUAO, KOUUGTIO QVOIXTO 0,40-1,80
KOTOTTOUAOU
P04 Yopi avoIxXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX GAYNTWV HE TO XUTOUXTO CUCTNHX

TTPOYPXMHUATWV

1. AdaipgoTe T TPODIPO QMO TN OUCKEUOOIO.
Xpnoipotolfote TPODIUG TTOU £ival OTTOONKEUPEVA
enimeda Kal oe pepideg oTouc -18 °C.

2. Zuyiote Ta TPOPIUOL.
To B&pocg eival amapaiTnTO, VIO TN PUOUIoN TOU
TTPOYPAOUUOTOC.

3. TomoBeThoTe TO daynTd OE EVO KOTAMNAD yia
HIKpOKUPOTO, eminmedo okelog, T.X. eval YUGAIVO TTIOTO
N €va TGTO TTOPOEAGVNG.
Mnv TOTTOOETAOETE KOAVEVO KOTIGKI.

4. PubpioTe TO MPOYPOUUG. = ZeAida 64

64

5. Znueinon: Otov EEMayveTe KPEAG KAl TIOUAEPIKA

onuioupyeiTal uypo.

AdaIPEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOl O KUK
TTEPITITWON PNV TO EaVOXPNOIYUOTIOINOETE ) PNV TO
depeTe oe enadr) pe GANa TPOdIYAL.

6. XwpioTe Ta eMMed0 KOYPATIO KOI TOV KIJO HETOEY
TOUGC TIPIV OO TOV XPOVO NEepiog.

7. APNHOTE TO AMOWUYHEVD TOODIUT VIOl TV
e€l00ppOTNON TNC BEPUOKPTCIOC VO NPEUNOOUVY VIO

10 pexp! 30 AemtTd.

To peyGAa KOPUGTIO KOEATOC QMAITOUV HEYOAUTEPO
XPOVO NEEUIOG OO TO HIKPA. XTO TTOUAEPIKA
apaipeoTe TO evTOoBIa HETG TOV XPOVO NPEUIOGC.

8. EmnefepyoaoTeite MEPATEPW TO TPODILG, AKOUN KAl
OTOV TOL XOVTPO KOUUATIO KOEATOG £XOUV OKOUN
EVOV KOTEWUYHEVO TTUPNVO.



MpoypdpupoTo el

10.5 May€ipeX NE TO AUTOMKTO CUCTNHX TIPOYPAKHHATWV
Me Ta 3 TIPOYPALLOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO JayelpeyweTe pUJl, TTOTATEC ) AGXOVIKA.

Mpoypappa daynto TKeUog MNepioxn Ymodeigeig
B&poug oe
KIA&
P05 PUC pe KooKl 0,05-0,20 ® [0 TO pUQl XPNOILOTIOINOTE HIG HEYOAN, WnAN dopua.

Mn xpnoipormoinoete pUdl 08 CAKOUAX LIOYVEIDELOTOC.
MpooBbeoTe TN OIMAGCION PEXP!I TRIMAACIO TTOCOTNTOC
vepoU via k&Oe 100 yp. puliou.

P06 MoTdTec HE KOTTOKI 0,15-1,00 ® [0 BpoOTEC TATATES XWPIC PAOUDT, KOWYTE TIC
DPEOKEC TIATATEC OE HIKPA, OHOIOHOPDO KOUUGTIO.

® Ava 100 yp. BpooTeg MATATEG XWPIg dAouda

TTPOOOEOTE PIok KOUTOAIG vepO Kail Aiyo OAGTI.

PO7 AOXOAVIKO pe KooK 0,15-1,00 ®m ZuyioTe T PPEOKD, KOOOPIOUEVO AOXOVIKAL.
KowTe Ta Aaxovikd og opoIOPHOPdO HIKOG KOUUGTIO.
Avda 100 yp. Aaxavikd TTpooBEOTE PIG KOUTOAIG vePO.

Mayeipepa paynTwv HE TO XUTOPXTO CUCTHHX 4. PubuioTe TO POYPAUHO. — ZeAidar 64
TTPOYPAMHATWV 5. Otov 1o Mpoypapua Anéel, avakaTewe To dpaynto
1. ZuyioTe Ta TPOGILAL OKOUN pIO GOPO. .
To BAPOG €ival AMaPAITNTO, VIc TN PUBHIoN Tou 6. A¢norte Ta T0OILG yIG TNV €£1000POTINON TNG
TTPOYPAULOTOC. Beppokpaciag va npepnoouv akopn yia 5 péxpr 10
2. TommoBeTnoTe TO GayNTO OE EVA KATOMNAO via AeTITaL. , , ' '
HIKOOKUPOTON OKEUOG KOl KAEIOTE TO [E EVOl KOTTOKI. Ta O‘WOTS)\SOUO‘TG TOU HAYEIPEUATOG SEQDT&)VTGI Qammo
3. MpooBeaTe TNV TOCOTNTA vEPOU CUUGWVA e TO TNV TOIOTNTA KOl TN OUOTOON TWV TPOPMNHWY.

OTOIXEIO TOU KOTAOKEUOIOTN TTAVW OTN OUCKEUOIOIAL.

10.6 ZuVOUXGMEVO TIPOYPAHUHX HAYEIPEUATOC
Me To GUVOUOOUEVO TTPOYPOUUG HAVEIPEUATOC CUVOUACETE HIKPOKULIOTON KOI YKPIA.

Mpoypappax daynTod Zkeuog MNepioxn B&poug o€ KIAK
P08 SOUDAE KOTEWUYUEVOD, UEXP! 3 cm QVOIXTO 0,40-0,90
XOVTPO

Mayeipepax paynTwv e TO GUVOUXCHEVO 3. TomoBeTroTe TO TPOPGIUA 08 EVOl KOATGMNAO yIok
TIPOYPAHHX HXYEIPEPUATOG HIKQOKUUOTO, QVOEKTIKO OTN BEpUOTNTA Kail OXI TIOAU
1. AQQIPEOTE TA TPODIUO QMO TI CUOKEUGOIOL. USVO‘)}O OKeUOG. ,
2. ZuyioTe Ta TpOdINO. 4, lPueu|0Ts TO TIPOYPOHUO. — ZS/I\I(SO( 64 '

To BA&pOC eival amapaitnTo, Via TN PUBHIoN Tou 5. Otav 10 MEOYPAUHa ANEEl, APnOTE To TOODILG VIal

TOOYPAULOTOC. TNV €€100pPATNON TNG BEPUOKPOCIOG VO NPEUNOOUV

oKOuN via 5 pexpl 10 Aerro.
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11 BXOIKEC pudbuioEIQ

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BACIKEG PUOUIOEIC TNC OUOKEUNC OOC OTIC TTPOOWTTIKEC OOC OVAYKEG.

11.1 Emokomnon Twv Bacikwv pubpicswv

Edw Oa Bpeite pio emMOKOTNON TWV BOOIKWV pubuioewy Kol TwV pubuioewy epyooTaoiou. Or Baoikee pubuioelc

eCapTvTal amd Tov eEOTTAIOPO TNC CUOKEUNC OOC.

Pubuion Emloyl ZInpacio
1 Hxoc = On' Evepyormoinon Kol armevepyoroinon Tou NXOU TIAAKTOOU.
TANKTPOU = [FF Znueiwon: O fXoG MARKTPOU OTO start Kot Stop TOPOEVE! EVEPYACG.

2 Asiroupyia dEd
emideiEne

Evepyormoinon r) amevepyormoinon TG Aeitoupyiag emdeiEnc.
Znueiwon: H ouokeur) ival amevepyotoinuevn. Mmopeite va XpnoIUOTIOINCETE TA

TTANKTPO Kol TAV €vOelln, Ta TANKTPa Og Aeitoupyouv. H Aeitoupyia emdeing eivai
KUPIWC XPNOIUN YIO TOUC ePTOPOUC.

' PuBuioeIc epyooTaoiou (avAAOYQ PE TOV TUTTO TNG OUOKEUNC PTTOPE! Vo SIadEpouV)

11.2 AANAayn TNG BAOIKNG pUOMIONG

Mpolm60eon: H ouokeur gival ameveQYoTTOINUEVN.

1. KpoTroTe marnuévo To start Ko 1o stop yia pepIKa
OeuTepOAETITO.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV MpwTn BAOIKN
pubuion.

2. [NoTnoTe start,

v 2Tnv 0006vn evleifewv avaBoofrver n TPEXOUOO TIUN.

3. Me TnVv mreploxn pubpicewv pubuiote TNV emMOUPNTN
TIUA.

4. [1o vo TOPOAGRBETE TN BOOIKN PUOUIoN, TTATAOTE start,

5. Mo va eykartaheiyete TN Baoikn puduion, TATHOTE
stop,

6. Me TnVv reploxn pubpicewv Tep&oTe OTN BAOCIKNA
puBuion 2.

7. Mo va enefepyaoTeite TN BAOCIKN pUOUION, TIATOTE
start,

v 2Tnv 00d6vn evdeifewv avapel N pubuiopevn emAoy.

8. Me Tnv mepioxn pubpuicewv pubuiote TNV embupnTN
TIUA.

9. Mo vo MopoAGBeTe TN BOOIKA PUBUIoN, TTATAOTE start,

10. Mo vo eyKoToAeipeTe TN Baoikrh pubuion, moTHoTe
stop,

11. [0 va eyKoToAsipeTe TO JevoU BOoIKWY pubuioswy,
niatoTe Eovd stop,

ZuppouAn: Mmopeite va aMageTe omoTednmoTe TN

pubuion.
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11.3 AAAayn TNG SIKPKEIKG TOU CHUOTOG

OTOV N CUCKEUN OO OTIEVEPYOTIOIEITAI, AKOUTE £V

onua. Mmopeite va oMa&ete TN dIGPKEID TOU ONPOTOC.

» [lamnoTe To start repitou yia 6 OsUTEPOAETITO.

v H diGdpkela Tou onpoTog aMalel HeTa&U OUVTOUO KOl
TTOPOTETOUEVQ.

v H ouokeur mapoAapBaver Tn dIGEKEIN TOU ONUOTOC
Kol Ogixvel TV WPA.

11.4 PUOpIoN TNG WPAQG

Inueiwon: MeTd Tn oUvOeon TOU PEUUGTOC B LETG Omd
pia OI0KOTIN PEULIOTOC NXEl Eva Ofuo Kol oTnv 000vn

evoeitewv eudavidovral eplocoOTEPA PNdeVIKG. Mmopei
va OICPKEDEI PEPIKG DEUTEPOAETITO, PEXP! VO NXNOEI Eval
TEPAITEPW ONMO KOl VO UTTOPEITE VoL puBuioeTe TNV WPEO.

MNpolmoBoeiq

= Eva ofua nxel.

m >Tnv 06ovn evdeiewv eudavicetar 12:00.

® H evOeIkTIKN Auxvia mavw amo 1o O avdBel.

1. Méow TnC mepIoXNC pubpioewv pubuioTe TNV WPO.
2. Mamore 10 O.

11.5 AOKpuyn TNG WPAXS

Mo TN peiwon TNG KaTavaAwong OTNV KATAoTOoN
ETOINOTNTAC, UTTOPEITE VO GTTOKPUYETE TNV WEO.
1. Mamote o O.
2. [NoTtnoTe TO Sstop,
Mo OYO( epdavioeTe Eava TNV WPEA, TTOTHOTE EK VEOU
TO



KaBapiopodc kal ppovtida el

12 KaxOaxpiopog Ko ppovTidx

o0 vor TTAPOIEVET I CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&0TNUG ASITOUPVIKN), KaOopileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAIK& KXOXPIGHOU
XpnolyoToleiTe HOVO KATGAMNAG UAIKG KaiBapiopou.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiog!

Mia €10XwPNON UYPOCIOG UTTOPEl VO TIPOKOAEOE!

nAekTpomANEiaL.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE OUOKEUEC eKTOEEUONC ATHOU N
OUOKEUEC KaBapIopyoU uywnAnc meong, yio Vo
KoBapioeTe TN oUoKeun.

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU KOTOOTPEPOUV TIC

EMPAVEIEC TNG OUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVA I0XUPO QMOPPUTIAVTIKO N
UNIKG TRIYiPOTOG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE I0XUPA OAKOOAOUXO UNIKOL
KaOopiopou.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVO OKANPO OUPHO TPIYIHOTOC
" odouyyapl KaOAPIoUOU.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KOVEVA EIBIKO KOOAPIOTIKO VIO
Tov (eoTO Kabapiopo.

» Xpnolyotoleite uypd Kabapliopuou TCapiwy, EUoTPEC
YUOAIOU 1 peoa dpovTidac avoleidwTou XGAuBa
HOVO, OTOV GUTG OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg
KOOOPIOPOU VIO TO QVTIOTOIXO eEGPTNUO.

Ta vea odouyyapOTIavVa TTEPIEXOUV UTTOASIJUOTO oo TN

Ol0dIKaoio TTopOyWYN G TOUG.

» [lpiv TN Xpron, TAUVETE KOAG TO vEQ
odouyyopoOTIOvVa.

Moia UNIKGE KOOapIopoU gival KATAAMNAG VIO TIG
EeEXWPIOTEC eMPAVEIEC KOI TO EEXWPIOTA EEQPTAUOTA, TO
poOaiveTe OTIC avTioTOIXEC 00nyieg KaBapIopou.

12.2 KaOxpIGHOC TNG GUCKEUNG

KabopileTe TN cuoKeur) Omwe TPORAETIETAI, VIO VO UnV
UTTooTOoUV CNUIA TO EEXWPIOTG EEAPTHHOTO KOl Ol
EexwploTeg emdaveleg omod evav AGB0C KabopIiopod N
oo AKOTOAMNAG UAIKG KaBapiouoU.

/\ TNPOEIAOMOIHZH - Kivduvog sykaupaToc!

Kata Tn S1dpKeIa TNG xenong (eoTaiveTal N OUOKEUN

KOl TO eEQPTNHOTO TTOU OIKOUUTTIOUVTOL.

»  A®OTE TIPOCOXM, VIO TNV armoduyr) TNC EMAPNC HE T
BePUAVTIKG OTOIXEIA.

» To pikpd TaIdId, KATW TwV 8 eTWV, TTPETIEl VO
KOOTIOUVTOI PHOKPIO GTTO TN OUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiée!

To umtoAeippara daynTwy, To ANITOC KOl O XUROC armd To

YnTO PTTOPOUV Vo avadAeyoUv.

» [piv om0 TN ASITOUPYIO OTTOPOKPUVETE TN XOVTPEN
PUTIOVON OTIO TOV XWPO HOYEIPEPOTOC, T
BePUAVTIKG OTOIXEIa KOl OO Ta EEAPTHHOTAL.

/\ TNPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpol!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOA TNG TTOPTAC TNG CUCKEUNC

propei va payioel.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE IOXUPA KAOOPIOTIKA TRIWIUGTOC N
KOPTEPEC PETAMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPIoUO TOU
TdapIoU TNG MOPTAC TNC OUCKEUNG, eMeIdr PToPE! Vol
YPOTOOUVIOOUV TNV eMpAVEIQ.

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIg yio T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 67
2. Mpoogkte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOBAPIOHO TwV
eCOPTNUATWY TNG CUCKEUNC 1 TwV EMOAVEIRQV.
3. Otav dev avadepeTal KATI DIGDOPETIKO:
- KobopioTe T e€0pTALOTO TNC OUCKEUNG PE
(eoTO OIGAUPG OTTOPEUTTOVTIKOU TTIGTWY KOl VOl
TTovi KaOopIopoU.
—  2TEYVWVETE PE EVO LOAOKO TIOWVI.

12.3 KaBxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEPATOC

MPOZOXH!

O oKoTGAMNAOC KOBOPIOUOC PTTOPEI VO TIPOKOAECE!

dNUIG OTOV XWPO HOVEIPEUATOC.

» Mn xpnolyormolgite ompél GoUPvou, UAIKG TPIYIHATOC
f A QUVATA OTTOPPUTIAVTIKA GoUPVOU.

1. [Mpooe€te TIC UTTODEIEEIC VIO T UNIKG KaBopIiopou.
— Jehida 67

2. KabopioTe pe Ceotd dIGAUPO OMOPPUTTAVTIKOU
maTwv f Eddvepo.

3. >e mepinTwon peyaAnc putavong, XPnoIoTioleiTe
QmmoPEUMAVTIKO GoUPVOU.
XPNOIUOTIOIEITE TA ATTOPPUIAVTIKA GOUPVOU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
ZUMBOUAR: NG TNV GMOUGKPUVON TwV SUOAPEDTWY
oopwv, CeotaveTe eva GAITCAVI VEPO UE HEPIKES
OTOYOVECG XUUO Agpoviou yia 1 pexpl 2 Aenta ye mn
HEYIOTN 1I0XU MIKPOKUUGTWY. 1o va ommodUyeTE TNV
empBpaduvon Tou Bpaouou, TOTTOBETEITE TTAVTOTE EVO
KOUTONI ECOI OTO OKEUOG.

4. >KOUuTIIOTE TOV XWPO HOVEIPEUOTOC HE EVal HOAGKO
TTawi.

5. AdnoTe TOV XWPO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOEI LE
QVOIXTH TNV TTOPTO.

Ka®xpiopog Tou mepioTpedpOpeEVoU SicKou

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIC yIao T UAIKG KaBapiopou.
- 2ehida 67

2. AdaipeoTe Tov TOV TTeploTpedOpeVo OIOKO.

3. KabapioTe TOV Tov epioTpedOuevo diokope (e0TO
SIGAUUC QTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KOI EVO LOAOKO
mmovi KaBopliopou.

4. >TeyvwOTE PE &Val HOAOKO TV,

5. TomoBetrote Eavd Tov TiepIoTpedOUEVO DIOKO.
MpooglTe, va aodoalioel owoTd O TTEPICTPEDOUEVO;
diokoc.
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el Koabapiopde kol dppovTida

12.4 KaxOxpIGHOC TNG UTTPOCTIVAC TTAEUPKCS
TNG GUOKEUNG

MPOZOXH!

O akaTOAMNAOC KOBAPIOHOC UTTOPE! VO TIDOKAAEOE!

NUIG OTNV PTTPOOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNC.

» Mn xpnolgotioleiTe uypd Kabapiopou TCapIwY,
HETOAMIKEC EUOTPEC I EUOTPEC YUOAIOU VIO TOV
KoOopIopo.

» [a TV anmoduyr diIGBPwong OTIC PITPOCTIVES
TASUPEC avo&eidwTou XOAUBO, amopoKPUVETE
OHEOCWC TOUCG AekedeC amd GAaTar aioBeoTiou, AITTOC,
Kopv GAGOUpP Kol TOUG Aekedeg amd aoTpadl auyou.

» >TIc emddvelec avoleidwTou XGAUBO XPNOIYOTIoIEITE
eIdIKA peoat ppovTidag avoleidwTou XAAURBO yIa
(e0TEC EMPAVEIEC.

1. [Npooekte TIC UTTODEIEEIC yIo T UAIKG KaBapiopou.
— >eNida 67

2. KaoBapilete TNV UmmpooTIvi TAEUPG TNC OUCKEUNG e
(eoTO DIGAULIG OTTOPEUTIOVTIKOU TIIATWY KAl PE EVal
mavi kabapliopou.
Znueiwon: Mikpeg dIadopeEG XPWUATOG OTNV
PTTOOOTIVH TAEUPG TNC OUOKEUNC epdavidovTal omd
Ta O10DOPA UAIKG, TI.X. YUOAI, TACGOTIKO 1 HETOANO.

3. 2TIC PITPOOTIVEC TIASUPEC TNG OUCKEUNC ammo
avoEeidwTo XOAUBQ, eMOAEiYTE TTOAU AeTTITG TOr HEOOL

dpovTidac avoleidwTou XOAUBO e eVal HOAOKO TTOWVI.

Toa UANIKG dpovTidag avoleidwTou XGAURBO uTopeite
VO TO TTpounBeuTeiTe OTNV Ut EEoia eEurnpeTNonGg
TEAOTWV | OTO €I0IKA KOTOOTHUOTO.

4. >TeyVWOTE e VO HOAGKO TTawvi,

12.5 KaOaxpiopog Tou mrediou XeEIpIoHoU

MPOZOXH!

O oKATGAMNAOC KOBOPIOUOC PTTOPEI VO TIPOKOAECE!
dnuI& oTo Tedio XeIPIoHOU.

» Mn okouTtileTe oTE UyP& TO Tedio XeIPIoUoU.

1. [Npooe&Tte TIC UTTODEIEEIC yIon T UAIKG KaBapiopou.
— Jehida 67

2. KaBapioTte 1o medio xeIpiopgou pe eva Tavi armo
HIKPOIVEG 1| HE Eva HOAGKO, UYPO TIOWVI.

3. ZTeyvwoTe JE eV HOAGKO TTOWVi.

12.6 KaxOapIioHOC TWV EEXPTNHATWV

1. TpooeTte TIC UTTOdEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
— Jehida 67

2. MouNidioTe TO KOPEVO UTTOASIUpOTA dOyNTWV LE EVal
uypO Tavi kKaBapiopoU Kail (eoTd OIGAUPO
QTTOPEUTIAVTIKOU TATWV.
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3. KobopioTe Ta e€apTrpoTa KOAG pe (eoTO OIGAUPO
OTTOPPUTTOVTIKOU TATWY KOl EVO TTAVI KOOPIoUOoU )
gia BoupToa KaOapIouou.

4. Kobopilete TN OXOPO e KABOpIOTIKA avo&eidwTou
XOAUBC 1 0TO TTAUVTHPIO TWV TIATWV.
2€ TIEPITITWON PeyAANG puUTavonG XPNOILOTIOINGTE
&va avoeidwTo cUPPO KOUdiVOG 1| OmOPPUITAVTIKO
doupvou.

5. 2TeyvwoTe e Eva JOAGKO TTavi.

12.7 KaxBxpIGHOG TWV T{XHIWV TG TTOPTAG

NPOZOXH!

O oKATOMNAOG KOBGPIOPOG PTTOPEI VO TIPOKOAECEI
dnuid ota TCAPIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnoipotoleite EUOTPEG yuaAioU.

1. [Npooekte TIC UTTOOEIEEIC VIl T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 67

2. KaBapioTte 1o TCOPIO TNC TTOPTOC PE VA UYPO TTOWVI
KoOapIopou Kail uypo Kabapiopou TCaPIWY.
Inueiwon: O1 okieg oTa TZAUIA TNG TTOPTAC, TTOU
daivovTal 0av YPOATOOUVIEG, EIVAI OVTAVOKANCEIG
dWTOC TOU GWTICHOU TOU XWPEOU UAVEIPEUTTOC.

3. ZTeyveoTe JE eVl HOAGKO TTOWVI.

12.8 humidClean

H unooTnpi&n KaBapiopyoU ammoTeAE! YIa ypryopn
eVOMOKTIKI AUoN YIa ToV evOIGECO KOBOPIoUO TOU
XWPOU PayelpepaTog. H umootnpién Kaboapiopyou
HoUNIGel TN pumavon JEow TNG e€aTHIoNG OICGAULOTOC
OTTOPEUTTAVTIKOU TATWY. 2TN CUVEXEIN, HTTOPEI N
PUTIAVON VO AMTOLIOKPUVOEI EUKOADTEQO.

PUOuIon TNG AEITOUPYIOG KXOXPIGHOU

1. BA&ATE pEPIKEC OTAYOVEC OTIOPPUTOVTIKOU TMIATWY O
eva OAITCAVI pe vepod.

2. [o va amoduyete TNV emPBpdduvon Tou BPacuou,

TOTTOBETNOTE Eva KOUTOANI peca oTo doxeio.

BaAte To dAITCGvVI OTN PEON TOU XWPEOU

HOYEIPEUATOG.

PuBuioTe pia 10xU pikpokupaTwy 600 W.

PuBuioTe pia didipkeia 3 AeTTav.

ZeKIVIOTE TO PIKPOKULIOTO.

MeTta Tn AMEN TN didipkelag, adnoTe TV MOPTA

aKOUN 3 AeTITG KASIOTN,.

2KOUTTIOTE TOV XWPEO HAYEIPEUATOC LE EVO HOAGKO

TTawvi.

9. AdNoTe TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOEI LIE
QVOIXTH) TNV TTOPTO.

«

No ok

*®



AnokaraoToon BAaBwv el

13 AmokataoTaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VO
TIC OTTOKOTOOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC
ANpodopiec yia TNV amokoTdoToon BAaBwy, TPoToU
€pBeTe oe enadn Pe Tnv utnpeoia eEutPETNONG
meAaTwv. ETol amodpeuyeTe dokota £€0dal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 oKOTAMNAEC EMOKEUEC eivail emKivVOUVEC.

» Movo ekmaudeupevo, eIdIKEUUEVO TTOOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIOOYUGTOTIOINOEI ETMIOKEUES OTN
OouoKeun.

» Otov n ouokeun eival EAGTTWUOTIKA KOAEOTE TNV
uTINpeoia e€uTNEETNONG TIEAGTWV.

13.1 AucAciToupyieg

BA&BN AITiEG KOXI OVTIMETWITION TIPOBANHATWV
H ouokeun &¢ To ¢Ic Tou KoAwdiou ouvdeong oTo BIKTUO ToU peupaTog dev eival ouvOedepEvo.
AeIToupyel. » >uvOEOTE TN OUOKeEUN OTO OIKTUO TOU PEULOITOC.

H aoddAeia 0TO KIBWTIO GOPOAEIWV ETTECE.
» EAevETE TNV aodAAEI0 OTO KIBWTIO TWV AOPHOAEIRV.
H mopoxr peuparog exel dIaKoTTEl.
» EAEVETE, eav AeiToupyel 0 GWTIOPOC XWPEOU I OF GMEC OUCKEUEC OTOV XWPO.
AeIToupyIkn BAGBN
1. KateBdoTte TNV aohaAeia 0TO KIBWTIO TWV AODAAEIWY.
2. Metd amo mepimou 10 deuTepoAenTa aveBaoTe TNV Eava
v Ed&v n BAGBN NTav pia podvo dopd, oBrvel To LfvUua.
3. Ed&v 1o prjvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV utinpeoia eEutmpeTnong meAoTwy. AwoTe
KOT& TNV KANoN 1o aKpIBEC prvupo odOAUOTOG.
- "Ynnpeoia eéunnpetnonc mehatwv”, ZeAida 70
H nopTa dev eival evieAwC KAEIOTH.
» EAEyETe, edv umoAeippaTa daynTwv 1 EEva OWHPOTO EIVOI HOYKWUEVO OTNV TTOPTO.
Ta daynTd H 1oxUC HIKPOKULGTWY gival puBpiopevn oAU PIKEn.
ZSOT,O(IVOVTO(I . » PuBpioTe pio upnAOTEPN 10XU HIKPOKUUGTWY. — ZeAida 62
35;8?830&” o.T 2Tn CUOKeun TomoBeTHONKE pIa geyaAUTeEPN TTOoOTNTO O’ O,TI OUVNROWC.
' » PuBuioTe pia peyaAiTePn SIEKEID.
Mo TN SIMAR mooodTNTa XPeItleoTe ToV DIMAGGCIO XPOVO.
Ta doynTd eival Mo Kpua omd OTI CUVHBWC.
» [upioTe Ta daynTA ) avoKaTEWTE evOIAPEDO Tar HaynTA.

O meploTpedOPEVOC 2TV TIEPIOXN TOU PNXOVIOUOU Kivnong Tou TepioTpedOpevou OiOKOoU UTTPXOoUV puTtTol 1 EEva
OioKoC ypoToouvilel 1 OWUOTO.

uvel. » KobBapioTe Tov KUAIVOPIKO OOKTUANIO KOI TNV E00XI OTOV XWPEO HAVEIPEUATOC.

H AeiToupyia H ouokeun €xel pio BAGRN.

HIKOOKUHATWY » Otav auth n BAABN epdavideTal eMaveIANUUEVD, KOAEOTE TNV UTTNPecia eEUMNEETNONG
OIOKOTITETA. TEAOTOV.

H ouokeun Oe H mepioxr pubuioewv evepyotoinonke Kata AGO0C.

BpiokeTal o€ » [oTroTe To stop.

AeiToupyia. XTnv . . .
00OV eVBEITEWY MeTd Tn puBuion dev oTnONnKe To Start,

BpiokeTan pio xpovikry *  MlaTnoTe start iy akupwoTe TN pUBpIoN, MOTVTAG Stop.

OIGPKEIQL.
>tnv evdeifn avaBouv H mapoxr peuuaTog exel SIoKOTIEL.
TP UNOEVIKA. > PubBpioTe ek VEOU TNV GPO.

- "EkTeAeon Tn¢ mowtnc 6€onc¢ oe Aeiroupyia”, 2ZeAida 61
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el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETOTTION TTPOBANUATWV

>1nv évoelEn daivetal H Asitoupyia mapousiaonc eival evepyottoinpevn.
gva M. » Amevepyomoinon Tng Aeiroupyiag emdeigng.

- "Baoikeg pubuioeic”, 2ehida 66

>Tnv 00Bovn evdeifewv >OOAUG OTO QGUTOLOTO CUCTNUO GVOIYUOTOC TNG TTOPTOC.

eudavideTal TO

ufvupa € 3. . Mepipévete 10 Aeman.

1. ArmevepyoTtiolf\oTe TN OUCKEUN.

2
3. Evepyormomote Eova TN oUoKeun.

» Otav auTtn n BAARN epdavideTal eMAvVEIANUUEVD, KOASOTE TNV UTTNPECIA €EUTINEETNONG

TTEAOTQV.

14 Amocupon

14.1 AmOcupon TAAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVO e TOUC KAVOVECQ
TTPOOTOCIOG TOU TIEPIBANOVTOC, UTTOPOUV Vol
ETTOVATTIOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.
» ATOCUPETE TN CUOKEUN CUUPWVO LE TOUC KAVOVECQ
TTPOCTOOING TOU TTEPIBAAMOVTOC.
[MANPOPOPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amdouponcg Ba Bpeite oTo €IdIKO KATAOTNHO ) OTNV
apuoOdIa TotmKA AnuoTikh Apxr 00C.

2012/19/EE mepi nAeKTpIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnvia mpokaBopilel Ta TAGIoIn yio
gia ommdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOANIWY OUCKEUWV pE 10XU 0’ OAn TNV
EE.

AUTI N OUOKEUN XOPOKTNPIZETAI
oUpdWVa e TNV EUPWTIAIKNA odnyia
[

15 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

AemTopEPEIC TTANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunonc Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO 00c Ba AGRBeTe amd TNV

utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAOTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV

EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIDO PG,

Otav £pBeTe og emadr pe TNV utnpecia eEunnEETNONG
eEAOTWYV, XpeltdeoTe ToV apIBuUo TeoiovTog (E-Nr.) Kol
ToV opIBud KaTaokeung (FD) TN ouoKeung ooc.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOCS TNC UTTNPEOIOG eEumnEETNOoNG
meAaTWV B0 T BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpeTNong TTEAQTWV Il OTNV I0TOOEAIDO
HOG.

AUTO TO TIPOIOV TTepIAaUBaveEl TTNYEC WTOC TNC
KoTnyopiog evepyelakng omodoonc G. O1 mnyec dwToC
eival OI0BE0INEC WG OVTOMOKTIKO Kol ETTPETIETAI VO
QVTIKOTOOTNOOUV POVO OO eKMTAIOSUPEVO VIO QUTO
€I0IKEULIEVO TTPOOWTTIKO.

15.1 ApiBpoOg TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
Kataokeung (FD)

Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) kol Tov apiBuo
koTaokeung (FD) Ba Touc Bpeite oTnv mvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNC.

Tnv mvokida TUTIOU Pe Toug aplBuouc Ba Tn BpeiTe,
GVOIYOVTOC TNV TTOPTO TNC OUCKEUNG.

€ z
|

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TG OTOIXEIO TNG CUOKEUNGC
00C Kol ToV opIBpo TNAEPWVOU TNG UTTNPEOIOG
e&utnPETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

E-Nr: FD: ZNr:
\ |

16 'ETOoI meTUXXIVEI

Mo diddopa payntd O Bpeite 0w TIC KATAMNAEC
puBbioEIC KOBWE KOl TO KGAUTEPO EEQPTAHOTO KOl
payelpika okeun. TIC OUCTAOEIC TIC EXOUHE
TTPOCOPUOOE! IBAVIKA VIO TN OUOKEUN OGC.

16.1 AUTOC €ivail 0 KXAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPNOETE

Edw B pdibete TOV KGAUTEPO TPOTTO, TIWC VO
TTPOXWPENOETE BAUO TTPOC BUT, VIO VO UTTOPEITE VO
ekpeTaMeUTEITE 1I0OVIKG TIC cUOTAOEIC pUBUIoNG. Oa
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A&BeTe oToIXEIO VIO TTOAG daynTd pe TAnpodopieg Kal
OUPBOUAEC, VIO TO TIWG VO XPNOILOTIOINOETE KOl VO
pubpuioceTe TN CUCKeUN 1I0AVIKA "UE TO XEPI".

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

Ta CeoTd poynTd ekKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI UTTOpOUV TO

Hayelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TG LOYVEIDIKG OKeUN 1 Ta eEapTHUOTO
OO TO XWPEO HUOVEIPEUATOC TIAVTOTE PE HIO TTIROTOO
koudivac.

Znueiwon: Ta oToIxEia XpOVOU GTOUG TTIVOKEG Eivall

eVOEIKTIKEC TIUEC KaI €EQPTWVTAI OTIO TNV TTOIOTNTO KOl

Tn cUoTOoN TWV TEPOPIUWV.

1. Tpiv Tn xpron omopakpUveTe T OKeUn Tou &g
XPeIG(EOTE QMO TO XWPO HOYEIPEUOTOC.



2. EmA&ETe eva daynTo omd TIC OUOTAOEIC PUBUIONC.

3. B&ATe TO PpaynTO OE eva KOATAMNAO OKeUOoC.
— "Skeun Kol e€apTNUATA KOTOMNAO yiar
uikpokuuata", 2eAida 61

4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
dioko.

5. PuBpioTe Tn ouokeun avTioToIX0 YE TIC CUOTAOEIC
pubuiong.
>TIC OUOTAOEIC PUBUIONG avadEPOVTOI CUXVA
XPOVIKEC TTEPIOXEG. PubuioTe mpwTa TN HIKPOTEPN
didpkela. OTav eival omapaitnTo, aUEnoTe TN
didpkela. OTav OTOV TMVaKO avadeEPoVTal 2
BaBpidec 10XU0C HIKPOKUPATWY KOl DINPKEIEC,
PUBUIOTE TTPWTO TNV TTPWTN 10XU PIKOOKULOTWY KOl

‘ETol meTuxaiver el

EmoOupicx

ZupBouAn

To TOUAEPIKG 1 TO WAEI
peTd TO Eemaywpoa dev
TTPETEl V& gival POvo
eEWTEPIKO PAVEIPEPEVD
KOl OTn YEOoN aKOUN
KOTEWUYHEVQ.

PubuioTe pia
XOUNAOTEEN 10XV
UIKOOKUUGTWY.
lupieTe TO
EemaywUEVD TPODIUA,
o€ TIEPITITWOoN PEYOGANC
TooOTNTAC, TTOMEC
dopeq.

To payntd dev TPETMEl Vo
gival TToAU oTeyvo.

PuBuioTe pio
XOUNAOTEPN 10XV
HIKPOKUUOTWV.
PubuioTe pia

OIdPKEIO Kol ETA TO onpa Tn OeuTepn.

TuppouAn: OTov BEAeTE VO TAPOIOKEUAROETE TTOOOTNTEG

TTOU OITOKAIVOUV OO TOV TTVOIKA, puBpioTe yia TN
AIMAGoIo TOoOTNTA TIEPITTOU TN SIMAGOIG DIAPKEIX.

16.2 ZUPPBOUAEC YIX EEMAYWHX KXI LZECTAPX
[MpooElTe QUTEC TIC OUUPBOUAEC VIO KOAG OTTOTEAEOUOTO

KOT& TO EeMAYWHO KAl TO (EOTOUO.

EmOupix

ZupBouAn

AUTO TO daynTO PETG TN
AMEN TNC SIGPKEIAC TTPETIE
Vo gival EEMaywUEVo,
(e0TO I HOVEIPEUEVO.

PuBuioTe pia peyoAuTepn
dlapkela. O1 peyaAeg
TTOoOTNTEG KAI TO!
XovTpOTEPO haynTd
QTTITOUV TIEPICOOTEPO
XPOVO.

AuTO TO daynTO PETA TN
AMEN TNC diIdpKeIac oTnV
GKEN TTPETTEI VO PNV givail
TTOAU CeoTO Kail 0T péEon
TIPETIEI VO EIVAI ETOIYO.

= AvOoKOTeEUETE TO
doynTo evdidpeoa.

= PyBpioTte pia
XOUNAOTEPN 10XV
HIKQOKUHGTWY KAl IOk
peyoAUTepPn OIGOKEIQ.

HIKPOTEPN OIAPKEIQL.
= KoAuyTte 1O doaynTo.
= [IpooOeoTe

EPICOOTEPO UYPO.

16.3 =emaywpx

Me Tn CuOKeUr 00¢ PTTOPEITE VO EETTAYWOETE
KOTEWUYHEVO daynTa.

ZEMAYWHX GAYNTWV

1. TommoBeTroTe TG KATEWUYHEVA TPOPIUOL OE Eval
OVOIXTO OKeUOC TIAVW oToV TiepIoTpedOuevo dioKo.
Ta euaioBnTor KoppATIa doynToU PTTOPEITE VO TO!
KOAUWETE PE PIKPA TUAPGTO OAOUUIVOXOQPTOU, TI.X.
PTTOUTION KO GTEPOUYEC OO KOTOTTOUAG ) AITTap&
OKPIVG KOUPATIG YnTWV. To aAoBuivoxapTo dev
EMTPETIETOI VO £00el 0 eMadr Pe TA TOIXWUATO TOU
doupvou.

2. =ekivnoTe Tn Aeiroupyio.

MeTda TnVv TapeAeUon TNG HIoNG BIGPKEIOC TOU
EETTOYWHOTOC YTTOPEITE VO OPOIPEDETE TO
OAOUPIVOXOPTO.

3. Znueiwon: Otov EEMayveTe KPEAG KAl TIOUAEPIKG
dnuioupyeiTal uypo.

AdOIPEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUG KOl O KOO
TEPITTWON PNV TO EQVOXONOIYOTIOINCETE N YNV TO
depeTe o emadn pe GAa TPOPIHA.

4. [upioTe i) avoKaTEWTE TO oynTA eVOIGHEDT piot
péxpl Ouo dopeq.

[upileTe TO HEYOAOL KOUUATION TTOAMEC POPEC.

5. Ta TNV e€ic0pp0OTNON TNG BEPUOKPOTIOG, adnveTe
Ta EemaywpEva GaynTd VO NEEPNCOUV VIO TIEPITTOU
10 pexpl 20 Aenitdl 0e BepUOKPAOIa TTEPIBAAOVTOC.
>TO TTOUAEPIKG UTTOPEITE VO adaipeoeTe Ta evTOoHIa.
To KPEQC UTIOPEITE VO TO ETIEEEPYOIOTEITE TIEPAITEPW
ETMONG KOl PE EVOV HIKPO KOTEWUYUEVO TTUPHVAL.
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ZEMAYWHX JE MIKPOKUHPXTO

MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG YIG TO EEMAYWUA KATEWUYHEVWY GAYNTWY PE UIKOOKUUOTO,

daynTo B&pog o€ yp. loXUG HIKPOKUNGKTWY AIXPKEIX G AETITX

oc W
Kpeacg, oAOkANpo, Bodivod, Hooxapiolo f 800 1. 180 1. 15
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.10-20
Kpgag, o0AOKANPO, BodIvO, HOOXOpIolo N 1.000 1. 180 1. 20
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeag, 0AOKANPO, BodIvO, HOoXapiolo N 1.500 1. 180 1. 30
XOIPIVO, LE KOl XWPIG KOKKOAX 2. 90 2.20-30
Kpgac, oe KOPPATION 1 GETEC, BOdIVO, 200 1. 180 1. 2'
HOOXTPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.4-6
Kpéag, oe KOpUATIa ) deTes, Bodivo, 500 1. 180 1. 5!
HOOXQPIoIO 1) XOIpIVO 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe kKopuaTia f dpeteg, Bodivo, 800 1. 180 1. 8’
HOOXTPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.10-15
Kipde, avapeikroc?® 200 90 10*
Kipdg, avapeikrog?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Kipde, avapeikroc® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKOV® 600 1. 180 1.8

2.90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATION TTOUAEPIKWV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
DIAeTO Yaplou, PmpliCOAa wapiou ) deTeg 400 1. 180 1.5
wapiol® 2. 90 2.10-15
AOXOVIKS, TT.X. OPOKAC 300 180 10-15
®pouTa, T.X. dpapmoudd® 300 180 7-10°
®pouTa, T.X. dpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
BouUTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
BouTtupo, Aiwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpo 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTEYVO, T.X. KEIK®® 500 920 10-15
FAUKO, oTeyvo, T.X. KeIK®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
FAUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 500 1. 180 1.5
pulnpog® 2.90 2.15-20
AUKO, CoupepO, T.X. YAUKO dpoUTwY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulndpac® 2.90 2.15-20

1

KarayuxeTe Tat daynTd AeTTA.
ATTOUOKPUVETE TO NON EETTOYWHEVO KPEDG.
[upioTe MOMEC Popeg To daynTo.

AdaIpEOTE EVTEAWC TN CUCKEUOOIO.

© N O O b~ W N

KoTd TO YUPIOPO XWPIOTE TG EETTAYWUEVD KOUUAGTIO HETOEU TOUC.

XwpioTe Ta EETOYWHEVA KOUUATION PETAEU TOUC.
AvoKkaTeWTe evOIGEOT TTOOOEKTIKA TO GaynTo.

ZETAYWVETE PHOVO YAUKG XWPIC YAGOO, cavTlyi, eAaTivn 1 KpEua.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU pETOEU TOUG.
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16.4 ZEOTAPX
Me Tn ouokeur) ooc propeite va (eoTavete dpaynTa.
ZECTAHX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivbuvog eykauparog!

Ta CeoTd daynTd ekAUoUV BepudTnTa. ‘ETOI prmopouv 1o

poyelpik& okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOLOKPUVETE TO LOYEIQIKG OKeUn 1) Ta e€apTHLOTO
OO TO XWPO HOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE PIC TNIACTOO
koudivag.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog epaTioparog!
KaTta 1o E0TOUO UYPWV UTTOPE! VO TTPOKANOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTd onuaivel, 0TI N
Bepuokpaoia Bpaouol EMTUYXAVETO, XWPIC Va
eudavioToUV oI TUTTIKEC GUOONIOEC ATHOU. ZUVIOTOTOI
TTPOOOXN OKOUN KOl OE TIEPITTTWON EAAGXIOTNC YOVO
OvVOIKivNoNG Tou okeuoug. To KauTd uypd pmopel
Eadvikd va Bpdoel Kol va TITOIAoEI.
» Kot To (EOTOUO TOTTODETEITE TAVTOTE EVOL KOUTOAI
pgEoa oTo okeuog. ETol epmodideTal n emBpaduvon
TOU Bpoopou.

) &

ZEOTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUMOTX

‘ETol meTuxaiver el

MPOZOXH!

Edv akoupmroel yETAAO TTAVW OTA TOIXWHUOTO TOU

XWOPOU PoyelpepaToc ONUIoUPYOUVTal OTTVONPEC, TToU

pTTopEl Vo MPOKOAEOOUV CNUIGt OTN CUCKEUN 1 val

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva JETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIyOTEPO 2 cm aTo TO
TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV
€0WTEPIKN TASUPA TNC TTOPTOC.

1. AdaipgoTe Ta €TOIPO oynNTA OTIO TN CUOKEUOIOIO KOl
TOTTOBETNOTE TG O VO OKEUOC KOTAANAO VIO
HIKQOKUUATAL.

2. KotavepeTe T doynTd HEOO OTO OKEUOC OE PIKPO
Uyoc.

3. KoAUyTte Ta daynTd pe eval KOTOMNAO KaTTOKI, Eval
mMATO N Yo eI0IKA PEPPBPAVN UIKPOKUUOTWY.

4. =eKIvAOTE TN AeITOUpYiaL.

5. [upioTe N avokaTeWTe Ta GaynTd evOIAPECO TIOMEC
dopéec.

Ta SIapopeTIKG OUCTOTIKG Tou daynTou de
CeoTaivovTail To i010 YPrYOopPO.

6. EAeyxete Tn Oeppuokpaoia.

7. Ta TNV €€l00ppOTNON TNC BEPUOKPATIaG, adnveTe
Ta CeoTapeva daynTd VoL NEEUNOCOUY VIa 2-5 AeTTdx
oe Bepuokpaoia ePIBAAOVTOC.

[MpoCeETE TIC OUCTAOEIC PUOUIONC VIOt TO (EOTAPO KATEWUYLEVWY GaYyNTWV HE HIKOOKUUGTO.

daynTo B&pog og yp. chs\;; MIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITX
ot
Mevou, Kppiwc maTo, £ToIgo GaynTO pe 2-3 300 - 400 600 8- 11
OUOTOTIKG
Souma 400 600 8-10
Foxvi 500 600 10-13
DETEC KPEDATOC I KOUUATION KPEATOC OE 500 600 12-17"
OGATOQ, TT.X. YKOUAGIG
S0UDAE, TI.X. AalAvia, KavveEAOVIO 450 600 10-15
SUVOBEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOKIO? 250 600 2-5
SUVOSEUTIKA, T.X. PUTI, LOKOPOVAKIO? 500 600 8-10
AGXOVIKS, TI.X. OGPOKAC, HTPOKOAO, KapoTa® 300 600 8-10
ACKOVIKS, TI.X. OPOKAG, UTTPOKOAO, KOPOTO® 600 600 14 -17
AANEOPEVO OTTOVAKI* 450 600 11-16

1
; [MpooBeoTe Aiyo uypo oTo GaynTo.
4

MayeipewTe TO aynTO XWEIC TPOOONRKN vepou.

[Mpo0oOeoTE OTO OKEUOC VEPO, HEXP! VO KOAudOel 0 TTATOC.

KaTa To avaKOTeEHO XWwPICETE T KOPUATIO TOU KPEOTOC PETAEU TOUC.
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ZEOTAUX ME HIKPOKUMOTX

MpooglTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG YIG TO CEOTOUO YE PIKOOKUUGTA.

daynTo MNoocoTnTax |oxqu HIKPOKUHGTWV AIXPKEIX 0 AETITA
oe

Motd! 200 ml 800 2-328

Motd’ 500 ml 800 3-42%3

BpedIKES TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAAKIO via yGAa* 50 ml 360 nepimou 0,5%°

BpedIKEC TPOPEC, TI.X. HTTOUKOAAKIO via yaha* 100 ml 360 nepimou 1%

BpedIKEC TPOPEG, TI.X. HTTOUKOAAKIO via yaAa* 200 ml 360 1,5%°

Souma, 1 dATCAVI 200 yp. 600 2-3

>outma, 2 PATIAVIO 400 yp. 600 4-5

Mevou, Kppiwq mMAaTo, £TOINO GaynTO Pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOTIKG

Kpéac oe odAToa’ 500 vp. 600 8-11

Moyvi 400 yp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8-11

Aoxavike, 1 pepido® 150 yp. 600 2-3

Aaxovikd, 2 pepidec? 300 vp. 600 3-5

BAATE eva KOUTGAI OTO TTOTNPI.
Mnv uTiepBEPUAIVETE T GIAKOOAOUXO TTOTA!.
EAeyEre evdidpeoa To daynTo.

©® N O O A~ W N =

Ze0TaiVEeTE TIC BPePIKEC TPODEC XWPIC ONAN N KOTIAKI.

MeT& To (EOTOUO KOUVATE TIAVTOTE TO GayNTO KOAQ.
EAeyETe omwodnmoTe Tn BeppoKpaaoia.

XwpioTe TIC $ETEC TOU KPEATOC PeTa&U TOUC.
MpooBeoTe Aiyo uypd oto daynTo.

16.5 Mayeipepa

Me Tn CUOKeUN O0¢ PTTOPEITE VO pavelpeweTe daynTa.

Mayeipepa paynTwv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykauparoc!
Ta CeoTd paynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI Umopouv 1o
HayeIpIKG okeun va (eoTaBouv TTOAU.

>

ATTOUOKQUVETE TG LOYEIPIKG OKeUN 1 Ta eEQpTALIOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE PE HIO TIAOTPO
koudivac.

AOKIUGOTE, €AV TO OKEUOC XWPAEI OTOV XWPO

HOVEIPEPOTOC KOl 0 TIEpIoTPEPOUEVOC BIOKOC PTTOPEI

VO YUPVA avepurmodIoTal.

— Xpnoipormoleite yia ynT& pic ynAn ¢popua.

— XpNOoIYOTIOIEITE VIO COUDAE KOI OYKPATEV EVOL
peyaAo, pnxd OKeUoC.

KaTavepete 1o daynTd HECA OTO OKEUOC O PIKPO

uyoc.

KaoTa To poyeipepa e HIKPOKULOTO KOAUYTE T

daynTd pe eval KATAMNAO KATTOKI, EVa TTIATO 1) HIdt

e10IKN HeBPAvN HIKPOKUUGTWY.
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- Kotd 10 whHoipgo oTo YKPIA pn OKETACeTE TO
daynTa.

- 2 TepinTwon ouvOUOOLIOU PIKPOKULGTWY KOl
VKPIA pn okenadete 1o daynTa.

4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
dioko.

- Kotd 10 whoipo o1o YKPIA ToTmoOeTEiTE TN OXAPO
TAvw OToV TTeploTpedoOuevo dioko. Mnv
TPOBEPUAVETE.

5. =ekIvnoTe Tn AeiToupyia.

6. lNa TnVv e€icoppomnon TG Bepuokpaoiag, adnveTe
Ta (eoTapeva daynTd VO NEEPNOOUV VIO 2-5 AeTT
oe BepuoKpaoia eEPIBAAOVTOC.

— [pIv TNV KOTI) TOU KPEXTOC, OPAVETE TO VO
neeunoel yia 5-10 AemTa.

— AdrveTe T OOUYAE KOl TG OVKPOTEV VO
NEEUNOOUYV VIOl 5 ASTITG 0TNV OTIEVEPYOTTIOINHEVN
ouoKeun.

ZupBoUAR: MNa couBAGKIG HE WAPI I AOXAVIKG

xpnoiporoieite mavtote EUAIVO OOUBAGKIO.



MayeipeEpa HE HIKPOKUPOXTX

‘ETol meTuxaiver el

daynto MNocoTnTax EExXpTAMOTX loxug Tpomog  Aidpkeix Ymodei&eig
MIKPOKUY YNOiJXTO Og AeNT&
&TWV 0E G
w
OAOKANpo koTomouAo, 1.200 yp. KAeloTd 600 - 25-30 [upioTe TO peTd TNV
dPEOKO, XWPIC HaVYEIPIKO TTOPEAEUCN TOU pIcoU
evroobin okelog XPOVoU.
KoupdTia 800 vp. AvoIxTo 360 v 30-40 TomoBeTroTe TO YE TN
KOTOTIOUAOU, TT.X. HOyeIpIKO HePIA TNG TTETOOC TIPOC T
TETOPTO KOTOTIOUAOU OKeUog movw. Mn yupioeTe TO
+ daynTo.
>xapo
DTepouyeg 800 vp. AvoIxTO 360 v 15-25 Mn yupioeTte 10 daynTo.
KOTOTTOUAOU, HOyeIpIKO
HOPIVOPIOUEVEC, OKeUuog
KOTEWUYUEVEC +
>Xapa
Xoipivod Kpeac xwpic 750 vyp. AvoIxXTO 360 v 40-50 [upioTe TO daynTo 1 pEXE!
TIETOQ, TI.X. OBEPKOC HoyeIpIko 2 dopéec.
OKeUog
Awpidec pmeikov mepinmou 8 >xapa 180 “~ 10-15 -
Awpideg
Wntoc KIPAC 750 vp. AvoIXTO 1. 600 1. - 1. 20-25 Mayeipetete TO0 daynTo
HOEIPIKO 2. 360 2. v~ 2. 25-35  avoIxtd. To peyioTo Uyog
OKeUog TOU GaynToU OVEPXETOI OTO
6 cm.
Wapl, .X. KOUUGTIO 400 vp. AvoIXTO 600 - 10-15 MpooBeoTe oTO PaynTO Aiyo
dINeTOU HOyeIpIKO vEPO, XUHO AepovioU N
OKeUOoC KPOOl.
DINETO Yaiplou, 400 vp. AvoIXTO 360 v 10-15 Mponyoupévwe EemaywoTe
OYKPOTEV HOVEIPIKO TO KOTEWUYLEVO WAP!.
okeuog
>ouBAGKIo Yapiou 4-5 >xapo 180 v 10-15 Xpnoiyotoleite EUAIVOL
KOUUATIO OOUBAGKIO.
S0OUDAE, YAUKO, TT.X. 1.000 yp. Avoixto 360 v 30-35 To peyioTo UYog Tou
ooudAe pulnBpog e HOVYEIPIKO daynToU QvVEPXETOI OTA 5
dpouTa OKEUOC cm.
SOUDAE, oApupo amd  1.000 yp.  Avoixto 360 v 30-35 MoomoAioTe TO paynTd e
WUA UAIKG, TI.X. HOyeIpIKO Tupi. To peyioTo UYoC Tou
TTOOTITOIO OKeUuog daynToU AVEPXETAI OTO 5
cm.
SOUDAE, TIIKAVTIKO 1.000 yp. Avoixto 360 v 30-40 To peyioTo UYog Tou
ammd POVEIPEPEVDL HOyeIpIKO daynToU avepxeTal oTa 4
UNIKQ, TT.X. TIOTATEG OKeUog cm.
OYKPOTEV
20UTa, OYKPOTEY, TL.X. 2-4 AVOIXTO - v 15-20 -
KPEUUUDOOOOUTIO ONTCAVION  POYEIPIKO
OKeUOoC
Naxovikd, dpeoka 250 vyp. KAeloTO 600 - 5-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HOyEIpIKO opoIOUOPGC KOUUGTION Ava
okeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXP!
2 KOUTOAIEC VEPO.
AvoKkoTeuete TO poynTo
evOIdueOQ.
NAaxovikd, dpeoka 500 vp. KAeloTO 600 - 10-15" -

HOVEIPIKO
okeuoC

T AvOKOTEWTE eVOIGPEDO TIPOCEKTIKG TO haynTo.
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daynTo MNocoTnTax EEapTAHATX loxug Tpomog  Aikpkelx Ymodei&eig
MIKPOKUY YNoiJaTO O€ AeTTd
ATWV CE G
w
>OUBAGKIO AaXaVIKwV — 4-5 >XAPO 180 “— 15-20 Xpnoipotoleite EVAIVO
KOMUOTIC OOUBAGKIC.

MoTdTeg 250 vyp. KAeloTo 600 - 8-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG O€E
HayeIpIko OUOIOUOPHO KOUUATIO. AV
OKeUog 100 yp. mpooBeoTe 1 pexp!

2 KouTaliEC vepo.
AvokoTeuete TO paynTo
evOIduEeEOQ.

MoTdTec 500 vp. KAeloTo 600 - 11-14" KoyTe Ta OUCTOTIKG O€
HOyEIpIKO OUOIOUOPHO KOUUATIO. AV
oKeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXPI

2 KouTalieg vepo.
AvokoTeuete To GaynTo
evlIdueoQ.

MoTdTeg 750 yp. KAeloTo 600 - 15-22' KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HavVEIPIKO opolIdpopda KOPPATION AV
okeuog 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXP!

2 KOUTGAIEC veEPO.
AvoKkoTeuete To GaynTo
evlOIGdueoQ.

PUQ 125 vyp. KAeloTo 1. 1.- 1. 57 MpoobeoTe TN dIMAGCIO
HaVEIPIKO 900 2. - 2. 12-15  noodTnTa UYpPOU.
oKelog 2. 180

Put 250 yp. KAeioTo 1. 1.- 1.6-8 MpooBeoTe TN dIMAGCIO
HayeIpIko 900 2. - 2. 15-18 moooTNTC LYPOU.

OKeUoC 2. 180
TooT, mpownuevo 2-4 PETEC  >XAPO - “~ n -
TTASUPAL:
2-4
2n
TAeupA:
2-4
TooT, YKpOTIVE 2-6 PETEC  2XAPO - “~ 7-10 H dicipkela peTaBOAeTaI
avaAoya pe TNV eMoTPwon.
®pouTa, KoPTTOoTO 500 vp. KAeloTo 600 - 9-12 -
HOyeEIpIKO
OKeuoC

FAUKS daynTd, Y. 500 ml KAeloTd 600 - 6-8 AvokoTeyTte evOIGUeEoa TNV

TTOUTIYKQ, OTIVUNAG HOyEIpIKO TTOUTIVKO KOAG 2-3 $OopEQ
OKeUOoC He TO XTUTINTAP!.

T AVOKOTEWTE EVOIGPEDT TIPOCEKTIKG TO daynTo.

16.6 PaynT& SOKIHWV

AUTEC Ol ETMIOKOTINOEIC dNUIoUPYNONKAV IO epyaioTnEIot DOKILWY, VIO TN SIEUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG OUOKEUNG KOTX
To TPoOTUTMO 60350-1:2013 1 IEC 60350-1:2011 Ko katd To mpoTuTIo 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mayeipepa Je HIKPOKUMOT

daynTo loXUG MIKPOKUMATWY AIXpKeEIx o€ AeTTT&@  YTOdeIEn

oe W
MeiyUO QUYWV-YOAGKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBeThoTe TN dOPUG TTUPEE
(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mavw oTov

eploTPedOUEVO OiOKO.
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daynto loXUG HIKPOKUMATWY AIXpKeIX o€ AeTIT&X  YITOdEIEN
os W
MoavTeomavi 600 8-10 TomoBeThoTe TN GOPUG TTUPEE
@ 22 cm TAvVw OTOV
meploTpedoOuevo dioKo.
Wntog KIPAC 600 20-25 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

oTov TepIoTPedOLEVO BiOKO.

ZEMAYWHX HE HIKPOKUPOTX
2UoTAOoEIC PUBUIONG VIG TO EEMAYWUO PE UIKOOKUUOTO,

daynto loXUG MIKPOKUUATWY AIXpKeEIX o€ AeTIT&X  YITOdeIEn
oe W
Kpeac 1. 180 1.5-7 TomnoBeThoTe TN GOPUC TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TAvVw OTOV
epIoTPePOUEVO OIOKO.
Mayeipepax o€ GUVOUXGCHO ME MIKPOKUHOTO
daynTo loxug Tporog Al&pKelx o€ Ymodeign
MIKPOKUUGTWY  YNOINAXTOG AenTd
oe W
MoTdTeC oyKpaTEY 360 v 35-40 TomoBethoTe TN dOPUG TTUPEE

@ 22 cm TGVW OTOV
epIoTpedoOueEvo OioKo.

17 OOnyieg cuvappoAoynong

[MpooegTe auTeC TIC TANPOdOPIEC KATA TN
OUVOPHOAOYNON TNC OUOKEUNG.

17.1 Ao$aAnRg cuvapHoAoynon
MpooekTe auTec TIC uttodeielc aodaAeiag,
OTOV XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN.

® MOvo pe TN owoTr TomoBeTnon cuudWva pe
TIC 0dnyiec TomoBeTnoNC diaohaAiCeTal N
aodaAeia KaTd TN Xpnon. O eykoTaoTOTNG
eival utteuBuvoc yia TNV ayoyn AeiIToupyia
oTn B6¢on TomoBeTnong.

m EAeyETe TN ouokeun peTa TNV adaipeon TNC
ouoKeuooiag. e TepinTwon (NUIGS KOTA TN
petadopd pnv TN ouvdeoeTe.

® ATTOUOKPUVETE TG UNKG CUOKEUOIOIOG KOl
TIC KOMNTIKEC pepBpavec amd ToV XwPOo
HOVEIPEPOTOC KOl TNV TTOPTA, TIPIV TN B€0n
o€ AelIToupyia.

= MnVv amopaKpUVeETE TTOTE TN dIaPavn)
pgepBpavn ommo TNV e0WTEPIKN TTASUPO TNC
mOPTAC.

Mpooelte T PUANG CUVOPHOAOYNONC VIO
TNV EYKOTAOTAON TwV €EXPTNHATWY.

Ta evroixiCOpeva VTOUAQTTION TIPETIEN VO €IVl
avOeKTIKG OTn Beppokpaoia pexpl Touc 90
°C, Ol VEITOVIKEC TIPOOOWEIC TWV VTOUAGTTIWV
pexpl Touc 65 °C.

Mnv TOTOBEeTHOETE TN CUOKEUN TTIOW OO
HIo SIGKOOUNTIKA TTOPTO ) TOPTA
vTouAamou. Yrapxel kivOuvog
utrepBeppavonc.

MPayUATOTIOINOTE TIC EQYQOIEC KOTING TWV
QVOIYHATWY OTO VTOUAQTI TIPIV TNV
TOTMOBETNON TNG OUOKEUNG. APaIpeOTE T
amoBANTa (piovidia, ypedia). H Aeiroupyia
TWV NAEKTPIKWV €EQPTNUATWY UTTOPEI VO
EMNPEAOTEI APVNTIKO.

MoOvo adeloUxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEODEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPIMTWOoN
dnuIwv Aoyw Aabouc ouvdeonc, dev
udioTaTal Kaveva OIKAIWUG eyyunong.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

A NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog
TPXUHMXTIOHOU!

ECoptnuoTa, Tor omoia KoTd TN SIGPKEIa TNG
ouvappoAOynoNng €ival TPOOITA, PTTOPEI VO
eival KopTepa Kal va odnyrnoouvV oe
TOOUPOTIOHOUC.

» DOopATE TTPOOTOATEUTIKA YOVTIO

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
TTUPKAYIXG!

H xprion evog emekTapevou KoAwdiou
ouvdeonC oTo BIKTUO PEUPOTOC KAl Un

EYKEKPIPEVWV TIDOCOPUOYEWY, Eival EMKivVOUVN.

» Mn xpnoIPOToIEITE KOVEVD KOAWDIO
emekTaonc (pmoAavteda) f moAumplilo.

17.2 HAekTpIKN oUVOEDN

Mo TNV aodaAr NAeKTPIKH ouvdeon TNG OUOKEUNC,
PooelTe auTeS TIC UTTOOEIEEIC.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

Ol pn evOedeEIVUEVEG EYKOTOOTAOEIC €ivail ETTIKIVOUVEG.

» Movo evag eIdIKeUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITPETIETA,
AopBavovTac umdyn TIC OXETIKEC TTPOdINYPAPES, VA
EYKOTOOTNOE! pIa TTRICA 1 VO QVTIKOTOOTHOE! EVOL
KoAwdI0 ouvdeonc.

» >uvdEeTe TN CUOKeUN Povo og pia pila 6oUKO, TTOU

gival eYKOTEOTNUEVN OULPWVO UE TOUG KOVOVIOHOUG.

» Otov petd Tnv TomoBETnon dev gival TTASOV TTPOOITO
To dIg, TIPETEI VA UTTRPXEI IO TNV TTASUPG TNG
eyKoTOOTOIONG pIa O1ATAEN DIOKOTINC OAWV TWV
TTOAWV pe eva didkevo emadnc omo 1o AiyoTepo 3
mm. H mpooTtaoia emadnc mpenel va eEaodaNileTal
HEOW TNC AvTIOTOIXNG TOTTOBETNONG.

17.3 YAK& map&doong

MeTd TO EeTTOKETAPIOPO eAeyETE OAG TOL JEPN VIO
evoexopevec dnuiec HeTadOoPAC KABWS Kal Yo TNV
TANPOTNTA TNC TTOP&d00NC.

a
)
()
)
Q
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17.4 EvTOIXI{OMEVX VTOUAKTTIK

Edw 6o Bpeite unmodeieic via TNV aodoAr) TormodeTnon.

MPOZOXH!

To amoBANTa (TTpIoVvidIa, YPEQIR) UTIOPEI VO ETTNPEAOOUV

aPVNTIKG TN ASITOUPVIO TWV NAEKTPIKWV eE0PTNLATWY.

» [MpaypaToToINoTE TIC EPYACIEC KOTING TWV
QVOIYUATWY OTO VTOUAGTTI TIPIV TNV TOTTOOETNON TNC
OUOKEUNG.

» AdaipeoTe Ta omOBANTa (TTpIovidia, ypedial).

= To eAdxioTo UYoc TomoOeTNoNG avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTT Bev EMTPEMETAI VO EXEI
oW OTO TN CUOKEUN KAVEVD TTIOW TOIXWLUO.

= Ol OXIOUEC OiEPIOUOU KOI TOL GVOIYUOTO
avoppodnonc Oev EMTPETETAI VO EiVaIl KOAUPPEVA.

= To evToIXICOUEVD VTOUAQTTICN TIPETTEI VO eIVl
avOeKTIKG oTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90 °C, ol
VEITOVIKEC TTPOOOWEIC TwV VTOUAATTIWV PEXO! TOUC 65
°C.

17.5 AIXOTAOEIC TOTTOBETNONG OTO YNAO
VTOUA&TTI

[MpooegTe TIC DIOOTAOEIC TOTTOOETNONG KAI TIC
amooTAOEIC aodaAeiac oTo YNAO VTOUAATTI.

~~600

ot ity

=i

>\ ? e
min.]| r—

4
550 *2
§j§°

17.6 NMpoeToIpaoix TOU YNAOU VTOUAXITIOU
1. ECokpIBwoTe TO MAXOC TOIXWHOTOC TOU VTOUAQTIOU.

>T0 TTAXOC TOIXWHOTOC EIVAI KOTOUEQIOUEVN HIC TIUN
X.

2. Inueiwon: H mipn x avTioToixel otnv amdoTaon omo
TNV K&TW O1N TNG Apaipivag ouvdeoncg TPoc Tov
T&TO TOU evToIXICOUEVOU VTOUAQTTIOU.

BidwoTe TN Aapopiva ouvdeonc oTo WNAO VTOUAGTII.
®

[Mpooe&Te o auTrh TNV TTEPITTWON TNV EQKPIBWHEVN
TILA X.
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17.7 ZuvapuoAOynon TNG CUCKEUNG
1. 2TepewoTe TOUG OTIOOTATEC OTN CUOKeUT, cUPdWVa

pe To T&XOC TOU TOIXWHOTOG.
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2. Inueinon:

Mn poyKWOoETe ) TookioeTe TO KaAwdIo ouvdeong.

TomoBeTOTE TN OUOKEUM OTO VTOUAGTI KOI OTTPWETE

™m

mpoc Ta delid.

Odnyiec ouvappoloynone el

3. BIOWOTE TN OUOKEUN VIO TOOO, HEXPI VO EiVal

eubuypappIopevn oTn Peon.

4. EAeyETE TNV OTTOOTOON TTPOG TIC VEITOVIKEC

e~———

o

min. 3mm —»{i&
]
- -

_—— I

(o))

OUOKEUEC.

H amdoToon mpog TIC YEITOVIKEG OUCKEUEC TIPETTE! VOl

OVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. ATTOPOKPUVETE TG UANIKG CUOKEUQCIAC KOl TIC
KOMNTIKEC PEUBPAVEC ATTO TOV XWPEO HOYEIPEUATOC

Kal omd TNV TIOPTO.
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1 Givenlik

Asagidaki guvenlik ile ilgili uyarilari dikkate
aliniz.

1.1 Genel uyarilar

» Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

m Kilavuzu ve Urun bilgilerini, ileride kullan-
mak icin veya cihazin muhtemel bir sonraki
sahibi icin saklayin.

®» Nakliye hasari varsa cihaz baglantilarini kur-
mayiniz.
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1.2 Amaca uygun kullanim

Sadece egitimli bir uzman personel soket

olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.

Hatal baglantidan kaynaklanan hasarlarda

garanti hakki ortadan kalkar.

Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis

uzmanca bir kurma sayesinde, kullanim

guvenligi garanti edilmis olur. Yerlesim

yerinde sorunsuz c¢alismadan tesisatcl

sorumludur.

Cihazl sadece su amagcla kullaniniz:

m yiyecek ve icecek hazirlamak icin kullanin.

®m gozUnuzu cihazdan ayirmadan kullaniniz.
Kisa sUreli pisirme islemlerinde surekli ola-
rak dikkat ediniz.

®m evde ve benzeri uygulamalarda, 6rnegin:
Magazada, ofiste ve diger ticari alanlarda
calisanlar icin mutfaklarda; ciftliklerde; otel
ve diger yasam alanlarindaki musterilerde;
kahvaltl pansiyonlarinda.

® deniz seviyesinden en fazla 4000 m yUk-
seklige kadar kullanin.

Bu cihaz EN 55011 veya CISPR 11
standardina uygundur. Urln siniflandirmasi
Grup 2, Sinif B bicimindedir. Grup 2,
mikrodalgalarin besin maddelerinin isitiimasi
amaciyla uretildigini gostermektedir. Sinif B
ise, cihazin ev ici kullanima uygun oldugunu
gdstermektedir.

1.3 Kullanici grubu konusunda kisitlama

Bu cihaz, 8 yasinda ve daha buyuk ¢ocuklar
tarafindan, fiziksel, algisal veya zihinsel
yetenekleri dlsUk kisiler veya yeterli tecribesi
ve / veya bilgisi olmayan kisiler tarafindan
ancak denetim altinda veya cihazin gltvenli
kullanimi ve buna bagl tehlikeleri anlamis
olmalari sartiyla kullanilabilir.

Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin
vermeyiniz.

Temizleme ve kullanicinin yapabilecegdi bakim
isleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir; 15
yasinda veya daha buyuk ¢ocuklarin, bir
yetiskin gbzetimi altinda olmalari sartiyla bu
islemleri yapmalarina izin verilebilir.

8 yasindan kuguk cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutun.

AEEE Ydénetmeligine Uygundur. PCB icermez.



1.4 Emniyetli kullanim

/A UYARI - Yangin tehlikesi!

Pisirme bolimundn Uzerine koyulan yanici

cisimler alev alabilir.

» Yanici cisimler kesinlikle pisirme
boliminde muhafaza edilmemelidir.

» Duman cikmaya baslarsa cihaz kapatiimal
veya fisi gekilmeli ve ortaya ¢ikabilecek
olasi alevleri havasiz birakarak sondurmek
icin kapak kapall tutulmalidir.

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» [sletim dncesinde kaba kirler pisirme
bolimuUnden, isitict parcalardan ve
aksesuarlardan temizlenmelidir.

Cihazin asiri Isinmasli yangina neden olabilir.

» Cihaz kesinlikle bir dekor veya mobilya
kapaginin arkasina monte edilmemelidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlari kullanim

esnasinda sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kacinmaya
dikkat edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢cocuklar uzak tutulmalidir.

Aksesuar veya kap cok isinir.

» Sicak aksesuar veya kaplar daima bir
mutfak eldiveniyle pisirme bolimunden
cikariimahdir.

Alkol buhari sicak pisirme bolumunde

tutusabilir.

» Yiyeceklerde sadece kuUgUk bir miktar
yuksek oranda alkol iceren icecek
kullaniimalidir.

» Cihaz kapagd dikkatlice aciimaldir.

/A\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak
olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.
» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihaz kapisinin acilmasi sirasinda sicak buhar

cikisi olabilir. Sicaklik durumuna gére buhar

goérunmeyedbilir.

» Cihaz kapagi dikkatlice acilmaldir.

» Cocuklar uzak tutulmaldir.

Pisirme bolimundeki su nedeniyle sicak su

buhari ortaya cikabilir.

» Sicak pisirme bolimune kesinlikle su
doékulmemelidir.

Glvenlik tr

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Cizik cihaz kapisi cami kirillarak sicrayabilir.

» Cihaz kapagindaki cami temizlemek icin
asindiricl veya keskin metal kaziyici
kullaniimamalidir, aksi takdirde yuzeyler
Gizilebilir.

Cihaz kapaginin menteseleri, kapagdi acip

kapatma sirasinda hareket eder ve bu sirada

sikisabilirler.

» Menteselerin oldugu bolim tutulmamahdir.

Cam doéner tabladaki catlaklar, kiicUk parcalar

veya kiriklar tehlikelidir.

» Doner tablaya kesinlikle sert cisimlerle
vurulmamalidir.

» Dodner tabla dikkatlice kullaniimalidir.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Hasarli bir elektrik kablosu izolasyonu tehlike
teskil eder.

» Sebeke baglanti kablosunun cihazin sicak
parcalari veya I1sI kaynaklari ile temas
etmesine asla izin vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunun keskin uclar
veya kenarlar ile temas etmesine asla izin
vermeyiniz.

» Sebeke baglanti kablosunu asla
bukmeyiniz, ezmeyiniz veya degistirmeyiniz.

/A UYARI - Bogulma tehlikesi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarinin

Uzerine gecirebilir ve ambalaj malzemesine

dolanarak bogulabilir.

» Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

» Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kui¢cuk parcalari soluyabilir veya

yutabilir ve bunun sonucunda bogulabilir.

» KilgUk parcalar cocuklardan uzak tutun.

» Cocuklarin kicuk parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

81



tr Gulvenlik

1.5 Mikrodalga

ONEMLI GUVENLIK UYARILARI - DIKKATLE
OKUYUNUZ VE DAHA SONRA KULLANMAK
ICIN SAKLAYINIZ

/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Cihazin usullne uygun kullaniimamasi

tehlikelidir ve hasara neden olabilir. Ornegin

Isinmis terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari

saatler sonra da tutusabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitiimamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullaniimalidir.

Yiyecekler ve ambalajlari ve kaplar alev

alabilir.

» Yiyecekler kesinlikle sicak tutan
ambalajlarda isitiimamalidir.

» Yiyecekler kesinlikle plastik, kagit veya
diger yanici malzemelerden dretilmis
kaplarda gozetimsiz olarak isitiimamalidir.

» Kesinlikle asir yuksek bir mikrodalga
kademesi veya suresi ayarlamayiniz. Bu
kullanim kilavuzundaki talimatlara
uyulmahdir.

» Yiyecekler kesinlikle mikrodalgada
kurutulmamaldir.

» Ornegin ekmek gibi su orani diisik
yiyecekler kesinlikle yuksek mikrodalga
kademesinde ve ¢ok uzun stre buz ¢ézme
veya Isitma islemine tabi tutulmamalidir.

Yemeklik yag tutusabilir.

» Mikrodalga ile kesinlikle yalnizca yemeklik
yag i1sitimamaldir.

/A UYARI - Patlama tehlikesi!

icinde sivi veya diger gida maddeleri bulunan

sikica kapatiimis kaplar kolayca patlayabilir.

» Sivilar veya diger gida maddeleri kesinlikle
sikica kapatiimis kaplarda isitilmamalidir.

/A UYARI - Yanma tehlikesi!

Sert kabuklu veya derili gida maddeleri isitma

islemi sirasinda veya sonrasinda patlayabilir.

» Kabuklu yumurtalar asla pisiriimemeli veya
kati pisirilmis yumurtalar kabuguyla
Isitiimamalidir.

» Kabuklu deniz Urunleri pisiriimemelidir.
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» Bardakta pisecek yumurtalarda veya
sahanda yumurtada 6nce yumurtanin sarisi
delinmelidir.

» Ornegin elma, domates, patates veya sosis
gibi sert kabuklu veya derili yiyeceklerde
kabuk patlayabilir. Bu tur gida maddelerini
Isitmadan 6nce kabuklarinda veya
derilerinde bir delik aciimalidir.

Bebek mamasinda isI esit oranda dagilimaz.

» Bebek mamasi kesinlikle kapali kap
icerisinde isitiimamalidir.

» Kapak veya emzik her zaman cikarilmalidir.

» Mama isitildiktan sonra iyice karistirilmali
veya calkalanmalidir.

» Mama c¢ocuga verilmeden 6nce sicaklik
kontrol edilmelidir.

Isitilan yemekler etrafa i1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak
eldiveniyle pisirme bdlimunden
cikariimalidir.

Hava gecirmeyecek sekilde paketlenmis

gidalarda ambalaj patlayabilir.

» Ambalaj Uzerindeki bilgileri daima dikkate
aliniz.

» Yiyecekleri pisirme bolimunden daima firin
eldivenleri ile ¢cikariniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak

olur.

» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmalidir.

Cihazin usulline uygun sekilde kullaniimamasi

tehlikelidir. Ornegin asir 1sinan terlikler,

cekirdek veya tahil yastiklari, singerler, nemli
temizleme bezleri ve benzeri cisimler
yanginlara neden olabilir.

» Yiyecekler veya kiyafetler kesinlikle cihazda
kurutulmamalidir.

» Terlikler, cekirdek veya tahil yastiklari,
sungerler, nemli temizleme bezleri veya
benzeri cisimler kesinlikle cihazda
Isitiimamalidir.

» Cihaz yalnizca yiyecek ve icecek
hazirlamak icin kullanilmaldir.



/A UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin isitilmasi esnasinda kaynama

gecikebilir. Yani, sivilar kaynama sicakligina

ulasir ancak bu sirada standart buhar

kabarciklari yukselmez. Hazne hafifce sallansa

bile dikkatli olunmasi dnerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» [sitma islemi sirasinda kabin igerisine
daima bir kasik koyulmalhdir. Boylece
kaynama gecikmesi engellenir.

v’ X

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Uygun olmayan kaplar kirilabilir. Porselen ve

seramik kaplarin kulplarinin ve kapaklarinin

icinde ¢cok kucuk delikler olabilir. Bu deliklerin

arkasinda bir bosluk bolumu yer almaktadir.

Bosluk bélimune giren nem, kabin

catlamasina neden olabilir.

» Sadece mikrodalga firina uygun kaplar
kullaniimalidir.

Metalden uretilen kaplar ve tencereler veya

metal iceren kaplar sadece mikrodalganin

kullanilmasi sirasinda kivilcim olusumuna

neden olabilir. Cihaz hasar gérebilir.

» Sadece mikrodalganin kullaniimasi
sirasinda asla metal kaplar kullanmayiniz.

» Sadece mikrodalgaya uygun kaplar veya
mikrodalga fonksiyonunu baska bir isitma
tirtyle kombine olarak kullaniniz.

Maddi hasarlarin 6nlenmesi tr

A\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!
Cihaz yuksek gerilimle calismaktadir.
» Govde kesinlikle ¢ikariimamalidir.

/\ UYARI - Ciddi saglik tehlikesi!

Yetersiz temizlik, cihazin ylzeyine zarar

verebilir, kullanim émrunt kisaltabilir ve

mikrodalga enerjisi sizintisi gibi tehlikeli
durumlara yol acabilir.

» Cihazi dizenli olarak temizleyiniz ve gida
maddesi kalintilarini derhal temizleyiniz.

» Pisirme bdlumu, kapak ve kapak yuvasi
daima temiz tutulmahdir.

— "Cihazi temizleme ve bakimini yapma",
Sayfa 92

Pisirme bolimu kapisi hasarl ise cihazi

kesinlikle ¢calistirmayiniz. Mikrodalga enerjisi

disari ¢ikabilir,

» Pisirme bdlimu kapadi, veya kapagin
plastik cercevesi hasarli ise cihazi kesinlikle
kullanmayiniz.

» Sadece Yetkili Servis tarafindan
onariimalidir.

Govde kapagl olmayan cihazlarda mikrodalga

enerjisi disari gikar.

» Govde kapagini kesinlikle ¢ikariimamaldir.

» Bakim ve onarim isleri igin musteri
hizmetleriyle iletisime gecilmelidir.

2 Maddi hasarlarin onlenmesi

2.1 Genel

DIKKAT!

Pisirme b6limunde su bulunmasi halinde su buhari

olusur. Sicaklik degisimi nedeniyle hasarlar meydana

gelebilir.

» Sicak pisirme bolimine kesinlikle su
dékdlmemelidir.

Pisirme bolimunde uzun sire kalan nem korozyona

neden olur.

» Her pisirme isleminden sonra yogusma suyu
temizlenmelidir.

» Kapal pisirme béliminde uzun stre nemli gida
maddesi muhafaza edilmemelidir.

» Pisirme béliminde yiyecek muhafaza edilmemelidir.

Cihazin kapagd! acik sekilde sogutulmasi zaman iginde
yaninda bulunan mobilya panellerinin hasar gérmesine
neden olur.

» Ylksek sicakliklarla yapilan ¢calismalar sonrasinda
pisirme bolimu yalnizca kapall sekilde
sogutulmahdir.

Cihaz kapagina herhangi bir sey sikistirnilmamalidir.

» Yalnizca gok nemli galismalar sonrasinda pisirme
bolimU agik olarak kurumaya birakiimahdir.

Cihaz kapaginin oturma yUzeyi veya tezgah olarak

kullaniimasi nedeniyle cihaz kapagi hasar gorebilir.

» Cihaz kapagina esya koyulmamali, oturulmamall,
kapaga asilmamall veya yaslaniimamalhdir.
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tr Cevrenin korunmasi ve tasarruf

2.2 Mikrodalga

Mikrodalgayi kullanirken bu uyarilan dikkate aliniz.
DIKKAT!

Metalin pisirme bo6limU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagdin ic camina zarar veren kivilcimlar
cikar.

» Metaller, 6rn. camin i¢indeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmalidir.

Cihazdaki aliminyum kaplar kivilcim olusumuna neden

olabilir. Kivilcim olusumu cihaza zarar verir.

» Cihazda aliminyum kaplar kullaniimamalidir.

Cihazin pisirme bdlimunde yiyecek olmadan

calistiriimasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme bdliminde yemek
olmadan calistinrimamalidir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

=I5
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Cok yuksek mikrodalga gicu ile dogrudan, arka arkaya

pek ¢cok kez mikrodalga tipi patlamis misir hazirlanmasi

pisirme boliminde hasara neden olabilir.

» Hazirlamalar arasinda cihaz birka¢ dakika
sogumaya birakilmalidir.

» Mikrodalga glcu kesinlikle ¢cok yliksek
ayarlanmamalidir.
Maksimum 600 Watt kullaniimalidir.

» Patlamis misir torbasi her zaman bir cam tabagin
icine koyulmaldir.

Mikrodalga beslemesi kapagdin cikarilmasiyla hasar

gordr.

» Pisirme bdlumindeki mikrodalga beslemesinin
kapagd kesinlikle gikarilmamahdir.

Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyonun cikariimasi, cihaz

kapagina zarar verir.

» Kapagin i¢ kismindaki seffaf folyoyu asla
¢lkarmayiniz.

Cihazin icine giren sivilar déner tabak tahrigine zarar

verebilir.

» Pisirme iglemi izlenmelidir.

» Oncelikle daha kisa bir stire ayarlanmali ve
gerekirse slre uzatiimahdir.

» Cihaz doner tabak olmadan kesinlikle
kullaniimamalhdir.

Uygun olmayan kaplar hasara yol acabilir.

» lzgara veya mikrodalga ile kombine isletmede
sadece yuksek sicakliklara dayanikli kaplar
kullanilmalidir.

3 Cevrenin korunmasi ve tasarruf

3.1 Ambalaji atiga verme

Ambalaj malzemeleri ¢cevre dostudur ve geri
doénasturdlebilir.

» Munferit parcalar tlrlerine gére ayrilarak imha
edilmelidir.
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3.2 Enerji tasarrufu

Asagidaki bilgilere uyarsaniz cihaziniz daha az elektrik
tUketir.

Calisma sirasinda cihaz kapagdl mamkin oldugunca

seyrek acgilmalidir.

m Pisirme bdlumundeki sicaklik korunur ve cihazin
yeniden isitilmasina gerek kalmaz.

Bekleme modunda saati gizleyiniz.
m Cihaz, bekleme modunda enerji tasarrufu saglar.

Not:

Cihaz sunlari gerektirir:

= Fkran a¢ikken calismada maks. 1 W

= Ekran kapaliyken calismada maks. 0,5 W



Cihazi tanima tr

4 Cihazi tanima

4.1 Kumanda paneli

Kumanda alani Uzerinden cihazinizin tim fonksiyonlarini
ayarlayabilir ve isletim durumu ile ilgili bilgiler

alabilirsiniz.

Not: Cihaz tipine bagli olarak resimde bazi detaylar
farkl olabilir, &rn. renk ve bigim.

90

600

stop

180 360
900 kg
wv start

| N

Otomatik kapak agcma dizenegi

Kapagdi otomatik olarak acginiz.

Dokunmatik alanlar

Fonksiyonlari seginiz.

Ayar alani

Saati, slreyi veya otomatik programi ayarlayiniz.

DENE

Ekran

Saati veya slreyi gorlntileyiniz.

Dokunmatik alanlar ® Saati ayarlayiniz veya goérintileyiniz.
Dokunmatik alanlar, dokunmaya karsi duyarli alanlardir. start Calismay! baglatiniz.
Bir fonksiyon se¢cmek icin ilgili alana dokununuz. M Hafizay! seciniz.
90-900 Watt cinsinden mikrodalga gucinu stop Calismay! durdurunuz veya
seciniz. duraklatiniz.
(P] Otomatik programi seginiz. al Cihaz kapagi acilmalidir.
kg Programlarda agirlidi seciniz.
“v Izgaray! seginiz.
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tr Aksesuar

Ayar alani

Ekranda g&sterilen ayar degerlerini degistirmek icin
ayar alanini kullanabilirsiniz.

Ayar alani bir gark gibi ¢aligir. Ayari degistirmek igin
parmaginizla sola veya saga dogru kaydiriniz. Ne kadar
hizll kaydirirsaniz, gark o kadar hizli ¢aligir. Ayar alanini
duraklatmak ve tam ayari uygulamak igin tzerine
dokununuz.

Otomatik kapak acma diizenegi

Otomatik kapak acma dizenegine bastiginizda, cihaz
kapagi acilir. Cihaz kapagini elinizle tamamen
acabilirsiniz.

4.2 Isitma tarleri

Notlar

= Elekirik kesintisi durumunda, otomatik kapak agcma
dizenegi calismaz. Kapagdi elle acabilirsiniz.

m»  Calisma sirasinda cihaz kapagini acarsaniz, galisma
durur.

m  Cihaz kapagini kapattiginizda, calisma otomatik
olarak devam etmez. Calismayi baslatmaniz
gereklidir.

m  Cihaz uzun slre kapali kalirsa, cihaz kapagi
gecikmeli olarak aclilir.

Burada isitma turlerine iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz. Isitma tdrlerinin kullanimina ydnelik dnerileri gérebilirsiniz.

Sembol Ad Kullanimi
90-900 Mikrodalga Yiyeceklerin ve sivilarin ¢ézilmesi, pisirielmesi veya isitiimasi.
v lzgara Yiyeceklerin gratine edilmesi.

Mikrodalga kombine = Suflelerin ve gratenlerin pisirilmesi.

calismasi = Yiyeceklerin ¢itir hale getirilmesi.

4.3 Sogutma fani

Bu sogutucu fan, gerektiginde devreye girer ve devre
disi kalr.

Mikrodalga isletimi sirasinda pisirme bdlimi soduk
kalir. Buna ragmen sogutma fani calisir.

Not: Cihaz kapatiimis olsa bile, sogutma fani calismaya
devam edebilir.

4.4 Yogusma suyu

Pisirme sirasinda pisirme bdliminde ve cihaz
kapaginda yogusma suyu olusabilir. Yogusma suyu
normaldir ve cihazin fonksiyonunu etkilemez. Pigirme
isleminden sonra yogusma suyu temizlenmelidir.

5 Aksesuar

Orijinal aksesuarlar kullaniniz. Bunlar cihaziniza 6zel
tasarlanmistir.

Aksesuarlar Kullanimi

Tel 1zgara m |zgara ve graten
yapmak igin 1zgara
m  Kap althdi olarak
1Izgara

6 Ik Kullanim éncesi

ik calistirma icin ayarlarl gerceklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

6.1 ilk calistirmanin gerceklestiriimesi

ik calistirma igin ayarlari gergeklestirin. Cihazi ve
aksesuari temizleyin.

Not: Bir gl¢ baglantisi veya elektrik kesintisinden
sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
gorunur. Baska bir sinyalin duyulmasi birka¢ saniye
surebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.
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Gereklilikler

Sinyal sesi duyulur.

Ekranda 12:00 gérundr.

® Uzerindeki gosterge lambasi yanar.

Ayar alaninin Uzerinden saat ayarini yapiniz.
. ® semboliine basiniz.

N= = & =m

6.2 Cihazin ilk kullanimdan 6nce
temizlenmesi

Cihazla ilk kez yemek hazirlamadan 6nce pisirme
bolimunl ve aksesuarini temizleyiniz.

1. Pisirme bdliminde ambalaj artiklari, aksesuar veya
diger cisimlerin bulunmadigindan emin olunmalidir.



2. Pisirme bolimuiundeki purlzstiz yuzeyleri yumusak,
nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yeni cihaz kokusunu gidermek igin, bos pisirme
bolimanU sicak sabunlu suyla siliniz.
- "Pisirme bdlimdnin temizlenmesi", Sayfa 92

6.3 Aksesuarlarin temizlenmesi

» Aksesuari deterjanli su ve yumusak bir bulasik
beziyle iyice temizleyiniz.

Temel Kullanim tr

6.4 Doner tablanin yerlestiriimesi

Cihazinizi yalnizca doner tabla yerlestiriimisken

kullaniniz.

1. Cevirme halkasini [a@] pisirme bolimindeki oyuga
yerlestiriniz.

7

2. Doner tablayi [b], pisirme bolimU tabaninin
ortasindaki [€] tahrigine oturtunuz.

3. Doéner tablanin yerine dogru oturup oturmadigini
kontrol ediniz.

Not: Doner tabla, sola veya saga dogdru déndurdlebilir.

7 Temel Kullanim

7.1 Mikrodalga kademeleri

Burada mikrodalga kademelerine ve bunlarin
kullanimina iliskin bir genel bakis bulabilirsiniz.

Watt cinsinden Kullanimi

mikrodalga

kademesi

90 Hassas yiyeceklerin buzunun
¢ozilmesi.

180 Yiyeceklerin buzunu ¢6zme ve
pisirmeye devam etme.

360 Et ve balidin pisirilmesi veya
hassas yiyeceklerin isitiimasi.

600 Yiyecekleri isitma ve pisirme.

900 Sivilari 1sitma.

Not:

Mikrodalga kademesini belirli bir stre i¢in
ayarlayabilirsiniz:

m 30 dakika i¢in 900 W

= 60 dakika icin 600 W

m 99 dakika igin 90 W, 180 W ve 360 W

7.2 Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar

Yiyeceklerinizin esit sekilde isitilmasi ve cihazinizin
hasar gérmemesi icin uygun kap ve aksesuarlari
kullaniniz.

Not: Mikrodalgada kullanmadan énce, kap Ureticisinin
verdigi bilgileri dikkate aliniz. Emin olmamaniz halinde,
bir kap testi gerceklestiriniz.

Mikrodalgaya uygun

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Isiya dayanikli ve Bu malzemeler
mikrodalgaya uygun mikrodalga Isisini gegirir.
malzemeden Uretilen Mikrodalgalar isiya
kaplar: dayanikl kaplara zarar
= Cam vermez.

Cam seramik

Porselen

Isiya dayanikl plastik

Aciklik bulunmayan,

tamamen cam kapl

seramik

Metal catal bicak

Not: Kaynama
gecikmesini dnlemek i¢in
metal gatal bigcak
kullanabilirsiniz,

orn. bardak icinde bir
kaslk.

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde

cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren kivilcimlar

cikar.

» Metaller, 6rn. camin icindeki kasiklar pisirme bélumu
duvarlarindan ve kapagin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmaldir.
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tr lIzgara

Mikrodalgaya uygun degil

Kaplar ve Aksesuarlar Nedeni

Metal kaplar Metal mikrodalgalari
gecirmez. Yemekler iyi
Isinmaz.

Altin veya gimus dekorlu  Mikrodalgalar altin ve

kaplar glmdus dekorlara zarar
verebilir.

ipucu: Uretici kaplarin
mikrodalgada
kullanilabilecegdini
belirtmisse, bu kaplari
kullanabilirsiniz.

7.3 Kabin mikrodalgaya uygunluk
bakimindan test edilmesi

Kabi, mikrodalgaya uygunluk bakimindan test ediniz.
Yalnizca kap testi sirasinda cihazi icinde yiyecek
olmadan mikrodalga modunda c¢alistirabilirsiniz.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
» Kesinlikle sicak yerlere dokunulmamalidir.

» Cocuklar uzak tutulmahdir.

1. Bos kabi pisirme bdlimine yerlestiriniz.

2. Cihazi 2 - 1 dakika boyunca maksimum mikrodalga

gucune ayarlaymiz.

Calismayi baglatiniz.

Kabin birka¢ kez kontrol edilmesi:

- Kap soguk veya el yakmayacak sicaklikta ise
mikrodalgaya uygundur.

- Kap sicaksa veya kivilcim olusuyorsa, kap testi
iptal edilmelidir. Kap mikrodalgaya uygun
degildir.

el o

7.4 Mikrodalganin ayarlanmasi

DIKKAT!

Cihazin pisirme bdlimunde yiyecek olmadan

calistirlmasi asiri yiklenmeye neden olur.

» Mikrodalga kesinlikle pisirme béliminde yemek
olmadan calistinimamaldir. Bunun tek istisnasi kisa
sureli kap testidir.

=]
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ipucu: Cihazinizdan en iyi sekilde yararlanmak icin
Onerilen ayarlardaki bilgileri kilavuz olarak
kullanabilirsiniz.

— "Pisirme &nerileri", Sayfa 96

1. Glvenlik uyarilarina dikkat ediniz. — Sayfa 82
2. Maddi hasarlar énleme uyarilarina dikkat ediniz.

— Sayfa 84
3. Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlara yonelik
uyarilari dikkate aliniz. = Sayfa 87
llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.
Ayar alani ile istediginiz sUreyi ayarlayiniz.
Calismayi baslatmak igin start (izerine basiniz.
Sire islemeye baslar.
Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapagini simdi acgabilir veya stop tusuna
basabilirsiniz, ardindan cihazda saat gorunar.
Not: Pisirme bdlimi kapagini calisma sirasinda
acarsaniz, mikrodalga calismay! durdurur ve ayarlanan
stire boyunca durur. Pisirme bolimU kapagdini
kapattiginizda, calisma devam eder.

Ee
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7.5 Surenin degistirilimesi

Sireyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

» Ayar alani ile istediginiz sUreyi ayarlayiniz.
7.6 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

7.7 Calismanin iptal edilmesi

» ki kere stop semboliine basiniz veya kapagi aciniz ve
bir kere stop sembollne basiniz.

8 lzgara

Izgarayr yemeginizi kizartmak veya pisirmek igin
kullanabilirsiniz. Izgarayi tek basina veya mikrodalga ile
kombine bicimde kullanabilirsiniz.

8.1 lzgaranin ayarlanmasi
1. Ayar alani ile istediginiz slreyi ayarlayiniz.
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2. Calismayi baslatmak igin start izerine basiniz.
Sire islemeye baslar.

Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapa@ini simdi agabilir veya stop tusuna
basabilirsiniz, ardindan cihazda saat gorunir.

< <



8.2 Sirenin degistirilmesi

Sdreyi istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

» Ayar alani ile istediginiz sireyi ayarlayiniz.
8.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

8.4 Calismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop semboline basiniz.

Hafiza tr

8.5 Mikrokombi

Pisirme siresini kisaltmak igin 1zgarayi, mikrodalga ile
birlikte kullanabilirsiniz.

Mikrokombi'nin ayarlanmasi

1. 90, 180 veya 360 mikrodalga kademesine basiniz.
v Basilan diigmenin Uzerindeki gésterge lambasi
yanar ve ekranda 1:00 dak gorundr.

wv Sembollne basiniz.

Ayar alani ile istediginiz sureyi ayarlayiniz.
Calismayi baslatmak igin start (izerine basiniz.

Sdre islemeye baslar.

Sire doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapagini simdi acgabilir veya stop tusuna
basabilirsiniz, ardindan cihazda saat gorunr.

Not: Pisirme bolimu kapagdini galisma sirasinda
acarsaniz, mikrodalga calismay! durdurur ve ayarlanan
slre boyunca durur. Pisirme bolimu kapagini
kapatti§inizda, calisma devam eder.

< POD

9 Hafiza

Hafiza fonksiyonu ile yemek ayarini kaydedebilir ve
istediginiz zaman yeniden cagirabilirsiniz.

ipucu: Bir yemegi sikca hazirliyorsaniz, hafiza islevini
kullaniniz.

9.1 Hafizaya kaydetme

Not:

m  Birden fazla mikrodalga kademesini arka arkaya
kaydedemezsiniz.

Herhangi bir otomatik programi kaydedemezsiniz.

M sembolline basiniz.
M Uzerindeki gésterge lambasi yanar.
llgili dugmeler ile istediginiz mikrodalga kademesini
ayarlayiniz.
v Dagmenin Uzerindeki gosterge lambasi yanar ve
ekranda 1:00 dak. gorundr.
3. Ayar alani ile istediginiz sUreyi ayarlayiniz.
4. Gerekirse, seceneklerden birini seginiz:
- Hafizaya kaydetmek ve derhal bagslatmak igin start
sembolline basiniz.
- Hafizaya kaydetmek ve baglatmamak icin M
digmesine basiniz.
v Cihaz calismaya baslamazsa, ekranda saat gérinr
ve cihaz ayari kaydeder.

N A

9.2 Hafizanin baslatiimasi

Kaydedilen programi kolayca baslatabilirsiniz.

Yemeginizi cihaza koyunuz ve cihazin kapagini

kapatiniz.

1. M semboliine basiniz.

v Kaydedilen ayarlar gorunr.

2. start sembollne basiniz.

v Slre doldudunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapagini simdi acgabilir veya stop tusuna
basabilirsiniz, ardindan cihazda saat gorunur.

9.3 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembollne basiniz veya cihazin kapagini aginiz.

v start (zerindeki gbsterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start sembolline basiniz.

9.4 Calismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembolline basiniz.

10 Programlar

Cihaziniz otomatik programlarla farkli yemekler
hazirlarken sizi destekler ve optimum ayarlari otomatik
olarak secer.

10.1 Programin ayarlanmasi

1. Program seciniz.

2. Ekranda istediginiz program numarasi gériinene
kadar arka arkaya [P] semboliine basiniz.

v [Pl Uzerindeki gosterge lambasi yanar.

3. kg sembolline basiniz.

v kg lizerindeki gdsterge lambasi yanar ve ekranda
Onerilen agirlik gérundr.

4. Yiyeceklerin agirhgini ayarlamak icin ayar araligini
kullaniniz.
Tam agirhigi giremiyorsaniz, lUtfen agirh@r yukari veya
asag! yuvarlayiniz.

5. Calismayi baslatmak igin, ilgili start sembollne
basiniz.

v SUre gorindr sekilde azalmaya baslar.

6. Program sirasinda bir sinyal sesi duyulursa, cihazin
kapagini aginiz.
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- Yiyecekleri bolinUz, karistiriniz veya geviriniz.
- Cihaz kapagini kapatiimalidir.
- start sembolldne basiniz.

v Silre doldugunda bir sinyal sesi duyulur. Cihazin
kapa@ini simdi acgabilir veya stop tusuna
basabilirsiniz, ardindan cihazda saat gorunur.

10.4 Otomatik program ile buz ¢6zme

10.2 Calismanin yarida kesilmesi

1. stop sembolline basiniz veya cihazin kapagini aciniz.

v start (zerindeki gosterge lambasi yanar.

2. Calismanin devam etmesi icin, cihazin kapagini
kapatiniz ve start semboliine basiniz.

10.3 Calismanin iptal edilmesi

» |ki kere stop semboliine basiniz veya kapadi aciniz ve
bir kere stop sembolline basiniz.

4 buz ¢dzme programi ile et, kimes hayvani veya ekmek ¢6zebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik arahgi
PO1 Kiyma Acik 0,20-1,00
P02 Et parcalari Acik 0,20-1,00
P03 Tavuk, tavuk parcalari Acik 0,40-1,80
P04 Ekmek Aclk 0,20-1,00

Otomatik program ile yemeklerin buzunun
¢Ozulmesi

1. Yiyecegdi ambalajindan cikariniz.
Dz ve porsiyonlar halinde -18 C'de saklanan
yiyecekleri kullaniniz.
2. Yiyecegi tartiniz.
Programi ayarlamak icin agirliga ihtiyaciniz vardir.
3. Yiyecekleri diz, mikrodalgaya uygun kaplarin
Uzerine koyunuz, 6rnegdin bir cam tabak veya
porselen tabak.
Kapakla kapatmayiniz.
4. Programi ayarlayiniz. — Sayfa 89

10.5 Otomatik program ile pisirme

5. Not: Et ve kiimes hayvanlarini ¢6zdiginuzde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikarilmali ve hicbir sekilde
tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin verilmemelidir.

6. Dinlendirmeden 6nce yassi parcalari ve kiymayi
ayiriniz.

7. Buzu c¢dzllen yiyecedi, sicakhgini esitlemek icin 10
ila 30 dakika dinlendiriniz.
Klcuklere kiyasla blyUk et parcalari icin daha uzun
dinlenme streleri gerekir. Dinlendirdikten sonra
kiimes hayvanlarinin i¢lerini temizleyiniz.

8. Kalin et parcalarinin i¢ kisimlari hala donmus olsa
bile, yiyecekleri islemeye devam ediniz.

3 pisirme programi ile piring, patates veya sebze pisirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden Uyarilar
agirhik arahgi
P05 Sade Pilav  Kapakl 0,05-0,20 = Piring i¢in genis, yuksek bir kalip kullaniniz.
= Haslanmis piring kullanmayiniz.
Her 100 g pirin¢ icin iki ila U¢ kati su ekleyiniz.
P06 Patates Kapakli 0,15-1,00 = Soyulmus tuzlu haslanmis patatesler icin taze patates-
leri kUgUk ve esit pargalar halinde kesiniz.
= Her 100 gr haslanmis patates icin bir yemek kasigi su
ve biraz tuz ekleyiniz.
PO7 Sebze Kapakli 0,15-1,00 Taze, temizlenmis sebzeleri tartiniz.

Sebzeyi kicik ve esit parcalara kesiniz.
Her 100 gr sebze icin bir yemek kasigi su ekleyiniz.

Yemeklerin otomatik program ile pisirilmesi 4. Programi ayarlayiniz. - Sayfa 89
1. Yiyecegi tartiniz. 5. Program bittiginde yemegi tekrar karigtiriniz.
Programi ayarlamak icin agiriga ihtiyaciniz vardir. 6. Sicakligr esitlemek igin yiyecegi 5 ila 10 dakika

2. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz ve daha dinlendiriniz. » o
bir kapakla kapatiniz. Pisirme sonuglari, yiyecegin kalitesine ve kivamina

3. Ureticinin ambalaj tizerindeki talimatina gére su bagldir.
ekleyiniz.
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10.6 Kombine pisirme programi
Kombine pisirme programi ile mikrodalga ve 1zgarayi birlestirebilirsiniz.

Program Yiyecek Bulasik Kg cinsinden agirlik araligi
P08 Dondurulmus sufle, en fazla 3cm Aclk 0,40-0,90
kalinlikta

Yiyeceklerin kombine pisirme programi ile 3. Yiyecekleri mikrodalgaya uygun, isiya dayanikli ve
pisirilmesi cok buylUk olmayan kaplara yerlestiriniz.
1. Yiyeceg@i ambalajindan ¢ikariniz. 4. Programi ayarlayiniz. ~ Sayfa 89 o .
2. Yiyecedi tartiniz. 5. Program bittiginde, sicakligi esitlemek icin yiyecegdi

Programi ayarlamak igin agirliga ihtiyaciniz vardir. 5 ila 10 dakika dinlendiriniz.

11 Temel ayarlar

Cihazinizin temel ayarlarini ihtiyaciniza gore ayarlayabilirsiniz.

11.1 Temel ayarlara genel bakis

Burada temel ayarlara ve fabrika ayarlarina yonelik bir genel bakis bulabilirsiniz. Temel ayarlar, cihazinizin
donanimina bagldir.

Ayar Secim Anlami
| tus sesi = On Tus sesini acar ve kapatir.

= OFF  Not: Tus sesi start ve stop igin aktif durumda kalr.
cdemomodu dED Demo modunun etkinlestiriimesi veya devre digl birakilmasi.

Not: Cihaz kapatiimistir. Tuslari ve ekrani kullanabilirsiniz, tuslar ¢alismaz. Demo modu
esas olarak bayiler icin tasarlanmistir.

' Fabrika ayaridir (cihaz tipine gore farkli olabilir)

11.2 Temel ayarin degistirilmesi 11.3 Sinyal suresinin degistiriimesi
Gereklilik: Cihaz kapatiimistir. Cihaziniz kapandiginda, bir sinyal sesi duyulur. Sinyalin
1. start ve stop (izerine birkac saniye boyunca suresini degistirebilirsiniz.
basiimalidir. » Yakl. 6 saniye boyunca start semboline basiniz.
v Ekranda ilk temel ayar gorintilenir. v Sinyal sUresi, kisa ve uzun arasinda degisir.
2. start {jzerine basiimalidir. v Cihaz sinyal slresini devralir ve saati gosterir.
v Ekranda gincel deder yanip soner.
3. Ayar alaninda istediginiz degeri ayarlayiniz. 11.4 Saatin ayarlanmasi
4. Temel ayarn devralmak igin, start (zerine basiimalidir.
5. Temel ayardan gikmak icin, stop (izerine basilmalidir. Not: Bir glic baglantisi veya elektrik kesintisinden
6. Ayar alani ile temel ayara 2 gecis yapilmalidir. sonra, bir sinyal sesi duyulur ve ekranda birkag sifir
7. Temel ayari diizenlemek igin start (izerine go6rundr. Baska bir sinyalin duyulmasi birkag saniye
basiimalidir. sUrebilir ve saati ayarlayabilirsiniz.
v Ekranda ayarlanan sec¢im yanar. Gereklilikler
8. Ayar alaninda istediginiz degeri ayarlayiniz. = Sinyal sesi duyulur.

9. Temel ayar devralmak |g|n start (1zerine basiimalidir.

10. Temel ayardan cikmak igin, stop {izerine basimalidir.

11. Temel ayar mentsinden ¢ikmak igin, tekrar stop
tzerine basiimaldir.

ipucu: Ayari her zaman degistirebilirsiniz.

Ekranda 12:00 gorinr.
® Gzerindeki gésterge lambasi yanar.

Ayar alaninin Gzerinden saat ayarini yapiniz.
® semboliine basiniz.

NS oEow

11.5 Saatin gizlenmesi

Cihazinizin bekleme modundaki tiketimini azaltmak igin
saati gizleyebilirsiniz.
1. ® semboliine basiniz.
2. stop semboliine basiniz.
Saati tekrar gostermek igin, yeniden ® semboliine
basiniz.
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12 Cihazi temizleme ve bakimini yapma

Cihazinizin uzun sire isler durumda kalmasini
saglamak igin, itinayla temizligini ve bakimini yapiniz.

12.1 Temizlik malzemeleri

Sadece uygun temizlik maddelerini kullanin.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Cihaza nem girmesi elektrik carpmasina neden olabilir.

» Cihazi temizlemek igin buharll temizleyiciler veya
yuksek basin¢li temizleyiciler kullanmayin.

DIKKAT!

Uygun olmayan temizlik malzemeleri cihazin ylzeyine

zarar verir.

» Keskin veya asindirici temizlik malzemeleri
kullanmayiniz.

» Yiksek oranda alkol igeren temizlik maddeleri
kullaniimamaldir.

» Sert ovma singerleri veya bulasik stngerleri
kullaniimamalidir.

» Sicak temizleme icin 6zel deterjanlar
kullanilmamalidir.

» Cam temizleyici, cam kaziyici veya paslanmaz celik
bakim malzemeleri ancak ilgili par¢anin temizleme
kilavuzunda buna iliskin bir éneride bulunulduysa
kullaniimalidir.

Yeni temizleme bezleri Uretim kalintilari icerir.

» Yeni temizleme bezleri kullaniimadan énce iyice
yikanmalidir,

Ozel yiizey ve parcalar icin hangi temizleme
malzemelerinin uygun oldugunu ilgili temizlik
talimatlarindan 6grenebilirsiniz.

12.2 Cihazin temizlenmesi

Farkli parca ve ylzeylerin yanhs temizleme veya uygun
olmayan temizleme maddeleri nedeniyle zarar
gbrmemesi icin cihaz belirtildigi sekilde temizleyiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Cihaz ve dokunulabilir kisimlar kullanim esnasinda

sicaktir.

» Sicak bilesenlere dokunmaktan kaginmaya dikkat
edilmelidir.

» 8 yasin altindaki ¢ocuklar uzak tutulmalidir.

/\ UYARI - Yangin tehlikesi!

Sivi yemek artiklari, yag ve et suyu tutusabilir.

» [sletim dncesinde kaba kirler pisirme béliminden,
Isitici parcalardan ve aksesuarlardan
temizlenmelidir.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

(;|Z|k cihaz kapisi cami kirilarak S|grayab|l|r
Cihaz kapagindaki cami temizlemek i¢in asindirici
veya keskin metal kaziyici kullaniimamalidir, aksi
takdirde yuzeyler cizilebilir.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
- Sayfa 92

2. Cihaz bilesenlerinin veya ylUzeylerin temizlenmesine
yoénelik uyarilar dikkate alinmalidir.

3. Eger aksi belirtiimediyse:

92

- Cihaz bilesenlerini sicak deterjanli su ve bulasik
bezi ile temizleyiniz.
- Yumusak bir bezle kurulayiniz.

12.3 Pisirme bolimiiniin temizlenmesi

DIKKAT!

Usullne uygun olmayan temizlik pisirme bdlimune
zarar verebilir,

>

Firin spreyi, ovalama maddeleri veya diger asindirici
firn temizleyicilerini kullanmayiniz.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
- Sayfa 92

Sicak sabunlu su veya sirkeli su ile temizleyiniz.
Asir kirlenme durumunda, firin temizleme maddesi
kullaniniz.

Firin temizleme maddesi yalnizca pisirme bolumd
sogukken kullaniimalidir.

ipucu: Rahatsiz edici kokulari gidermek icin bir
fincan suya birka¢ damla limon eklenerek en ylksek
mikrodalga kademesinde 1 - 2 dakika isitilmahdir.
Kaynamanin gecikmesi i¢in kabin icine bir kasik
koyulmalidir.

Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.
Pisirme bolimu, kapagdr acik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

Doner tablanin temizlenmesi

1.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
- Sayfa 92

Doéner tablay ¢ikariniz.

Doéner tablay sicak sabunlu su ve yumusak bir
bulasik bezi ile temizleyiniz.

Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

Doéner tablayi tekrar yerlestiriniz.

Doéner tablanin yerine dogru sekilde oturdugundan
emin olunuz.

12.4 Cihazin 6n tarafinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik, cihazin 6n kismina
zarar verebilir.

>

Temizlik icin cam temizleyici, metal kaziyici veya
cam kaziyici kullanmayiniz.

Paslanmaz celik cephelerde korozyonu 6nlemek igin
kire¢ lekelerini, yag lekelerini, nisasta lekelerini ve
protein lekelerini hemen ¢ikariniz.

Paslanmaz celik ylzeylerde, sicak yuzeylere 6zel
paslanmaz celik bakim malzemesi kullaniimalidir.

Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
- Sayfa 92

Cihazin on tarafi sicak deterjanl su ve bezle
temizlenmelidir.

Not: Cihazin 6n ylzeyindeki kiguk renk farklar
ornegin cam, plastik veya metal gibi farkli
malzemelerden kaynaklanmaktadir.

Paslanmaz celik cihaz cephelerinde, paslanmaz
celik bakim Urdnlerini yumusak bir bezle ¢ok ince
bir tabaka halinde uygulayiniz.



Paslanmaz ¢elik bakim malzemesini musteri
hizmetlerinden veya yetkili saticidan temin
edebilirsiniz.

4. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.5 Kumanda panelinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kumanda paneline
zarar verebilir.

» Kumanda panelini asla islak silmeyiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 92

2. Kumanda panelini mikrofiber bir bezle veya
yumusak ve nemli bir bezle temizleyiniz.

3. Yumusak bir bezle kurulanmaldir.

12.6 Aksesuarlarin temizlenmesi

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 92

2. Yanmis yemek artiklari nemli bir bezle ve sicak
deterjanli suyla silinmelidir.

3. Aksesuarlari sicak sabunlu su ve bulasik bezi veya
bulasik fircasi ile temizleyiniz.

4. |zgara, paslanmaz c¢elik temizleyicisi ile veya bulasik
makinesinde temizlenmelidir.
Asiri kirlenme durumunda, paslanmaz celik tel veya
finn temizleme maddesi kullaniimalidir.

5. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

Arizalari giderme tr

12.7 Kapak camlarinin temizlenmesi

DIKKAT!

Usuliine uygun olmayan temizlik kapak camina zarar
verebilir.

» Cam kaziyicl kullanmayiniz.

1. Temizlik maddelerine iliskin uyarilara dikkat ediniz.
— Sayfa 92

2. Kapak camlari nemli bir bez ve cam temizleyicisi ile
temizlenmelidir.

Not: Kapak camlarindaki leke gibi gérinen golgeler,
pisirme bolimu aydinlatmasinin isik yansimalaridir.
3. Yumusak bir bezle kurulanmalidir.

12.8 humidClean

Temizlik destegi pisirme bdliminu arada bir
temizlemek igin hizli bir alternatiftir. Temizlik destegi
deterjanli suyun buharlasmasiyl kirleri yumusatir.
Baoylelikle bunlar daha kolay cikarilabilir.

Temizleme fonksiyonunun ayarlanmasi

1. Bir fincan icindeki suya birka¢c damla deterjan
eklenmelidir.

Kaynamanin gecikmesi igin fincana bir kasik
koyulmalidir.

Fincan, pisirme bdluminin ortasina yerlestiriimelidir.
Mikrodalga guict 600 W olarak ayarlanmalidir.
Sure 3 dakika olarak ayarlanmalidir.

Mikrodalga baslatiimalidir.

Sdrenin sona ermesinin ardindan, kapak 3 dakika
daha kapali tutulmalidir.

Pisirme bolimU yumusak bir bezle silinmelidir.
Pisirme bolimi, kapagdr a¢ik sekilde kurumaya
birakilmalidir.

Nogarw b
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13 Arizalar giderme

Cihazinizdaki kigtk arizalari kendiniz giderebilirsiniz.
Mdasteri hizmetlerine basvurmadan dnce ariza
gidermeye iligkin verilen bilgilerden yararlaniniz. Bu
sayede gereksiz masrafi 6nlemis olursunuz.

/\ UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Usultne aykiri onarimlar tehlike teskil eder.

» Sadece egitimini almis uzman personel cihazda
onarimlar yapabilir.

» Cihazin arizalanmasi halinde musteri hizmetlerini
arayin.

13.1 Fonksiyon arizalarn

Hata Nedeni ve sorun giderme

Cihaz calismiyor.

Sebeke baglanti kablosunun elektrik fisi takili degil.

» Cihaz elektrik sebekesine baglayiniz.

Sigorta kutusundaki sigorta atmis.

» Sigorta kutusundaki ilgili sigortay! kontrol ediniz.

Elektrik beslemesi kesildi.

» (Oda aydinlatmasinin veya odadaki diger cihazlann ¢alisip ¢calismadigini kontrol ediniz.
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Hata

Nedeni ve sorun giderme

Cihaz galismiyor.

Fonksiyonel ariza

1. Sigorta, sigorta kutusundan kapatiimalidir.

2. Sigorta yakl. 10 saniye sonra yeniden aciimaldir.

v Ariza bir defaya mahsus ise mesaj kapanir.

3. Mesaj yeniden goruntilenirse musteri hizmetlerini arayiniz. Aradiginizda hata mesajini
eksiksiz olarak belirtiniz.
— "Miisteri hizmetleri", Sayfa 95

Kapak tamamen kapali dedgil.

» Cihaz kapaginin arasina yemek artiklarinin veya yabanci bir maddenin girip girmedigi
kontrol ediniz.

Yemekler eskiye
oranla daha yavas
IsIiniyor.

Mikrodalga gucu ¢ok dusuk ayarlanmis.
» Daha yiksek bir mikrodalga glclnl ayarlayiniz. » Sayfa 88

Cihazin icine olmasi gerekenden daha fazla miktarda yemek koyulmus.

» Daha uzun bir stre ayarlayiniz.
Iki kati miktar, iki kati stire gerektirir.

Yemekler 6ncekilere gére daha soguktu.
» Yiyecekleri ters ceviriniz veya ara sira karistiriniz.

Déner tabla ciziliyor
ya da surtinuyor.

Doner tabla tahriginde kir veya yabanci cisimler mevcut.
» Cevirme halkasini ve pisirme bolimindeki oyugu temizleyiniz.

Mikrodalga calismasi
duruyor.

Cihazda ariza var.
» Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

Cihaz devrede degil.
Ekranda ilgili stre
goéranar.

Ayar alanina yanlishkla basildi.
» stop semboliine basiniz.

Ayarlama yapildiktan sonra start tusuna basiimadi.
» start tusuna basiniz veya stop tusuna basarak ayari siliniz.

Gostergede g sifir
yanar.

Elektrik beslemesi kesildi.

» Saati yeniden ayarlayiniz.
- "llk calistirmanin gerceklestirimesi”, Sayfa 86

Gostergede bir M
géranuyor.

Demo modu aktiftir.

» Demo modu devre digl birakilmalidir.
— "Temel ayarlar”, Sayfa 91

Ekranda € 3 mesaiji
géranuyor.

Otomatik kapl agma sisteminde hata.

1. Cihaz kapatiniz.

2. 10 dakika bekleyiniz.
3. Cihaz tekrar aciniz.
>

Bu hata tekrar meydana gelirse, musteri hizmetlerini arayiniz.

14 Atiga verme

14.1 Eski cihazlan atiga verme

Cevreye duyarli bir imha islemiyle cok degerli ham
maddeler yeniden kullaniimak tzere degerlendirilebilir.

» Cihazi cevreye zarar vermeyecek sekilde imha

ediniz.

Guncel imha yol ve yontemleri hakkinda bilgi
edinmek icin lutfen yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediyeye ya da sehir idaresine

basvurunuz.
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Bu drlin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan “Atik
Elektrikli ve Elektronik Esyalarin
Kontroll Yénetmeligi’nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.

Bu Urln, geri dénistmllu ve tekrar
kullanilabilir nitelikteki yliksek kaliteli
parca ve malzemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Urdnd, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla
birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontsimu
igin bir toplama noktasina goéturan.
Bu toplama noktalarini bélgenizdeki
yerel yonetime sorun. Kullaniimis
drunleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin
korunmasina yardimci olun. UrlnU
atmadan 6nce ¢ocuklarin gavenligi
icin elektrik fisini kesin ve Kilit
mekanizmasini kirarak ¢alismaz
duruma getirin.

=y

Mdusteri hizmetleri tr

15 Misteri hizmetleri

Ulkenizde gecerli olan garanti siiresi ve garanti
kosullari ile ilgili ayrintili bilgileri muasteri
hizmetlerimizden, yetkili saticinizdan veya Web
sitemizden alabilirsiniz.

Musteri hizmetlerine basvurdugunuzda cihazinizin Grln
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD) hazir
bulundurunuz.

lthalatgl Firma: BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret A.S.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No:51
Umraniye-Istanbul-Turkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax: 0216 528 99 99

Uretici Firma : BSH Hausgerate GmbH

Carl-Wery StraBe 34

81739 Minchen, Germany
siemens-home.bsh-group.com

Phone: 0049 89 4590-01

Mdsteri hizmetlerinin irtibat bilgileri, ekteki mugteri
hizmetleri dizninde veya web sitemizde yer almaktadir.
Bu Urln, G enerji verimlilik sinift kapsaminda i1sik
kaynaklari icerir. Isik kaynaklari, yedek parca olarak
sunulur ve sadece bu ydnde egitim almis uzman
personel tarafindan degistiriimelidir.

TUm vyetkili servis istasyonlarinin iletisim bilgilerine
asagidaki web sitemizden ulasabilirsiniz.
https://yetkiliservis.siemens-home.bsh-group.com/
Ayrica yetkili servis istasyonlarina ait bilgiler, ilgili
bakanlk tarafindan olusturulan www.servis.gov.tr
adresli web sitesinde yer almaktadir.

15.1 Uriin numarasi (E-Nr.) ve imalat
numarasi (FD)

Urin numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini (FD)
cihazin tip etiketinde bulabilirsiniz.

Numaralarin yer aldidi tip plaketini, cihazin kapagini
actiginizda gérebilirsiniz.

[ e FD. ZNr: | CE \/‘;{
Type
Cihaz bilgilerini ve musteri hizmetlerinin telefon
numarasini hizlica bulabilmeniz i¢in bilgileri not etmenizi
oneririz.

15.2 Garanti Sartlar

Kullanim Siresi: 10 YIL (Urtiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi icin gerekli yedek parca bulundurma
suresi).

Maln ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici,
6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun
11 inci maddesinde yer alan;

= Sozlesmeden dénme

= Satis bedelinden indirim isteme,

= Ucretsiz onarilmasini isteme,

= Satilanin ayipsiz bir misli ile degdistiriimesini isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tuketicinin bu haklarindan Ucretsiz onarim hakkini
secmesi durumunda satici; iscilik masrafi, degistirilen
parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir
Ucret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya
yaptirmakla yukamltuddr. TUketici Ucretsiz onarim
hakkini Uretici veya ithalatgiya karsi da kullanilabilir.
Saticl, Uretici ve ithalatci tiketicinin bu hakkini
kullanmasindan miuteselsilen sorumludur.

Tuketicinin, Ucretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde
maln;
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tr Pisirme Onerileri

Garanti siresi iginde tekrar arizalanmasi,

Tamiri icin gereken azami slrenin aslimasi,
Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyo-
nu, satici, Uretici veya ithalatgl tarafindan bir raporla
belirlenmesi durumlarinda;

tlketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistiriimesini saticindan talep edilir. Satici, tlketicinin
talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi
durumunda saticl, Uretici ve ithalatgi muteselsilen
sorumludur.

16 Pisirme Onerileri

Burada gesitli yemeklere iliskin uygun ayarlari, en iyi
aksesuar ve kaplari bulabilirsiniz. Oneriler optimum
sekilde cihaziniz icin belirlenmistir.

16.1 Yapilmasi gerekenler

Burada, ayar 6nerilerinden en iyi sekilde
faydalanabilmeniz igin adim adim yapmaniz gerekenleri
6grenebilirsiniz. Cihazi ideal sekilde nasil
kullanacaginiza ve ayarlayacaginiza dair bilgiler ve
ipuclari ile birlikte, cok sayida yemek hakkinda bilgiler
bulacaksiniz.

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa i1si yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boliminden c¢ikariimahdir.

Not: Tablolarda verilen sureler kilavuz degerlerdir ve
yiyecegin kalitesine ve kivamina baglidir.

1. Kullanmadan 6nce, ihtiyaciniz olmayan kaplarini
pisirme bolumunden ¢ikariniz.

2. Onerilen ayarlardan bir yemek seciniz.

3. Yiyecekleri uygun kaplara koyunuz.
- "Mikrodalgaya uygun kap ve aksesuarlar”,
Sayfa 87

4. Kabi doner tablaya koyunuz.

5. Cihaz, ayar 6nerilerine gore ayarlanmalidir.
Zaman araliklari genellikle 6nerilen ayarlarda verilir.
Once daha kisa slreyi ayarlayiniz. Gerekirse sureyi
uzatiniz. Mikrodalga kademeleri ve streleri Tablo
2'de belirtiimisse, 6nce ilk mikrodalga kademesini
ve siresini ve ardindan sinyalden sonra ikinciyi
ayarlayiniz.

ipucu: Tablolardan farkli miktarlar hazirlamak

istiyorsaniz, miktari iki katina ¢ikarmak i¢in sireyi

yaklasik iki katina ayarlayiniz.

16.2 Buz c6zme ve i1sitma icin ipuclari

lyi buz ¢ézme ve 1sitma sonuclari icin bu ipuglarini
izleyiniz.

istek ipucu

ilgili stire doldugunda Daha uzun bir sire
yiyecekler ¢ozilmus, ayarlayiniz. Daha buyUtk
sicak veya pismis miktarlar ve daha blyuk

olmalidir. yemekler, daha uzun slre
gerektirir.

ilgili stire doldugunda, = Arada yiyecekleri

yiyecegin kenarlari asiri karistiriniz.

Isinmis olmamali ve orta = Daha disuk bir mikro-

kismi hazir olmalidir. dalga kademesi ve da-
ha uzun bir sire ayar-
laymniz.
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istek ipucu
Buz ¢6zme isleminden ®m  Daha dusuk bir mikro-
sonra, kimes hayvanlari dalga kademesi ayar-

veya et sadece distan layiniz.

pismis ve orta kisimdan m Buzu ¢bzilecek yiye-

¢6zulmemis olmamalidir. cedi, biyik miktarlar
igin birkac kez ceviri-

niz.
Yiyecekler ¢cok kuru ®m  Daha dusuk bir mikro-
olmamalidir. dalga kademesi ayar-
layiniz.
m Daha kisa bir stre
ayarlayiniz.
= Yemegdin Uzerini ortU-
ndz.
m  Daha fazla sivi ekleyi-
niz.

16.3 Buz cozme

Cihaziniz donmus yiyeceklerin buzunu ¢6zmek icin
kullanabilirsiniz.

Yiyeceklerin buzunu ¢ézme

1. Dondurulmus yiyecekleri déner tabla Gzerindeki agik
bir kaba koyunuz.
Hassas kisimlari kl¢uk aliminyum folyo parcalariyla
ortebilirsiniz, orn. tavuk bacaklari ve kanatlari veya
kizartmalarin yagl kenarlari. Folyo, firin duvarlarina
degmemelidir.

2. Calismayi baslatiniz.
Gozulme suresinin yarisi dolduktan sonra
aliminyum folyoyu cikartabilirsiniz.

3. Not: Et ve kimes hayvanlarini ¢ézdtugunizde, sivi
olusur.

Cevirme sirasinda sivi ¢ikariimali ve higbir sekilde
tekrar kullanilmamalidir veya baska bir yiyecek ile
temas etmesine izin veriimemelidir.

4. Yiyecekleri arada bir veya iki kez ceviriniz veya
karistiriniz.

BUyUk parcgalar birkag kez ceviriniz.

5. Sicakligin esitlenmesini saglamak icin, buzu ¢oziilen
yiyecegi oda sicakhiginda yaklasik 10 ila 20 dakika
dinlendiriniz.

Bu slreden sonra, kiimes hayvanlarinin i¢lerini
temizleyebilirsiniz. Eti, i¢ kisminda kiguk donmus bir
bolim varken de igleyebilirsiniz.



Mikrodalga ile buz c6zme

Mikrodalgada dondurulmus yiyeceklerin buzunu ¢dézmek icin 6nerilen ayarlari izleyin.

Pisirme Onerileri

tr

Yiyecek g cinsinden agirlik W cinsinden Dakika cinsinden

mikrodalga kademesi siire
Batln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 800 1. 180 1. 15
kemiksiz) 2. 90 2.10-20
Batln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1000 1. 180 1. 20
kemiksiz) 2. 90 2.15-25
BUtln sigir, dana ve domuz eti (kemikli ve 1500 1. 180 1. 30
kemiksiz) 2. 90 2.20-30
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 200 1. 180 1. 2’
veya domuz eti 2. 90 2.4-6
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 500 1. 180 1.5
veya domuz eti 2. 90 2.5-10
Parcalanmis veya dilimlenmis sigir, dana 800 1. 180 1.8’
veya domuz eti 2. 90 2.10-15
Kiyma, karisik?® 200 90 10*
Kiyma, karisik?® 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Kiyma, karigik®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Kimes hayvani veya kimes hayvani 600 1. 180 1.8
parcalar® 2.90 2.10-20
Kimes hayvani veya kiimes hayvani 1200 1. 180 1. 15
parcalar® 2. 90 2.10-20
Balik filetosu, balik pirzolasi veya balik 400 1. 180 1.5
dilimleri® 2. 90 2.10-15
Sebze, 6rn. bezelye 300 180 10-15
Meyve, 6rn. frambuaz® 300 180 7-10°
Meyve, érn. frambuaz® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Tereyadl, yumusatma’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Tereyadi, yumusatma’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Batiin ekmek 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Batin ekmek 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Pasta, kuru, érn. Kuru pasta®® 500 90 10-15
Pasta, kuru, érn. Kuru pasta®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Pasta, yumusak, drn. meyveli kek, sizme 500 1. 180 1.5
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20
Pasta, yumusak, 6rn. meyveli kek, sizme 750 1. 180 1.7
yogurtlu kek® 2. 90 2.15-20

' Cevirirken ¢ozllen parcalar birbirinden ayrilmalidir.

Yemekler yassi bir sekilde dondurulmalidir.

Buzu ¢6zilmdis olan et ¢ikariimahdir.
Yemek birkag kez ¢evrilmelidir.

Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.
Ambalaj tamamen c¢ikariimaldir.

Yalnizca kaplamasiz, kaymaksiz, jelatinsiz veya kremasiz pastalarin buzu ¢6zilmelidir.

2
3
4
5 Buzu ¢ozllen parcalar birbirinden ayriimalidir.
6
7
8
9

Pasta parcalar birbirinden ayriimalidir.
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tr Pisirme Onerileri

16.4 Isitma
Cihaziniz ile yiyecekleri isitabilirsiniz.
Yiyeceklerin isitilmasi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!

Isitilan yemekler etrafa isi yayar. Kap isinabilir.

» Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme bolimunden cikariimalidir.

/\ UYARI - Haslanma tehlikesi!

Swvilarin isitilmasi esnasinda kaynama gecikebilir. Yani,

sivilar kaynama sicakligina ulasir ancak bu sirada

standart buhar kabarciklari yikselmez. Hazne hafifce

sallansa bile dikkatli olunmasi 6nerilir. Sicak sivi aniden

tasabilir ve sigrayabilir.

» Isitma islemi sirasinda kabin igerisine daima bir
kasik koyulmalidir. Bdylece kaynama gecikmesi
engellenir.

v’ X

Dondurulmus yiyeceklerin mikrodalga ile 1sitilmasi

DIKKAT!

Metalin pisirme b6lUmU duvarina temas etmesi halinde
cihaza veya kapagin i¢ camina zarar veren Kivilcimlar
cikar.
» Metaller, 6rn. camin i¢indeki kasiklar pisirme bolumu
duvarlarindan ve kapagdin i¢ kismindan en az 2 cm
uzakta olmahdir.

1. Hazir yemekleri ambalajindan ¢ikariniz ve
mikrodalgaya uygun bir kaba koyunuz.

2. Yiyecekleri kapta diz olarak yayiniz.

3. Yiyecekleri uygun bir kapak, tabak veya dzel
mikrodalga folyosu ile értinGz.

4. Calismayi baslatiniz.

5. Yiyecekleri arada birkac kez ceviriniz veya
karistiriniz.
Yemekteki farkl yiyecek tdrleri, farkli hizlarda
Isinabilir.

6. Sicakhgd kontrol ediniz.

7. Sicakhgin esitlenmesini saglamak icin, isitilmis
yiyecedi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.

Lutfen dondurulmus yiyecekleri mikrodalgada isitmak icin onerilen ayarlara dikkat ediniz.

Yiyecek g cinsinden agirhk W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
Menu, tencere yemegi, hazir yemek (2-3 300 - 400 600 8-11
bilesenli)
Gorba 400 600 8-10
Sebze yemegi 500 600 10-13
Soslu et dilimleri ya da et parcalari, 500 600 12-17"
orn. gulas
Gulvegler, 6rn. Lazanya, Cannelloni 450 600 10-15
Garnitirler, érn. piring, makarna® 250 600 2-5
Garnitirler, érn. piring, makarna?® 500 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug® 300 600 8-10
Sebze, 6rn. bezelye, brokoli, havug?® 600 600 14 -17
Dondurulmus ispanak* 450 600 11-16

' Karigtirirken et pargalari birbirinden ayriimalidir.
2 Yemege biraz sivi eklenmelidir.

8 Kaba zemini kaplayacak kadar su eklenmelidir.
* Yemek su eklenmeden pisirilmelidir.
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Mikrodalga ile 1sitma
Mikrodalga ile 1sitma icin dnerilen ayarlara dikkat ediniz.

Pisirme Onerileri  tr

Yiyecek Miktar W cinsinden Dakika cinsinden
mikrodalga kademesi siire
icecekler’ 200 ml 800 2-3%3
icecekler’ 500 ml 800 3-423
Bebek mamasi, érn. biberonda sit* 50 ml 360 yakl. 0,5%°
Bebek mamasi, érn. biberonda siit* 100 ml 360 yakl. 1%°¢
Bebek mamasi, érn. biberonda sit* 200 ml 360 1,56%°
1 tas corba 200 g 600 2-3
Corba, 2 kase 400 ¢ 600 4-5
Men, tencere yemeqi, hazir yemek (2-3 350-500¢ 600 4-8
bilesenli)
Soslu et’ 500 g 600 8-11
Sebze yemedi 400 g 600 6-8
Sebze yemegi 800 g 600 8- 11
Sebze, 1 porsiyon® 150 g 600 2-3
Sebze, 2 porsiyon® 300 g 600 3-5

1
2

© N o O »~ W

Cama bir kasik koyulmalidir.

Alkoll icecekler 1sitiimamahdir.

Yemek ara sira kontrol edilmelidir.

Bebek mamalari emzik veya kapak olmadan isitiimalidir.
Isittiktan sonra yemek daima iyice calkalanmalidir.
Mutlaka sicakhgi kontrol ediniz.

Et dilimleri birbirinden ayriimahdir.

Yemege biraz sivi eklenmelidir.

16.5 Pisirme
Cihazinizla yemek pisirebilirsiniz.

Yemeklerin pisirilmesi

/\ UYARI - Yanma tehlikesi!
Isitilan yemekler etrafa 1si yayar. Kap isinabilir.

>

Kap veya aksesuar her zaman bir mutfak eldiveniyle
pisirme boliminden cikariimalidir.

. Kaplarin pisirme bdélimune sigdigindan ve déner

tablanin serbestce dénip donmediginden emin

olunuz.

— Kizartmalar i¢in yUksek bir kalip kullaniniz.

— Sufle ve graten igin bluyUk, yassi bir kap
kullaniniz.

Yiyecekleri kapta diuz olarak yayiniz.

Mikrodalga ile pisirme

3. Mikrodalgada pisirirken yiyecekleri uygun bir kapak,
tabak veya 6zel mikrodalga folyosu ile ortliniz.
— lzgara yaparken, yiyeceklerin tzerini 6rtmeyiniz.
- Mikrodalgay ve i1zgaray! birlikte kullanirken,
yiyecegin Uzerini 6rtmeyiniz.
4. Kabi doner tablaya koyunuz.
- lzgara yaparken, 1izgaray! doner tablanin tzerine
yerlestiriniz. On 1sitma yapmayiniz.
5. Calismayi baglatiniz.
6. Sicakhigin esitlenmesini saglamak icin, 1sitiimis
yiyecegi oda sicakliginda 2-5 dakika dinlendiriniz.
- Eti kesmeden dnce 5-10 dakika dinlendiriniz.
- Kapall cihazda, glvegleri ve gratenleri 5 dakika
dinlendiriniz.
ipucu: Balik sisleri veya sebze sisleri icin daima tahta
sis kullaniniz.

Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
BUtln tavuk, taze, ici 1200 g Uzeri kapall 600 - 25-30 Pisirme suresinin yarisi
bos kap dolunca ceviriniz.
Tavuk parcalari, érn. 800 g 360 v 30-40 Derili taraf yukariya gelecek

ceyrek tavuk

Uzeri acik kap
+

Tel 1zgara

sekilde yerlestiriniz. Yemegi
cevirmeyiniz.

1

Yemek ara sira dikkatlice karistirimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Tavuk kanadi, marine 800 g Uzeri aclk kap 360 v 15-25 Yemegdi cevirmeyiniz.
edilmis, dondurulmus +
Tel 1zgara
Derisiz domuz eti, 750 g Uzeri aclk kap 360 v 40-50 Yemegi 1-2 kez ceviriniz.
orn. boyun
Domuz pastirmasi yakl. 8 Tel 1zgara 180 v 10-15 -
dilimleri dilim
Dalyan kofte 750 g Uzeri acik kap 1. 600 1.- 1. 20-25 Yemegdi acik pisiriniz.
2. 360 2. v~ 2. 25-35  Yiyeceklerin maksimum
yuksekligi 6 cm olmalidir.
Balk, orn. fileto 400 g Uzeri acik kap 600 - 10-15 Yemegde biraz su, limon
parcalari suyu veya sarap ekleyiniz.
Balik filetosu, 400 ¢ Uzeri aclk kap 360 v 10-15 Derin dondurulmus bahgin
firnlama onceden buzunun
¢Ozllmesi.
Balik sis 4-5 parca Tel 1zgara 180 v 10-15 Ahsap sis kullaniniz.
Sufle, tatli, érn. 1000 g Uzeri aclk kap 360 “wv 30-35 Yiyeceklerin maksimum
meyveli sizme yuksekligi 5 cm olmalidir.
yogurtlu sufle
Gulveg, cig 1000 g Uzeri acik kap 360 v 30-35 Yemegde peynir ekleyiniz.
malzemelerden, 6rn. Yiyeceklerin maksimum
firnda makarna yuksekligi 5 cm olmalidir.
Gulveg, cig 1000 ¢ Uzeri aclk kap 360 v 30-40 Yiyeceklerin maksimum
malzemelerden, &rn. ylksekligi 4 cm olmaldir.
patates graten
Gratine corbalar, 6rn.  2-4 tas Uzeri acik kap - v 15-20 -
sogan corbasi
Sebze, taze 250 ¢ Uzeri kapali 600 - 5-10° Malzemeleri ayni
kap blylklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Sebze, taze 500 g Uzeri kapali 600 - 10-15" -
kap
Sebze sis 4-5 parca Tel 1zgara 180 v 15-20 Ahsap sis kullaniniz.
Patates 250 ¢ Uzeri kapali 600 - 8-10' Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 500 g Uzeri kapali 600 - 11-14" Malzemeleri ayni
kap bUyUklUkte parcalar halinde
kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.
Patates 750 g Uzeri kapali 600 - 15-22" Malzemeleri ayni
kap blylklUkte parcalar halinde

kesiniz. Her 100g icin 1 ila
2 yemek kasigi su ilave
ediniz. Arada yiyecekleri
karistiriniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistirnimalidir.
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Yiyecek Miktar Aksesuarlar w Isitma tipi Dakika ci Uyarilar
cinsinden nsinden
mikrodalg siire
a
kademesi
Sade Pilav 125 g Uzeri kapall 1. 1.- 1. 5-7 iki kati kadar sivi ekleyiniz.
kap 900 2. - 2. 12-15
2. 180
Pilav 250 g Uzeri kapall 1. 1. - 1. 6-8 iki kat kadar sivi ekleyiniz.
kap 900 2. - 2. 15-18
2. 180
Tost ekmegini Gstten  2-4 dilim  Tel 1zgara - v 1. taraf -
kizartma 2-4
2. taraf
2-4
Gratine kizarmis 2-6 dilim  Tel 1zgara - v 7-10 Sire, malzemeye gore
ekmek degisir.
Meyve, komposto 500 ¢ Uzeri kapall 600 - 9-12 -
kap
Tathlar, 6rn. puding, 500 ml Uzeri kapall 600 - 6-8 Puding'i ara sira yumurta
toz halinde kap ciroma teliile 2 - 3 defa

iyice karigtiriniz.

' Yemek ara sira dikkatlice karistiriimalidir.

16.6 Test yemekleri

Bu genel bakis cihazin EN 60350-1:2013, IEC 60350-1:2011 ve EN 60705:2012, IEC 60705:2010 normuna gore
test edilmesini kolaylastirmak amaciyla kontrol enstitileri icin hazirlanmistir.

Mikrodalga ile pisirme

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyan
mikrodalga kademesi siire
Yumurtal sit, 750 g 1. 360 1.12-17 20 x 25 cm payreks kalibr doner
2. 90 2.20-25 tabla Uzerine yerlestiriniz.
Biskuvi 600 8-10 22 cm capindaki payreks kalibi
déner tabla Gzerine yerlestiriniz.
Dalyan kofte 600 20-25 Payreks kalibi, doner tabla

Uzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile buz c6zme

Mikrodalga ile buz ¢c6zme icin 6nerilen ayarlar.

Yiyecek W cinsinden Dakika cinsinden Uyani
mikrodalga kademesi siire

Et 1. 180 1.5-7 22 cm capindaki payreks kalibi
2. 90 2.10-15 déner tabla Gzerine yerlestiriniz.

Mikrodalga ile birlikte pisirme

Yiyecek W cinsinden Isitma tipi Dakika cinsinde Uyarn
mikrodalga n slire
kademesi
Patates graten 360 “wv 35-40 22 cm capindaki payreks kalibi

déner tabla Uzerine yerlestiriniz.
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tr Montaj kilavuzu

17 Montaj kilavuzu

Cihazin montaji sirasinda bu bilgilere dikkat ediniz.

17.1 Givenli montaj

Cihazi monte ederken bu guvenlik bilgilerini

dikkate aliniz.

m Sadece montaj kilavuzuna goére yapilmis uz-
manca bir kurma sayesinde, kullanim guU-
venligi garanti edilmis olur. Yerlesim yerin-
de sorunsuz calismadan tesisat¢l sorumlu-
dur.

= Ambalajl acildiktan sonra cihaz kontrol edil-
melidir. Bir nakliye hasari olmasi durumun-
da baglanmamalidir.

= Firini ve kapagini cihazi calistirmadan 6nce
ambalaj malzemelerini ve yapiskanli bant-
lari pisirme bolumtnden ve kapagindan ¢i-
kariniz.

m Kapagdin i¢ kismindaki seffaf folyoyu asla ¢i-
karmayiniz.

m Aksesuarlarin montajl icin montaj sayfalari-
na dikkat edilmelidir.

= Gomme mobilyalar 90 °C'lik sicakliga ka-
dar, yan mobilya yUzeyleri ise 65 °C'lik sI-
cakliga kadar dayanikli olmalidir.

m Cihaz bir dekor veya mobilya kapaginin ar-
kasina monte edilmemelidir. Asiri 1IsSinma
nedeniyle tehlike olusturur.

= Mobilyada yapilacak kesim isleri cihaz takil-
madan 6nce yapiimalidir. Talaslar temizlen-
melidir. Elektrikli Gnitelerin islevi olumsuz et-
kilenebilir.

m Sadece egitimli bir uzman personel soket
olmadan cihazlarin baglantisini yapabilir.
Hatal baglantidan kaynaklanan hasarlarda
garanti hakki ortadan kalkar.

/A UYARI - Yaralanma tehlikesi!

Montaj sirasinda erisilebilen parcalar keskin
kenarll olabilir ve kesilme kaynakli
yaralanmalara neden olabilir.

» Koruyucu eldiven takiniz
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/A UYARI - Yangn tehlikesi!

Elektrik kablosunun uzatiimasi ve izin

verilmemis adaptorlerin kullaniimasi

tehlikelidir.

» Uzatma kablolari veya ¢oklu priz takimlari
kullanmayin.

17.2 Elektrik baglantisi

Cihazin elektrik baglantisinin glvenli sekilde
saglanmasi igin bu bilgileri dikkate aliniz.

/\ UYARI - Elektrik carpmasi tehlikesi!

Usuline uygun olmayan kurulumlar tehlikelidir.

» Bir priz baglantisini veya baglanti kablosu degisimini
sadece bir elektrik uzmani, ilgili talimatlari dikkate
alarak yapabilir.

» Cihaz sadece kurallara uygun olarak kurulmus
korumall kontak prize takilmalidir.

» Montajdan sonra fise ulasilamiyorsa, kurulum
tarafinda en az 3mm kontak mesafeli birgok kutup
ayirma dizenegdi mevcut olmalidir. Montaj sirasinda
bir elektrik temas koruyucusu mevcut olmaldir.

17.3 Teslimat kapsami

Ambalajindan ¢ikardiktan sonra tUm parcgalarda
nakliyeden kaynaklanan hasarlar olup olmadigini ve
parcalarin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin.

17.4 Gomme mobilya

Burada glvenli montajla ilgili bilgileri bulabilirsiniz.

DIKKAT!

Talaslar, elektrikli bilesenlerin islevini bozabilir.

» Mobilyada yapilacak kesme galismalari, cihaz
yerlestiriimeden 6nce yapilmalidir.

» Talaslar temizlenmelidir.

Asgari montaj yiksekligi 850 mm'dir.

= Ankastre dolapta cihazin arka tarafinda arka duvar
olmamalidir.

= Havalandirma kanallar ve emme acikliklari
kapatiimamalidir.

= Ankastre mobilyalar 90 C'ye kadar, komsu mobilya
cepheleri ise 65 C'ye kadar 1siya dayanikli olmalidir.
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17.5 Boy dolabindaki montaj él¢ileri 2. Not:
Baglanti kablosu sikistirilmamali veya

Boy dolabindaki montaj élgulerine ve givenlik bukilmemelidir.

mesafelerine dikkat ediniz.
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17.6 Boy dolabinin hazirlanmasi

1. Mobilyanin panel kalinligini belirleyiniz. @
Panel kalinh@ina bir x degeri atanir.

2. Not: Bu x degeri, baglanti plakasinin deligin altindan
ankastre mobilya tabanina kadar olan mesafeye
karsilik gelir.

Baglanti plakasini ilgili boy dolabina vidalayiniz. @
Bu sirada, belirlenen x degerine dikkat ediniz.
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@‘ 1 3. Cihaz ortalanana kadar cihazin vidalarini sikiniz.
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17.7 Cihazin monte edilmesi
1. Mesafe pargasini, panel kalinligina gére cihaza 4. Bitisik cihazlara yénelik mesafeyi kontrol ediniz.

sabitleyiniz.
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Bitisik cihazlara yonelik mesafe en az 3 mm
olmalidir.

5. Pisirme boliminden ve kapidan ilgili ambalaj
malzemesini ve yapiskan folyolari ¢ikariniz.
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